
Con mantequilla de piquillo, tomillo y 
sal de Maras.

35

1 5

35

Clásico f rancés: Lomo fino, 
alcaparras, salsa inglesa y especias 
con un toque de picante. Servido 
con tostadas.

ST E A K  TA RTA R

(Incluye una salsa)

Habas, queso Paria, choclo serrano y 
aceitunas Botija.

S O LT E R I TO  A R EQ U I PE Ñ O

Con Tabouleh de quinua, palta y semillas de 
ajonjolí y granada.

CO L I F LO R  A  L A  B R A S A
&  H U M M U S

Lechuga americana, vinagreta de 
Roquefort, tocino crocante, tomates cherry
y mini croutones.

WE D G E  S A L A D

Piña golden, palta, tomate cherry, 
choclo cusqueño y arúgula silvestre.

A M AU R A  S A L A D

Como aprendí a prepararla en 
“Au pied de cochon” de Paris.

S O PA  D E  C E B O L L A S

Sopa de almejas y choritos de 
Casma a la crema.

S A N  F R A N C I S CO  
C L A M  C H OWD E R

Salsa butterscotch y helado de 
pistaccio.

M I L H OJA S  D E  M A N Z A N A  
S I N  M A S A

Salsa de tomates f rescos y queso 
parmesano.

F E T TU CC I N E  A L  
P O M O D O R O

Con jamón inglés y queso 
parmesano.

F E T TU CC I N E  A  L A  
C R E M A

Queso cheddar, lechuga, tomate y 
papas f ritas.

K I D S  B U R G E R

Todo chocolate, cake con centro 
líquido, servido con helado de praliné.

VO LCÁ N  D E  C H O CO L AT E

(220 gr)

(300 gr)

(300 gr)
B I F E  A N C H O  
A M E R I CA N O  A N G U S

VI N O  M A L B EC

PU R É  D E  PA PA S  
A L  PA R M E S A N O

R ATATO U I L L E  
D E  VE R D U R A S

M I X  D E  PI M I E N TA S  
A L  O P O RTO

Q U E S O  R O Q U E FO RT  
A  L A  C R E M A

M O STA Z A  D I J Ó N  
A  L A  C R E M A

C H A M PI Ñ O N E S  A  
L A  C R E M A

PA PA S  TU M B AY  
F R I TA S

A R R OZ  CO N  
C H O C LO

PA ST E L  D E  PA PA S  
DAU PH I N O I S

4 8

Llegados de Motupe y Tumbes.

C EVI C H E  D E  M A N G O
Y  L A N G O ST I N O S

45

Cerdo BBQ al estilo de Tennessee y 
mayonesa picantona.

S PR I N G  R O L LS
PU L L E D  P O R K

3 8

Tres panecillos al vapor, rellenos de pollo 
crocante estilo Gwangju.

B AO  B U N S 3 8

Cuatro causitas para compartir: 
Langostino, pulpo al olivo, tataki de atún 
y acevichada.

CAU S A  1 8 2 1 4 8

Reducción de crema con tomates cherry, 
espinaca, albahaca y queso parmesano.

M O L L E JA S  D E  T E R N E R A  
A N G U S  A L  G R I L L

3 8

Aceite de oliva, ajo, pimentón y huacatay.

B R O C H E TA S  D E  PU L P O  
Y  L A N G O ST I N O S  A  L A  
G A L L EG A

55

Camote, choclito al anís y chulpi crocante. 
(Mixto: langostinos, pulpo y calamar)

C EVI C H E  CO N  L A
PE S CA  D E L  D Í A  /  M I XTO

6 0 - 6 5

(300 gr)
1 6 0

(220 gr)
8 0

35

Cremoso y compacto, con f resas, 
arándanos y f rambuesas.

C H E E S ECA K E  D E  
F R UTO S  R OJ O S  D E L  
B O S Q U E

35

(250 gr)
PI CA Ñ A  D E  R E S  A N G U S 9 0

1 8

1 5

1 8 1 8

35

3 0

1 5 PA PA S  F R I TA S 1 5

(220 gr) 8 0

Artesanales al estilo de la casa, 
envueltas en masa dorada y crujiente.

E M PA N A DA S  D E  CA R N E  
CO RTA DA  A L  CU C H I L LO  ( 3 )

CA N A STA  D E  PA N  
B R I O C H E  H EC H O  E N  
CA S A

Misma masa dorada y crujiente, con 
queso fundido.

E M PA N A DA S  D E  Q U E S O  ( 3 )

CA R PACC I O  D E  LO M O
Bañado en pesto casero, pecanas, 
Grana Padano y grisines
de ajonjolí. 

4 8

CA R PACC I O  VEG G I E
Zuccini, piquillo, champiñones y 
alcachofa con mayo balsámica, 
palta y Grana Padano. 

4 8

CA R PACC I O  D E  PU L P O
Salsa de olivas verdes y aceite 
de oliva extra virgen, alcaparras 
crocantes y Grana Padano.

52

PA ST E L  D E  C H O C LO  
R E L L E N O  D E  O S S O B U CO
Mozarella, arúgula silvestre
y salsa Malbec.

4 8

L A N G O ST I N O S
C R O CA N T E S  A L  PA N KO
Salsa de piña golden, puré de camote 
glaseado y membrillo al cardamomo.

52

CO N C H I TA S  A  L A  PA R R I L L A
Poros confitados y mantequilla
con aromas de Pachamanca.

55

ST R ACC I AT E L L A
A M AU R A
Aceite de oliva extra virgen, 
espárragos y pecanas de Ica. 
Tostones campesinos.

42

C R O Q U E TA S  D E  A R R OZ  A  
L A  C H I C L AYA N A
Con prosciutto de pato hecho en casa y 
Huancaína de batán.

3 8TACO S  D E  TA RTA R E
D E  ATÚ N  Y  S A L M Ó N
Seis tortillas de maíz, miso oriental, 
chalaquita de palta y pepino japonés.

4 8

TATA K I  D E  ATÚ N
Salsa anticuchera Thaï y carpaccio de palta.

52

Arroz Thaï con hierba luisa y piña 
golden al wok con ensaladilla de 
seaweed.

Pechuga cocida sous vide, terminada 
en aromas norteños con zapallo loche.

A R R OZ  A M E LCO C H A D O  
CO N  PATO

Cocido a la olla por ocho horas, 
acompañado de espárragos de Ica y 
polenta cremosa al parmesano. 

A S A D O  D E  T I R A

Medallón de lomo y langostinos,
bañado en salsa de corales. Arroz al wok.

S U R F  &  TU R F

Arroz con choclo y yuca f rita.

CO R VI N A  CO N  
M A R I S CO S  A  LO  M AC H O

Cocidas al vacío por dieciocho horas, 
papas tumbay con queso parmesano 
y tomillo.

Veinte horas para la perfecta cocción, 
acompañado de risotto al azafrán.

Salsa de Grand Marnier y gajos de 
naranjas de Junín, papa al horno con 
queso fundido y ciboulette.

M AG R E T  D E  PATO  A  
L’ O R A N G E

9 0

Salsa pomodoro picantona con 
guindilla deshidratada y albahaca.

Porcini, Porcón, setas, portobellos y 
champiñones.

S PAG H E T T I  A L L’  
A R R A B B I AT TA  &  
L A N G O ST I N O S

Salsa a los quattro quesos con 
Gorgonzola, Mozarella, Gruyère y 
Parmesano.

Arroz meloso, servido con dados de 
lomo al jugo y vino tinto. Acompañado 
de un huevo f rito montado.

TACU  TACU  D E  PL ÁTA N O  
Y  DA D O S  D E  LO M O  F I N O

6 8

Guanciale, Grana Padano y yemas 
de corral.

R I S OT TO  O  S PAG H E T T I  
A  L A  CA R B O N A R A

4 8

70

Ahumado al wok, con arroz con choclo y 
papas tumbay muy crocantes.

LO M O  S A LTA D O 6 5

La misma versión pero con entraña 
Americana Angus.

E N T R A Ñ A  S A LTA DA 8 5

4 8

Suave y cremosa. Ají amarillo, fondo de 
vegetales, crema de leche y Grana 
Padano. Acompañado con dados de 
lomo fino, salteado en su propio jugo.

S PAG H E T T I  CO N  C R E M A  
D E  A J Í  A M A R I L LO  Y  
DA D O S  D E  LO M O  F I N O

6 0

Todos los precios están expresados en soles. Incluyen IGV y RC.

Clásico y fusión. Crujientes hojas de lechuga 
romana fresca, parmesano, croutones, salsa 
Caesar, pollo y tocino crocante.

E N S A L A DA  CA E S A R
CO N  TO C I N O

3 8

Tradicional limeño. Combina la 
f rescura del mar con el sabor 
criollo. Langostinos, papas 
tumbay, choclo, habas y un toque 
de ajíes peruanos.

C H U PE  D E  
L A N G O ST I N O S

4 8


