MENU
TAKE AWAY

Tel. 011 9771894 / Cell. 366 4623314



TAKE AWAY E DELIVERY

SCONTO 20% SU TAKE AWAY
a partire da € 35,00 di spesa

SCONTO 30% SU TAKE AWAY
a partire da € 60,00 di spesa

Per consegnha con minimo ordine € 35,00
entro un raggio di 5 km gratuita

entro un raggio di 10 km costo di consegna € 3,00
fuori un raggio di 10 km costo di consegna € 5,00

Via Sommariva, 121 - 10022 Carmagnola (TO)
Tel. +39 011 9771894 | Cell. +39 366 4623314
Orario: 12.00-15.00/19.00-23.00 Lunedi - Domenica

ALL YOU CAN EAT

PRAZO

« Lunedi - Venerdi €13,90
« Sabato, Domenica e Festivi €16,90

CENA
- Lunedi - Venerdi €22,90 + coperto € 2,00
« Sabato, Domenica e Festivi €23,90

+ coperto € 2,00



ALL YOU CAN TAKE
€ 25,00

- Possibilita di scegliere 5 piatti qualsiasi dal nostro menu

- | piatti segnati * © " possono essere ordinati max 2 porzioni ogni menu.
- Per le consegne a domicilio minimo due menu all you can take

- Costo di consegna € 3,00 entro 5 km;

- Costo di consegna € 5,00 entro 10 km




ALLERGEN

Regolamento CEE 1169/2016 D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione

[11-D.L. n.114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

=

Arachidi Cereali che Crostacei Anidride solforosa
contengono glutine e solfiti
/™
Latte Lupini Molluschi Noci

0
& tﬂg 000

Pesce Sedano Semi di sesamo Senape
Soia Uova

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro
personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia sequendo
una dieta vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare
tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono
contenere solfiti.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un [(*) potrebbero essere
surgelati all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di
temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore
come da legge.



Platti
Speciall

salmon new style

capesante avvolte con carpaccio di salmone,
gamberi rossi di Mazara del Vallo ikura, katsoubushi

y €8.00




Piatti Speciall

Scampi al passion fruit
scampi marinati con emulsioni di
passion fruit

o301 B

€ 8,00

Carpaccio di capesante
capesante, olio di oliva ex, sale e pepe

=

€ 10,00

Sashimi flambe mandorle
fette di salmone scottato con salsa flambe,
salsa teriyaki e scaglie di mandorle

=1©

€ 10,00

Sake roll

gamberi rossi Mazara del vallo avvolto da
salmone con goccio di wasabi fresco
e salsa spicy ponzu

“Ds0> K]

€ 8,00

.

Salmone al fumo di querci
di melo

accompagnato da fettine di avocado,

tobiko, affumicato in quercia di melo

D305 ISk € 10,00

Tonno scottato
carpaccio di tonno scottato, tobiko,
salsa ponzu

D307 % € 10,00




Antipasti

Harumaki Involtino primavera
involtino di gamberi® involtino di verdure

€ 3,50 € 3,50

Gyoza mix Ravioli di gamberi
ravioli misti: verdure, carne e gamberi’ al vapore

€ 5,00 ¢y € 5,00

Gyoza Ravioli di verdure
ravioli di carne al vapore

f €400 (N ! €350




Gyoza griglia

ravioli di carne alla griglia

§ €500

Cocktail di gamberetti Bao crema
gamberi con salsa rosa pane orientale al vapore
BN ¢ €500  HEM V0 €350

Bao Nanban zuke
pane orientale al vapore pesce fritto in salsa agrodolce

i € 3,00 o € 4,00




Tempura di fiori di zucca
ripieni di tartare di gamberi”, granchio

.

€ 8,00

Polpette di gamberi

polpette di gamberi, salsa agropiccante

i €550
-

Nuvole di dragon

€250

o

Chele di granchio fritte

€ 5,00

T

Edamame
fagioli di soia

EE /

€ 4,00




Poke A

riso, salmone, mango, goma wakame, avocado,
granella di cipolla, fritta, salsa teriyaki, salsa di mango

oy €10,00




Sashimi salada -
insalata mista con pesce crudo

oy f € 4,00

Kani to ebi salada Mix salada
insalata con polpa di granchio e gamberi’ insalata mista
AT € 4,00 LT € 3,00

|| it

Insalata con polpo e rucola Goma wakame
insalata di alghe piccanti

o €650 e €300




Zuppa

- /4
Py

Misoshiru Zuppa agropiccante
zuppa di miso con alghe, toufu e cipolla

§ € 3,00 Of € 3,00

Baozi

Baozi chicken Baozi ebi
pollo fritto, insalata, teriyaki, pomodoro gamberi fritti, insalata, pomodoro, teriyaki

X € 6,00 (A4} € 6,00




Hosomalki

Hosomaki fritto
salmone e philadelphia

Al €550

Sake hosomaki Tekka hosomaki
salmone tonno
o € 4,00 € 4,50

Avocado hosomaki Ebi hosomaki
solo avocado gambero cotto’

€ 350 ¥ €400




Hosomaki

Hosomaki special banana
roll di riso avvolto con pasta di riso, farciti con banana e guarniti e philadelphia

0% €6,00

Hosomaki nido
rotolo con avocado philadelphia arrotolato con pasta kataifi e spicy salmon

LAl €700

Hosomaki mango
roll di riso avvolti con alga nori fritti, farciti con salmone e guartiti con mango fresco,
philadelphia e salsa teriyaki

ey € 7,00




Uramaki classici

Ebiten

gambero” fritto in tempura e kataifi
con salsa teriyaki

AEE]

€ 8,00

Tekka avocado
tonno e avocado

HEA <~

Crispy ebi roll
gambero” e cipolla fritto, maionese
piccante, salsa teriyaki

FEi0%

€ 9,00

EE —#

Sake avocado
salmone e avocado

Sk

Sake philadelphia

salmone e philadelphia

€ 750

00

Tori roll
pollo fritto e philadelphia con salsa teriyaki

€ 8,00




Miura maki Rainbow

salmone cotto con philadelphia e salsa surimi di granchio’, avocado, allesterno
teriyaki all'esterno con pesce misto

LA € 7,00 f o8 € 9,00

Uramaki nuovo stile

Special pistacchi roll Kaori maki

roll di riso venere farcito con salmone fiori di zucca, gamberi cotti”, salmone,
piccante, maionese, ricoperto da esterno con le mandorle e salsa rucola
avocado e pistacchi

<00 € 10,00 R®) €10,00

Salmon roll Miura plus

tartare di salmone, philadelphia, pistacchio salmone cotto, philadelphia, pasta kataif,
salsa teriyaki

<O € 10,00 Rl €10,00




Uramaki nuovo stile

Py
Tés

Ebi flo Black spicy salmon
gamberoni” in tempura, philadelphia, tartare rotolo di riso venere con spicy salmon
di salmone, fiori di zucca salsa teriyaki allesterno pasta kataifi e salsa alla rucola

Y p g €12,00 ¥ < € 10,00

Crunch roll Venere roll
rotolo di riso venere con tempura di rotolo di riso venere con salmone, avocado,
gamberi’, avocado e scaglie di mandorle philadelphia allesterno carpaccio di salmone

§ve € 9,00

€ 9,00

Tiger roll alla fiamma Uramaki dolce
gambero in tempura, philadelphia, salmone, avocado, philadelphia allesterno
mandorle e salmone salmone avocado con scaglie di tempura

in salsa teriyaki

RO € 10,00 [ 52 ReliEkT € 9,00




Uramaki nuovo stile

Quen roll Sushi maki
salmone, mango, allesterno salmone salmone e avocado con salmone allesterno
con salsa teriyaki

i € 9,00

€ 9,00

Fusion stile Salmon plus

gamberoni fritti” in tempura, philadelphia spicy salmon, avocado, allesterno salmone
allesterno avocado e salsa teriyaki scottato, pistacchio e salsa teriyaki
A GilL ] €900 i %O €900

Vegetariano roll New dragon roll
insalata, philadelphia, avocado, allesterno granchio reale, philadelphia, avocado,
avocado tartare di gambero cotto e salsa piccante

6k € 7,00 Yo € 9,00




Uramaki nuovo stile

Fever
philadelphia, salmone, scaglie di tempura,
avocado, pasta kataifi, salsa teriyaki

€ 9,00

Tl

Ebiten plus
gamberoni” in tempura, philadelphia,
flori di zucca, salsa teriyaki

A-ONE

€ 10,00

il
el

Spicy ebiten
tempura di gamberi® con spicy salmon
e maionese piccante

P =Oh

€ 9,00

Gio salmon
tartare di salmone, avocado, granella
di cipolla, salsa rucola

€ 9,00

Salmon style
salmone fritto, philadelphia, salmone
allesterno e salsa rucola

=LY

€ 9,00

Dragon
anguilla caramellata, avocado, sesamo,
salsa teriyaki

€ 9,00

Ih o




Uramalki

Nuovo
Stile

Tiger roll

gambero fritto” e maionese piccante con salmone all'esterno con salsa teriyaki

Tl 1]

€ 9,00

Rock'n roll
mango, avocado, philadelphia e tartar di
salmone

LY, € 8,00

Black hishi

salmone, mango, philadelphia, kataifi
e salsa teriyaki

§6 < € 9,00




Onigiri

Onigiri spicy salmon
con tabasco, salmone, maionese
e erba cipollina

Onigiri ebiten
con gambero in tempura e maionese,
salsa teriyaki, pasta kataifi

66 HAdeY €500

€ 5,00

Futomaki fritto

avocado, granchio,
tobiko, salmone,
philadelphia, teriyaki

65 Ralill]

Futo ebiten
gamberi” fritti, maionese,
salsa teriyaki

60 NMe

€ 6,00




Temaki

Spicy salmon
temaki salmone, erba cipollina, tabasco, tobiko, maionese

=0 €500

Temaki ebiten speciale Temaki fior di zucca
kataifi, gamberi” in tempura flori di zucca, surimi di granchio”,
salsa teriyaki
A € 3,50 j o €5.00

Sake, avocado temaki Tekka, avocado temaki
salmone, avocado tonno, avocado

© € 4,00 © € 4,00




Temaki speciall

Sesamo black spicy salmon
riso venere, spicy salmon, pistacchi,
avvolto da sfoglia di soia

B <%0

Sesano angel

riso venere, tempura di gamberi®, avocado,
philadelphia, salsa teriyaki, avvolto

da sfoglia di soia

(A0l ]

€ 5,00

€ 5,00

Sesamo spicy ebiten
gambero” in tempura, pasta kataifi e salsa
teriyaki, avvolto da sfoglia di soia

€ 5,00

Salmon angel
salmone, avocado, salsa teriyaki, avvolto
da sfoglia di soia

A

€ 5,00

Temaki cornetto speciale

|

Temaki croccante spicy
salmon

cornetto, spicy salmon erba cipollina
tabasco maionese tobiko®

70 RA®

€ 5,00

Temaki croccante sake
philadelphia

cornetto, tartare di salmone, philadelphia
salsa teriyaki

80 ALl

€ 5,00




Chirashi

Chirashi misto

misto di pesce crudo con riso bianco

EEm i

€ 5,00

Sakedon

riso bianco e salmone

N -

€ 5,00

Sushi

Sushi misto

6pz nighiri, 4pz hosomaki, 4pz uramaki
Non incluso nella menu ALL YOU CAN TAKE

€ 13,00

Sushi scottato alla fiamma
6pz nighiri scottati, pasta kataifi
e salsa teriyaki

G L)

€ 7,00

Mix sushi sashimi

23pz, sashimi, nighiri, hosomaki, uramaki
Non incluso nella menu ALL YOU CAN TAKE

FRaL Y,

€ 22,00

Nighiri mix
6pz nighiri

B Yo

€ 6,00




Sake

2pz salmone

A -

€ 2,50

Maguro
2pz tonno

€ 250

Suzuki
2pz branzino

€250

Bl /0

Ebi

2pz gambero cotto”

N ¢

Sake scottato
2pz salmone scottato, salsa teriyaki
e pistacchio

€ 3,00

. -

Nighiri salmon speciale
2pz nighiri di salmone scottato
con philadelphia e pasta kataifi

B ¢ ~0/

€ 3,00

Nighiri anguilla

2pz anguilla’
€ 4,00

Zuke

2pz tonno scottato, philadelphia
e salsa teriyaki

o4 Rulil]

€ 3,50




i =

.ﬁ’ = -:J Ih—#

- ——
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- - — =

"

Gunkan snowballs
palline di riso ricoperte di philadelphia
e salsa teriyaki

k1]

€ 3,00

Gunkan spicy salmon
salmone, tobiko, maionese, tabasco,
erba cipollina

€ 4,00

Gunkan spicy tuna
tonno, tobiko, maionese, tabasco,
erba cipollina, pistacchio

7 O

€ 4,00

Gunkan sake philadelphia

salmone esterno, philadelphia

€ 4,00

Gunkan salmon
salmone esterno con tobiko, maionese,
tabasco e erba cipollina

=l ~O

€ 5,00

B <0

Ny

‘Ehr‘d'.-.

Salmon flower roll
tempura di fiori di zucca avvolti da salmone
con salsa teriyaki

L,

€ 6,00

[ 102 LRSI

Sake granchio
salmone granchio reale, maionese e tobiko

€ 5,00

Tempura salmon roll

tempura di gamberi” e philadelphia, avvolto
da salmone all'esterno salsa teriyaki e
pasta kataifi

€ 6,00




Tartare speciale

Hamburger venus Hamburger kaori

riso venere, tartar di salmone, philadelphia, riso,salmone,avocado,scaglie di mandorle,
avocado, pasta kataifl, salsa mango philadelphia e salsa teriyaki

¥ =0 € 7,00 <§O €7.00

Black tartare Salmon tartar
tartare di salmone e riso venere ricoperto con avocado, olio di sesamo o salsa
con avocado, pasta kataifl e salsa teriyaki ponzu (a scelta)

joi €700 1Y, €8,00

Tuna tartar Salmon triz
con avocado, olio di sesamo o salsa tartare di salmone philadelphia avocado
ponzu (a scelta) mandorle e salsa teriyaki

(107 R € 8,00 >hO 4§ € 8,00




Tartare misto ® Sashimi di salmone
tartare di salmone, branzino, tonno, fette di salmone
avocado, salsa ponzu

100 IRE € 8,50 € 10,00

® Sashimi mix ® Sashimi di tonno
fette di pesce misto fette di tonno

€ 12,00 <™ € 10,00

Sashimi flambe pistacchio
fette di salmone scottato, salsa mango
e pistacchio

S AC) € 10,00




Carpacci -

Carpaccio tonno
carpaccio di tonno condito con salsa ponzu, sesamo e erba cipollina

114 € 8,00

]

Carpaccio sake Usuzukuri moriawase

carpaccio di salmone condito con salsa carpaccio di misto condito con salsa ponzu,
ponzu, sesamo e erba cipollina sesamo e erba cipollina

s Rkl €800 o €800




Pasta
iIN brodo _

ramen di gamberi in brodo

ramen in brodo con gamberi® e verdure,
germogli di soia, cipollina

¥4 €650

Pasta Jr—

Yaki soba

spaghetti di grano saraceno saltati
con verdure, gamberi” e uova

%0 €550

Udon con gamberi Udon con verdure

¥O 4§ € 5,00 0§ € 4,50




Pasta

Ramen di gamberi
ramen saltati con gamberi” e verdure,
germogli di soia, cipollina, uovo e funghi

¥O4 € 6,00

Spaghetti di soia

saltati con verdure e gamberi”

€ 4,50

Spaghetti di soia

saltati con verdure

€ 4,50

Spaghetti di soia

saltati con verdure e pollo

€ 4,50

Spaghetti di riso

saltati con verdure, gamberi” e uova

¥O 4 € 450

Spaghetti di riso

saltati con verdure e uova

i € 450




Riso glapponese

Yaki meshi
riso saltato con verdure, gamberi” e uova

¥0 € 5,00

Gohan Yasai no yaki meshi
riso bianco con sesamo riso saltato con verdure e uova

125 [ € 2,00 126 0§ € 3,50




Gnocchi di riso
saltati con verdure e gamberi”

132 [ € 5,00

Sake no yaki meshi Tori no yaki meshi
riso saltato con salmone, uova e verdure riso saltato con pollo, uova e verdure
«0f € 5,00 € 5,00

Riso saltato alla cantonese Riso saltato ai frutti di mare
riso saltato con prosciutto, piselli, uova riso saltato con granchio, calamari, gamberi,
uova e verdure

130 KAS € 4,00 ¥o=0¥F € 5,00




Pollo con mandorle Pollo con salsa limone

Of € 5,00 € 5,00

Pollo con bambu e funghi Tori spicy
cubetti di pollo fritto al sale e pepe

€ 5,00 € 5,00

Manzo con bambu funghi Manzo saltato con salsa
piccante

137 W €500 138 I € 5,00




Secondi piatti orientall

Gamberi® al limone
€ 5,00 ¥ € 5,00

Gamberi sale e pepe Gamberi e verdure

Y €500 { €500

Germogli di soia saltate Bambu e funghi saltati

f €350 ; €350

Verdure alla griglia

502 € 550




Scodelle di fuoco

Scodella di fuoco con pollo

g € 6,00

¥

Scodella di fuoco con gamberi”

146 € 6,00 147 W4 € 6,00




Griglia

Ebi no shioyaki

gamberoni” alla griglia

=

€ 7,00

Ebi kushiyaki
spiedini di gamberetti® alla griglia

¥ € 6,00

Pesce misto

i € 8,50

Yakitori

spiedini di pollo in salsa teriyaki

€ 5,00

Salmone tataki
salmone con sesamo all' esterno

152 T g € 8,00




Tonno tataki } e Pt
tonno scottato con sesamo all"esterno =«

g € 10,00

Sake teppan Spiedini di seppie’

salmone alla griglia

gy € 7,00 € 7.00

Tagliata di manzo e rucola Tempura mix
gamberi® e verdure fritti

156 € 8,00 157 R €700




Fritti

Gambero kataifi Ebi tempura
gambero” avvolto da pasta kataifi gamberi” fritti
158 KA € 7,00 vy €700

Yasai tempura lka fry
verdura fritta calamaro fritto”

€ 7,00

Tori no karaghe Patatine fritte
pollo fritto

162 W € 5,50 163 € 3,00




Vini bianchi

Langhe favorita doc
destefanis-piemonte / vitigno: favorita

Roero arneis docg
destefanis-piemonte / vitigno: arneis

Ribolla gialla collio doc
scolaris-friuli / vitigno: ribolla

Sauvignon collio doc
scolaris-friuli / vitigno: sauvignon

Muller thurgau dos caslir doc
la vis-trentino alto adige / vitigno: muller

Gewurztraminer dos caslir doc
la vis-trentino alto adige / vitigno: traminer

Pecorino ju-zire igt biologico
cantina torii-abruzzo / vitigno: pecorino

Greco del sanno janare doc
la querdiense-campania / vitigno: greco

Fian del sanno janare dop
la guerdiense-campania / vitigno: fiano

Falanghina del sannio janare dop
la querdiense-campanid / vitigno: falanghina

Vermentino di gallura atargai docg
cantina del vermentino-sardegna / vitigno: vermintino

Vini alla spina
Vino bianco 25cl

Vino bianco 50cl

Vino bianco 1 litrot

€ 14,90

€ 15,50

€ 17,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 350
€ 590

€ 9090



VinNi rossi

Barbera d asti briga della mora doc
malgra-piemonte / vitigno: barbera

Langhe nebbiolo doc
destefanis-piemonte / vitigno: nebbiolo

Morellino di scansano docg
cala dei poeti-toscana / vitigno: sangiovese

Chianti classico docg
corte ai cipressi-toscana / vitigno: sangiovese

Valpolicella classico superiore doc
domini veneti-veneto / vitigno: corvina-corvinone-rondinella

Vini rosati

Spumante rose concerto extra dry
costaruel-veneto / vitigno: glera-raboso

Langhe nebbiolo rosato doc
tenute carretta-piemonte / vitigno: nebbiolo

Vini dolci

Moscato d asti docg
destefanis-piemonte / vitigno: moscato

Asti spimante docg
patrizi-piemonti / vitigno: moscato

Le bollicine

Spumante quid extra dry
la quardiense-campania / vintigno: falanghina

Prosecco doc treviso
costarvel-veneto / vitigno: gletino

Prosecco con valdobbiadene sup.Docg extra dry

costaruel-veneto / vitigno: gletino

Franciacorta docg brut
ziliani-lombardia / vitigno: chardonnay

Champagne cuvee saphire aoc brut

claude baron-francig / vitigno: piont meunier,chardonnay, piont nero

€ 15,50

€ 16,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 15,50

€ 17,00

€ 25,00

€59,00



Caffe&Liquori

Caffe

Caffé corretto
Caffé d orzo
Caffe decaffeinato
Amari

Liquori

Mirto
Limoncello
Grappa

Sakeé

Sake prugna

Bibite

Acqua naturale 1 litro
Acqua frizzante 1 litro
Acqua naturale 50cl
Acqua frizzante 50cl
The verde giapponese
Coca cola in lattina
Coca zero in lattina
Fanta in lattina

Sprite in lattina

Te pesca in lattina

Te limone in lattina
Birra asahi

Birra sapporo

Birra kirin

Birra cinese

Birra heineken

Coca cola piccola
Coca cola media

€ 120
€ 2,50
€ 120
€ 1,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,50

€ 2,50
€ 2,50
€ 130
€ 130
€ 3,00
€ 250
€ 2,50
€ 250
€250
€ 2,50
€ 2,50
€ 5,00
€ 5,00
€ 4,50
€ 5,00
€ 4,00
€ 250
€ 4,50



Dolce

Sorbetto al limone
Semifreddo al torroncino
Tiramisu

Profiteroles bianco
Profiteroles nero
Carpaccio di ananas fresco
Limone ripieno

Mochi gelato misti
Chocolate mochiice
Green tea mochi ice
Mango mochiice
Coconut mochi ice
Souffle al cioccolato
Gelato gusti vari
Cocco ripieno

Tartufo nero

Tartufo bianco
Piramide di cioccolato
Croccante allamarena
Gelato fritto

Delizia al limone
Matcha goloso
Gianduja

Pistacchio

Golden hazelnut

Stra - bounty

Yuzu - minto

€250
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,00
€ 3,00
€ 5,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,00
€350
€ 5,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00



