¢
s . S
8] e
b4 4 i ¢ MEDALLA
%GRAN ORC I . ORO _
Lo ST 3 i . '55"I
o, 2023 &

oy - i
Ohacionp ™

e
~
$
Z
%,

MEZCAL ARTESANAL



;Quienes somos? P&

Somos una empresa pionera en la produccion
de mezcal y agave con un enfoque en la
conservacion de la  biodiversidad y la
restauracion ecologica.

Destinamos el 30% de nuestras utilidades al
diseno y ejecucion de proyectos para la
mitigacion del cambio climatico en
comunidades de Puebla y Oaxaca.
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Nuestros productos.

Mezcal Pitzometl.
A. Marmorata.

Mezcal Papalometl.
A. Nuusaviorum.

Mezcal Candelillo.
A. Karwinskil.

Mezcal Jabali.
A. Convallis.

Mermeladas silvestres.
Salsa de chapulin sostenible.
Flor de Sal prehispanica.

Nuestros servicios.

Educacion:
e Programas de educacion continua en
operaciones circulares.
e Programas personalizados en mixologiay
gastronomia sostenible.

Cuantificacion de impactos ambientales:

e Conocer el impacto ambiental que tienen las
operaciones de los centros de consumo vy
diseno de medidas de mitigacion, reutilizacion
O restauracion.

Diseno de soluciones sostenibles:
e Creacién de menus circulares.
e Programas de entrenamiento para la reduccion
de residuos con énfasis en invasion sostenible.



CONTACTO

David Cervantes Pacheco
Director de sostenibilidad.

Cel. 953 143 74 66.
yukusavimezcal@gmail.com

WONKYLAND*

Aliado en Tecnologia y sostenibilidad
culinaria.




