
ΜΕΝΟΥ COCKTAIL

ΚΡΥΑ ΚΑΝΑΠΕ - COLD CANAPE

●  Μπρουσκέτα με καπνιστό σολομό Νορβηγίας, κρέμα τυριών και ρόκα  
Bruschetta with Norwegian smoked Salmon, cream cheese and rocket salad

●  Τάρτα με μους τυριών, χοιρομέρι και κομμάτια αποξηραμένων φρούτων                                                                                   
Cheese mousse tart with hiromeri and dry fruits

●  Τορτίγια με απαλό αρωματισμένο τυρί ,edam, καπνιστή γαλοπούλα και 
σπανάκι

Rolled tortilla spread with aromatic cheese, smoked turkey and spinach

●  Μπρουσκέτα με μους τυριού, ιταλικό σαλάμι, γαρνιρισμένο με καπνιστή 
πάπρικα

Bruschetta with cheese mousse, Italian salami, served with smoked paprika

●  Μπρουσκέτα με μους τυριού, λιαστές ντομάτες γαρνιρισμένο με σχινόπρασο                               
Bruschetta with cheese mousse, sundried tomatoes garnished with chives

●  Τρίπατα stations με ποικιλία από ντοματίνια, ποικιλία από ελιές και 
φρεσκοκομμένα λαχανικά 

Three layer stands with cherry tomatoes and selection of stuffed olives and fresh 
vegetables
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ΖΕΣΤΑ ΜΙΝΙ ΕΔΕΣΜΑΤΑ-HOT MINI FINGER FOOD

●  Φρέσκο κοτόπουλο σουβλάκι με απαλή μαρινάδα από γιαούρτι και πάπρικα
Mini chicken souvlaki in a light marinade of yoghurt and paprika

●  Γύρος χοιρινός στην πίττα  με ταχίνι ντιπ
Kebab in pitta bread with tahini dip

●  Φρέσκο κοτόπουλο Nugget με σάλτσα από μέλι και μουστάρδα
Chicken nugget with honey mustard sauce

●  Πικάντικες φτερούγες κοτόπουλου με γλυκόξυνη σάλτσα
Spicy chicken wings with sweet and sour sauce

●  Σεφταλιά -Seftalia 
●  Μίνι κεφτεδάκια αρωματισμένα με λάδι δυόσμου

Mini meat balls with pepper mint oil 
●  Γκάμον σε ψωμάκι με ελαφριά σως μουστάρδας 

Gammon in sesame roll with mustard sauce
●  Κυπριακό χωριάτικο Λουκάνικο

Cyprus village style sausage
●  Μίνι κούπες με χοιρινό κιμά

Mini ‘‘koupes’’ with pork mincemeat
●  Μίνι Κυπριακή πίττα με χαλούμι

Mini Cypriot pita bread with Halloumi cheese
●  Spring rolls με λαχανικά σε φύλλο ρυζιού και γλυκόξινη σάλτσα

Vegetable spring rolls with sweet and sour sauce
●  Γαρίδες πανέ ‘πεταλούδα’  και σάλτσα  από  γλυκό chili

Butterfly prawns with sweet chili sauce
●  Μίνι καβουροκροκέτες και σάλτσα μαγιονέζας

Mini breaded crab claw sticks with mayonnaise sauce
●  Μίνι Πίτσα καλτσόνε

Mini  Pizza calzone 
●  Κολοκυθοκεφτέδες με ταχίνι ντιπ

Greek Zucchini Fritters with tahini dip

ΜΕΝΟΥ COCKTAIL



ΜΕΝΟΥ COCKTAIL

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ - DESSERTS

●  Μίνι τάρτες με διαφορετικά φρούτα
Mini tarts with seasonal  fresh fruits 

●  Σουδάκια με κρέμα και σοκολάτα 
Mini éclairs with cream and chocolate

●  Τρουφάκια με γέμιση πραλίνας φουντουκιού
Mini truffles with hazelnuts praline

●  Μπράουνις
Brownie

●  Cheese Cake με φρούτα του δάσους
Mini cheese cake with forest fruits

●  Μίνι πανακότα με σάλτσα καραμέλα
Mini panacotta with caramel sauce

●  Μους καραμέλας με λικέρ αμαρέτο
Caramel mousse with amaretto liqueur 

●  Financier χαλεπιανού με γέμιση από βατόμουρο
Pistachio Financier with raspberry filling

●  Φραντζιπάν με γέμιση βατόμουρου
Roasted tart Frangipane filled with raspberries  

●  Μπουκιές με κρέμα βανίλιας και μπουκιές αμυγδάλου
Small bites of vanilla and bites with almond



ΜΕΝΟΥ COCKTAIL

ΠΟΤΑ - DRINKS

●  Ελαφρύ και δροσιστικό Fruit punch
Light fruit punch

●  Αναψυκτικά-Soft drinks
Coca cola, Sprite, Πορτοκαλάδα, λεμονάδα

Coca cola, Sprite, Orange juice Lemonade

●  Μπίρες
KEO - Carlsberg - Leon

●  Λευκό, Ροζέ & Κόκκινο κρασί
 White, Rose & red wine

●  Αφρώδης οίνος ροζέ – Sparkling rose wine
Λαμπρούσκο - Lambrusco

●  Προσέκο - Proseco

●  Νερό - Water



ΜΕΝΟΥ COCKTAIL

Η ΠΡΟΣΦΟΡΑ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΙ
●  Κυπριακή Γωνιά με Ξηρούς Καρπούς, Χοιρομέρι, Κεφαλοτύρι, Σουτζούκος, παστά 

φρούτα και ζιβανία
Cypriot Corner with Dry nuts, Smoked pork, Kefalotiri cheese, Soutzoukos, dry fruits

and zivania

●  Θα σερβίρεται παγωτό σε ειδικό διαμορφωμένο καροτσάκι (ανάλογος καιρού)
Ice cream station

● Beer Station 
Θα σερβίρεται εξωτερική μπύρα ανώτερης ποιότητας που θα συνοδεύεται με φρέσκα 

nachos και φρέσκο λιωμένο τυρί cheddar με επιλογές από διάφορα dips 
Premium beer will be served accompanied with fresh nachos, cheddar and selection of 

dips

● Live Cooking station - Two way noodles
♦  Κινέζικα λαχανικά με νούντλς και σάλτσα teriyaki

Stir fry vegetables with noodles & teriyaki sauce

ή/or
♦  Κινέζικα λαχανικά με νούντλς, γαρίδες  και σάλτσα οστρακοειδών                                                                                                                               

Stir fry vegetables with noodles, shrimps and oyster sauce

●  Θα περιλαμβάνεται όλος ο κατάλληλος εξοπλισμός για τη διεκπεραίωση της 
δεξίωσης (Ρεσιό, Χαρτοπετσέτες, Ποτήρια κρασιού, Τραπέζια για μπουφέ, Τραπέζια για μπαρ, High tables)

All the necessary equipment will be provided for the processing of the reception

●  Μια μεγάλη ομάδα σερβιτόρων θα σας προσφέρει άψογο σέρβις ώστε όλα να είναι 
τέλεια.

Professional waiters and barmen

Παρακαλώ μη διστάσετε να επικοινωνήσετε μαζί μας για 
οποιαδήποτε περαιτέρω πληροφορία ή διευκρίνιση

Παύλος Κουσιουμής Διευθυντής

Tel: 99253634, 99649060, 99593631 or 22 438408
Email: info@oriental.com.cy
info@ktimakousioumi.com


