


15.00 €

16.00 €

I menù vengono 
gestiti dal 

personale per 
non creare 

sprechi di cibo.

FINCHÉ NON SCOPPI!
SE SIETE UNA COMPAGNIA NUMEROSA (DA 6 PERSONE O PIÙ), IL 
GIUSTOSPIRITO HA STUDIATO UN’OFFERTA SPECIALE DI MENÙ FISSI. 
SI RICHIEDE A TUTTO IL TAVOLO DI SCEGLIERE LO STESSO MENÙ.

ORGANIZZA LA TUA FESTA AL GIUSTOSPIRITO!
PER GRUPPI DA 6 BAMBINI O PIÙ (FINO AI 12 ANNI), 
IL GIUSTOSPIRITO HA STUDIATO UN’OFFERTA 
SPECIALE CON BEVANDA INCLUSA

PERFETTO PER
I COMPLEANNI!

*Pizzoni: pizze tonde 50 cm. 
**Misto del birraio: alucce di pollo croccanti, triangoli ripieni al cheddar leggermente piccante, 
   bastoncini di mozzarella, anelli di cipolla alla birra e patatine fritte. 

PIZZONI 
PATATINE FRITTE

E BIBITA
a scelta tra acqua, Coca-Cola e 

Fanta in caraffe

bevande incluse e coperto escluso

MISTO DEL BIRRAIO, 
BRUSCHETTE E PIZZONI 

bevande e coperto esclusi

BRUSCHETTE E PIZZONI
Gusti misti di bruschette e pizzoni* 

Finchè non scoppi!

bevande e coperto esclusi

I nostri misti del birraio** e  
gusti misti di bruschette e pizzoni*

Finchè non scoppi!

MISTO DEL BIRRAIO 
E PIZZONI 

I nostri misti del birraio** e  
gusti misti di pizzoni*

bevande e coperto esclusi

Finchè non scoppi!

a persona
17.00 €

a persona
16.00 €

a persona
18.00 €

a persona
11.00 €



DORA | BLANCHE - 4.8% VOL 
Ispirata alle blanche belghe. Aroma fruttato e speziato dato dal 
coriandolo, scorza d’arancia e bergamotto.  
FEI MI | NIPPON PALE ALE - 4.9% VOL 
Corpo leggero dal gusto singolare dato da note di riso e luppoli 
giapponesi. Amaro lieve e sensazioni indimenticabili! 
SPICE GIRL NUOVA RICETTA | NEW ENGLAND I.P.A. - 6.6% VOL 
Un utilizzo smodato del miglior luppolo sul mercato la rendono 
una birra “succosa” caratterizzata da note di frutto giallo, agrume 
e frutta tropicale. Una vera spremuta di luppolo.
LADY HOPE | A.P.A. - 6.5% VOL 
Colore dorato intenso dato dai malti caramellati e decisa nota 
agrumata dei luppoli americani.
CHILI BABY | HABANERO I.P.A. - 5.8% VOL  
IPA al peperoncino fresco. L’aroma di Habanero si fonde ai sentori 
del luppolo, rotonda al palato con un amaro deciso ed eleganti 
sensazioni piccanti.
42048 | ENGLISH STRONG ALE - 7.5% VOL  
Birra in stile inglese dai toni maltati e sentori di caramello e 
liquerizia. Buon corpo e bevuta intensa.

TUTTE LE BIRRE SONO 

PRODOTTE NEL NOSTRO 

BIRRIFICIO ARTIGIANALE.

LA NOSTRA BIRRA È VIVA, 

NON FILTRATA E NON 

PASTORIZZATA!

GIUSTOSPIRITO | PILS - 4.9% VOL
La nostra chiara per eccellenza, dissetante,
abbondante schiuma e aromi finemente erbacei e floreali. 
GODIVA | WEIZEN - 5.2% VOL 
Tipica birra di frumento dal colore giallo opalescente, aromi di 
frutta bianca matura, chiodi di garofano e banana. 
MONELLINA | MARZEN - 5.4% VOL 
Birra ambrata con ricchi sentori maltati. Corpo rotondo e leggere 
note finali di caramello. Grande freschezza e bevibilità. 
BAD GIRL | I.P.A. - 5.9% VOL 
Birra dall’amaro intenso e forte bouquet olfattivo. Sentori fruttati 
e finale secco. Per i veri amanti del luppolo! 

Sempre disponibile alla spina e in bottiglia.

A rotazione alla spina, sempre disponibile in bottiglia.



MISSIS BROWN | RAUCH - 5.6% VOL 
Birra dall’aroma inconfondibile del malto affumicato con legno di 
faggio. Corpo esile e un finale leggermente amaro.
NIGRA | STOUT - 4.7% VOL 
Tipica birra scura di ispirazione irlandese. Aroma torrefatto, poco 
alcolica ma generosa come corpo. 
RE MIDA | ABBEY - 8.6% VOL 
Gradazione alcolica importante. Deciso colore ambrato e corpo 
pieno, note dolci di malto e toni di caramello e liquore. 
WONDER BLONDE | TRIPEL - 9.0% VOL 
Un’armonia di aromi fruttati e speziati ed un’elegante luppolatura 
italiana fanno da cornice ai caldi toni alcolici per quella che vuole 
essere la birra più forte della famiglia.

BAD GIRL - CHILI BABY - DORA - LADY HOPE - NIGRA - 
MISSIS BROWN

42048 - RE MIDA - SPICE GIRL NUOVA RICETTA - 
WONDER BLONDE

GIUSTOSPIRITO - GODIVA - MONELLINA - FEI MI 

GLU TIN FRI | SESSION I.P.A. SENZA GLUTINE 4.9% VOL 
Il genio del mastro birraio con il suo processo di lavorazione e l’uso 
di riso italiano permette di ottenere questa birra senza glutine. 
Unica nel suo genere, le fresche note luppolate accompagnano 
aromi di frutta tropicale e di pesca mentre un corpo delicato la 
rende adatta a tutti i palati.

Disponibile solo in bottiglia da 33 cl.

Piccola (0,25 lt) 3,50 € | Media (0,40 lt) 5,00 €
Caraffa/boccale (1 lt) 10,50 € | Giraffa (2 lt) 20,00 € 
Bottiglia 75 cl 9,50 € | Bottiglia 33 cl (su disponibilità) 5,00 €

Piccola (0,25 lt) 3,60 € | Media (0,40 lt) 5,50 €
Caraffa/boccale (1 lt) 11,50 € | Giraffa (2 lt) 22,50 € 
Bottiglia 75 cl 10,50 € | Bottiglia 33 cl (su disponibilità) 5,50 €

Piccola (0,25 lt) 3,80 € | Media (0,40 lt) 6,00 €
Caraffa/boccale (1 lt) 12,00 € | Giraffa (2 lt) 24,00 € 
Bottiglia 75 cl 11,00 € | Bottiglia 33 cl (su disponibilità) 5,50 €

GLU TIN FRI
Bottiglia 33 cl 5,00 €



• FRITTO BRASSICOLO (consigliato per 3/4 persone) Doppia 
cotoletta di pollo (280 gr circa) con marinatura homemade, filetti 
di merluzzo d’Alaska  (300 gr circa) croccanti, anelli di cipolla alla 
birra, verdure in pastella, patate fritte con la buccia e bastoncini 
di mozzarella. Serviti con una burrata intera (125 gr), salsa bitter-
sweet Giustospirito e salsa yogurt. 
38.50 €

• MISTO DEL BIRRAIO Alucce di pollo croccanti (2 pezzi), triangoli 
ripieni al cheddar leggermente piccante (2 pezzi), bastoncini di 
mozzarella sfiziosi (2 pezzi), anelli di cipolla alla birra (2 pezzi) 
e patatine fritte con la buccia. Servito con salsa bitter-sweet 
Giustospirito. 
10.40 €

• PICCOLO BIRRAIO Aluccia di pollo croccante (1 pezzo), triangolo 
ripieni al cheddar leggermente piccante (1 pezzo), bastoncino di 
mozzarella sfizioso (1 pezzo), anello di cipolla croccante (1 pezzo) 
e patatine fritte con la buccia. Servito con salsa bitter-sweet 
Giustospirito. 
5.30 €

• KROCCO POLLO  Bocconcini di pollo fritti con panatura croccante 
(5 pezzi). 
4.50 €

• ALETTE PANKO  Sfiziose alucce di pollo (7 pz), avvolte in una 
speciale panatura croccante Giustospirito, servite con salsa 
agrodolce piccante. 
9.50 €

• ALUCCE DI POLLO Sfiziose alucce di pollo croccanti (5 pezzi) 
servite con salsa bitter-sweet Giustospirito. 
5.80 € 

• ALUCCE DI POLLO XL Sfiziose alucce di pollo croccanti (10 
pezzi). Servite con salsa bitter-sweet Giustospirito e salsa guacamole 
piccante. 
10.90 €

• BASTONCINI DI MOZZARELLA Bastoncini di mozzarella sfiziosi 
e saporiti, avvolti in una pastella di pangrattato (5 pezzi). 
4.60 €

• ANELLI DI CIPOLLA ALLA BIRRA Croccanti anelli di cipolla con 
pastella alla birra (5 pezzi). 
4.20 €



• POMODORELLA Pane cotto nel forno a legna condito con 
pomodori datterini, origano e olio EVO. 
5.60 €

• MODENA Pane cotto nel forno a legna condito con olio EVO, 
cipolla brasata alla birra Monellina e Parmigiano Reggiano DOP a 
scaglie. Fuori forno: crema al balsamico. 
5.90 €

• MAIALA Pane cotto nel forno a legna condito con olio EVO, 
salsiccia, cipolla brasata alla birra Monellina e Parmigiano Reggiano 
DOP. 
5.90 €

• MONTANARA Pane cotto nel forno a legna condito con olio EVO, 
prosciutto cotto selezione “Ferrarini”, gorgonzola DOP e funghi 
misti con porcini. 
5.90 €

• G.S. FERRARA Pane cotto nel forno a legna condito con olio EVO, 
fiordilatte di Agerola, funghi champignon e speck Alto Adige IGP. 
5.90 €

• FRANCESINA Pane cotto nel forno a legna condito con olio 
EVO, formaggio brie e prosciutto cotto selezione “Ferrarini”. 
Fuori forno: rucola. 
5.90 €

• I NARCOS Triangoli ripieni al cheddar leggermente piccante 
avvolti in una panatura croccante a base di Nachos (4 pezzi). 
3.90 €

• CARTOCCIO DI VERDURE Cartoccio di verdure in pastella 
croccante. 
5.80 €

• PATATINE FRITTE TARTUFATE Patatine fritte con la buccia 
(140 gr circa) con salsa al tartufo. 
4.40 €

• PATATINE FRITTE Patatine fritte con la buccia (140 gr circa). 
3.40 €



• TAGLIATELLE AL RAGU’ DEL NORCINO Tagliatelle all’uovo 
condite con ragù del norcino. 
7.90 €

• CASONCELLI AL BURRO E SCAGLIE DI PECORINO Pasta 
fresca ripiena con carne,  Parmigiano Reggiano DOP ed erbe 
aromatiche, condita con burro e scaglie di pecorino. 
8.90 €

• CASONCELLI AL RAGU’ DEL NORCINO Pasta fresca ripiena 
con carne, Parmigiano Reggiano DOP ed erbe aromatiche condita 
con ragù del norcino. 
9.90 €

• TORTELLI VERDI Tortelli emiliani con ripieno di ricotta, spinaci e 
bietole, conditi con burro.  
12.50 €

• COTO-CLASSICA Doppia cotoletta di pollo (280 gr circa) con 
marinatura homemade, avvolta in una speciale panatura croccante 
Giustospirito.  Servita con contorno di patatine fritte con la buccia 
e salsa bitter-sweet Giustospirito. 
12.90 €

• COTO-SUPERBA Doppia cotoletta di pollo (280 gr circa) con marinatura 
homemade, avvolta in una speciale panatura croccante Giustospirito, 
con fonduta di pecorino, prosciutto crudo selezione “Ferrarini” e 
stracciatella di burrata. Servita con contorno di patatine fritte con la 
buccia. 
14.90 €

• COTO-GOLOSA Doppia cotoletta di pollo (280 gr circa) con 
marinatura homemade, avvolta in una speciale panatura croccante 
Giustospirito, con fonduta di pecorino, speck Alto Adige IGP e 
scamorza affumicata. Servita con contorno di patatine fritte con la 
buccia. 
14.60 €

• STINCO DI MAIALE Stinco di maiale con cotenna croccante al 
orno. Servito con contorno di patate arrosto al rosmarino. 
15.60 €



• GRIGLIATA Salsiccia luganega (80 gr circa), tagliatina di manzo 
(150 gr circa) e tagliata di supreme di pollastro (150 gr). Serviti 
con contorno di patate arrosto al rosmarino, salsa bitter-sweet 
Giustospirito e panuozzo a fette. 
17.20 €

• SUPREME DI POLLO ALL’EMILIANA Tagliata di supreme di 
pollastro (150 gr circa) con rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano 
DOP e crema al balsamico. Servita con contorno di patate arrosto 
al rosmarino e panuozzo a fette. 
11.90 €

• SUPREME DI POLLO BIRRAIA Tagliata di supreme di pollastro 
(150 gr circa) con fonduta di pecorino e cipolla brasata alla birra 
Monellina. Servita con contorno di patate arrosto al rosmarino e 
panuozzo a fette.  
11.90 €

• SUPREME DI POLLO NATURE Tagliata di supreme di pollastro 
(150 gr circa), servita con patate arrosto al rosmarino, verdure 
grigliate (peperoni e zucchine) e panuozzo a fette. 
11.90 €

• TAGLIATINA (150 gr) RUCOLA E PARMIGIANO Tagliata di 
manzo (150 gr circa) con rucola e Parmigiano Reggiano DOP a 
scaglie. Servita con insalata gentilina, patate arrosto al rosmarino 
e panuozzo a fette. 
13.60 €

• TAGLIATA (250 gr) RUCOLA E PARMIGIANO Tagliata di 
manzo (250 gr circa) con rucola e Parmigiano Reggiano DOP a 
scaglie. Servita con insalata gentilina, patate arrosto al rosmarino 
e panuozzo a fette. 
17.90 €

• TAGLIATINA (150 gr)  ALSAZIANA Tagliata di manzo (150 gr 
circa), fonduta di pecorino e cipolla brasata alla birra Monellina. 
Servita con verdure grigliate (peperoni e zucchine), patate arrosto 
al rosmarino e panuozzo a fette. 
13.60 €

• TAGLIATA (250 gr) ALSAZIANA Tagliata di manzo (250 gr 
circa), fonduta di pecorino e cipolla brasata alla birra Monellina. 
Servita con verdure grigliate (peperoni e zucchine), patate arrosto 
al rosmarino e panuozzo a fette. 
17.90 €

• AMICO VEGETARIANO Tomino piemontese filante, spinaci 
con fonduta al pecorino, patate arrosto al rosmarino, verdure alla 
griglia (peperoni e zucchine), insalata gentilina con ricotta salata a 
scaglie, salsa allo yogurt e panuozzo a fette. 
11.90 €



• GRIGLIATONA GIUSTOSPIRITO (per 2 persone) Tagliata di 
manzo (250 gr), Salsiccia luganega (160 gr), tagliata di supreme di 
pollastro (150 gr) e mix di würstel selezione Giustospirito (130 gr 
circa). Serviti con contorno di patate arrosto al rosmarino, verdure 
grigliate (peperoni e zucchine) e Pannozzo a fette. 
31.90 €

• SPADA DEL GIUSTOSPIRITO (Per 2 persone) Tranci di manzo 
(600 gr circa). Servito con contorni di patate arrosto al rosmarino, 
verdure alla griglia (peperoni e zucchine), salsa bitter-sweet 
Giustospirito e panuozzo a fette. 
42.00 €

• FISH & CHIPS Filetto di merluzzo d’Alaska 
(150 gr circa) avvolto da una croccante 
panatura di farina di frumento. Servito con 
patatine fritte con la buccia e salsa bitter-
sweet Giustospirito.

• DEGUSTAZIONE DI WÜRSTEL Mix 
di würstel selezione Giustospirito. Beef 
Kasekrainer würstel di manzo farcito con 
formaggio Emmental, Bratwürstel tipico 
würstel bianco bavarese, Waldviertler würstel 
affumicato al legno di faggio. Servito con 
patatine fritte con buccia.

• RIBS DI VITELLO Costine di vitello cotte a 
bassa temperatura per 12 ore con un rub di 
spezie e abbrustolite sulla griglia. Servite con 
contorno di patate arrosto al rosmarino.

• PORK BBQ RIBS Costine di maiale 
affumicate con speciale speziatura BBQ cotte 
a bassa temperatura per 12 ore e abbrustolite 
sulla griglia. Servite con contorno di patate 
arrosto al rosmarino.

• ZIO CONTADINO Burrata intera (125 gr), patate arrosto al 
rosmarino, spinaci con fonduta al pecorino, ricotta salata a scaglie 
e panuozzo a fette. 
9.60 €

9.50 € 12.90 €

9.50 € 13.50 €

14.50 € 22.50 €

12.90 € 18.50 €
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• YOGA Insalata gentilina e rucola, pomodori, julienne di carote, 
olive nere Riviera e salsa allo yogurt. Servita con panuozzo a fette. 
7.60 €

• BUFFALO TONY  Tonno in olio di girasole, mozzarella di bufala 
campana DOP, insalata gentilina, julienne di carote, pomodori, 
olive nere Riviera. Servita con panuozzo a fette. 
9.90 €

• POLLOCK Tagliata di supreme di pollastro (150 gr circa), insalata 
gentilina, salsa allo yogurt, granella di nocciole. Servita con panuozzo 
a fette. 
8.90 €

• POLLOCK CROCCANTE Insalata gentilina, bocconcini di pollo 
fritti con panatura croccante (100 gr circa), pancetta croccante e 
peperoni alla griglia. Servita con panuozzo a fette. 
9.50 €

• SISAR SALAD STRACCIATELLA Tagliata di supreme di pollastro 
(150 gr circa), stracciatella di burrata, insalata gentilina, julienne di 
carote e pomodori. Servita con panuozzo a fette. 
9.90 €

• STRACCIATELLA IN LOVE Stracciatella di burrata, ricotta salata 
a scaglie, insalata gentilina, rucola, julienne di carote, olive nere 
Riviera e pomodori. Servita con panuozzo a fette. 
8.80 €

• INSALATINA  Insalatina di lattuga gentilina, pomodori e julienne 
di carote. 
3.50 €

• PATATE ARROSTO oppure SPINACI AL VAPORE oppure 
VERDURE GRIGLIATE (peperoni e zucchine) 
3.50 €



• ULTIMATE Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, sfilacci di 
spalla di maiale (140 gr) marinati alla birra Missis Brown e cotti 
in affumicatore a bassa temperatura, cheddar, pancetta croccante, 
salsa BBQ, insalata. Servito con patatine fritte con la buccia. 
14.90 €

• APOCALITTICO Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, scamorza 
affumicata avvolta in una speciale panatura croccante Giustospirito, 
peperoni grigliati, cipolla brasata alla birra Monellina, pomodoro 
ramato, insalata e armonico trittico di salse (salsa guacamole 
leggermente piccante, salsa speziata al pomodoro e salsa al miele 
leggermente piccante). Servito con patatine fritte con la buccia. 
14.50 €

• DAL TRAMONTO ALL’ALBA Pane con malto di birra Giustospirito, 
hamburger 100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, 
scamorza affumicata, pancetta croccante, fonduta e scaglie di 
pecorino, anelli di cipolla croccanti con pastella alla birra, crema di 
burrata al tartufo nero. Servito con patatine fritte con la buccia. 
14.70 €

• BURRATOMICO Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, burrata intera 
(125 gr), cheddar, pomodoro ramato e insalata. Servito con patatine 
fritte con la buccia. 
14.50 €

• LOVING EMILIA Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, fonduta di 
pecorino, prosciutto crudo selezione “Ferrarini”, stracciatella di burrata 
e rucola. Servito con patatine fritte con la buccia. 
12.70 €



• SPAIDER PORK Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, cheddar, pancetta 
croccante, cipolla brasata alla birra Monellina, salsa guacamole 
leggermente piccante, insalata. Servito con patatine fritte con la 
buccia. 
12.20 €

• MAC ROBBY Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, scamorza 
affumicata, pancetta croccante, cipolla brasata alla birra Monellina, 
salsa Remoulade. Servito con patatine fritte con la buccia. 
12.20 €

• PECHINO EXPRESS Pane con malto di birra Giustospirito, 
hamburger 100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, 
pancetta croccante, tomino piemontese, salsa agrodolce piccante, 
insalata. Servito con patatine fritte con la buccia. 
12.20 €

• BIBICHIU’ Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 100% 
manzo (180 gr) con marinatura homemade, pancetta croccante, 
salsa BBQ, insalata. Servito con patatine fritte con la buccia. 
10.60 €

• ERRY Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 100% 
manzo (180 gr) con marinatura homemade, cheddar, pomodoro 
ramato, insalata. Servito con patatine fritte con la buccia. 
9.90 €

• HELLO SPECK Pane con malto di birra Giustospirito, hamburger 
100% manzo (180 gr) con marinatura homemade, speck Alto Adige 
IGP, scamorza affumicata, selezione di funghi misti con porcini, 
stracciatella di burrata e rucola. Servito con patatine fritte con la 
buccia. 
12.70 €

• IL GRINCH Pane con malto di birra Giustospirito, burger di spinaci, 
tomino piemontese, salsa allo yogurt, pomodoro ramato, insalata. 
Servito con patatine fritte con la buccia. 
9.80 €

• PANKO CHEESE Pane con Malto di Birra Giustospirito, 
scamorza affumicata avvolta in una speciale panatura croccante 
Giustospirito, cipolla brasata alla birra Monellina, peperoni 
grigliati, pomodoro ramato, salsa guacamole leggermente piccante 
e insalata. Servito con patatine fritte con la buccia. 
10.10 €



• COCCODE’ Pane con malto di birra Giustospirito, cotoletta di 
pollo (140 gr circa) con marinatura homemade, avvolta in una 
speciale panatura croccante Giustospirito, maionese, salsa allo 
yogurt, pomodoro ramato, insalata. Servito con patatine fritte con 
la buccia. 
9.50 €

• SUPREMO BURGER Pane con malto di birra Giustospirito, 
cotoletta di pollo (140 gr circa) con marinatura homemade, 
avvolta in una speciale panatura croccante Giustospirito, scamorza 
affumicata, peperone grigliato, pomodoro ramato, insalata, salsa 
guacamole leggermente piccante. Servito con patatine fritte con la 
buccia. 
10.90 €

IL MENU’ BIMBI PREVEDE UNA BIBITA INCLUSA A SCELTA TRA:
ACQUA (0,5 LT), COCA-COLA / FANTA ALLA SPINA PICCOLA, FUZE TEA AL 

LIMONE IN LATTINA, SPRITE IN LATTINA. 
COPERTO INCLUSO NELLA PROMO. RISERVATO AI BAMBINI FINO AI 12 ANNI.

• BABY HOT-DOG (ketchup e maionese) E PATATINE

• BABY BURGER (ketchup e cheddar) E PATATINE

• BABY COTOLETTA E PATATINE

• BABY SVIZZERA E PATATINE

7.90 €

• BABY PIZZA MARGHERITA

• BABY PIZZA PATATINE

• BABY PIZZA AI WURSTEL

• BABY PIZZA PATATINE & WURSTEL

• BABY PENNE AL POMODORO

• BABY MERLINO (würstel grigliato e patatine)

6.90 €

Scegli uno tra i seguenti piatti 
(coperto e bevanda inclusi)

Scegli uno tra i seguenti piatti 
(coperto e bevanda inclusi)



• MORTAZ-ZOLA Fiordilatte di Agerola e gorgonzola DOP. 
Fuori forno: mortadella IGP, stracciatella di burrata e granella di 
pistacchio. 
11.00 €

• MORTAZZA IGP Fiordilatte di Agerola. Fuori forno: mortadella 
IGP, burrata intera (125 gr) e granella di pistacchio. 
11.50 €

• GRANCOTTO FERRARINI Passata di pomodoro Bio, bufala 
campana DOP. Fuori forno: prosciutto cotto selezione “Ferrarini”. 
10.00 €

• ARROGANT Fiordilatte d’ Agerola, crema di friarielli, ‘nduja 
calabra piccante, olive nere, salsiccia e scamorza affumicata. Fuori 
forno: stracciatella di burrata. 
10.90 €

• CALABRIA PASSION Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola, scamorza affumicata, ‘nduja calabra piccante, salamino 
piccante e peperoni grigliati. 
9.80 €

• ZUCCOTTA BIRRAIA Fiordilatte di Agerola, crema di zucca, 
cipolla brasata alla birra Monellina.  Fuori forno: rucola, Parmigiano 
Reggiano DOP a scaglie e crema al balsamico. 
10.90 €

• PORKA LA ZUCCA! Fiordilatte di Agerola, crema di zucca, 
gorgonzola DOP. Fuori forno: speck Alto Adige IGP. 
9.60 €

• ‘NDUJA Passata di pomodoro Bio, ‘nduja calabra piccante. Fuori 
forno: stracciatella di burrata, olio EVO e basilico fresco. 
8.30 €

• 4 FORMAGGI + 2 Passata di pomodoro Bio (leggermente 
macchiata), fiordilatte di Agerola, brie, gorgonzola DOP, scamorza 
affumicata, salsa al pecorino e Parmigiano grattugiato. 
9.00 €

• TONNO E CIPOLLA CRUNCHY Passata di pomodoro Bio, 
fiordilatte di Agerola, tonno in olio di girasole. Fuori forno: croccanti 
anelli di cipolla con pastella alla birra. 
11.50 €

SCEGLI IL TUO FORMATO!
PIZZA CLASSICA (280 gr.)
PIZZONE 50 CM (840 gr.): scegli i tuoi due 
gusti preferiti (prezzo dei due gusti + 1.50 €)



• SAPORE DI MALGA Passata di pomodoro Bio, gorgonzola DOP, 
selezione di funghi misti con porcini, salsiccia artigianale e olio 
profumato all’aglio. Fuori forno: speck Alto Adige IGP e scaglie di 
pecorino sardo. 
10.50 €

• VEGETARIANA EMILIANA Passata di pomodoro Bio, fiordilatte 
di Agerola, scamorza affumicata, zucchine grigliate. Fuori forno: 
rucola, Parmigiano Reggiano DOP a scaglie e crema al balsamico. 
9.60 €

• GIUSTOSPIRITO Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola, 
salamino piccante e salsiccia artigianale. Fuori forno: stracciatella di 
burrata. 
9.90 €

• AMATRICIANA BIRRAIA Passata di pomodoro Bio, fiordilatte 
di Agerola, cipolla brasata alla birra Monellina, pancetta stufata, 
pecorino sardo a scaglie e pepe nero macinato fresco. 
9.60 €

• DIAVOLA BIRRAIA Passata di pomodoro Bio, gorgonzola DOP, 
cipolla brasata alla birra Monellina, salamino piccante e pepe nero 
macinato fresco. 
8.50 €

• RUBIERA UNITED Fiordilatte di Agerola, pancetta stufata, 
salsiccia artigianale e Parmigiano grattugiato. 
9.10 €

• BRIGANTE Passata di pomodoro Bio, bufala campana DOP, brie, 
salamino piccante, pomodoro datterino e pecorino a scaglie. 
9.90 €

• PROFUMI DELL’ORTO Passata di pomodoro Bio, pomodoro 
datterino, zucchine grigliate, peperoni grigliati. Fuori forno: 
stracciatella di burrata e ricotta salata a scaglie. 
9.20 €

• CRUDO E BURRATA Passata di pomodoro Bio e fordilatte di 
Agerola. Fuori forno: burrata intera (125 gr) e prosciutto crudo 
selezione “Ferrarini”. 
11.50 €

• DIVINA Passata di pomodoro Bio e fiordilatte di Agerola. Fuori 
forno: prosciutto crudo selezione “Ferrarini” e stracciatella di burrata. 
9.90 €

• DIOMIRA Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola, 
selezione di funghi misti con porcini, prosciutto cotto selezione 
“Ferrarini”, brie. Fuori forno: rucola. 
9.90 €



• SPACCALABRIA Spaccanapoli con cornicioni ripieni di 
fiordilatte di Agerola, scamorza affumicata e passata di pomodoro 
Bio. Al centro fiordilatte di Agerola, salsiccia artigianale, ‘nduja 
calabra piccante. Fuori forno: parmigiano grattugiato e rucola. 
11.50 €

• SPACCAZUCCA Spaccanapoli con cornicioni ripieni di salsiccia 
saltata in padella e crema di gorgonzola DOP. Al centro fiordilatte 
di Agerola, scamorza affumicata, crema di zucca, pancetta stufata. 
Fuori forno: stracciatella di burrata e basilico fresco. 
11.90 €

• SPACCADUCATO Spaccanapoli con cornicioni ripieni di 
fiordilatte di Agerola, di salsiccia saltata in padella e fonduta al 
pecorino. Al centro fiordilatte di Agerola, passata di pomodoro 
Bio e pomodoro datterino. Fuori forno: prosciutto crudo selezione 
“Ferrarini” e basilico fresco. 
12.50 €

• SPECKANAPOLI Spaccanapoli con cornicioni ripieni di salsiccia 
saltata in padella e crema di gorgonzola DOP. Al centro fiordilatte 
di Agerola, passata di pomodoro Bio e würstel Alto Adige 
Pfitscher. Fuori forno: speck Alto Adige IGP, fonduta al pecorino 
e granella di nocciole. 
12.20 €

PIZZA CON CORNICIONI RIPIENI 
(DISPONIBILE DAL LUNEDÌ AL VENERDÌ)

PER TUTTE LE NOSTRE PIZZE
UTILIZZIAMO UN IMPASTO AD  
ALTA DIGERIBILITÀ REALIZZATO  
CON FARINE SELEZIONATE 
NEI MIGLIORI MULINI ITALIANI 
E CON UNA LIEVITAZIONE 
LUNGHISSIIIIIMMMAAAAA....

• VIA EMILIA Passata di pomodoro Bio e fiordilatte di Agerola. 
Fuori forno: prosciutto crudo selezione “Ferrarini”, Parmigiano 
Reggiano DOP a scaglie e crema al balsamico. 
9.90 €

• MAR CANTABRICO Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola, pomodoro datterino, acciughe del Mar Cantabrico e 
origano. Fuori forno: stracciatella di burrata. 
9.90 €



• STRIA Olio EVO e origano. 
3.90 €

• MARINARA Passata di pomodoro Bio, olio profumato all’aglio e 
origano. 
4.90 €

• MARGHERITA Passata di pomodoro Bio e fiordilatte di Agerola. 
5.80 €

• NAPOLI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola, acciughe 
del Mar Cantabrico e origano. 
8.00 €

• SPECIALE Passata di pomodoro Bio, bufala campana DOP, fiordilatte 
di Agerola, pomodoro datterino e basilico. 
9.10 €

• SALSICCIA Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola e 
salsiccia. 
7.20 € 

SALSICCIA E FRIARIELLI Fiordilatte d’ Agerola, salsiccia e 
crema di friarielli. 
8.90 €

• WURSTEL Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola e würstel 
Alto Adige Pfitscher. 
7.20 €

• SALAMINO PICCANTE Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola e salamino piccante. 
7.20 €

• CRUDO Passata di pomodoro Bio e fiordilatte di Agerola. Fuori 
forno: prosciutto crudo selezione “Ferrarini”. 
9.10 €

• COTTO Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola e prosciutto 
cotto selezione “Ferrarini”. 
7.60 €

• 7 VARIETA’ DI FUNGHI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola, funghi misti con porcini. 
8.10 €

SCEGLI IL TUO FORMATO!
PIZZA CLASSICA (280 gr.)
PIZZONE 50 CM (840 gr.): scegli i tuoi due 
gusti preferiti (prezzo dei due gusti + 1.50 €)



• COTTO & FUNGHI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola, funghi champignon e prosciutto cotto selezione “Ferrarini”. 
8.10 €

• CARCIOFI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola e 
carciofi. 
7.20 €

• FUNGHI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola e funghi 
champignon. 
7.20 €

• CAPRICCIOSA Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di Agerola, 
prosciutto cotto selezione “Ferrarini”, funghi champignon, carciofi e 
olive nere Riviera. 
8.90 €

• QUATTRO STAGIONI Passata di pomodoro Bio, fiordilatte di 
Agerola, prosciutto cotto selezione “Ferrarini”, funghi champignon, 
carciofi e salsiccia artigianale. 
8.90 €

AGGIUNTE:

Anelli di cipolla con pastella alla birra | +4.00 €; ‘Nduja, Stracciatella di burrata, 
Prosciutto cotto selezione “Ferrarini” | +2.00 €
Burrata 125 gr, Prosciutto crudo selezione “Ferrarini” | +3.50 €
Crema di zucca, Tonno, Acciughe del Mar Cantabrico, Bufala, Funghi misti, 
Crema di friarielli | +2.50 €
Pancetta, Speck, Salamino piccante, Würstel, Salsiccia, Cipolla alla birra, 
Funghi champignon, Carciofi | +1.50 €;
Altre aggiunte | +1.00 €



• ACQUA (naturale e  gassata): 
bottiglia 0,75 lt  € 2.60 
bottiglia 0,50 lt  € 1.70 

• BIBITE ALLA SPINA (Coca-Cola, Coca-Cola Zero e Fanta):  
spina da 0,2 lt  € 2.50 
spina da 0,4 lt  € 3.50 
spina da 1 lt  € 7.00

• BIBITE IN LATTINA:  bibite da 0,33 lt (Coca-Cola, Coca-Cola 
Zero, Sprite, The Limone Fuze Tea)  € 3.50

• VINI BIANCHI:   
Passerina IGP  € 15.50 
Falanghina IGP  € 18.00 
Prosecco Superiore DOCG Marsuret  € 18.50 
Spumante Shah Mat  € 14.00 
Franciacorta DOCG ‘61 brut Berlucchi  € 30.00 
Calice di Spumante Extra Dry  € 4.00

• VINI ROSSI:   
Lambrusco Salamino di Santa Croce DOP semi secco  € 9.50 
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro secco  € 10.50 
Montepulciano d’Abruzzo DOP  € 18.00 
Sangiovese Piccolo Brunelli  € 19.50

• VINO SFUSO (Chiedere disponibilità al personale): 
Calice  € 3.50 
Caraffa 0,50 lt € 5.00 
Caraffa 1 lt  € 9.00 



• CAFFÈ:  
Espresso  € 1.50 
Decaffeinato  € 1.50 
Macchiato  € 1.50 
Corretto  € 2.50 
Doppio  € 2.40 
Americano  € 1.50 
Orzo  € 1.50

• AMARI E LIQUORI: 
Amaro del Capo  € 3.50 
Branca Menta  € 3.50 
Jegermeister  € 3.50 
Montenegro  € 3.50   
Baileys Irish Cream  € 3.50 
Sambuca  € 3.50 
Limoncino  € 2.50  
Liquore alla Liquirizia  € 3.50 
DISTILLATI:  
Grappa Barricata di Nebbiolo  € 4.00   
Grappa Bianca Antica Porta di Gavi  € 4.00 
Grappa Po’ di Poli  € 4.50 
Grappa Barricata Sarpa Oro Poli  € 4.50  
Jack Daniel’s Gentleman  € 6.00 
Scotch Whisky Single Malt 12 anni Aberfeldy  € 7.00 
Rum Diplomatico Riserva 12 anni  € 7.00 
Rum Santa Teresa 1796  € 7.00 
COCKTAIL:  
Spritz  € 5.00 
Gin Tonic con Gin Giustospirito al Luppolo  € 9.50 
Coca & Rum  € 7.50

• SORBETTI:  
Sorbetto al caffè  € 3.00 
Sorbetto al limone  € 3.00

COPERTO  1.90 ¤



PROVA I NOSTRI DOLCI 
A PARTIRE DA 3.50 €!
Scoprili tutti nel retro della
tovaglietta del coperto

COMPONI LA TUA CONFEZIONE CON LE BIRRE 
CHE PREFERISCI!

BOTTIGLIA GIN GIUSTOSPIRITO
Bottiglia 70 cl 30,00 €

BAD GIRL - DORA - SPICE GIRL - LADY HOPE - NIGRA
MISSIS BROWN - 42048 - RE MIDA - CHILI BABY - WONDER BLONDE
Bottiglia 75 cl 7,00 €      Bottiglia 33 cl (su disponibilità) 4,50 €

GIUSTOSPIRITO - GODIVA - MONELLINA - FEI MI - GLU TIN FRI
Bottiglia 75 cl (su disponibilità) 6,50 €      Bottiglia 33 cl (su disponibilità) 4,00 €

PREZZI DA ASPORTO (ACQUISTA IN CASSA):


