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Agrosal Miel gty

f— S.A.S.
Bufalas Mozzarel

Con Agrosal, iGana el

FICHA TECNICA ganado, Gana el ganadero!

NUTRIENTE NIVEL PORCENTAJE .
Proteina Minimo 20% ¢POR QUE ELEGIR ESTE
1 PRODUCTO?
Equivalente Mini 179%
Proteico (NNP) NI ) Agrosal Miel Bufalas Mozarel es una sal
\ mineralizada disefiada para suplementar
Fosforo Minimo 2,2% bafalas en produccién lactea de hasta 12 litros
Calcio Minimo 10% de leche con 6% de grasa por dia. Se
recomienda para animales que pasten en
Cloruro de Sodio Minimo 27% praderas con 0,25% de fésforo en materia
Azufre Minihio 1% seca y tengan acceso a 13 kg de materia seca
al dia, lo cual es crucial para una buena
Magnesio Minimo 0,1% produccion.
Cobre Minimo 0,02% Aportes Nutricionales para una Bufala de 500
Zinc Minimo 0,07% kg:
— » 180 gramos al dia proporcionan:
Cobalto Minimo 0,001% o 36 gramos de proteina total
Selenio Minimo 0,001% ° 4 gramos de fisforo
o 18 gramos de calcio
Yodo Minimo 0,003% o 126 mg de zinc
FlGor M&ximo 0,022% ° 180 mg de magnesio
Estos minerales, presentes en mayor
Humedad Maximo 8% concentracion en la leche de bufala que en la
de vaca, contribuyen a una éptima produccion
PRESENTACIONES: de leche. Su excelente palatabilidad garantiza
. una correcta suplementacion. Es importante
Bulto a granel de 40 kilos. evitar la humedad en el producto antes de su

uso.
Férmula especifica. Resol. 061252 del 03 de Febrero del

2020.

¢COMO USARLO?

Caracteristicas importantes de las Bufalas:
. AI. _dla, consumen menos pasto y lo digieren mas 100 kg de peso vivo al dia, aumentando
eficientemente que las vacas. gradualmente hasta alcanzar la dosis deseada.
 Su leche contiene una enzima que le da la caracteristica Utilizar en saladeros protegidos del sol y la
especial al legitimo queso mozzarella. lluvia. No debe suministrarse en zonas con

» Producen el 15% de la leche mundial. selenio.
« Requieren un ambiente de sosiego a la hora del ordefio

y en el apareamiento.

« Esta demostrado cientificamente que su leche es muy
nutritiva para infantes en crecimiento.
« Rinde un 30% mas en la elaboracion del queso tipo

mozzarella comparada con leche de vaca.
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Dosificacion: Administrar 36 gramos por cada



http://produgan.com/
https://wa.me/message/IMDKHXB5AVQAH1
https://www.instagram.com/produgansas/
https://www.facebook.com/ProduganSAS
https://wa.me/message/IMDKHXB5AVQAH1
https://www.facebook.com/ProduganSAS
https://www.instagram.com/produgansas/
https://www.facebook.com/ProduganSAS
https://www.linkedin.com/company/produgan/?viewAsMember=true
https://www.youtube.com/@produgansas
https://www.facebook.com/ProduganSAS

