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Tsubamesanjo Bit

本日のランチメニュー

表⽰価格 全 税込

B つぶ貝と新潟県産えのき茸のオイルソーススパゲッティ ¥1,680

三条産 下田豚の低温調理 ¥2,200

新潟県産 和牛ランプのステーキ ※コースメインの場合＋¥1,500 ¥3,800

全てのランチセットに
サラダ・フォカッチャ・デザート・ドリンクが付きます。

スープは＋¥300 ドリンクは別紙セットドリンクよりお選びください。

A 鶏ラグーと日高農園ブロッコリーのトマトソーススパゲッティ ¥1,680

本日のスープ ごぼうのポタージュ ～ブイヨンの泡のソース～ ¥300                   

C 渡り蟹のトマトクリームスパゲティ ¥1,780

ピッツァ マルゲリータ ¥1,680

北海道産 ホッキ貝のリゾット～魚介の泡のソース～ ¥２,０００

サーモンと魚沼キノコの包み焼き～アンチョビハーブバターソース～ ¥2,100                   

パスタの大盛りは＋３００円です

ラム肩ロースの炭火グリル ※コースメインの場合＋¥550 ¥2,500

新潟和牛のボロネーゼスパゲッティ ¥2,000

佐渡産 牡蠣とほうれん草のオイルソーススパゲッティ ￥2，000

佐渡産 牡蠣とほうれん草のクリームソーススパゲッティ ￥2，200

佐渡産 牡蠣と浅野農園長ネギのトマトピッツァ ￥1,900


