
SPECIALITE 

新潟の⾷材を使⽤したミニャルディーズ5種盛り合わせ  
燕三条の世界最⾼峰のプロダクトとともにご体感ください

DOLCE  

Bit⼈気Dolce��TOP5盛り合わせ  

PARFAIT  

越後姫とピスタチオのパフェ  

DRINK
雪室珈琲（HOT/ICE）�
雪室珈琲カフェラテ（HOT/ICE）�
雪室珈琲エスプレッソ

村上茶 雪国紅茶（HOT/ICE）�
津南 雪下⼈参ジュース
津南 りんごジュース

以下からお選びください。

FOOD 

季節のサラダ
クラムチャウダー
⾃家製ラザニア

BREAD
⿊トリュフ⾹る半熟たまごサンド
パテドカンパーニュサンド
ジャンボンフロマージュサンド
下⽥豚ローストポークサンド
クロックムッシュ

DOLCE
クレミア
クレミア 雪室熟成珈琲のアフォガード
クレミア 雪室熟成珈琲のフロート
本⽇のジェラート
 （いちご／ピスタチオ／アールグレイ／チョコレート）
本⽇のドルチェ（ショーケース内のDolceよりお選びください）

⾃家製レモネード
⾃家製ジンジャエール

 BIT   DOLCE   SPECIALITE 

 CAFE  TIME MENU
15:00~18:00(      17:30)

11:00~18:00(      17:30)LO

LO

¥1800�

¥1500

¥980
¥680
¥1800

¥680
¥880
¥880
¥1200
¥480

¥600
¥660
¥660

¥350

前菜の盛り合わせ
パテドカンパーニュ
ブッラータチーズとフルーツトマトの
カプレーゼ     �￥1800

¥800

■下記ドルチェとドリンクのセット     ＋¥200

(税込¥1980)

(税込¥220)

(税込¥1650)

(税込¥1078)

(税込¥748)

(税込¥1980)

(税込¥880)

(税込¥748)

(税込¥968)

(税込¥968)

(税込¥1320)

(税込¥528)

(税込¥660)

(税込¥726)

(税込¥726)

(税込¥385)

¥1800�(税込¥1980)

¥1800� (税込¥1980)

■下記ドルチェとドリンクのセット     ＋¥200 (税込¥220)

■下記ブレッドとドリンクのセット     ＋¥200 (税込¥220)

(税込¥1980)



COFFEE

SPECIAL TEA

雪室熟成珈琲（HOT/ICE）

雪室熟成珈琲カフェラテ（HOT/ICE）

雪室熟成珈琲エスプレッソ

村上 雪国紅茶（HOT/ICE）

村上 ほうじ茶（HOT/ICE）

津南 雪下⼈参ジュース

津南 とまとジュース

津南 りんごジュース

加茂 越後クラフトコーラ

⿂沼 カベルネジュース

⾃家製クラフトレモネード

⾃家製クラフトジンジャー

Bit�PB�クラフトビール�Ema 瓶（330ml)

Bit�PB�クラフトビール�Rico 瓶（330ml)�������

Bit�PB�⽇本酒�ARATA���⽣酒

新潟⽩ワイン フェルミエ ケルナー

新潟⾚ワイン 岩の原ワイン��マスカットベリーA��深雪花

真野鶴「佐渡の梅で仕込んだ梅酒」

⼋海⼭ 貴醸酒 ����

NV�グランリベンサ�カヴァ［スペイン］

NV��ローランペリエ［フランス シャンパーニュ］

雪室でコーヒー⾖を低温熟成させることで
雑味と苦みの⾓がとれたまろやかな味わいの「雪室熟成珈琲」使⽤

商業的な栽培としては�北限の村上で栽培され
厳しい冬の気候に耐え⽣まれたやさしい味わいとまろやかな渋みが特徴

MADE IN NIIGATA

BIT ORIGINAL 

ALCOHOL

 DRINK MENU

¥450��(税込¥495)

¥450��(税込¥495)

¥550��(税込¥605)

¥700��(税込¥770)

¥680��(税込¥748)

¥720��(税込¥792)

¥980��(税込¥1078)

¥450��(税込¥495)

¥450��(税込¥495)

��������¥1500��(税込¥1650)

��������¥1500��(税込¥1650)

 glass/¥1200�(税込¥1320)

 glass/¥1200�(税込¥1320)

 glass/¥1200�(税込¥1320)

 glass/¥500�(税込¥550)

 glass/¥900�(税込¥990)

 glass/¥680�(税込¥748)

bottle/¥18000��(税込¥19800)

¥450(税込¥495)

¥500(税込¥550)

¥450(税込¥495)


