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PASSION,  
QUALITÉ SUISSE ET  

TRADITION 
 

DEPUIS 1905

LE RIZ OCCUPE UNE PLACE DE CHOIX  
DANS TOUTES LES CUISINES DU MONDE. 
À Taverne, dans le Tessin, nous conditionnons donc 
et affinons, en partie, du riz du monde entier.  
Dédiée au secteur de la restauration suisse, la 
marque Torricella propose exclusivement du riz  
soigneusement contrôlé et fraîchement emballé. 

LE RIZ EST L’INGRÉDIENT IDÉAL  
DE LA CUISINE MODERNE. 
Polyvalent, il répond au goût d’un grand nombre  
de consommatrices et consommateurs, accordant de 
l’importance à leur alimentation.
En plat principal végétarien ou en accompagnement 
d’une viande ou d’un poisson – avec nos produits à 
base de riz, vous pouvez concocter le plat idéal pour 
votre clientèle.
 

DES PARTENARIATS À LONG TERME.
Nous entretenons des partenariats à long terme 
dans les pays d’origine du riz. Pour plus  
de transparence et une haute qualité fiable.
 

PRODUCTION DURABLE.
Nous produisons sans gaspillage. Les éventuelles 
brisures sont transformées en farine de riz ou en 
aliments pour animaux.

2



4 SWISS GASTRO SOLUTIONS / KAFFEEBROSCHÜRE 2023 5

LE RIZ EST LA PLANTE CULTIVÉE LA  
PLUS ANCIENNE AU MONDE. 
En effet, on le faisait déjà pousser plusieurs milliers 
d’années avant notre ère. Le riz est une plante 
originaire d’Asie, et plus particulièrement de Chine 
et d’Inde. Sa culture s’est par la suite étendue 
vers l’ouest: tout d’abord en Iran et en Irak, vers 
400 avant Jésus-Christ, puis en Italie, au XVe siècle. 
Aujourd’hui encore, l’Italie reste le principal pays 
producteur de riz en Europe. Il fallut attendre le 
XVIIe siècle pour que ce petit grain débarque en 
Amérique du Nord. 

À l’heure actuelle, près de 90% de la récolte mon-
diale vient d’Asie. Le riz constitue en outre  
le principal aliment de base pour la moitié de la 
population mondiale.
Cet ingrédient polyvalent accompagne très bien de 
nombreuses recettes locales et internationales,  
et jouit de fait d’une grande popularité en Europe.  
De plus, le riz répond aux exigences d’un grand 
nombre de consommateurs et consommatrices 
accordant de l’importance à leur alimentation, et ne 
contient pas de gluten.

PETITE HISTOIRE DE 
LA CULTURE DU RIZ
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NOS VARIÉTÉS  
DE RIZ

UN INGRÉDIENT POLYVALENT QUI  
ACCOMPAGNE LES PLATS EUROPÉENS.
Le riz long grain reste merveilleusement léger et 
ferme après cuisson, ce qui le rend idéal pour de 
nombreuses recettes. Il accompagnera les plats de 
viande et de poisson, mais aussi les mets végéta-
riens et les currys. 

Le riz sauvage est particulièrement ferme et 
développe un arôme puissant de noisette. Notre 
mélange de riz sauvage sublimera les plats à base 
de gibier ou de champignons.

LE RIZ PARFUMÉ: 
LA TOUCHE EXOTIQUE.
Les riz parfumés développent leurs arômes 
uniques pendant la cuisson et se suffisent à eux-
mêmes. Le riz au jasmin, originaire de Thaïlande, 
du Vietnam, du Laos et du Cambodge, est recon-

naissable entre tous grâce à son arôme floral.  
Le riz basmati, cultivé en Inde ou au Pakistan,  
se caractérise quant à lui par son arôme  
de noisette aux notes légèrement terreuses.

LE RIZ POUR RISOTTO:  
L’INCONTOURNABLE DE LA CUISINE ITALIENNE.
Les riz ronds cultivés en Italie ont tous une chose en 
commun: ils absorbent beaucoup de liquide tout  
en restant «al dente», c’est-à-dire fermes sous la dent.

LA FARINE DE RIZ: L’INGRÉDIENT PHARE  
DE LA CUISINE SANS GLUTEN.
La farine de riz est utilisée en tant que liant sans gluten 
au goût neutre, pour les sauces ou les desserts.

TORICELLA  
RIZ LONGGRAIN  
PARBOILED 

Numéro d’article  
A 110075240000 
B 110074830000

Code EAN 
A 7616500927230 
B 7616500927186

Unité 
A 25 kg 
B 10 kg

FARINE DE  
RIZ BIO

Numéro d’article  
101914340000

Code EAN 
7613063003296

Unité 
25 kg

TORRICELLA  
RIZ CARNAROLI

Numéro d’article  
110072390000

Code EAN 
7616500927162

Unité 
5 kg

TORRICELLA  
FARINE DE RIZ

Numéro d’article  
110075030000

Code EAN 
7616500927216

Unité 
5 kg

TORICELLA  
RIZ ARBORIO  
GRANRISOTTO

Numéro d’article  
110073890000

Code EAN 
7616500927179

Unité 
5 kg

TORRICELLA  
RISOTTO D’ITALIA

Numéro d’article  
110073600000

Code EAN 
7616500927254

Unité 
10 kg

TORRICELLA  
RIZ JASMIN

Numéro d’article  
110075200000

Code EAN 
7616500927223

Unité 
10 kg

TORRICELLA  
RIZ BASMATI

Numéro d’article  
110075170000

Code EAN 
7616500927193

Unité 
10 kg

TORRICELLA  
RIZ SAUVAGE  
MIX

Numéro d’article  
110075020000

Code EAN 
7616500927209

Unité 
10 kg
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