pastanova

Geflllte Pasta

in schmackhafter Vielfalt
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SOLUTIONS
Aus Freude an Genuss und Kulinarik



BELIEBTE PASTA, :
IN UBERZEUGENDER QUALITAT

Pastanova macht alle gliicklich. Sie lassen sich in der Gastrokiiche ideal zubereiten. Pa Sta Nnova
Gefiillt mit Gemiise, Pilzen oder Fleisch, bezaubern sie die Liebhaberinnen und b o =
Feinschmecker der mediterranen Kiiche. Mit unseren schmackhaften Tortelli, Tortelloni, RaV|OI | Ba rla UCh
Ravioli und Cappelletti, lauft Ihren Gasten das Wasser im Munde zusammen.

Guten Appetit! Profi-Tipp: Die prall gefiillten

Ravioli bilden zusammen mit der
Basis-Pastasauce und frischen Spargeln
eine wundervolle Harmonie.

Bestes Preis-Leistungs-Verhaltnis Eigene Rezepturen

Eierteigwaren aus KAT-zertifizierten Alle Sorten ohne Fleisch

Freilandeier sind ovo-lacto-vegetarisch
zertifiziert

Fokus auf Leaderprodukte

Ideale Grossen-Varietét fiir Gelingsichere
Zubereitung

verschiedene Einsatzmoglichkeiten 7

Pastanova
Tortelloni Ricotta-Spinaci

Profi-Tipp: Servieren Sie den beliebten
Klassiker mit Pesto Verde und
gerosteten Pinienkernen — ein Traum.

Pastanova
Cappelletti Caprese

Profi-Tipp: Unsere Cappelletti erfreuen
Ihre Géste mit der leicht pikanten
Salsa all’arrabbiata. Einfach zubereitet.

Pastanova
Tortelli Steinpilz

Profi-Tipp: Unsere Tortelli an
Salbeibutter sind eine Késtlichkeit,
die rundum alle begeistert.

Serviervorschlage



Unsere Pasta-Variationen — neu arrangiert

Artikeliibersicht — Gefiillte Teigwaren, tiefgekiihlt, Beutel, 3 x 1.5 kg

pastanova
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Saisons: Frihling 4.3.-12.6.2021 / Herbst 9.9.-11.12.2021

* Unverbindliche Preisempfehlung. Ihr Vertriebspartner ist in der Preisgestaltung vollkommen frei. Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.

adls @ Preise sind teilweise gerundet. Preisénderungen vorbehalten. Abweichende Rechnungsstellung aufgrund von Rundungsdifferenzen ist moglich.
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