
LE TUE RICETTE,  
LE NOSTRE SALSE,  

LA VOSTRA SODDISFAZIONE.



Pura marca gastronomica

I prodotti soddisfano in tutto le esigenze  
specifiche della gastronomia

Produzione in Francia presso idhéa, azienda  
alsaziana specializzata in salse

Dal 1984 Saveurs & Sauces coniuga il know- 
how di sviluppo e produzione nel settore  
delle salse fredde

Uso esclusivo di uova di produzione  
nazionale da allevamento all’aperto 

Ricette in prevalenza prive di  
coloranti e conservanti

�Ricco assortimento di salse vegane

Prodotti in formati  
orientati alle esigenze 

dei fornitori dei settori più  
disparati: gastronomia, ristorazione 
collettiva, hotel, catering per eventi, 
case di cura e ospedali, take-away, 
ristoranti self-service, panetterie 

e bancarelle di cibo.

DAI PROFESSIONISTI
PER I PROFESSIONISTI



DESCRIZIONE ARTICOLO NUMERO 
ARTICOLO

UNITÀ DI 
VENDITA

IMMAGAZZINA-
MENTO CERTIFICAZIONE BEELONG 

ECO-SCORE

SALSA BARBECUE 10199906 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegano

SALSA CURRY 10201890 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

SALSA PER IL GRILL 10204460 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

SALSA KEBAB 10205111 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

KETCHUP 10203745 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegano

MAIONESE 10200570 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

SALSA CAFÉ DE PARIS 10204759 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegano

SAUCE HOT COCKTAIL 10201643 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

SALSA TARTARA 10205237 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegetariano

SENAPE DOLCE 10204540 6 x 800 ml raffreddato +5°C vegano

SALSA KEBAB 10274318 1 x 2,8 kg raffreddato +5°C vegetariano

KETCHUP 10274404 1 x 2,8 kg raffreddato +5°C vegano

SALSA TARTARE 10274253 1 x 2,8 kg raffreddato +5°C vegetariano

SALSA CURRY 10274479 1 x 2,8 kg raffreddato +5°C vegetariano



DESCRIZIONE ARTICOLO NUMERO 
ARTICOLO

UNITÀ DI 
VENDITA

IMMAGAZZINA-
MENTO CERTIFICAZIONE BEELONG 

ECO-SCORE

SALSA COCKTAIL 10204453 48 x 25 g non raffreddato vegetariano

SALSA CURRY 10199998 48 x 25 g non raffreddato vegetariano

SALSA HOT SWEET CHILI 10201268 48 x 25 g non raffreddato vegano

SALSA TARTARA 10205026 48 x 25 g non raffreddato vegetariano

KETCHUP 10201947 48 x 25 g non raffreddato vegano

MAIONESE 10200555 48 x 25 g non raffreddato vegetariano

SENAPE DOLCE 10200609 48 x 25 g non raffreddato vegano

KETCHUP 10276818 4 x  100 x 10 g non raffreddato vegano

MAIONESE 10276889 4 x  100 x 10 g non raffreddato vegetariano

SENAPE DOLCE 10276823 4 x  100 x 10 g non raffreddato vegano

NUOVO

NUOVO

NUOVO

SICUREZZA NEL CALCOLO 
L’uso di porzioni consente un migliore 
controllo dei costi. I ristoratori possono tenere 
conto del prezzo esatto di una porzione nei loro 
calcoli e mantenere invariati i costi di ogni piatto.

CONVENIENCE
I vasetti o le bustine monoporzione sono  
pratici da portare con sé. Si possono ad 
esempio infilare in una borsa senza rischio  
di contaminazione. Non solo i vasetti ma  
anche gli stick sono facili da aprire grazie  
alla funzione «easy opening».

RAPPORTO QUALITÀ/PREZZO
I costi possono essere ridotti al minimo,  
soprattutto distribuendo gli stick da 10 g.  
Non da ultimo grazie anche agli allettanti 
prezzi d’acquisto.

TREND
Gli snack e i piatti da asporto registrano 
una tendenza al rialzo. Soprattutto a pranzo 
quando il veloce spuntino «on the go» sta 
sostituendo sempre più il classico pasto al 
ristorante.

VASETTI  
E BUSTINE



SALVASPAZIO
Essendo impilabili i secchielli chiusi consentono  
di guadagnare spazio in cucina.

FRESCHEZZA
Grazie al coperchio richiudibile il prodotto è  
sempre ben chiuso anche dopo un uso ripetuto,  
a vantaggio della qualità e della durata di  
conservazione delle salse, che si mantengono  
così fresche più a lungo.

SQUEEZERS

SECCHIELLI

VARIETÀ
Grazie alla vasta scelta di prodotti,  
trovi sempre l’accompagnamento  
giusto per ogni piatto, da quello di  

carne a quello vegetariano.

VERSATILITÀ
Si prestano principalmente all’uso  

in cucina, ma non solo: gli squeezer  
possono anche essere messi  
a disposizione degli ospiti sul  

buffet self-service o sul tavolo.

DOSAGGIO
La salsa si dosa facilmente premendo  
leggermente il flacone; inoltre può così 
essere consumata tutta, senza sprechi.

IGIENE
Questo flacone, impermeabile a sporco, 
aria e umidità, mantiene stabile la qualità 
del prodotto anche in caso di uso ripetuto 
per un lungo periodo.

VANTAGGIO IN TERMINI DI COSTI
Più il contenitore è grande e più si fa interessan-
te il rapporto qualità/prezzo in virtù dell’ottimiz-
zazione dei costi di produzione e della riduzione 
dei costi di confezionamento per porzione.

VERSATILITÀ
Le salse possono essere prelevate direttamente 
dal secchiello e usate per le varie preparazioni in 
cucina. Possono però anche essere porzionate in 
contenitori più piccoli per essere servite in segui-
to agli ospiti sotto forma di porzioni individuali.



Noi ti forniamo gli 
ingredienti di base: 

le nostre salse di alta 
qualità

IL PRINCIPIO

IL SEGRETO 
DELLA PREPARAZIONE DI UNA BUONA SALSA 

Tu le affini con il tuo know-how  
e ingredienti comuni in cucina.  
Erbe, spezie, condimenti, olio, aceto, 
frutta, verdura o brodo.

Senape al miele, relish per hot dog, senape  
con ketchup, senape piccante

Salsa barbecue, salse cocktail, marinata  
per spare ribs

Hamburger, tartare, curry, salse dip

SENAPE

KETCHUP

MAIONESE

Aggiustiamo regolarmente il sapore  
per fornirti i migliori prodotti

Diamo grande importanza all’uso di  
ingredienti sopraffini

Ci avvaliamo della competenza ed  
esperienza dei nostri sviluppatori di  

salse e della sicurezza dei prodotti grazie  
a processi di produzione controllati

Lavoriamo come gli chef  
della gastronomia, ma con 

attrezzature più grandi

Definiamo gli ingredienti 
confacenti alle nostre ricette 

gustose ma equilibrate e  
le giuste dosi

Siamo ovunque, anche vicino a te.  
Contatta il collaboratore addetto alla vendita 
Swiss Gastro Solutions della tua regione.

HAI DOMANDE?
DESIDERI UNA CONSULENZA?

CONFERISCI IL TUO TOCCO PERSONALE 
ALLE NOSTRE SALSE

GARANZIA
DI QUALITÀ

SUGGERIMENTO 
DELL’ESPERTO

swissgastrosolutions.ch


