Ausschliesslich Verwendung
von inlandischen Freilandeiern

VON PROFIS
UR PROFIS

Reine Gastronomiemarke

Produkte werden zu 100% auf die
Bedurfnisse in der Gastronomie ausgerichtet

Hergestellt in Frankreich — beim Saucen-
Spezialisten [dhéa im Elsass

Die Saveurs & Sauces Produkte profitieren
von Entwicklungs- und Produktionsknowhow
im Bereich Kaltsaucen seit 1984

Bediirfnisorientierte
Produktformate fiir
Anbieter aus den unterschied-
lichsten Bereichen: Gastronomie,

Gemeinschaftsverpflegung, Hotellerie,
Eventgastronomie, Heime und Spitéler,
Take-Aways, Selbstbedienungs-
restaurants, Backereien und
Imbissstande.

Rezepturen nach Moglichkeit ohne
Farb- und Konservierungsstoffe

Breites Angebot an vegan zertifizierten

Saucen

DAS GEHEIMNIS
FUR DIE HERSTELLUNG EINER GUTEN SAUCE

P Wir degusti e mi
. , . gustieren laufend, um Sie mit
Wir arbeiten wie die Kiichen- . —

chefs in der Gastronomie. nur .-_ ==\ den besten Produkten zu beliefern

auf grosseren Anlagen
9 d Wir legen Wert auf die Verwendung von
} qualitativ einwandfreien Zutaten

SAUCES’
Wir profitieren von der Expertise und

Erfahrung unserer Saucen-Entwickler IdhéQ
' und Produktsicherheit dank kontrollierter

Produktionsprozesse

SAVEURS

Wir definieren fur unsere
ausgewogenen und schmack- \ 4
haften Rezepturen die richtigen
Zutatenin der optimal
passenden Menge

SAUCIER DEPUIS 1984

VERLEIHEN SIE UNSEREN SAUCEN
IHRE GANZ PERSONLIGHE NOTE

Wir liefern lhnen die Sie verfeinern diese mit lhrem

Basiszutat: unsere Knowhow und Zutaten aus dem taglichen U N s E R E s A U G E N ’
qualitativ hochstehen- Gebrauch in der Kiiche. )
den Saucen Krauter, Gewurze, Condimente, Essig, 0l
Frichte, Gemuse oder Fonds.
) 4 B

SENF Honigsenf, Hot Dog Relish, Senf mit Ketchup,
scharfer Senf

KETCHUP Barbecue-Sauce, Cocktail-Saucen,
Spare-Rib Marinade

MAYONNAISE Burgers, Tartare, Currys, Dipsaucen

SIE WUNSCHEN EINE BERATUNG?

Wir sind Uberall —auch in Ihrer Nahe.
Kontaktieren Sie den Swiss Gastro Solutions-
Verkaufsmitarbeitenden in lhrer Region.

swiss IS swiss s
GASTRO GASTRO
\. SOLUTIONS |= \. SOLUTIONS |

swissgastrosolutions.ch



¥
TOMATO

KETCHUP

PLATZSPAREND

Die geschlossenen Eimer lassen sich aufeinander-
stapeln, was eine 6konomische Lagerung in der
Kiche ermoglicht.

FRISCHE

Dank dem wiederverschliessbaren Deckel kann
das Produkt auch bei mehrmaligem Gebrauch
immer wieder fest verschlossen werden. Davon
profitieren die Qualitat und die Haltbarkeit der
Saucen, und sie bleiben langer frisch.

Dank der grossen Auswahl findet man
flr jedes Gericht die passende Beglei-
tung: fur vegetarische Speisen wie auch
fir Fleisch.

SAVEURS
SAUCES'

Eignet sich primar fur die Verwendung in
der Kliche. Aber nicht nur: die Squeezers
kénnen fir die Gaste auch direkt beim
Selbstbedienungsbuffet oder auf dem
Tisch platziert werden.

EIMER <

KOSTENVORTEIL

Je grosser das Gehinde, desto attraktiver das
Preis-/Leistungsverhaltnis. Dank optimierter
Produktionskosten und kleinerem Anteil an Ver-
packungskosten pro Portion.

VIELSEITIGKEIT

Die Saucen konnen direkt aus dem Eimer ge-
schopft und fir die Weiterverarbeitung in der
Kiche verwendet werden. Sie lassen sich aber
auch in kleinere Gefasse portionieren, um sie
dem Gast als Einzelportion zu servieren.

Die Sauce lasst sich durch leichten
Druck auf die Flasche gut dosieren und
kann ohne Verschwendung komplett
aufgebraucht werden.

In diese Flasche gerat kein Schmutz und
kaum Luft oder Feuchtigkeit, was einer

stabilen Produktqualitat zugutekommt.

Auch auch bei wiederholter Verwendung
Gber einen langeren Zeitraum.
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= ECO-SCORE nbecongen ECO-SCORE oecongen
ig&@ BARBECUE SAUCE 10199906 6x800 ml gekiihlt +5°C vegan “m | COCKTAILSAUCE 10204453 48x25¢ ungekiihlt vegetarisch “m €|
. ECO-SCORE necongen ECO-SCORE seeongen
:;%%@ CURRYSAUCE 10201890 6x800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch “m ¢ | CURRYSAUCE 10199998 48x25¢ ungekiihlt vegetarisch ﬂ@ |
" § ECO-SCORE necongen ECO-SCORE seeongen
!q;@ GRILLSAUCE 10204460 6x800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch “m ¢ | HOT SWEET CHILISAUCE 10201268 48x25¢g ungekiihlt vegan mn |
&
73 ECO-SCORE beeongen ECO-SCORE tecongen
;“.‘ @ KEBABSAUCE 10205111 6x 800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch @ﬂ | SAUCE TARTARE 10205026 48x25¢g ungekiihlt vegetarisch ﬂ@ €|
o ECO-SCORE necongen ECO-SCORE seeongen
ig@ KETCHUP 10203745 6x 800 ml gekiihlt +5°C vegan ﬂ@ | KETCHUP 10201947 48x25¢g ungekilhlt vegan mn € |
i 5 ECO-SCORE necongen ECO-SCORE oecongen
:‘i ?ﬁ MAYONNAISE 10200570 6x 800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch mn | MAYONNAISE 10200555 48x25¢g ungekiihlt vegetarisch “m €|
WE 3 ECO-SCORE necongen ECO-SCORE ceeongen
Iﬁ% SAUCE CAFE DE PARIS 10204759 6x800 ml gekiihlt +5°C vegan “m | SENF MILD 10200609 48x25¢ ungekiihlt vegan @ﬂ £ |
-
] ECO-SCORE neeongen
ggés @ SAUCE HOT COCKTAIL 10201643 6x800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch “m ¢ |
L ECO-SCORE tecongen
:'!lgs@ SAUCE TARTARE 10205237 6x800 ml gekiihlt +5°C vegetarisch “m |
- ECO-SCORE secongen
;@ KEBABSAUCE 10274318 1x 2,8 kg gekiihlt +5°C vegetarisch @
E .‘.!"..! A | ]
- ECO-SCORE secongen
(@ i SAUCE TARTARE 10274253 1x2.8kg gekiihlt +5°C vegetarisch “m E|
W e
- ECO-SCORE nbecongen
E. v E E CURRYSAUCE 10274479 1x2.8kg gekiihlt +5°C vegetarisch “m |

Die Verwendung von Portionen ermdg-

licht Gastronomieanbietern eine bessere
Kostenkontrolle. Sie kdnnen den exakten

Preis einer Portion in ihrer Kalkulation bertck-
sichtigen, und so die Kosten pro Gericht immer
gleich hoch halten.

Die Saveurs & Sauces Produkte im Portionen-
format sind stabil verpackt und lassen
sich sicher und hygienisch transportieren.

Take away Angebote und Snacking Konzep-
te sind beliebter denn je. Vor allem Uber die
Mittagszeit, wo die klassische Mittagsver-

pflegung im Restaurant immer mehr einem
schnellen Imbiss «on the go» weichen muss.




