
L ’ A P E R I T I V O

S T U C K Y
N O N I N O  B Y  G A B R I E L E  C U S I M A N O

L ’ A P E R I T I V O  B O T A N I C A L D R I N K  &

C E D R A T A  T A S S O N I

A N L Ä S S L I C H  D E S  E V E N T

“ I L  C I E L O  S O P R A  N O N I N O ”

Ü B E R R A S C H T E  G A B R I E L E  C U S I M A N O ,

S K Y L I N E  B A R  M A N A G E R  I M  H I L T O N

M O L I N O  S T U C K Y  S E I N E  G Ä S T E  M I T

D I E S E R  S P R I T Z - V E R S I O N .  

1 2 , 5 0

F R A N C I A C O R T A

P A S  D O S É

C O R T E  A U R A

0 , 1  L

1 5 , 0 0

W E I N  D E S  M O N A T S

2 0 2 0  N E B B I O L O

O C C H E T T I  

P R U N O T T O

0 , 7 5 L

7 9 , 0 0

S P U M A N T E  B R U T  R O S É

C L E M E N T I N A

L E S S O N A - P I E M O N T  D . O . C .

T E N U T A  S E L L A

0 , 1  L

1 5 , 0 0

APERTIF

APERITIVO

VIA DEI MILLE



S O P R E S S A 1 2 , 5 0

Junge Salami aus den Veneto
M O R T A D E L L A 1 3 , 9 0

Mortadella mit Pistazien
S P E C K  A L T O  A D I G E 1 5 , 5 0

Südtiroler geräucherter Speck

O L I V E  C E R I G N O L A 9 , 5 0

Schale Grüne Oliven a. Apulien
O L I V E  T A G G I A S C H E 1 2 , 5 0

Schale Schwarzen Oliven
P O M O D O R I  S E C C H I 9 , 5 0

Schale getrocknete Tomaten

N A P O L E T A N A 1 7 , 5 0

mit Tomaten Büffel-Mozzarella,
Kapern und Anchovis

S A N  D A N I E L E 2 2 , 0 0

mit San Daniele Schinken 18
Monate gereift und Rucola

A U F S C H N I T T 3 9 , 0 0

K Ä S E  &  A U F S C H N I T T  3 9 , 0 0

G E M Ü S E  A N T I P A S T I  &  A U F S C H N I T T 3 9 , 0 0

C O P P A  D I  P A R M A 1 4 , 0 0

Italienischer Schweinenacken
S A N  D A N I E L E 1 5 , 5 0

Roher Schinken 18 Monate
B R E S A O L A  1 6 , 0 0

Bündnerfleisch aus Valtellina

P A R M I G I A N O  2 4  M . 1 5 , 5 0

Parmesan Brocken 24 Monate
F O R M A G G I O  M I S T O  2 0 , 5 0

Käse Variation “Eros Burrati” Klein

F O R M A G G I O  M I S T O  2 9 , 5 0

Käse Variation “Eros Burrati” Groß

S A L A M E  S O P R E S S A 1 9 , 0 0

mit Tomaten Mozzarella und
Junger Salami aus dem Veneto

R E G I N A  M A R G H E R I T A 1 8 , 0 0

mit Tomaten Mozzarella &
Büffel-Mozzarella

OSTRICHE
A U S T E R N  S O R T E  N A C H  T A G E S A N G E B O T  M I T

Z I T R O N E  &  T R O P E A Z W I E B E L  V I N A I G R E T T E

S T Ü C K 5 , 0 0

1 / 2  D U T Z E N 2 5 , 0 0

G A M B E R O N I  &

C A L A M A R I

2 4 , 5 0

mit Tomaten Gambas &
Calamari  Oliven und Kapern
--Ohne Mozzarella Serviert--

C R O S T I N O  &  S A R D I N E
J A H R G A N G S S A R D I N E N  M I T  G E R Ö S T E T E M  K N O B L A U C H - C I A B A T T A 2 2 , 5 0

AUFSCHNITTE AUS ITALIEN

ETAGEREN FÜR ZWEI

PIZZA NUOVA

Für Hinweise
zu Allergenen

wenden Sie
sich bitte an

das Personal.

Bio Olivenöl
Ciabatta

Grissini  CIA
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SARDINEN



A N T I P A S T I  D I

V E R D U R E

1 8 , 5 0

Mariniertes Gemüse mit Pilzen
und Büffel-Mozzarella

S T R O Z Z A P R E T I  C O N  S A L S I C C I A  A L  F I N O C C H I O 1 8 , 9 0

Strozzapreti mit Fenchel-Salsiccia

F R I T T O  M I S T O

V E N E Z I A N O

2 2 , 5 0

Calamaretti - Rotbarbe -
Gambas & Gemüse

F I L E T T O  D I  M A N Z O  3 7 , 0 0

Argentinisches Rinderfilet vom Lava-Grill

L U C I O  P E R C A 3 2 , 0 0

Zanderfilet auf der Haut Gebraten

PASTA
P E N N E  A L L A  N O R M A  C O N  R I C O T T A  S A L A T A 1 7 , 5 0

Penne mit Auberginen und Salzigen Ricotta Käse

S P A G H E T T I  V O N G O L E 2 2 , 5 0

Spaghetti mit Venusmuscheln

R I S O T T O  A I  F U N G H I 1 8 , 0 0

Risotto mit Pilzen und Parmiggiano reggiano

E N T R E C O T E  D I  M A N Z O 2 8 , 0 0

Argentinisches Entrecôte  vom Lava-Grill

N O C E  D I  V I T E L L O 2 8 , 0 0

Kalbsruckennuß vom Lava-Grill

B R O C C O L O  S E L V A G G I O 7 , 0 0

Wilder Brokkoli

R U C O L A - D A T T E R I N O -

P A R M I G I A N O

6 , 0 0

Rucola Tomaten Parmesan 

S P I N A C I 6 , 5 0

Blattspinat

P O L E N T A  C L A S S I C A 6 , 0 0

Polenta

P A T A T E  A L  R O S M A R I N O 5 , 0 0

Rosmarinkartoffeln

S A L S A  V E R D E 7 , 0 0 R O T W E I N - J U S 7 , 0 0

C A R P A C C I O

C L A S S I C O

2 2 , 5 0

Rindercarpaccio mit gehobeltem
Grana Padano & Champignon

C A P R E S E  D I

B U F A L A

1 8 , 9 0

Tomaten-Buffel-Mozzarella
mit Basilikum

V I T E L L O  T O N N A T O

C L A S S I C O

1 9 , 0 0

Rosa gegartes Kalbfleisch mit
Thunfischcreme

PESCE & CARNE

ANTIPASTI

CONTORNI - Beilagen & Saucen

Hauptgänge werden mit einer Sauce nach wahl serviert

T A G L I O L I N I  C O N  T A R T U F O  N E R O 3 6 , 5 0

Bandnudel mit Schwarzem Trüffel aus dem Parmesan Laib

P E P E R O N A T A 6 , 5 0

Schmor-Paprika


