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Weihnachten & Silvester im
The Westin Hamburg

Mit groBer Vorfreude begegnen wir der Weihnachtszeit und dem
Neujahr im The Westin Hamburg - hier kann man Hamburg
gemiitlich von fast allen Bereichen des Hotels beobachten und
sich auf die schonste Zeit des Jahres einstimmen.

Wir machen lhre Feiertage mit unseren Hotel Highlights besonders
schmackhaft - ob hanseatisch und bodenstandig im Restaurant
Fang & Feld, international und mit dem schonsten Blick auf die Elbe
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in der BLICK Bar oder bei entspannenden Treatments im Heavenly
Spa. Hier konnen Sie die Feiertage ganz individuell und je nach
e Gusto genieBen.
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Lassen Sie uns lhre Gastgeber und lhre Wegbegleiter in ein
wunderbares Jahr 2024 sein.

Wir wiinschen lhnen eine schone Vorweihnachtszeit und einen
guten Rutsch in das Neue Jahr.

Herzlichst,
lhr The Westin Hamburg Team
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Fang & Feld Restaurant

Offnungszeiten:
Dienstag bis Samstag von 12.30 Uhr bis 22.00 Uhr

Vom 24. Dezember bis 31. Dezember 2023 taglich von 17.30 Uhr bis 22.00 Uhr geoffnet.

Festlicher Dezemberklassiker

Hier weckt jeder Bissen die slBBe Vorfreude auf die kommenden
Feiertage und entflihrt Sie gleichzeitig auf eine Reise der Erinner-
ungen an besondere Weihnachtsmomente aus vergangenen Jahren.
Lassen Sie sich von dem weihnachtlich inspirierten MenU unseres
Kichenchefs Cameron White und seinem Team verwohnen.

WALNUSS-PILZ-PATE
Sellerie, Quitte, Gewiirzgurke, Estragon-Ol

FLUNDER FILET - GEBRATEN
Steckribenstampf, Miesmuscheln, Dill-Fumet, Salzzitrone

HAMBURGER TAPAS
Rundstiick warm, Labskaus, Lachs Stulle

HIRSCHRUCKEN MIT FEIGEN-NUSSKRUSTE
Kartoffel-Maronen-Plree, Rotkohl, Rosenkohl, Wirsing,
Preiselbeeren-Jus

BRATAPFEL VOM ALTEN LAND UND HONIG
Bratapfel-Plree, Honig-Kuchen, Quark-Rum-Eis

5 GANG-MENU
€ 89,~ pro Person

3 GANG-MENU
€ 65,— pro Person ohne Flunderfilet und Hamburger Tapas

Vom 25. November bis 30. Dezember ab 17.30 Uhr im Fang & Feld.
Wir bitten Sie hoflichst um Vorabreservierung.



Jahresausklang im Fang & Feld

Silvester im Fang & Feld - Ein kulinarisches Feuerwerk! Im
hanseatischen Restaurant Fang & Feld konnen Sie sich auf ein
auBergewohnliches Buffet und Musik von der Live Band LVNA freuen.

Vorspeisen Buffet

« Austern

« Jakobsmuschel-Ceviche, Mango, Blutorange, rote Zwiebel,
Koriander, Sesam

« Wildpastete, Pistazien, Preiselbeeren, Bittersalat

- Ziegenfrischkase, Kiirbis, Apfel, Ackersalat

« Triffelschaumsuppe, Wachteleier, Brioche-Chips

« Gebeizter Lachs, Meerrettich, Yuzu, Micro-Kresse

- Rindertatar Waffel, Pfeffermayonnaise, fermentierte Radieschen

« Osietra Kaviar, Erbsen-Panna-Cotta, Schmand, Korallenchip

Am Tisch serviert

« Blumenkohlstrudel, Morchelsauce, Haselnuss

. Seeteufel-Filet, Kartoffel, Marone, Kale, Safran, Krauter-Ol

« Rinderfilet “Wellington”, Sellerieptree, Fingermohre, griner
Spargel, wilder Brokkoli, Madeirajus

Dessert Buffet

« Champagner-Himbeer-Roulade

« Windbeutel, Schokolade, Grand Marnier
« Cheesecake, Beeren

« Pavlova, Passionsfrucht

- Bakewell-Tarte, Vanille-Ganache

» Macarons

18.30 Uhr bis 23.00 Uhr

Vorspeisen Buffet 18.30 Uhr bis 20.00 Uhr
Zwischengange und Hauptgang ab 20.00 Uhr
Im AnschluB3 Dessertbuffet

Getrankepackage
Mehringer Alte Rebe, Nik Weiss, Mosel
« Sancerre Blanc, Michel Thomas, Loire, Frankreich
« Spatburgunder Markus Molitor Graacher Himmelreich, Mosel
« Malbec Barrel Selection, Salentein, Mendoza, Argentinien
« Wasser, Softgetranke, Furstenberg Pils, Paulaner Hefeweizen,
Kaffee, Tee

269,— pro Person inki. Getrinke

Inklusive 1 Glas Champagner 0,11 Mailly Grand Cru Reserve
zur BegriiBung im Restaurant

Wir bitten Sie hoflichst zu beachten, dass es vom Restaurant Fang &
Feld keinen Ausblick auf das Feuerwerk gibt, da der Blick aus den
Fenstern eingeschrankt ist. Geniel3en Sie gerne im Anschluss das
Feuerwerk von der Plaza aus. Wenn Sie nach dem Restaurantaufent-
halt in der Champagner Bar ins neue Jahr feiern mochten, bitten wir
Sie vorab um die Reservierung eines Tisches in der Champagner Bar.



Weihnachtszeit in
der BLICK Bar

Flir Kuchen-Liebhaber bieten wir ein ganz besonderes Duo an, das
Sie nicht so schnell vergessen werden: Feinste Kuchen und Tortchen
aus unserer hauseigenen Patisserie, die mit einem Glas Champagner
gereicht werden. Zelebrieren Sie das Leben mit uns!

CAKE & CHAMPAGNE
01.12. - 01.01.2024

Fir unvergessliche Adventsnachmittage mit Champagner & Kuchen
bei Ausblick Giber das winterliche Hamburg. Die stiBen Variationen
aus unserer hauseigenen Patisserie beeindrucken Sie nicht nur mit
ihrer Attraktivitat, sondern auch mit ihren besonderen, weihnachtlich
inspirierten Geschmacksnuancen. Wir empfehlen Ihnen dazu ein
Glas Champagner.

Cake & Champagne Treat Yourself
0,11 Mailly Grand Cru Rosé und ein Stlick Kuchen

€28

Cake & Champagne For Friends
Eine Flasche Mailly Grand Cru Rosé 0,75 und 6 Petit Fours

€150,



PRE-CONCERT DINNER-BUFFET

Stimmen Sie sich in der BLICK Bar auf das musikalische Highlight
des Abends ein. GenieBen Sie eine leichte, aber exquisite Auswahl
unseres Silvesterbuffets und blicken Sie bei einem Glas Wein auf das
Jahr zurlick, bevor Sie lhren Jahresausklang beim Silvesterkonzert in
der Elbphilharmonie genieBen.

Buffet

« Gemischter Salat, Fenchel, Petersilie, Zitrone, Kichererbsen

« Waldorfsalat, hei3 geraucherter Lachs

« Caesar Salat, Kirschtomaten, Grana Padano, Cro(tons, Sardinen
« “Loch Duart Scotland” Lachs, Tomaten-Fenchel-Gemdse

- Lila Kartoffeln, Harissa, gebratener Mais

« Pasta, Triffel-Grana-Padano-Sahnesauce

« Cheesecake, Beeren

- Bakewell-Tarte, Vanille-Ganache

» Macarons

Getriankepackage
« Hauswein

« Bier

- Wasser

« Kaffee

- Tee

€ 69,- pro Person

17.00 Uhr bis 18.30 Uhr
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HAPPY NEW YEAR MIT AUSBLICK

Happy new year! An Silvester erwartet Sie in der BLICK Bar ein
einzigartiges Ambiente mit ausgewahlten Speisen und Musik von der
Live Band Zebra Soul. Von hier aus kann das Feuerwerk beobachtet
und auf das neue Jahr 2024 angesto3en werden - und das mitten in
der Elbphilharmonie.

Buffet
Gemischter Salat, Fenchel, Petersilie, Zitrone, Kichererbsen
Waldorfsalat, heiB gerducherter Lachs
Garnelen-Ceviche, Avocado, rote Zwiebeln, Gurken, Grapefruit
Caesar Salat, Kirschtomaten, Grana Padano, Cro(tons, Sardinen
Rindertatar vom norddeutschen Rind, fermentierte Radieschen,
Schnittlauchemulsion, Wildkrauter

Perlhuhn, Rotweinschalotten, gerdsteter Kohl

Roastbeef, Senfcremejus

“Loch Duart Scotland” Lachs, Tomaten-Fenchel-GemUse

Lila Kartoffeln, Harissa, gebratener Mais

Grines Gemlse - Spargel, Brokkoli, Kaiserschoten, Rosenkohl
Pasta, Triffel-Grana-Padano-Sahnesauce

Champagner-Himbeer-Roulade
Windbeutel, Schokolade, Grand Marnier
Cheesecake, Beeren

Pavlova, Passionsfrucht

Bakewell-Tarte, Vanille-Ganache
Macarons

€ 159,— pl'() Pel‘Son inkl. Willkommensdrink

19.30 Uhr bis 22.00 Uhr

Live Musik von 20.00 bis 0.00 Uhr
Signature Cocktail Arpeggio zur BegriiBung
Weitere Getranke werden a la carte serviert und separat berechnet.




Heavenly Spa Winterspecials

Einfach himmlisch. Im Heavenly Spa geht es um |Ihr eigenes Wohl-
befinden. Nehmen Sie sich die Zeit fir sich und werden Sie von
unseren besonderen Winter-Angeboten inspiriert.

HOT CHOCOLATE MOMENTS

GenieBen Sie eine wohltuende Hot Chocolate Massage, die lhre
Haut pflegt und beruhigt. Bei dieser besonderen Anwendung
werden Glickshormone im Korper freigesetzt und Ihre Sinne
befliigelt. Am Ende des Treatments servieren wir lhnen einen Lava
Cake in unserer Tea Lounge.

50 min

€116~ pro Person inkl. Lava Cake und 50% Nachlass auf den Day Spa

SNACK TOWER DELUXE

Entdecken Sie unsere verlockende Etagere mit einer Vielfalt an
stiBen und herzhaften Komponenten. Unser Kiichenchef stellt
Ihnen eine exquisite Auswahl zusammen, die GenUsse in perfekter
Harmonie vereint - ganz nach dem Westin Motto “Eat Well”.

€ 38,— pro Person

Verzehrbar in unserer Tea Lounge oder Private Spa Suite.

Um |hr Saunaerlebnis abzurunden, bieten wir wahrend der
Weihnachtszeit winterliche Aufgisse und Peelings an.

Noch kein passendes
Geschenk gefunden?

Wir hatten da eine Idee fur Sie: Verschenken Sie besondere Erleb-
nisse im The Westin Hamburg, in der Elbphilharmonie. Hier geht
es um Momente, die in Erinnerung bleiben. Lassen Sie sich von
unserem facettenreichen Angebot inspirieren und finden Sie das
passende Geschenk flir jeden Anlass in einem ganz besonderen
Szenario.

www.thewestinhamburgshop.de




WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNG

Reservieren im Restaurant Fang & Feld
restaurant.thewestinhamburg@westin.com
Tel.: 040 8000 10 3117

Reservieren in der BLICK Bar
bar.thewestinhamburg@westin.com
Tel.: 040 8000 10 3113

Reservieren im Heavenly Spa Hamburg
spa.thewestinhamburg@westin.com
Tel: 040 8000 10 3900

Fur weitere Wiinsche oder Fragen wenden Sie sich gerne an uns:
info.thewestinhamburg@westin.com



