
 

  

Waste Wise Business Spotlight 

Andy's Local Market is a community-focused alternative to large chain 
grocery stores, maintaining its competitive edge with a commitment to 
sustainability.  

One year after implementing the Food 2 Energy (F2E) program offered by 
Marin Sanitary Service (MSS), Andy’s cut its landfill waste by nearly 33%. 
With this program, food scraps are collected separately in Food 2 Energy 
carts and transported offsite to the Central Marin Sanitation Agency, 
where all the food waste is converted to energy!    

After an initial training, employees at the market were quick to adopt the 
new process in the kitchen. To make the most of the program, owner Andy 
Bachich built a custom wash site to clean the bins onsite. “Things get 
messy,” he said, preferring the flexibility to clean at a moment’s notice.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

In addition to the F2E program, Andy’s donates some of its recyclable 
materials to Halleck Creek Ranch – an organization offering therapeutic 
horseback riding to people with disabilities. Since 2005, the ranch has 
raised over $100,000 for its program by recycling glass, plastic, and 
aluminum bottles.      

As part of a new pilot project, Andy’s now sells fresh squeezed orange 
juice in reusable bottles to be returned to the store, further reducing the 
waste sent to landfill. The market also gives its edible leftovers to those in 
need, sometimes giving away as many as eight crates of food each week 
to local organizations like ExtraFood.org.  

We thank Andy’s for its efforts and encourage others to follow its lead!  
 
 
 
 
 
 
 

 Keys to success: 

✓ Free staff training from 
Marin Sanitary Service 

 

✓ Designated wash site to 
clean compost bins onsite 

 

✓ Employer involvement –
it’s a team effort!  

Visit www.CityofSanRafael.org/waste-wise to read other Waste Wise Business Spotlights.   |   April 2019 

  New state law? 

As of January 1, 2019, most 

businesses in California must 

recycle organic materials. 

More details on the next page! 

 

  Are you waste wise? 

Want to see your business in a 

future edition? Contact us at 

415-485-3174. 

Andy’s Local Market cuts landfill waste by 33%  

http://www.andyslocalmarket.com/
https://extrafood.org/


The requirements to comply have changed. 

As of January 1, 2019, all businesses that generate four or more cubic yards of commercial solid 
waste per week must enroll in services to collect organic material separately from other waste. Four 
cubic yards is about the size of a small dumpster. Organic material includes food waste, landscape 
trimmings, clean wood and lumber, and unlined paper like cardboard and paper towels.  
 
 

Visit CalRecycle for more information about the law  
(California Assembly Bill 1826).  
 

Marin Sanitary Service offers two organics recycling programs that are 30% cheaper 
than comparable landfill services. 

✓ Food 2 Energy (F2E): The F2E program is for restaurants, bakeries, cafes, and other food 
vendors. All training and materials are provided for free. 

✓ Commercial Compost: This program is for businesses that generate organic material like 
soiled paper and landscape trimmings, as well as small amounts of food waste. Please contact 
Marin Sanitary Service at 415-456-2601 for more information and to begin the enrollment 
process for either program.  

 

We’re going back to the basics.   

The standards for recycling have changed. Now, our main goal is to recycle clean plastic bottles, 
glass, aluminum, paper, and cardboard.  

Make the most of your recycling programs by putting non-recyclable materials in the trash. Items 
like plastic bags, coffee cups, and compostable plates and utensils must all be sent to landfill.    
 

Bottles and cans ONLY 
in the brown bins. 

 
NO containers  

like plastic clamshells. 

Paper ONLY in           
the blue bins. 

 
Keep it clean, please.                  

NO food or wet paper. 

  

When in doubt,  
throw it out. 

 
Or check your waste hauler’s 

website for more information.  

  

Does the new state law affect your business? 

Programs to reduce waste and cut costs. 

Can you recycle that? 

https://www.calrecycle.ca.gov/recycle/commercial/organics
https://marinsanitaryservice.com/commercial/
https://marinsanitaryservice.com/resources/where-does-it-go-joe/


 

 

Waste Wise Business Spotlight 
 
Andy's Local Market es un mercado dirigido a la comunidad que funciona como 
alternativa frente a las grandes cadenas de supermercados, y que a su vez 
mantiene su ventaja competitiva y compromiso con la sostenibilidad.   

Un año después de aplicar el programa Food 2 Energy (F2E) ofrecido por Marin 
Sanitary Service (MSS), Andy’s ha reducido los residuos que vierte hasta casi un 
33 %. Con este programa, los desechos alimentarios se recogen por separado en 
los carros de Food 2 Energy y se transportan a Central Marin Sanitation Agency, 
¡y allí todos los residuos alimenticios se convierten en energía!    

Después de realizar una formación inicial, los empleados del mercado no 
tardaron en adoptar el nuevo proceso en la cocina. Para aprovechar al máximo 
el programa, el propietario Andy Bachich construyó un sitio de lavado 
personalizado para limpiar los contenedores en las instalaciones. "Las cosas se 
pueden complicar", indicó, por lo que prefiere la flexibilidad para poder limpiar 
en cualquier momento.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Aparte del programa F2E, Andy’s dona parte de sus materiales reciclables al 
rancho Halleck Creek Ranch, una organización que ofrece paseos a caballo 
terapéuticos a personas con discapacidad. Desde 2005, el rancho ha recaudado 
más de $100,000 para su programa al reciclar botellas de vidrio, plástico y 
aluminio. 

Como parte de un nuevo proyecto piloto, Andy’s ahora vende jugo de naranja 
recién exprimido en botellas reutilizables para que se devuelvan a la tienda, lo 
que reduce aún más los desechos que se envían al vertedero. El mercado también 
ofrece sus "sobras" de alimentos comestibles a aquellos que lo necesiten, y a 
veces regala hasta ocho cajas de comida a la semana a organizaciones locales 
como ExtraFood.org.  

¡Agradecemos a Andy todos sus esfuerzos y animamos a los demás a que sigan 
su ejemplo!  

 
 
 
 
 
 
 
 

 Claves del éxito: 

✓ Formación gratuita por 
parte de Marin Sanitary 
Service 

 
✓ Sitio de lavado elegido 

para limpiar los 
contenedores de compost 
en las instalaciones  

 
✓ Participación del jefe (¡se 

trata de un trabajo en 
equipo!)  

  ¿Nueva ley estatal? 

A partir del 1 de enero de 

2019, la mayoría de las 

empresas de California deben 

reciclar residuos orgánicos. 

¡Hay más información en la 

siguiente página! 

 

  ¿Te preocupa el 

medioambiente? 

¿Quieres que aparezca tu 

negocio en una futura edición? 

Llámanos al 415-485-3174. 

Andy’s Local Market ha reducido los residuos en un 33%  

Visita www.CityofSanRafael.org/waste-wise para leer más en Waste Wise Business Spotlights.   |   Abril de 2019  

http://www.andyslocalmarket.com/
https://extrafood.org/


Se han modificado los requisitos para cumplir la legislación. 

A partir del 1 de enero de 2019, todas las empresas que generen al menos cuatro yardas cúbicas de 
residuos sólidos comerciales a la semana deben registrarse en servicios para recoger residuos 
orgánicos, con un tratamiento separado de los otros residuos. Cuatro yardas cúbicas equivalen 
aproximadamente al tamaño de un contenedor de basura pequeño. Entre los residuos orgánicos se 
incluyen los residuos alimenticios, los desechos del jardín, leña y madera limpia, y papel sin forro, como 
el cartón y el papel de cocina.  
 
Visita CalRecycle para obtener más información sobre la ley  
(Proyecto de Ley de la Asamblea de California n.º 1826).  
 

El Marin Sanitary Service ofrece dos programas de reciclaje de productos orgánicos que son 
un 30 % más económicos que los servicios de vertedero equiparables. 

✓ Food 2 Energy (F2E): este programa es para restaurantes, panaderías, cafeterías y otros 
proveedores de alimentos. Toda la formación y material se proporcionan de manera gratuita. 

✓ Commercial Compost: este programa es para empresas que generan residuos orgánicos, como 
papel sucio y desechos del jardín, así como pequeñas cantidades de residuos alimenticios. Ponte 
en contacto con Marin Sanitary Service llamando al 415-456-2601 para obtener más información 
y comenzar el proceso de registro en cualquiera de los programas.  

Vayamos a lo básico.   

Los estándares en materia de reciclaje han cambiado. Ahora, nuestro objetivo principal consiste en 
reciclar botellas de plástico limpias, vidrio, aluminio, papel y cartón.  

Sácale el máximo partido a tus programas de reciclaje tirando los residuos no reciclables a la basura. 
Los artículos como bolsas de plástico, tazas de café, platos y utensilios que se pueden transformar en 
compost se deben enviar al vertedero.    

Las botellas y latas       
SOLO van en los         

contenedores marrones. 
 

NO se tiran aquí los envases  
como los envases de plástico 

transparentes para alimentos. 

El papel SOLO va en los 
contenedores azules. 

 
Mantenlo limpio, por favor.                  

NO tires comida ni papel mojado. 

  

En caso de duda,  
mejor no lo recicles. 

 
O consulta el sitio web de tu 

transportista de residuos para 

obtener más información.  

¿Puedes reciclarlo? 

¿La nueva ley estatal afecta a tu negocio? 

Programas para reducir desperdicios y costes 

https://www.calrecycle.ca.gov/recycle/commercial/organics
https://marinsanitaryservice.com/commercial/
https://marinsanitaryservice.com/resources/where-does-it-go-joe/

