
Milano

SALUMI & FORMAGGI

Jamon di Pata Negra di Jabugo

Tagliere di Formaggi 

Toma piemontese, blu di bufala campana, 
Pecorino di fossa, Comtè stagionato 30 mesi 
servito con chutney di mango e zenzero 
e cipolle caramellate.

32,00

20,00

7,12

PER INIZIARE 

14,00Vol-au-vent con sedano rapa in 3 varianti 
e salsa al ribes. 

14,00

1,3,7

Uovo CBT, colatura di toma piemontese,
porro fritto e pane ai cereali tostato alla francese.

Pitè di anatra e castagne, il suo fondo e maionese al
pepe di Sichuan.

1,3,7

1,3,7,8,9,12
8,00

Animelle alla griglia, gel di lime e cipollotto
fondente.

15,00

I CRUDI

7

Tartare di Fassona, midollo tiepido, anacardi
sabbiati, gel di ibisco e cerfoglio.6,8,10

20,00

Tartare di Fassona, pan brioche, pecorino romano e
pere in due consistenze.

18,00

Tartare di agnello selezione North lamb su sablè
salata al grano saraceno, crema di yogurt e menta
e perle di aceto di lampone.  1, 3,7,12

1,3,6,7,10

22,00

Carpaccio di Manzetta prussiana marinato,
cardoncelli grigliati, crema di tuorlo, briciole di 
Parmigiano croccante e rafano. 3,7

18,00

100% iberico, 100 %bellota



Milano

DALLA PADELLA 

PRIMI

Coperto 3

Risotto selezione Acquerello mantecato con
formaggio Comtè 30 mesi, crumble di grano 
saraceno, cardamomo e pere al Malvasia. 

18,00

20,00

18,00

glutine1, crostacei 2, uova 3, pesce 4, arachidi 5, soia 6, latte 7, frutta a guscio 8,
sedano 9, senape 10, sesamo 11, anidride solforosa 12, lupini 13, molluschi 14Allergeni

1,7,12

Ravioli di faraona, fonduta di Parmigiano delle
Vacche rosse 24 mesi, polvere di timo limone ed il
suo fondo. 

Spaghettone selezione Benedetto Cavalieri, stracotto
di Vitellone asturiano, fonduta di Blu di bufala
campana e polvere di caffè.

1,3,7,9,12
Tagliatelle di pasta fresca all’uovo, ragù di agnello
North Lamb, topinambur e acqua di cerfoglio. 

20,00

Petto d’anatra Mulard servito con il suo fondo, burro
al miele di castagno, cornbread e rucola selvatica. 1,3,7,8

32,00

Tagliata di bisonte italiano “Carni pregiate” 150gr
patata americana alla brace e 
panna acida. 7

48,00

Filetto di Angus argentino 300gr. 34,00

Ribeye di Angus Argentino 300gr. 

 Entraña di Black Angus U.S.A. 300gr. 38,00

Costata di Choco finlandese selezione Sashi. (8,00€/l'etto) 

T-Bone di Choco finlandese selezione Sashi. (8,50€/l'etto) 

Costata di Manzetta prussiana. (9,00€/l'etto) 

Tomahawk di Angus irlandese 1Kg 75,00

CONTORNI
6,00

Purè di patate novelle
affumicate.

6,00

Verdure alla griglia. 6,00

Giardiniera home
made. 

6,00

Spinaci saltati al burro 
  e limone. 

Filetto di cervo della Nuova Zelanda 200gr. 28,00

Patate alle erbe e limone. 

6,00

30,00

ALLA BRACE

7

1,3,7,9,12

1,7,9,12

Insalata di finocchi e 
Arance marinate. 

6,00


