
ANTIPASTI
HUMMUS DI CECI, PAPRIKA, LIME E CECI TOSTATi 13

TARTARE DI MANZO (SCOTTONA PIEMONTESE) CON IL SUO TUORLO 14

Baccala’ mantecato servito su crostone di pane, puntarella e acciuga 9

TARTARE DI SALMONE, LIME, PAPRIKA E PEPE ROSA 17

BURRATONA PUGLIESE, ACCHIUGHE CANTABRICO E CULACCIa DI ZIBELLO ( PER 2 PERSONE ) 24

JAMON IBERICO ETICHETTA VERDE, SERVITO CON PANE TOSTATO (PER DUE PERSONE) 20

4 GAMBERI ROSSI XXL, MAZARA DEL VALLO 24

c o m e  i n i z i a r e  a l  m e g l i o  l a  v o s t r a  c e n a . .

LA CENA

carboidrati

Noodles di riso all’orientale con verdure, soia, code di gambero e sesamo 16

Maccheroncino di pasta fresca, burro alle acciughe, limone e crumble di pane 15

Fregola mantecata al pomodoro, stracciatella e guanciale croccante. 15

proteine
Vitello Tonnato. magatello cotto a bassa temperatura con salsa tonnata light. 16

Pollo yakitori. bocconcini di pollo, marinati in salsa teryiaki, avvolti in una panatura croccante, 18
serviti con lime e maio soia

Filetto di manzo sashi extra marezzato, patate al forno e fondo di cottura. 22

Petto d’anatra cotto a bassa temperatura, laccato salsa teriyaki e verdura di stagione scottata 20

Pulpo a la gallega, con patate, paprika dolce e olive taggiasche. 20

Filetto di salmone cbt, riso basmati maio wasabi e capulì 20

p e r  t u t t i  i  g u s t i !

i l  g i r o n e  d e i  g o l o s i

contorni

Patate novelle bollite al sale grosso con maio soia 5

Edamame, sale affumicato e e olio di sesamo. Japan style 5

Puntarelle cotte e olio alle acciughe 5

c h e  n o n  c o n d i v i d i  u n a  p a t a t a ?



Vini Rossi

• Senza Niente Marina Palusci Abruzzo Montepulciano D’abruzzo- Frutta Rossa  E Corpo 6

• Poolsard Oenosapiens Jura – Francia Plussard - Un Vino Da Piscina, 10% Alcool 7

• Pinot Noir Casa Caterina Franciacorta Pinot Nero – Chiudete Gli Occhi E Siete In Borgogna 10

• Calaniuru Mortellitto Sicilia Frappato- Eleganza, Frutto E Mineralità 6,5

Le Bollicine 
• Frisant (Rifermentato) Az. Agricola Farneto Emilia Romagna Sauvignon E Spergola 6

Una Bolla Buona E Spensierata

• Bulles De Chenin 2018 J.L.Denois Languedoc – Francia. 100% Chenin Blanc, Non Dosato. 8
Eleganza,  Raffinatezza E Persistenza 

• Cremant D’alsace 2019 Boxler Alsazia – Francia 50% P.Auxerrois, 30% P.Blanc, 20% P.Noir 9
Uno Dei Migliori Cremant Sul Mercato!! 

• 36 Rosè 2019 Casa Caterina Franciacorta Indipendente     75% Pinot Noir, 25% Pinot Meunier 10
Non Dosato Un Franciacorta Libero E Vivo!

Vini Bianchi Fermi
• Ribolla Gialla Marinic Krasno Slovenia - ribolla gialla secca, fresca, pulita 7

• Hopera 2022 Slobodne Slovacchia - sauvignon profumoso, alla pera 7

• Viaria Mortellitto Sicilia - Moscato Secco aromatico e marino 6,5

• Chablis Bovier Chablis - Francia  Chardonnay fresco e elegante 8

• Garganuda Andrea Fiorini Veneto - Garganega se cercavate un lugana… 6

• OH Rosa! Sequerciani Toscana- Ciliegiolo Rosè un rosè che non ti aspetti 6,5

• Riesling Karlshmule Germania - mosella mineralissimo 7

Serviti freschi

abbiamo selezionato questi vini al calice perfetti in abbinamento con il nostro menu.

osate! non abbiate paura di bere vini nuovi!

servizio pranzo 1€ , pranzo week 2€, cena 3€    acqua depurata 0,5lt 2,00 caffe’ 2,00 
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