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Ristorante Pizzeria Hotel La Veranda

PIZZE

SECCA € 3.00

Allergeni: Glutine

MARINARA € 5.00
Pomodoro + Aglio + Origano

Allergeni: Glutine

MARGHERITA € 6.00
Pomodoro + Mozzarella

Allergeni: Glutine, Latte

NAPOLI € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Acciughe

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

PROSCIUTTO € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Prosciutto cotto

Allergeni: Glutine, Latte

FUNGHI € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Funghi trifolati

Allergeni: Glutine, Latte
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SALSICCIA € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Salsiccia

Allergeni: Glutine, Latte

WÜRSTEL € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Würstel

Allergeni: Glutine, Latte

SICILIANA € 7.00
Pomodoro + Mozzarella + Cipolla rossa di Tropea

Allergeni: Glutine, Latte

LAVORATA € 7.00
Pomodoro + Origano + Capperi + Acciughe + Olive + Cipolla rossa di Tropea

Allergeni: Glutine, Pesce

CHAMPIGNON € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Champignon freschi

Allergeni: Glutine, Latte

ROMANA € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Acciughe + Capperi

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

PANCETTA € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Pancetta affumicata

Allergeni: Glutine, Latte

SALAME PICCANTE € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Salame piccante

Allergeni: Glutine, Latte
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POPEYE € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Spinaci + Grana padano DOP

Allergeni: Glutine, Latte

SALSICCIA E FUNGHI € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Salsiccia + Funghi trifolati

Allergeni: Glutine, Latte

PROSCIUTTO E FUNGHI € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Prosciutto + Funghi trifolati

Allergeni: Glutine, Latte

SALSICCIA E PROSCIUTTO € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Salsiccia + Prosciutto cotto

Allergeni: Glutine, Latte

QUATTRO FORMAGGI € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Formaggi misti

Allergeni: Glutine, Latte

RUCOLA € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Rucola

Allergeni: Glutine, Latte

TONNO € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Tonno

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

4 STAGIONI € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Prosciutto cotto + Salsiccia + Funghi trifolati + Carciofi trifolati

Allergeni: Glutine, Latte
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PROSCIUTTO CRUDO € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Prosciutto crudo di Parma D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte

SPECK € 8.50
Pomodoro + Mozzarella + Speck Alto Adige D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte

CALZONE € 8.50
Pomodoro + mozzarella + Prosciutto cotto + Funghi trifolati

Allergeni: Glutine, Latte

ORTOLANA € 8.50
Pomodoro + mozzarella + verdure grigliate miste

Allergeni: Glutine, Latte

FATTORE € 9.00
Pomodoro + Mozzarella + Melanzane + Fagiolini + Gorgonzola

Allergeni: Glutine, Latte

CASERECCIA € 9.00
Pomodoro + Mozzarella + Melanzane + Pancetta + Peperoni + Olive

Allergeni: Glutine, Latte

CAPRICCIOSA € 9.00
Pomodoro + Mozzarella + Prosciutto cotto + Salsiccia + Carciofi trifolati + Funghi trifolati + Olive

Allergeni: Glutine, Latte

PAZZA € 9.00
Pomodoro + Mozzarella + Würstel + Peperoni + Olive + Cipolla rossa di Tropea + Uovo

Allergeni: Glutine, Uova, Latte
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MESSICANA € 9.00
Pomodoro + Mozzarella + Tonno + Fagioli Borlotti + Cipolla rossa di Tropea

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

PATATOSA € 8.00
Pomodoro + Mozzarella + Patate fritte

Allergeni: Glutine, Latte

SECCA ANTIPASTO € 8.50
Insalata mista + Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. + Prosciutto crudo di Parma DOP

Allergeni: Glutine, Latte

MARE € 10.00
Pomodoro + Aglio + Insalata di mare + Frutti di mare

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce, Molluschi

FUNGHI PORCINI € 9.50
Pomodoro + Mozzarella + Funghi Porcini

Allergeni: Glutine, Latte

PIZZA FREDDA € 9.50
Secca + Bresala D.O.P. + Rucola + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine

VERANDA € 9.50
Secca + Bufala Campana D.O.P. + Pomodorini datterini + Guanciale + Crema tartufata + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte
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BUFALA € 9.50
Pomodoro + Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. + Pomodorini datterini + Basilico Fresco

Allergeni: Glutine, Latte

CARLETTO € 9.50
Pomodoro + Mozzarella fredda + Pomodorini datterini + Acciughe + Olive + Capperi

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

SFIZIOSA € 9.50
Pomodoro + Mozzarella + Rucola + Gamberetti + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Crostacei, Latte

SCAMORZA € 9.50
Pomodoro + Mozzarella + Radicchio rosso + Salsiccia + Cipolla rossa di Tropea + Scamorza

Allergeni: Glutine, Latte

ITALIANA € 9.50
Secca + Stracchino + Speck Alto Adige D.O.P. + Rucola

Allergeni: Glutine, Latte

GENOVESE € 10.00
Secca + Bufala Campana D.O.P. + Pesto Genovese + Fagiolini + Patate lesse + Pinoli + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

PORRETTANA € 10.00
Pomodoro + Mozzarella + Crema tartufata + Salsiccia + Olive nere + Porcini

Allergeni: Glutine, Latte

MÜLLER € 10.00
Secca + Speck Alto Adige D.O.P. (In cottura) + Salsiccia + Pomodorini Datterini + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte
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TIROLO € 10.00
Secca + Peperoni + Gorgonzola + Würstel + Pancetta + Fontina Valdostana D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte

MONTECARLO € 10.00
Pomodoro + Radicchio rosso + Lattuga Romana + Gamberetti in salsa rosa

Allergeni: Glutine, Crostacei, Latte

MONTANARA € 10.00
Secca + Bufala Campana D.O.P. + Broccoli + Salsiccia + Pomodorini datterini + Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte

KEBAB € 10.00
Mozzarella + Pomodorini + Kebab (HALAL) + Lattuga Romana + Cipolla rossa di Tropea + Salsa Thaina

Allergeni: Glutine, Latte, Semi di Sesamo

PORRETTINA € 10.50
Pomodoro + Mozzarella + Crema tartufata + Olive nere + Salsiccia + Funghi porcini + Rucola + Grana Padano
D.O.P.

Allergeni: Glutine, Latte

BERGAMASCA € 10.50
Mozzarella + Taleggio D.O.P. + Salsiccia + Cipolla rossa di Tropea

Allergeni: Glutine, Latte

SALMONE € 10.50
Mozzarella + Salmone affumicato + Finocchio fresco

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

PANZEROTTO VERACE € 9.00
Calzone fritto + Bufala Campana D.O.P. + Pomodoro + Basilico

Allergeni: Glutine, Latte
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PANZEROTTO MARGELLINA € 9.00
Calzone fritto + Ricotta + Provola D.O.P. + Salame piccante

Allergeni: Glutine, Latte

AGGIUNTE € 1.50

AGGIUNTE SPECIALI € 2.00
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA D.O.P - SPECK - BUFALA CAMPANA D.O.P. - PORCINI - BRESAOLA - FONTINA -
TALEGGIO - GAMBERETTI

TERRA

GRAN MENÙ TIGELLE E CRESCENTINE € 40.00 (Minimo per due persone

)

Menù completo a base di: - Tigelle - Crescentine - Affettati misti - Formaggi misti - Pesto Modenese - Sottoli e
Sottaceti - Ragù alla Bolognese - Trito di salsiccia bianca al profumo di tartufo - Fagioli e cotiche in umido -
Salsiccia e porcini in umido - Marmellata di fichi caramellati al miele - Nutella

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Sedano

ANTIPASTI

BRUSCHETTE AL POMODORO € 5.50
3 Bruschettine croccanti con pomodoro fresco, olio d'oliva EVO e Basilico fresco

Allergeni: Glutine

CROSTINI MISTI € 6.50
3 crostini croccanti: - 1 Bruschetta al pomodoro - 1 crostino toscano ai fegatini - 1 crostino con cannellini e lardo
di colonnata

Allergeni: Glutine, Latte

CROSTINI CON CANNELLINI E LARDO € 6.50
3 crostini croccanti con cannellini, lardo di colonnata e pepe macinato fresco

Allergeni: Glutine
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AFFETTATO MISTO € 8.50
- Prosciutto crudo di Parma D.O.P. - Salamino dolce nostrano - Pancetta arrotolata nostrana - Coppa di testa
invernale di macelleria

Allergeni: Glutine

PROSCIUTTO E MELONE € 9.00
Prosciutto di Parma D.O.P. e melone fresco (estivo/invernale)

FORMAGGI MISTI € 9.00
- Grana Padano D.O.P - Pecorino Toscano D.O.P - Gorgonzola Piccante - Squacquerone di Romagna D.O.P.

Allergeni: Latte

TIGELLE E CRESCENTINE € 12.00
- Tigelle - Crescentine fritte - Affettato misto - Formaggi misti - Marmellata di fichi caramellati al miele

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

PRIMI PIATTI

PASSATO DI VERDURE € 9.00

Allergeni: Glutine

PENNE ALL'ARRABBIATA € 9.00

Allergeni: Glutine

PENNETTE ALLA RICOTTA € 9.50
Pennette mantecate con ricotta fresca, pomodorini datterini e macchie di pesto di basilico

Allergeni: Glutine, Latte
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PENNETTE ALLA VODKA € 10.00
Pennette mantecate con panna, pomodoro, grana padano D.O.P. e pancetta sfumata alla Vodka

Allergeni: Glutine, Latte

SPAGHETTI MARINATI € 10.00
Spaghetti con pomodoro, capperi, acciughe, olive e prezzemolo

Allergeni: Glutine, Pesce

TRENETTE AL PESTO € 10.50
Trennette al pesto genovese con patate lesse, fagiolini e pinoli

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

RIGATONI AL PECORINO € 10.50
Rigatoni al pomodoro mantecati con Pecorino Romano D.O.P

Allergeni: Glutine, Latte

GNOCCHETTI VERDI GORGONZOLA E NOCI € 10.50

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

GRAMIGNA SALSICCIA E PEPERONI € 11.00

Allergeni: Glutine, Latte

TAGLIATELLE AL RAGU' € 11.00
Tagliatelle fresche di pasta all'uovo con Ragù alla Bolognese

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

TAGLIOLINI AL LIMONE € 11.50
Tagliolini freschi di pasta all'uovo mantecati all'uovo, grana padano D.O.P, limone e straccetti di prosciutto crudo di
Parma D.O.P.

Allergeni: Glutine, Uova, Latte



22-12-2023 11/34

CRESPELLE AI 4 FORMAGGI € 11.50
Crepes salate con ripieno di 4 formaggi misti, servita con salsa al pomodoro e Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

CRESPELLE ALLA MODA DEL PASTORE € 11.50
Crepes salate con ripieno di ricotta e spinaci, servite con salsa al pomodoro e Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

RIGATONI ALLA CARBONARA € 12.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

BUCATINI ALL'AMATRICIANA € 12.00

Allergeni: Glutine, Latte

RISOTTO AI CARCIOFI € 13.00

Allergeni: Latte

RISOTTO AGLI ASPARAGI € 13.00

Allergeni: Latte

GRAMIGNA SALSICCIA, CHAMPIGNON AL PROFUMO DI TARTUFO € 13.00

Allergeni: Glutine, Latte

SPAGHETTI PRIMAVERA € 13.00
Spaghetti con mozzarella di bufala Campana D.O.P., pomodorini datterini, aglio e basilico fresco

Allergeni: Glutine, Latte
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TORTELLONI BURRO E POMODORO € 13.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

TORTELLONI BURRO E SALVIA € 13.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

TORTELLONI AL RAGU' € 13.50

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI € 14.00

Allergeni: Latte

GNOCCHI ALLA SORRENTINA CON BUFALA O RICOTTA € 14.00
Gnocchi gialli di patate con Pomodorini datterini e Bufala campana D.O.P. oppure Ricotta fresca

Allergeni: Glutine, Latte

TORTELLINI IN BRODO € 14.50

Allergeni: Glutine, Uova, Frutta a guscio, Sedano

TORTELLINI IN CREMA PANNA E GRANA PADANO D.O.P. € 14.50

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Frutta a guscio

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI € 14.50

Allergeni: Glutine, Uova, Latte
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TORTELLONI AL RADICCHIO TREVIGIANO, GUANCIALE, GRANA A SCAGLIE E
GLASSA DI ACETO BALSAMICO D.O.P. € 14.50

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

BALANZONI € 15.00
Tortelloni di sfoglia verde con ripieno di mortadella, noce moscata e ricotta conditi con burro e salvia

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Frutta a guscio

SECONDI PIATTI

PETTO DI POLLO AI FERRI € 10.00

PAILLARDE € 11.00
Fettine di vitello ai ferri

SCALOPPINA AL LIMONE € 11.00

Allergeni: Glutine, Latte

BRACIOLA DI MAIALE € 11.50

BISTECCHINA DI MANZO ALLA CIPOLLA € 11.50

Allergeni: Glutine, Latte

FETTINE DI MANZO AGLIO ORIGANO E AROMI € 12.00

SALSICCIA CON CARCIOFI IN UMIDO € 12.00
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INVOLTINI AL ROSMARINO € 13.50
Involtini di vitello con ripieno di prosciutto cotto e fontina Valdostana D.O.P. e rosmarino

Allergeni: Glutine, Latte

INVOLTINI AGLI ASPARAGI € 14.00
Involtini di vitello con ripieno di prosciutto cotto, fontina Valdostana D.O.P. serviti su un letto di asparagi in umido

Allergeni: Latte

INVOLTINI AI CARCIOFI € 14.00
Involtini di vitello ripieni con prosciutto cotto, fontina Valdostana D.O.P. serviti su letto di carciofi in umido

Allergeni: Glutine, Latte

FORMAGGIO E VERDURE ALLA GRIGLIA € 14.00
Zucchine, peperoni, melanzane, radicchio, pomodoro e cipolla alla griglia con accompagnamento di fontina
Valdostana D.O.P. , tomino Valdostano e scamorza al forno

Allergeni: Latte

OSSOBUCO DI VITELLO € 15.50
Ossobuco di vitello accompagnato con risotto alla milanese

Allergeni: Glutine, Latte, Sedano

ROGNONI ALLA WORONOFF € 16.00
Reni di vitellone in salsa Worcestershire, senape, tabasco servito su purea di patate con buccia

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte, Senape

FEGATO ALLA VENEZIANA € 17.50
Fegato di vitello con cipolla bianca rosolata e caramellata

Allergeni: Latte

LOMBATA DI VITELLO AI FERRI € 15.50



22-12-2023 15/34

ABBACCHIO A SCOTTADITO € 16.00
Costine d'agnello ai ferri

SCAMORZA AL FORNO CON RADICCHIO E SPECK € 17.00
Scamorza al forno con radicchio trevigiano e Speck Alto Adige D.O.P.

Allergeni: Latte

POLPETTINE DELLA NONNA € 17.50
Polpette della nonna in umido con patate e piselli

Allergeni: Glutine, Latte

STRACCETTI AI CARCIOFI € 17.00
Stracotti di scamone con letto di carciofi in umido

Allergeni: Glutine

STRACCETTI AGLI ASPARAGI € 17.00
Straccetti di scamone su letto di asparagi in umido

Allergeni: Glutine

STRACCETTI RUCOLA E GRANA € 17.00
Straccetti di scamone con rucola e Grana Padano D.O.P.

Allergeni: Glutine

CARPACCIO RUCOLA E GRANA € 17.50
Carpaccio di manzo con rucola e grana Padano D.O.P.
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FILETTO AI FERRI € 17.50

FILETTO AL PEPE VERDE € 19.50

Allergeni: Glutine, Latte, Senape

TAGLIATA CON ROSMARINO € 18.50

STRACCETTI AI FUNGHI PORCINI € 19.00

Allergeni: Glutine, Latte

TAGLIATA CON SALSA BERNESE € 21.00

Allergeni: Uova, Latte

GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 22.50
Grigliata mista di carne con: - Salsiccia - Abbacchio - Filetto - Würstel - Capocollo - Pancetta

FILETTO AI FUNGHI PORCINI € 23.00

FILETTO ALLA MODA DELLO CHEF € 24.00
Filetto di manzo adagiato su crostino di pane croccante, cappella di fungo porcino e pancetta

Allergeni: Glutine, Senape

MARE
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ANTIPASTI

ALICI MARINATE € 10.00
Alici marinate alla cipolla bianca e aceto di vino bianco

Allergeni: Pesce

BRUSCHETTA CON GAMBERI CANNELLINI E LARDO € 10.00

Allergeni: Glutine, Crostacei

ALICI FRITTE SU LETTO VEGETALE € 13.50
Alici fritte su letto di lattuga Romana e cipolla bianca

Allergeni: Glutine

COCKTAIL DI GAMBERETTI € 14.00

Allergeni: Glutine, Crostacei, Latte

SAUTE' DI COZZE E VONGOLE € 15.00

Allergeni: Glutine, Molluschi

GAMBERI CON CARCIOFI E GRANA € 15.00
Gamberetti cotti al vapore su letto di insalatina di carciofi freschi e scaglie di grana D.O.P.

Allergeni: Crostacei

INSALATA DI MARE € 15.00
Insalata a base di seppie, polpo e gamberetti serviti con sedano fresco

Allergeni: Crostacei, Pesce, Sedano
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GAMBERI FRITTI RUCOLA E GRANA € 15.50
Gamberi fritti accompagnati con rucola fresca, scaglie di grana Padano D.O.P., cipolla rossa di Tropea e glassa
di aceto balsamico di Modena I.G.P.

Allergeni: Glutine, Crostacei, Uova

ANTIPASTO VERANDA € 19.00
Gran mix di 6 antipasti di pesce per un assaggio completo: - Sautè di cozze e vongole - Polpo affogato -
Insalata di mare - Alici marinate - Cocktail di gamberetti - Fritturina di calamari

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce, Latte, Sedano, Molluschi

PRIMI PIATTI

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA € 14.50

Allergeni: Pesce

PENNETTE AL SALMONE € 14.50

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

TAGLIOLINI AL SEGRETO € 15.00
Tagliolini di pasta all'uovo con panna, salmone, calamari e uova di lompo

Allergeni: Glutine, Uova, Pesce, Latte

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI € 15.00

Allergeni: Crostacei, Latte

ZUPPETTA DI MARE € 15.00
Zuppetta di cozze, cannellini e gamberetti in salsa al pomodoro con pomodorini datterini

Allergeni: Glutine, Crostacei, Molluschi

TAGLIOLINI ALLA LUCIANA € 17.00
Tagliolini di pasta all'uovo in salsa al pomodoro e polpo

Allergeni: Glutine, Uova, Pesce



22-12-2023 19/34

TAGLIOLINI AL BRANZINO € 18.00
Tagliolini di pasta all'uovo con pomodorini datterini, filetto di branzino e basilico fresco

Allergeni: Glutine, Uova, Pesce

SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI € 18.00

Allergeni: Glutine, Molluschi

PACCHERI MEDITERRANEI € 19.00
Paccheri con vongole veraci, pomodorini datterini, e filetto di orata/branzino

Allergeni: Glutine, Pesce, Molluschi

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO € 19.00
Spaghetti con pomodoro, pomodorini datterini, insalata di mare e frutti di mare

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce, Molluschi

RISOTTO ALLA PESCATORA € 19.00
Risotto bianco con frutti di mare ed insalata di mare

Allergeni: Crostacei, Pesce, Molluschi

TORTELLONI DI PESCE € 20.00
Tortelloni con ripieno di polpo, grana padano D.O.P. serviti in salsa al pomodoro con basilico fresco e nota di
peperoncino.

Allergeni: Glutine, Crostacei, Uova, Pesce

TAGLIOLINI AI CROSTACEI € 21.00
Tagliolini di pasta all'uovo in salsa al pomodoro, basilico e crostacei misti

Allergeni: Glutine, Crostacei, Uova

SECONDI PIATTI

PESCE SPADA GRIGLIATO € 17.50

Allergeni: Pesce
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POLPO AFFOGATO € 18.00
Polpo affogato in terracotta con crostini di pane croccante

Allergeni: Glutine, Pesce

SALMONE GRIGLIATO € 18.00

Allergeni: Pesce, Latte

MI-CUIT DI TONNO AL SESAMO € 18.00
Tagliata di tonno impanato con sesamo

Allergeni: Pesce, Semi di Sesamo

SOGLIOLA AI FERRI € 18.00

Allergeni: Pesce

PESCE SPADA ALLA SICILIANA € 19.00
Pesce spada in salsa di pomodoro con capperi, olive, prezzemolo e aglio

Allergeni: Pesce

SPIEDINI DI CALAMARI E GAMBERETTI € 19.50

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERETTI € 19.50

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce

FILETTO DI ORATA O BRANZINO AL FORNO € 21.50

Allergeni: Pesce

ORATA / BRANZINO ALL'ISOLANA € 23.00
Filetto di orata / branzino su letto di patate, capperi, olive taggiasche e pomodorini datterini

Allergeni: Pesce

GRIGLIATA MISTA € 24.00
- Pesce spada - Coda di rospo - Spiedini di calamari e gamberetti - Mazzancolle

Allergeni: Glutine, Crostacei, Pesce
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ZUPPE INVERNALI

PANCOTTO € 9.00

Allergeni: Glutine, Latte, Sedano

PAPPA AL POMODORO € 9.00

Allergeni: Glutine, Sedano

ZUPPA DI VERDURE € 10.00

Allergeni: Glutine, Sedano

PASTA E FAGIOLI € 10.50

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Sedano

ZUPPA DI FARRO € 11.00

Allergeni: Glutine, Sedano

PASTA E CECI € 11.00

Allergeni: Glutine, Uova, Sedano

ZUPPA ALLA CIPOLLA € 11.00

Allergeni: Glutine, Latte, Sedano
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RIBOLLITA € 11.50

Allergeni: Glutine, Sedano

ZUPPA IMPERIALE IN CREMA DI ASPARAGI E FONTINA € 13.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Sedano

VELLUTATA DI FUNGHI CON PATATE E GUANCIALE € 13.50

Allergeni: Glutine, Latte, Sedano

SELEZIONE DI FORMAGGI

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P. € 9.00

Allergeni: Latte

GRANA PADANO D.O.P. € 5.00

SQUACQUERONE DI ROMAGNA D.O.P. € 6.00

Allergeni: Latte

PECORINO ROMANO D.O.P. € 6.00

Allergeni: Latte
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CONTORNI

VERDURE CROCCANTI € 4.50
Julienne di verdure miste saltate e servite con glassa di aceto balsamico di Modena I.G.P.

Allergeni: Sedano, Anidride solforosa

PURE' DI PATATE € 4.50

Allergeni: Latte

CANNELLINI € 4.50

PATATE AL FORNO € 4.50

INSALATA MISTA € 4.50
- Lattuga Romana - Rucola - Carotine julienne - Radicchio rosso - Valeriana

PATATE FRITTE € 4.50

Allergeni: Glutine

VERDURE LESSE € 4.50
- Carote - Zucchine - Fagiolini - Cavolfiore
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VERDURE FRITTE € 4.50
- Zucchine - Cavolfiori - Carciofi - Cipolla

Allergeni: Glutine, Soia, Senape

VERDURE ALLA GRIGLIA € 5.00
- Zucchine - Melanzane - Peperoni - Pomodoro - Radicchio Trevigiano - Cipolla

FUNGHI PORCINI FRITTI € 6.00

Allergeni: Glutine, Uova

CARCIOFI FRITTI € 6.00

Allergeni: Glutine, Uova

DESSERTS

SORBETTI € 5.00
Sorbetti al limone o al caffè

Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

TARTUFI € 5.00
Bianco oppure nero

Allergeni: Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

TIRAMISU' € 5.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte
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ZUPPA INGLESE € 5.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

PROFITEROL € 5.00

Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

SEMIFREDDO € 5.00
Semifreddo al torroncino con topping al caramello e amaretti croccanti

Allergeni: Glutine, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

CREMA CATALANA € 5.00

Allergeni: Uova, Soia, Latte, Frutta a guscio

PANNA COTTA € 5.00
- Ai frutti di bosco - Al Caramello - Al cioccolato - Alle fragole

Allergeni: Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

CREMA DI MASCARPONE € 5.00
- Alle fragole - Ai frutti di bosco - Con cioccolato fondente a scaglie - Con amaretti croccanti

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

TRANCIO DI MERINGA € 5.00
- Con frutti di bosco freschi - Con fragole fresche - Con caramello - Con fonduta di cioccolato fondente

Allergeni: Glutine, Uova, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio
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MILLEFOGLIE ALLA MOUSSE DI ZABAIONE € 6.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

MILLEFOGLIE ALLA CREMA DI MASCARPONE CON FRUTTI DI BOSCO € 7.00

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

SOUFFLE' AL CIOCCOLATO € 6.00
Tortino al cioccolato con cuore caldo fondente accompagnato da gelato o panna montata

Allergeni: Glutine, Arachidi, Soia, Latte, Frutta a guscio

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA € 6.00

GELATO € 6.00
Misto oppure gusto unico : - Crema - Caffè - Cioccolato - Limone

Allergeni: Glutine, Uova, Soia, Latte, Frutta a guscio

AGGIUNTA € 2.00

BEVANDE

IN BOTTIGLIA

ACQUA € 2.50 (0,75 LT)

MORETTI € 4.00 (0,66 LT)
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WAIZEN € 4.00 (0,50)

CORONA € 3.50 (0,33 LT)

CERES € 3.50 (0,33 LT)

BECK'S € 3.00 (0,33 LT)

BECK'S ZERO € 3.50

ALLA SPINA

BIRRA PICCOLA € 3.00 (0,2 lt)

Spaten München bionda

BIRRA MEDIA € 4.00 (0,4 LT)

Spaten München bionda

COCA COLA PICCOLA € 3.00 (0,30 LT)

COCA COLA MEDIA € 3.50 (0,4 LT)

COCA COLA 1 LT € 9.00

BIRRA 1 LT € 10.00
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IN LATTINA

COCA COLA € 2.50 (0,33 LT)

COCA COLA ZERO € 2.50 (0,33 LT)

SPRITE € 2.50 (0,33 LT)

FANTA € 2.50 (0,33 LT)

THE ALLA PESCA SAN BENEDETTO € 2.50 (0,33 LT)

THE AL LIMONE SAN BENEDETTO € 2.50 (0,33 LT)

CAFFETTERIA

CAFFE'
€ 1.60

DECAFFEINATO € 1.60

CAFFE' CORRETTO € 2.00
A scelta con distillati oppure liquori

DECAFFEINATO CORRETTO € 2.00
A scelta con distillati oppure liquori vari

ORZO IN TAZZA PICCOLA € 1.50
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ORZO IN TAZZA GRANDE € 1.80

CAPPUCCINO € 2.00

DISTILLATI ED AMARI

GRAPPA € 4.50
- Bianca morbida - Bianca secca - Barricata

SAMBUCA € 4.50

WHISKY € 4.50
- Jack Daniel's - Bayles - Laphroig - Jameson - Glenfiddich - GlenGrant - Wild Turkey

RHUM € 4.50
- Brugal - Brugal Anejo - Don Papa - Diplomatico - Pampero Anniversario

AMARO € 3.00
- Limoncello - Liquirizia - Mirto - Montenegro - Amaro Lucano - Jägermeister - Cynar - Tagliatella - Borghetti -
Ratafia - Fernet-Branca - Brancamenta - Amaro del Capo - Nocino - Disaronno - Ramazzotti - Galliano -
Nonnino - San Marzano - Averna

AMARI PREMIUM € 5.00
- Jefferson - Chartreuse - Amara - Bastaldo - Roger - Braulio

CARTA DEI VINI

ROSSI FERMI
CABERNET SAUVIGNON € 15.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa
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MERLOT € 15.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

MORELLINO DI SCANSANO € 16.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

NERO D'AVOLA € 20.00 (0,75 LT)

SANGIOVESE DI ROMAGNA € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

DOLCETTO DI DOGLIANI € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

NEBBIOLO DELLE LANGHE € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

CANNONAU € 22.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

PINOT NERO € 22.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

VALPOLLICELLA RIPASSO € 22.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

CHIANTI CLASSICO € 28.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

CANTALIA € 35.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa
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ORELIA € 35.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

AMARONE DELLA VALPOLLICELLA € 58.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

BIANCHI FERMI

CHARDONNAY € 18.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

MÜLLER THURGAU € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

RIBOLLA GIALLA € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

FALANGHINA € 20.00 (0,75 LT )

Allergeni: Anidride solforosa

VERMENTINO DI GALLURA € 22.00 (0,75 LT )

Allergeni: Anidride solforosa

GEWÜRZTRAMINER € 23.00 (0,75)

Allergeni: Anidride solforosa

GRECO DI TUFO € 24.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

FRIULANO € 25.00 (0,75 LT )

Allergeni: Anidride solforosa



22-12-2023 32/34

SAUVIGNON € 25.00 (0,75 LT )

Allergeni: Anidride solforosa

PINOT GRIGIO € 25.00 (0,75 LT )

BOLLICINE

LAMBRUSCO REGGIANO GASPAROSSA € 14.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

PROSECCO ADAMI € 20.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

ABATE NERO TRENTO-DOC € 40.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

BELLAVISTA € 40.00 (0,75 LT )

Allergeni: Anidride solforosa

CÁ DEL BOSCO € 40.00 (0,75 LT)

Allergeni: Anidride solforosa

VINI SFUSI

1 LT ROSSO/BIANCO € 15.00

Allergeni: Anidride solforosa

1/2 LT ROSSO/BIANCO € 9.00

Allergeni: Anidride solforosa

1/4 LT ROSSO/BIANCO € 5.00

Allergeni: Anidride solforosa
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CALICE ROSSO/BIANCO € 4.00

Allergeni: Anidride solforosa

CAMERE

CAMERA SINGOLA € 40.00

CAMERA DOPPIA € 70.00

COLAZIONE BUFFET € 8.00
A scelta tra dolce e salato

Consulta la lista degli Allergeni
Glutine
Contenuto nei cereali e nei derivati

Crostacei
Gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili

Uova
Tutti i prodotti a base di uova e derivati

Pesce
Prodotti che contengono pesce o derivati

Arachidi
Creme e condimenti anche in piccole dosi

Soia
Contenuta nel tofu, latte di soia, spaghetti

Latte
Prodotti caseari, latticini e derivati
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Frutta a guscio
Mandorle, nocciole, noci, pistacchi

Sedano
A pezzi o nei preparati vegetali

Senape
Si può trovare nelle salse e nei condimenti

Semi di Sesamo
Nel pane o in alcuni tipi di farine

Anidride solforosa
Conserve, cibi sott’aceto (solfiti)

Lupini
Legume proteico presente nei cibi vegan

Molluschi
Vongole, ostriche, cozze e simili

Legenda Caratteristiche
Contiene alimenti Surgelati Prodotto senza Glutine

Contiene alimenti Abbattuti Prodotto Piccante

Prodotto Vegetariano Prodotto Vegano

Prodotto senza Lattosio Prodotto Biologico


