
ROOFTOP PUTEOLI

     ANTIPASTI 
ANTIPASTI FREDDI: 

 CARPACCIO DI SALMONE IN AGRODOLCE AFFUMICATO 50%
     E LE SUE SALSE  2pz 12€                                                        
 POLIPO ALL’INSALATA CON SCIVOLATA DI PATATE 

AROMATIZZATA  16€
 KEBAB FISCH CON SALSA GRECA MAYO AL LIME E PEPE 

ROSA STICK DI CHIPS E INSALATINA JUILIENNE 2pz 14€
ANTIPASTI CALDI:

 BACCALÀ IMPANATO AL PANE PANKO CON NIDO DI 
FRIARIELLI E FONDUTA DI PROVOLA 2pz 15€

 TONNO TATAKI CIPOLLA CARAMELLATA E SALSA TERIYAKI  
18€

 SFERA DI MARE AL RAGÙ CON PANE RAFFERMO E SPUMA DI. 
16€ CACIOPECORINO

                                         SAUTE`
 Di VONGOLE VERACI  28€
 MISTO MARE 22€
 TARTUFI DI MARE 28€

                                         PRIMI
 ZITO ALLA GENOVESE CON NOCCIOLE DI GIFFONE E 

PECORINO SCORZA NERA 18€
 RISOTTO GAMBERI ROSSI CON STRACCAITA DI BUFALA E 

TARTARE DI GAMBERI  25€

 SPAGHETTONE ALLE VONGOLE VERACI 22€

 BOTTONE DI PASTA FRESCA  CAPRESE DI MARE 20€

 Linguina all” astice canadese 28€

 Astice blu al kg 110 €

 Aragosta al kg 160€

 Granchio porro al kg 60€



 King crab al kg 190€
 Cicala di mare  al kg 180€

                                           SECONDI
 FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI 16 €
 CALAMARO ALLA GRIGLIA 15€
 GAMBERONI ALLA GRIGLIA 4pz  24€
 PESCE ALLA GRIGLIA 
 PESCE AL FORNO 
 PESCE AL SALE

                          
                           SELEZIONE DI OSTRICHE 

            
    SERVIZIO IN BASE ALLA STAGIONE

 SELVATICA
 GILARDATE al pz 6€
 TAMBURIESM al pz 8€

 REGALORO al pz 8€
                                       CRUDISSIMO 
 TARTUFI DI MARE  al pz 3,50 €
 COZZE PELOSA al pz 2,50€
 LIMONE DI MARE (carnummole) al pz 3€
 FASOLARE al pz 3€
 SCAMPI al pz 8€
 SCAMPONI  al pz 12€
 GAMBERO VIOLA al pz 6€

                
                                   LE TARTARE
 DI TONNO 18€
 DI GAMBERI 22€
 DI RICCIOLA 16€

                                      LE VASCHE
   



                                            ILPESCE 
 CERNIA al kg 100€                                            
 SPIGOLA al hg 7,00€
 ORATA al hg 7,00 €
 COCCIO al hg 7,00€
 PESCATRICE al hg 7,00€
 SCORFANO al hg 7,00€
 ROMBO al hg 7,00 €

                                CROSTACEI

 Astice blu al kg 110€

 Aragosta al kg  160€

 Granchio porro al kg 60€

 King crab al kg 190€

 Cicala di mare  al kg 180€

                            FRUTTA
 MIX DI STAGIONE 10€
 FRUTTA AL GELATO pz 
 SORBETTO LIMONE 4€

                    DESSERT
 TIRAMISU 6€
 MILLEFOGLIE SCOMPOSTA CREMOSO CHANTILLY E 

SALSA DI FRAGOLE 7€
 CHEESE CAKE ~ frutti di bosco ~cioccolato 

~caramello ~ fragola 7€




