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Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Coperto ...................................................................................................... 3,00 
Comprende Pane fatto in casa, Focaccia, Taralli, Bibanesi e altri prodotti panificati da forno 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
 

Antipasti 
Crostini Misti ................................................................................... 6,00€ 
Crostini di pane misti con verdure e salse. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tagliere Bolognese ......................................................................... 9,00€ 
Prosciutto Crudo, Mortadella a cubetti, Salame, Salsiccia Passita, Formaggi Stagionati  
“Caseificio Valsamoggia” Polenta fritta con Salsiccia 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tagliere Formaggi Misti “Caseificio Valsamoggia” ........................... 8,00€ 
Pecorino dei colli bolognesi semistagionato, Caciotta mista dell’Abbazia, Becco di capra dolce, Nuraghe 
sardo misto capra pecora stagionato, Pecorino “di una volta”, Caciotta mista al Tartufo, accompagnati da 
Marmellata, Miele e Snack di Piadina Fritta 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Zucchetti Fritti ................................................................................. 5,00€ 
Zucchetti a listarelle pastellati in tempura. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Friggione con Crostini di Pane ......................................................... 5,00€ 
Pomodoro e Cipolla con crostini pane abbrustoliti. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Bruciatini ......................................................................................... 8,00€ 

Pancetta Affumicata saltata in padella con Aceto Balsamico e pinoli servit a su letto di radicchio rosso  
con guarnizione di Glassa di Aceto Balsamico 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Bocconcini di Mozzarella Pancettati ................................................ 7,00€ 
Bocconcini di Mozzarella avvolti in Pancetta Affumicata saltati in padella serviti su letto di insalata con 
guarnizione di Glassa di Aceto Balsamico 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Sformatino alle Zucchine ................................................................. 7,00€ 
Sformatino con Zucchine e Crema di Parmigiano 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
 
 

Primi Piatti 
Tortellini Brodo ............................................................................... 14,00€ 
Tortellini con ripieno di carne serviti in Brodo di Gallina 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tortellini Panna ............................................................................... 13,00€ 
Tortellini con ripieno di carne con Panna 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tagliatelle Ragù ............................................................................... 12,00€ 
Tagliatelle di sfoglia gialla con Ragù di Carne alla bolognese 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Lasagne ........................................................................................... 13,00€ 
Lasagne di sfoglia verde (con spinaci) con Ragù di Carne alla bolognese, besciamella e parmigiano 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tagliatelle Prosciutto e Cipolla Croccante ...................................... 12,00€ 
Tagliatelle di sfoglia verde (con spinaci) con Ragù di Prosciutto e panna, guarnite con Cipolla croccante. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
Passatelli in Brodo ........................................................................... 10,00€ 
Passatelli in Brodo di Gallina 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Passatelli Asciutti ............................................................................ 11,00€ 
Passatelli con Radicchio Rosso, Prosciutto Crudo e Pinoli oppure al Tartufo (+5€ *) 
(*) Variazioni Stagionali applicabili in base alla disponibilità 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tortelloni Ricotta Burro e Salvia o Ragù ......................................... 12,00€ 
Tortelloni di sfoglia gialla ripieni di Mascarpone e Ricotta “Caseificio Valsamoggia” e Parmigiano 
 serviti con Burro e Salvia o con Ragù (+1€) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Balanzoni ......................................................................................... 14,00€ 
Tortelloni di sfoglia verde (con spinaci) ripieni di Mortadella, Mascarpone e Ricotta  
“Caseificio Valsamoggia” e Parmigiano con Ragù di Salsiccia bianco o al Tartufo (+5€ *). 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Risotto ai Porcini ............................................................................. 13,00€ 
Risotto con Funghi Porcini oppure al Tartufo (+5€ *) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Pappardelle ai Funghi ...................................................................... 12,00€ 
Pappardelle di sfoglia gialla con Funghi Misti di stagione oppure al Tartufo (+5€ *) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Caramelle ai Porcini ......................................................................... 15,00€ 
Caramelle di sfoglia gialla ripiene di Funghi Porcini, Ricotta “Caseificio Valsamoggia” e  
Prezzemolo con Ragù di Salsiccia bianco. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
 

Strozzapreti alla Boscaiola .............................................................. 12,00€ 
Strozzapreti all’uovo con Salsiccia, Funghi e panna. 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Gramigna alla Salsiccia ..................................................................... 10,00€ 
Gramigna all’uovo Paglia e Fieno con Ragù di Salsiccia (rosso). 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Secondi Piatti 

Tagliata di manzo ............................................................................. 18,00€ 
Entrecote di Bovino Adulto Sale e Rosmarino, Grana in Scaglie e Rucola,  
Funghi Porcini (+4€ *), Tartufo (+5€ *) 
(*) Variazioni Stagionali applicabili in base alla disponibilità 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Fiorentina di Scottona ..................................................................... 5,00€/hg 
Fiorentina di Bovino adulto di Scottona con osso (taglio medio 1Kg circa) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tartare di Fassona .......................................................................... 16,00€ 
Carne Macinata di Bovino adulto insaporita con sedano e carote, servita con Grana in Scaglie e Rucola 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Grigliata Mista di carne .................................................................... 17,00€ 
Tagliata, Salsiccia, Coppone, Costine, Pancetta, Pollo 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Crescentine e Tigelle (*) .................................................................. 15,00€ 
Crescentine Fritte (n.4) e Tigelle (n.3) servite con affettati misti, Sottaceti, Squaquerone “Caseificio 
Valsamoggia”, Pesto Montanaro, Parmigiano, Marmellata, Nutella 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

(*) SOLO nel weekend, dal Venerdì cena alla Domenica pranzo 

Cotoletta Bolognese ....................................................................... 17,00€ 
Cotoletta di Maiale con Prosciutto Crudo, Panna e Parmigiano, volendo con aggiunta di Tartufo (+5€ *) 
(*) Variazioni Stagionali applicabili in base alla disponibilità 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

 
  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Polpettine della Nonna .................................................................... 12,00€ 
Polpette di Maiale, Mortadella e Parmigiano impanate e fritte, servite in umido di pomodoro e piselli 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Gran Misto con Tomino ................................................................... 11,00€ 
Tomino con misto di Verdure e Frutta alla griglia 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
 

Coniglio alla Cacciatora ................................................................... 13,00€ 
Coniglio in umido di pomodoro 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Scaloppina ai Funghi ....................................................................... 13,00€ 
Fettine di Petto di Pollo infarinate e cotte nel burro con condimento di funghi 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Scaloppina al Limone ....................................................................... 11,00€ 
Fettine di Petto di Pollo infarinate e cotte nel burro saltate con limone 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Petto di Pollo in salsa allo Zenzero e Cipolle Rosse ........................ 12,00€ 
Fettine di Petto di Pollo con salsa di zenzero, ketchup, senape, panna, miele, salsa di soia,  
maizena e cipolle rosse a listarelle 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Petto di Pollo alla griglia .................................................................. 10,00€ 
Fettine di Petto di Pollo alla griglia 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

 

 

  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Contorni 
Insalata Mista ............................................................................. 4,00€ 

Verdure alla Griglia ..................................................................... 5,00€ 

Erbette di Stagione saltate ........................................................ 4,00€ 

Patate al Forno .......................................................................... 5,00€ 

Patate Fritte ............................................................................... 6,00€ 
CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Porcini Pastellati ........................................................................ 9,00€ 
CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  
 

 
  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Dolci 
Mascarpone .................................................................................... 5,00€ 
Crema di Mascarpone “Caseificio Valsamoggia” guarnita a scelta con Cacao in polvere,  
Cioccolato, Caramello, Nocciola, Frutti di Bosco, Amarena Fabbri (+1€), Pistacchio (+2€) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Zuppa Inglese .................................................................................. 5,00€ 
Crema pasticcera, Crema pasticcera al Cioccolato e savoiardi bagnati nell’alchermes 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Tenerina al Cioccolato .................................................................... 4,50€ 
CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Torta di Mele ................................................................................... 5,00€ 
Torta di Mele servita calda con Zucchero a velo e, a richiesta con Mascarpone (+1€) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Torta della Nonna ............................................................................ 6,00€ 
Frolla con Crema e pinoli servita calda accompagnata da Panna Montata o Mascarpone (+1€) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

Salame al Cioccolato ....................................................................... 4,50€ 
Dolce al cioccolato con biscotti (Senza Glutine) accompagnato da Panna Montata o Mascarpone (+1€) 

CONTIENE PUO’ CONTENERE 

  

 
 
  



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 

Bevande 
Acqua SAN BENEDETTO Naturale 0,75Cl .................................... 2,50€ 

Acqua SAN BENEDETTO Frizzante 0,75Cl ................................... 2,50€ 

Bibite in Bottiglia 0,33cl ................................................................... 3,00€ 
Coca Cola, Coca Cola Zero 

Birra Theresianer Lager in Bottiglia 0,33cl ...................................... 3,50€ 

Vino Bianco Frizzante della casa – Pignoletto Frizzante VIP 
¼ litro ........................................................................................................... 3,00€ 
1/2 litro ......................................................................................................... 6,00€ 
1 litro ............................................................................................................. 10,00€ 

Vino Rosso della casa – Sangiovese IGP NOBILVINI 
¼ litro ........................................................................................................... 3,00€ 
1/2 litro ......................................................................................................... 6,00€ 
1 litro ............................................................................................................. 10,00€ 

Bar 
Caffè ............................................................................................... 1,20€ 
Espresso, Macchiato 

Caffè Decaffeinato, Orzo o Ginseng .............................................. 1,30€ 

“Digestivi” 
Amari e Digestivi .............................................................................. 5,00€ 
Averna, Braulio, Agricanto, Amaro del Capo, Jagermeister, Montenegro, Unicum, Limoncello, Nocino, 
Liquerizia. 

Grappa “CRUDE” di Sangiovese BIANCA 40% ..................................... 5,00€ 
Grappa “CRUDE” di Sangiovese INVECCHIATA  40% .......................... 5,00€ 
 

 



 

 

Piatto Vegetariano 

Piatto con Sfoglia fatta in casa 

Piatto Gluten Free (ATTENZIONE: non possiamo però garantire assenza di contaminazioni aeree durante le preparazioni) 

Piatto con alimenti surgelati 

 
ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI 

 

Gentile Cliente, sotto la tabella dei 14 allergeni alimentari. 
Sotto la descrizione di ogni nostro piatto troverai riportate le icone degli allergeni presenti 
(“CONTIENE”) e degli allergeni che potrebbero essere presenti (“PUO’ CONTENERE”) così 
come dichiarato dai fornitori delle varie materie prime. 
Per la definizione “Piatto Gluten Free”         si specifica che non si tratta di preparazioni e/o cotture 
ma solamente di prodotti che per loro natura NON contengono Glutine. 
Per una serena consumazione, suggeriamo tuttavia, di chiedere approfondimenti al nostro 
personale in caso di dubbi e/o perplessità. Grazie. 
 
 

 
 



 

 
SAPORI DEL NOSTRO TERRITORIO 

Trattoria Amedea dalla sua ripartenza ha voluto legarsi profondamente al territorio che la circonda cercando 
di valorizzarne la produzione; la cucina bolognese, d’altronde, si basa sull’utilizzo di ciò che si coltivava e 
produceva nelle proprie fattorie o casali. Intorno a noi abbiamo la possibilità di trovare numerose realtà 

produttive che offrono prodotti di ottima qualità e anche realtà storiche molto note non solo a Bologna ma 
anche in tutta Italia. Oggi l’75% circa delle Materie Prime utilizzate in Trattoria Amedea proviene dalla 

Provincia di Bologna come potete vedere nella mappa sottostante. 

LA MAPPA DEI NOSTRI PRODOTTI 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

ZOLA PREDOSA 
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Prodotti di qualità da oltre 40 anni
ll Caseificio Valsamoggia nasce nel 1974 e da oltre 40 anni si dedica con passione e

professionalità alla produzione di formaggi, rispettando le antiche lavorazioni tramandate di
generazione in generazione. La continuità della tradizione familiare e la continua ricerca

nell’ottenere la massima qualità dei prodotti, hanno reso il Caseificio Valsamoggia
un’importante realtà in tutto il territorio nella produzione di formaggi freschi, nella

stagionatura di Parmiggiano Reggiano e nella vendita di salumi, formaggi e pasta fresca,
soddisfando anche i palati più esigenti grazie all’attenta scelta d’ingredienti naturali e genuini.

Inoltre le eleganti confezioni regalo realizzate sono la soluzione ideale per chi vuole sorprendere
senza rinunciare alla genuinità dei prodotti, al gusto dei sapori antichi e alla bontà di prodotti

emiliani realizzati rispettando le vecchie tradizioni.

Maturata una solida esperienza in qualità di dipendente nel settore caseario, Sigfrido Manzini,
il titolare del Caseificio Valsamoggia insieme a sua moglie Luisa Cocchi, si rese conto di avere

acquisito un prezioso bagaglio di conoscenze tecniche e prese quindi la decisione di avviare
un’attività in proprio, sia per mettere a frutto la competenza conseguita, sia per realizzare

qualcosa di cui essere soddisfatto.
Fu così che gettò le basi del Caseificio Valsamoggia. 

PREMIO
CASEIFICIO
DELL'ANNO

Home Produzione

Prodotti Confezioni regalo

Torte e buffet

Lo Spaccio FICO

Eventi Contatti

VALSAMOGGIA 
FORMAGGI 
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    H O M E C H I  S I A M O B 2 B I N F O

Selezioniamo accuratamente prodotti gastronomici di alta qualità per offrirvi gusti e sapori

indimenticabili. Proponiamo solamente prodotti esclusivi, caratteristici del territorio italiano volti

a valorizzare le eccellenze che il nostro “Bel Paese” ci regala.

 Appennino Food Shop è un viaggio attraverso il buongusto della nostra amata Italia, per proporvi

il meglio da assaporare nelle vostre case.

IT

S H O P

Spedizione gratuita in Italia per ordini superiori a 59 € altrimenti il costo della consegna

è di 9,90€

SAVIGNO 
FUNGHI 

MONTEVEGLIO 
CARNE di SUINO e 

AFFETTATI 
 

BOLOGNA – VIA OLMETOLA 
FRUTTA e VERDURE 

ZOLA PREDOSA 
VINO 
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FARINA >

LIEVITO MADRE ESSICCATO

PASTA

RISO

CEREALI E SEMI

LEGUMI SECCHI

PRODOTTI PER DOLCI

FRUTTA SECCA

FRUTTA CANDITA

MIELE, CONFETTURE E CAFFÈ

INGROSSO

SUCCHI DI FRUTTA NATURALI

SPEZIE

Il Molino Bassini è specializzato dal 1899 nella fornitura di farine di grano tenero, farine integrali (con particolare attenzione alle farine biologiche), cereali e semi in

genere. I nostri prodotti sono ottimi per forni, pizzerie, produttori di paste fresche e pasticcerie e per tutte le aziende che utilizzano farine di qualità.    

PRODOTTI IN VETRINA

CAROTA IN POLVERE 400 GR

5,60 €

NUOVO

FARINA BIOLOGICA DI GRANO
TENERO TIPO "00"

a partire da

1,50 € al kg

NUOVO

FARINA TIPO 1 DI GRANO TENERO

a partire da

1,30 € al kg

NUOVO

PREPARATO DEL MUGNAIO PER
PANE NERO

a partire da

3,70 € al kg

NUOVO

     IL MOLINO PRODOTTI LINEA BIO ACQUISTI SICURI BLOG CONTATTI

La Storia

Lo Sapevi Che?

ACCEDI
Crea accountASSISTENZA ORDINI

(0 prodotti) - 0,00 €  

ANZOLA EMILIA 
FARINA 

MONTEVEGLIO 
VINO 

BOLOGNA 

CASTIGLIONE dei PEPOLI 
UOVA 

BOLOGNA 
VINO 

SASSO MARCONI 
VINO 


