
                     *Pre-ordering recommended

           Les Entrées 

        Les Plats

             Les Desserts 

*Freshly Shucked Oysters - Schallot and Wine Vinegar - Échirê Butter 

Toasted Bread ( 6 / 12 )

Camembert Fermier roti au four, Romarin, Miel et Pomme (serves 2)

Salade de Crottins de Chèvre chaud 

*Duck Foie Gras --- for four people --- Toasted Brioche 

Charcuterie Platter - Duck Rillette and Saucisson

28/52

38

24

102

22

38

42

28

12

18

18

16

16

Confit de Canard -- Pommes Sarladaises 

Cheese Fondue ---  Savoyarde 100% Beaufort d'Été

Soufflé au fromage de Chèvre, salade

Bistro Salad

Canelés de Bordeaux

Crème Brulée 

Mousse au Chocolat

*Tarte Tatin 
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