PROGETTO CERALACCA

DEDIGN BY LAURA VILLANI ALL RIGHTS RESERVED ©

QUINDI




ANTIPASTI

TAGLIERE DI PROSCIUTTO CRUDO
TAGLIERE DI BRESAOLA

TAGLIERE DI FORMAGGI MISTI
TAGLIERE MISTO SALUMI E FORMAGGI
PINSA FARCITA MIX

4 PEZZI: CRUDO ED ERBE, MORTADELLA E NOCI, ZUCCHINE E MENTA, ASPARAGI E MAIONESE AL PREZZEMOLO

PINSA UFFICIO POSTALE

BURRATA, RADICCHIO ROSSO, ALICI DEL CANTABRICO E MIELE D’ACACIA

MELANZANA DELLO CHEF

MELANZANA ARROSTO CON MAIONESE ALLATAHINA, POMODORINI, INSALATA, BASILICO E SESAMO

PINZIMONIO
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE

CON ZUCCHINE AL LIMONE, MAIONESE DI ANACARDI, CIPOLLOTTO PRIMAVERILE E CRUDITA DI PISELLI

TARTARE DI BRANZINO

CON CAVOLO CAPPUCCIO, MAIONESE DI MANDORLE, ASPARAGI E SALSA ALLE FAVE

PASSATELLI

CON CAPESANTE, IL LORO CORALLO IN SALSA, BIETOLINA E TERRA DI OLIVE NERE

TORTELLINI IN BRODO O PANNA

BRODO DI MANZO E GALLINA, PANNA FRESCA ALTO ADIGE E NOCE MOSCATA

SPAGHETTI Al DUE POMODORINI

DATTERINO GIALLO E ROSSO E BASILICO FRESCO

PENNETTE ALLA VODKA

CON GUANCIALE, ROSSA DI TROPEA, PANNA FRESCA E PREZZEMOLO

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE
LINGUINA AGB

AGRETTI GAMBERI E BOTTARGA CON ZUCCHINE E PEPERONCINO
PIATTO DEL GIORNO
SECONDI DI CARNE

ROAST BEEF

CON DATTERINI, RUCOLA E PATATE AL FORNO

FILETTO DI SCOTTONA IRLANDESE

CON BABY CAROTE, PAK-CHOI E BARBABIETOLA LACCATE AL MISO

VITELLO TONNATO
PICANHA

CON PATATE HASSELBACK SPEZIATE, MAIONESE AL PREZZEMOLO E INSALATINA ACIDULA
SECONDI DI PESCE

ROMBO 4:8° roMBo COTTO A BASSA TEMPERATURA CON COPERTURA DI RAVANELLO,
ASPARAGI SALTATI, SALSA ALLA VANIGLIA, POLLINE E FRAGOLE DISIDRATATE

DENTICE © SPINE bENTICE PIASTRATO, IL SUO FUMETTO IN SALSA,
ROSA DI MAIONESE ALLA NOCCIOLA E CUORE DI CARCIOFO BRASATO

CONTORNI

BIETOLA SALTATA CON UVETTA E PINOLI
AGRETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO
TACCOLE CON CIPOLLOTTO E SEMI DI SESAMO
PATATE AL FORNO

CICORIA SALTATA*

CONTORNO DEL GIORNO

*il prodotto potrebbe essere surgelato
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BANANA SPLIT

BANANA CARAMELLATA, PANNA MONTATA ALLA VANIGLIA E CIOCCOLATO FONDENTE

MASCARPONE

AROMATIZZATO ALLA VANIGLIA, AL CIOCCOLATO O FRUTTI ROSSI
CREMA CATALANA ALLA MELA VERDE

CON CRUMBLE DI CANTUCCI, DADOLATA DI MELA E BACCHE DI GOJI UBRIACHE ALUAPEROL
TENERINA CON MASCARPONE

FORESTA NERA DI PRIMAVERA

MOUSSE ALLO SKYR, MIMOSA AL CIOCCOLATO FONDENTE, AMARENE, PERE AL SAMBUCO E PINOLI
INSALATA DI FRUTTA

ANANAS

GELATO ALLA CREMA
APERITIVI

SPRITZ APEROL
SPRITZ CAMPARI
HUGO
ROSSINI
BELLINI
MIMOSA
AMERICANO
NEGRONI
BLOODY MARY
APERITIVI ANALCOLICI
NUOVO TOYOTA C-HR BY T MOTOR

VIRGIN COLADA

VIRGIN MOJITO

CRODINO

SAN BITTER

APERITIVO DELLA SETTIMANA

LONG DRINKS
VODKA TONIC O LEMON

MOSCOW MULE
COCARUM
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LONG ISLAND

MOJITO E SUE VARIANTI
CAIPIROSKA E SUE VARIANTI
CAIPIRINHA E SUE VARIANTI
CAIPIRISSIMA

| GIN TONIC / LEMON

LONDON DRY GIN NUM 3
ROKU. GIN JAPAN
PLAYMOUTH

LIND &LIME
TANQUERAY

MALFY ORIGINAL
MALFY ROSA

BULLDOG DRY GIN

GIN MARE

BOMBAY DRY GIN

VILLA ASCENTI

THE LONDON NUM.1
G'WINE

OPIHR

PORTOBELLO ROAD DRY
SABATINI GIN BOTANICALS
TANQUERAY TEN

THE BOTANIST DRY GIN
CAORUNN SCOTTISH
NORDE’S

FIFTY POUNDS
PRINCIPE DE LOS APOSTOLES
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HENDRICK'S €14

GIN DEL PROFESSORE
COLONEL FOX DRRY
TABAR GIN
CITADELLE

GRIFU

LIMONCELLO
NOCINO DEL NONNO
LIQUIRIZIA

LUCANO
JAGERMEISTER
AMARO DEL CAPO
CYNAR

SAMBUCA

BIBITE
COCA COLA - COCA ZERO - FANTA - SPRITE
ARANCIATA - GASSOSA - LIMONATA - CHINOTTO
GINGER BEER - GINGER ALE - TONICA - LEMON
RED BULL
SUCCHI DI FRUTTA
FRULLATO DI FRUTTA
ACQUA NATURALE

ACQUA FRIZZANTE

BIRRE ALLA SPINA
BIRRE ARTIGIANALI
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VINI AL CALICE

PROSECCO MILLESIMATO DOC EXTRA DRY

MACCARI

PINOT GRIGIO DOC
REGUTA

CASTIGLIONI CHIANTI DOCG
FRESCOBALDI

GRILLO
FIRRIATO

FERRARI MAXIMUM BRUT DOC
FERRARI

RIBOLLA GIALLA IGT
CORMONS

LAGREIN BOTTEGA VINAI CAVIT
CAVIT

SAUVIGNON
GAIERHOF

CHARDONNAY
GAIERHOF

FRANCIACORTA BRUT
BERSI SERLIN

FRANCIACORTA ROSE
BERSI SERLIN

VINI BIANCHI

SAUVIGNON
GAIERHOF

CHARDONNAY
GAIERHOF

RIBOLLA GIALLA IGT
CORMONS

FRIULANO
BASTIANICH

PINOT GRIGIO
BASTIANICH

RIBOLLA GIALLA
BASTIANICH
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LE SABBIE DELLETNA
FIRRIATO

PECORINO IGT TERRE DI CHIETI
UMANI RONCHI

MULLER THURGAU BOTTEGA VINAI
CAVIT - BOTTEGA VINAI

SOAVE CLASSICO DOC MONTE CARBONARE
SUAVIA

GRECO DI TUFO DOCG LOGGIA SERRA
TERREDORA

GRILLO ROCCAPERCIATA
FIRRIATO

KERNER DOC VALLE ISARCO
ABBAZIA DI NOVACELLA

RIESLING
MASO POLI

VERMENTINO DI SARDEGNA “IS ARGIOLAS”
ABBAZIA DI NOVACELLA

PINOT GRIGIO DOC
REGUTA

PIGNOLETTO
CESARI

GEWURZTRAMINER

MASO POLI
VINI ROSATI
COSTA DI ROSE
UMBERTO CESARI
VINI ROSSI

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
GUICCIARDINI STROZZI

CASTIGLIONI CHIANTI DOCG
FRESCOBALDI

SANGIOVESE RISERVA
LE ROCCHE MALATESTIANE

CHIARAMONTE NERO D’AVOLA IGT
FIRRIATO
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CHIANTI RISERVA NIPOZZANO
FRESCOBALDI

BOLGHERI ROSSO DOC
COLLE MASSARI

LUCENTE
FRESCOBALDI - TENUTE DI TOSCANA

AMARONE RISERVA 2015
ALLEGRINI

BAROLO RUNCOT DOCG
ELIO GRASSO

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
BRUNELLO DI MONTALCINO

BRUNELLO RISERVA
FRESCOBALDI

LAGREIN
GAIERHOF

LIANO SANGIOVESE
UMBERTO CESARI

METODO CLASSICO

FERRARI MAXIMUM BRUT DOC
FERRARI

FERRARI MAXIMUM ROSE
FERRARI

FRANCIACORTA BRUT
BERSI SERLIN

FRANCIACORTA BRUT MAGNUM
BERSI SERLIN

FRANCIACORTA ROSE
BERSI SERLIN

FRANCIACORTA ROSE MAGNUM
BERSI SERLIN

SIRIS TRENTO DOC
GAIERHOF

MASO POLI RISERVA 2017
MASO POLI RISERVA 2017 MAGNUM
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METODO CHARMAT

MARAI DE MARAI BRUT € 30
FOSS MARAI

PROSECCO MILLESIMATO EXTRA DRY € 25
MACCARI

LAMBRUSCO OTELLO € 30

VINI DA DESSERT - CALICE O BOTTIGLIA

FAVINIA PASSULE PASSITO 0,50 CL € 45

MAXIMO MARCHE BIANCO 0,375 CL € 30

VIN SANTO SAN GIMIGNANO 0,50 CL € 30
CHAMPAGNE CALICE

DRAPPIER CARTE D’OR BRUT € 10

MOET CHANDON € 15

CHAMPAGNE BOTTIGLIA

RUINART

“R” DE RUINART € 119
“R” DE RUINART MEZZA € 59
“R” DE RUINART MAGNUM € 239
“R” DE RUINART BLANC DE BLANCS € 139
RUINART ROSE € 139
RUINART ROSE MAGNUM € 249
KRUG

KRUG GRANDE CUVEE € 290
KRUG ROSE € 390
DOM PERIGNON

DOM PERIGNON VINTAGE € 290
DOM PERIGNON VINTAGE MAGNUM € 890

DOM PERIGNON ROSE VINTAGE € 390



ARMAND DE BRIGNAC
BRUT GOLD VELVET BAG

BRUT GOLD MAGNUM VELVET BAG

MOET & CHANDON
MOET IMPERIAL

MOET IMPERIAL MAGNUM
ROSE IMPERIAL

ICE IMPERIAL ROSE

ICE IMPERIAL

VEUVE CLICQUOT

YELLOW LABEL

YELLOW LABEL MAGNUM

YELLOW LABEL JEROBOAM 3 LT CAISSEVBOIS
TEQUILA SHOT O BICCHIERE

CORRALEJO BLANCO
CORRALEJO REPOSADO
DON JULIO BLANCO
REPOSADO PATRON

WHISKY SHOT O BICCHIERE
CUTTY SARKSCOTH

MACALLAN 12 ANNI
LAGAVULIN 8 ANNI
LAPHROAIG 10 ANNI
YUKISATO JAPAN
JAMESON BLACK BARREL
NAKED SCOTCH

BULLEIT BOURBON

€ 295
€ 650
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RUM SHOT O BICCHIERE

BARCELO IMPERIAL € 5-12
BARCELO ONIX € 5-12
ZACAPA 23 € 512
DIPLOMATICO € 512
COPERTO € 3

CESTINO DI PIADA t 3

IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA IL LIBRO ALLERGENI
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