
















 

 

 

 

 
 
 

 Navigando su una nave di pasta di curcuma, melanzane e pomodorini, carica di 
composta di melanzane affumicate, pomodorini e uova strapazzate, insaporita con 
spezie persiane e aglio. 
 

 Una delle leccornie preferite dallo Sciá di Persia Reza Pahlavi, una deliziosa 
tartare di gamberi cotti con salsa di limone verbena, cocco e asparagi. 

 
 Sulla tavola dello Shah di Persia nel 1700 si trovava sempre il tortino di riso 

pregiato con zafferano, succo di cedro e yogurt acido, accompagnato da vitello 
caramellato con ribes essiccato, arancia amara e pistacchio, una goccia di acqua di 
rose e una spolverata di cannella. 
 

 Tanti anni fa visitare il Mar Caspio non era solo una vacanza di mare e di sole, ma 
un viaggio gastronomico attraverso una varietà di specialità culinarie e materie 
prime uniche e gustose. Essere ospite in una di quelle case, colorate, ricche di 
aromi e profumi e del caloroso sorriso di una nonna intenta a preparare il piatto 
tipico della zona, chiamato Nardoon, era come vivere un sogno. Melograni freschi 
appena sgranati, salsa di noci e melanzane a cuocere sul fuoco, il profumo dello 
zafferano persiano e la famosa salsa di melograno ti facevano venire l’acquolina in 
bocca, mentre in pentola cuocevano nel succo di uva acerba le polpette di pollo 
marinate con noci, melanzane e zenzero fresco. 

 
 Un Dessert del giorno a scelta e un Caffè Persiano o Espresso completano il Menù 

Degustazione. 
 

€ 80,00 
(Coperto e Bevande Esclusi) 

 

 
‐ Tutti i commensali dello stesso tavolo devono scegliere o il Menù Degustazione o il Menù alla Carta. 
‐ Tutti i Menù non sono condivisibili. 
‐ In caso di allergie o intolleranze si prega di avvisare il personale di sala. 
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