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Antipasti



Tagliere di salumi artigianali
12

Selezione di formaggi con miele
e marmellate fatte in casa (9 pezzi) (1,7,8)
12

Babà salato farcito con mousse di foie gras,
  panna acida, rosmarino, pistacchi ,
mango confit(1,3,7,8)
12

Millefoglie di parmigiana di melanzane gratinato con
mozzarella di bufala, polvere di basilico e
chips di patate dolci (1,3,7)
11

Baci di dama cacio e pepe con
battuto di porcini, lardo di Arnad, cialda al sesamo e
composta di tropea e uvetta sultanina (1,7,8)
12

Cannolo salato con tentacolo di polpo,
cono alle alghe con mousse di pomodorini gialli confit,
aceto di riso, passatina di ceci (1,3,4,5)
12
 
 Crocchette di gamberi, patate americane e cime di rapa in tempura
  con capperi essiccati, spuma di rapa rossa e 
ristretto di campari (1,3,4,7)
12
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Primi Piatti


Tagliatelle al ragù bolognese (1,3)
10

Tortellini, 
preferibilmente in brodo di cappone (1,3,7)
12

Risotto mantecato con burro al tartufo bianco, 
cardi brasati, estratto di rucola, ciccioli frolli e
 gelatine al balsamico, ketchup di pomodoro (1,7,12)
12

Tagliolini al nero di seppia con
sautè di anguilla, olive taggiasche essiccate,
stracciatella di bufala e carciofi croccati (1,3,4,8)
12

Cannelloni ripieni di seppie con
porri affumicati, pesto al basilico, polvere di cozze,
chips di patate viola (1,3,4,7,14)
12

Passatelli assssiutti con ragù di ossobuco di vitello,
cavolo nero croccanti, crema di finferli e
formaggio erborinato di grotta (1,3,7,8)
12

Tortelli ripieni di zucca e pecorino con
ragù d'anatra all'arancia, mandorle salate,
gocce di aceto di mele (1,3,7)
12
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Selezione di formaggi con miele
e marmellate fatte in casa (12 pezzi) (1,7,8)
17

Cotoletta di vitello con osso alla bolognese (1,3,7)
18

Tartare di salsiccia artigianale igp con senape in grani,
 uovo morbido panato, asparagi,
 pepe di Sichuan e pan brioche (3,7,10) 
19

 Petto d'oca scottato con 
cardoncelli, olio di nocciole, pepe di java e
salsa di melograno caramellato (1,3,7,8)
20

Guancia di manzo brasata al cognac nel bun&roll,
con cipolla di tropea marinata, burro di malga e
radicchio tardivo (1,7)
20

Spiedo con filetti di orata e pesce spada gratinati a cascata
con salse e verdure marinate in abbinamento (1,4,12)
20

 Fish and chips:
polpettine di baccalà, patatine novelle, bottarga,
salsa agro-piccante e salsa olandese dal wasabi (1,4,8,14)
20

Burger di cappesante e sgombro con
pane ai cereali, maionese alle acciughe, indivia,
zucchine marinate e nuvole di gambero (1,4,6)
20

Patate al forno, Ratatuille di verdure, Insalata mista    4
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Dolci


Fonduta di cioccolato fondente e nocciole con
i nostri biscotti (1,3,7,8)
10


Cheese cake della nonna con
la nostra composta di fragole (3,7,8)
6


Cubo di mont blanc con cioccolato alla gianduia 
su salsa al cocco e nocciole (1,3,7,8)
6


Granita di uva e aceto di mele alla siciliana
   con panna montata espressa (7)
6

 
Eclair con ripieno di crema alle mandorle tostate
  con riduzione di vermouoth, uvetta e praline al caramello (1,3,7,8)
6


Cuore morbido di cioccolato fondente 
su crema di mascarpone e cioccolato bianco (3,7,8)
6


Cantucci con vin santo (1,3,8)
6


Coperto + acqua    3 euro
Caffè                       1 euro
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Alcuni dei nostri piatti possono contenere:

1) Glutine: cereali e derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, etc.);

2) Crostacei: sia crostacei marini che d'acqua dolce (gamberi, gamberetti, scampi, aragoste, astici, etc.);

3) Uova: tutti gli alimenti che contengono uova, anche in minima quantità, sia cotte o crude (maionese, emulsionanti, pasta all'uovo, impasti dolci e salate, creme, gelati, etc.);

4) Pesce: tutti i tipi di pesce e i prodotti derivati (compresa colla di pesce, tranne rare eccezioni);

5) Arachidi: arachidi, prodotti derivati o che contengono come ingredienti (olio di arachidi, burro di arachidi, farina di arachidi, creme e snack);

6) Soia: soia, derivati e prodotti che contengono tale ingrediente (fanno eccezione alcuni derivati, tra cui oli e grassi di soia raffinati);

7) Latte: latte, derivati e prodotti in generale contenenti lattosio (fa eccezione il siero di latte impiegato per la fabbricazione di distillati alcolici);

8) Frutta a guscio: pistacchi, mandorle, nocciole, noci e tutte le varietà di frutta a guscio, derivati e prodotti che contengono tali ingredienti;

9) Sedano: presente come ingrediente, anche in minima quantità, o in prodotti derivati (brodi, preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali);

10) Senape: senape e mostarda, presenti come ingrediente, anche in minima quantità, o in prodotti derivati;

11) Sesamo: sia in semi interi (es. per rivestimento pane e biscotti), sia impiegato come ingrediente o derivato, presente anche in minima traccia (talvolta miscelato in farine e condimenti);

12) Anidride solforosa e solfiti (SO2): in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l (di norma presenti come conservanti in conserve di prodotti ittici, prodotti sottaceti, sottolio e salamoie, marmellate, aceto, funghi secchi, bibite analcoliche, succhi di frutta etc.);

13) Lupini: presenti come ingrediente, anche in minima quantità, o in prodotti derivati (per l'elevato valore proteico, viene spesso incluso nella preparazione di prodotti vegan industriali e non, come hamburger e salumi vegan, farine e similari);

14) Molluschi: molluschi e frutti di mare, presenti come ingrediente o base per derivati.


Per poter venire in contro a tutte le vostre esigenze alimentari, fate presente qualunque vostra perplessità o indiecisione riguardo le nostre preparazioni.
Il personale di sala è a completa disposizione per risolvere ogni situazione

Grazie mille,
Osteria Satyricon 


