
Menu

bruschetta al pesto  |  £ 10
Pesto con pomodoro, mandorle ,  basi l ico,
ol io ,  sale,  pepe, agl io ,  r icotta salata.

CAPONATA E CIOCCOLATO |  £ 12

Melanzane, sedano, cipol la ,  mandorle ,
pomodoro, ol io ,  aceto,  sale,  pepe,
zucchero e cioccolato fondente.

CARPACCIO DI MANZO E BURRATA |  £ 14
Carne di bovino aff . ,  burrata,
mist icanza, pomodorini .

POLPO ALLA BRACE SU SALSA

ALL’AVOCADO E NOCCIOLE TOSTATE |  £ 16
Polpo, avocado, nocciole,  l imone,
cipol la ,ol io ,  sale,  pepe.

BURRATA, GAMBERO ROSSO E TARTUFO

NERO  |  £ 18

Burrata, gambero rosso crudo,
mist icanza, tartufo.

TARTARE DI TONNO,WAKAME E SALSA

AGRO-PICCANTE |  £ 17
Tonno crudo, alga wakame, ol io ,  sale,
pepe, salsa agro-piccante.

IL CRUDO “MArENOSTRUM” |  £ 40
Scampi ,  gamberi ,  tartare di pesce,
ostr iche, mist icanza, l imone, ol io ,  sale,
pepe per 2 persone.

A N T I P A S T I

BUSIATA AL  PESTO TRAPANESE  |  £ 13
Pasta fresca, pomodoro, basi l ico,  agl io ,
mandorle ,  ol io ,  sale,  pepe, melanzane
fr i tte.

BUSIATA ALLA NORMA |  £ 12

Pasta fresca, pomodoro, basi l ico,
cipol la ,  melanzane, r icotta salata, ol io ,
sale,  pepe.

COUSCOUS E FRITTURA  |  £ 20
Semola, brodo di pesce, agl io ,
prezzemolo,  mandorle ,  ol io ,  sale,  pepe,
noce moscata.

GAMBERO ROSSO E PISTACCHIO  |  £ 18
Pasta fresca, gambero rosso, pistacchio,
agl io ,  cipol la ,  ol io ,  sale,  pepe,
prezzemolo.

PASTA CON SARDE ALLA CATANESE  |  £ 16

Pasta fresca, brodo di pesce, sarde,
mol l ica, f inocchietto,  uva passa, pinol i ,
agl io ,  pomodoro, ol io ,  sale,  pepe.

CACIO E PEPE ALLA SICILIANA|  £ 20
Cacio,  pepe, gambero rosso crudo,
tartufo nero.

RISOTTO MARE NOSTRUM|  £ 17
Riso,  mix crostacei e molluschi ,
pomodoro, agl io ,  prezzemolo,  ol io ,  sale,
pepe.

P R I M I

E V E N T U A L I  F U O R I  M E N U  V E R R A N N O  C O M U N I C A T I  D A L  N O S T R O  P E R S O N A L E  D I  S A L A

busiata al pomodoro|  £ 10

Pasta fresca, pomodoro, cipol la ,
basi l ico,  ol io ,  sale,  zucchero



Menu

PESCATO DEL giorno  |  £ 55/KG
Pesce al banco da fare al la grigl ia ,  al
forno o in zuppa con prezzo al kg

FRITTURA CROCCANTE DI MARE |  £  18

Farina di r imacino, ol io di semi,
mol luschi ,  crostacei ,  pesci mix.

GAMBERO  CRUNCH  |  £ 17
Gambero, panatura panko, ol io di semi,
maionese al nero di seppia.

steak di  spada al pistacchio |  £ 18
Pesce spada, mol l ica di pane,
pistacchio,  mist icanza, ol io ,  sale,  pepe.

SPIEDO DI MARE 2.0 |  £ 16

Spiedino di mare, pesce, crostacei ,
mol luschi ,  l imone, mol l ica di pane, ol io ,
sale,  pepe.

TONNO ROSSO ALLA BRACE , CIPOLLA

CARAMELLATA E SALSA TERIYAKI|  £ 20
Tonno rosso, cipol la ,  salsa ter iyaki ,
aceto,  sale,  ol io ,  zucchero.

TAGLIATA DI MANZO, FONDUTA DI GRANA  E

TARTUFO |  £ 20
Manzo, grana, sale grosso, ol io ,  panna,
tartufo nero.

COTOLETTA E PATATINE|  £ 12

Manzo o pol lo ,  mol l ica, uovo, formaggio,
sale,  ol io ,  pepe, patatine,  pan grattato.

S E C O N D I

VERDURE ALLA GRIGLIA  |  £ 6
Mix verdure,  ol io ,  sale,  pepe.

PATATE AL FORNO |  £ 7

Patate,  cipol la ,  ol io ,  sale,  pepe,
rosmarino.

INSALATA VERDE |  £ 4

INSALATA MISTA E POMODORINO  |  £ 5

PARFAIT ALLE MANDORLE|  £ 6
Panna, uova, sale,  zucchero, mandorle ,
cioccolato.

parfait al pistacchio|  £ 6
Panna, uova, sale,  zucchero, pistacchi .

VASETTO AL TIRAMISU’ |  £ 6

Savoiardi ,  panna, mascarpone, uova,
zucchero, caffe,  cacao.

MACEDONIA DI FRUTTA E GELATO AL

LIMONE  |  £ 5

C O N T O R N I

D O L C I

Frutta fresca, zucchero, l imone, gelato al
l imone.

C O P E R T O  A  P E R S O N A  £  3

S E  P R E S E N T I  A L L E R G I E  O  I N T O L L E R A N Z E  S E I

P R E G A T O / A  D I  C O M U N I C A R L O  A L  N O S T R O

P E R S O N A L E  D I  S A L A

E V E N T U A L I  F U O R I  M E N U  V E R R A N N O  C O M U N I C A T I  D A L  N O S T R O  P E R S O N A L E  D I  S A L A
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bruschetta with pesto  |  £ 10
Bruschetta with tomato, almonds, basi l ,
o i l ,  salt ,  pepper ,  garl ic ,  salted r icotta.

CAPONATa and chocolate |  £ 12

Eggplant ,  celery ,  onion, almonds,
tomato, oi l ,  v inegar,  salt ,  pepper ,  sugar
and dark chocolate.

Raw beef and BURRATA cheese|  £ 14
Beef aff .  burrata, rocket salad, cherry
tomatoes.

Grill octopus with avocado cream and

nuts |  £ 16
Octopus, avocado, hazelnuts ,  lemon,
onion, oi l ,  salt ,  pepper.

BURRATA cheese, red shrimp and black

truffle  |  £ 18

Burrata, raw red shrimp, rocket salad,
truff le.

Tuna tartare, wakame salad and

agro-spicy sauce |  £ 17
Raw tuna, wakame seaweed, oi l ,  salt ,
pepper ,  agro-spicy sauce.

the raw “MArenOSTRUM” |  £ 40
Scampi ,  shr imp, f ish tartare,  oysters ,
mixed sand, lemon, oi l ,  salt ,  pepper for 2
person.

A P P E T I Z E R S

BUSIATA with  PESTO TRAPANESE  |  £ 13
Fresh pasta, tomato, basi l ,  garl ic ,
almonds, oi l ,  salt ,  pepper ,  fr ied
malanzane.

BUSIATA  NORMA |  £ 12

Fresh pasta, tomato, basi l ,  onion,
eggplant ,  salted r icotta,  oi l ,  salt ,  pepper.

COUSCOUS and friend fish  |  £ 20
Semolina, f ish broth,  garl ic ,  parsley,
almonds, oi l ,  salt ,  pepper ,  nutmeg.

Pasta with red shrimp from mazara

and pistachio  |  £ 18
Fresh pasta, red shrimp, pistachio,
garl ic ,  onion, oi l ,  salt ,  pepper ,  parsley.

PASTa  sardines From Catania  |  £ 16

Fresh pasta, f ish broth,  sardines,  bread,
fennel ,  rais ins,  pine nuts ,  garl ic ,  tomato,
oi l ,  salt ,  pepper.

CACIO and pepper sicilien |  £ 20
Cheese, pepper ,  raw red prawn, black
truff le.

Rice MARE NOSTRUM|  £ 17
Rice, mix of crustaceans and molluscs,
tomato, garl ic ,  parsley,  oi l ,  salt ,  pepper.

A N Y  S P E C I A L ’ S  W I L L  B E  C O M M U N I C A T E D  B Y  O U R  S T A F F

M A I N  C O U R S E

busiata with tomato sauce|  £ 10

Fresh pasta, tomato, onion, basi l ,  oi l ,
sugar and salt .



Menu

catch of the day  |  £ 55/KG
Fish at the counter to be gri l led,  baked
or in soup, pr iced for kg

Crunch fried fish |  £  18

Rimacino f lour ,  seed oi l ,  mol luscs,
crustaceans, mixed f ish.

panko shrimp  |  £ 17
Shrimp, panko breading, seed oi l ,  squid
ink mayonnaise.

Swordfish steak with pistachio |  £ 18
Swordfish,  breadcrumbs, pistachio,
mixed salad, oi l ,  salt ,  pepper.

Seafood Skewer 2.0 |  £ 16

Seafood skewer,  f ish,  crustaceans,
mol luscs,  lemon, breadcrumbs, oi l ,  salt ,
pepper.

GRILLED RED TUNA, CARAMELIZED ONION

AND TERIYAKI SAUCE|  £ 20
Red tuna, onion, ter iyaki sauce, vinegar,
salt ,  oi l ,  sugar.

SLICED BEEF, GRANa cheese AND TRUFFLE

FONDUE |  £ 20
Beef ,  parmesan, coarse salt ,  oi l ,  cream,
black truff le.  

Cutlet with chips £ 12

Beef or chicken, breadcrumbs, egg,
cheese, salt ,  oi l ,  pepper ,  chips,
breadcrumbs.

S E C O N D  C O U R S E

grill vegetables  |  £ 6
Mix vegetables,  oi l ,  salt  and salad.

Baked potatoes |  £ 7

Potatoes,  onion, oi l ,  salt ,  pepper and
rosmary.

Green salad |  £ 4

Rocket salad and tomatoes  |  £ 5

PARFAIT with almonds|  £ 6
Cream, eggs, salt ,  sugar,  almonds,
chocolate.

parfait with pistachio|  £ 6
Cream, eggs, salt ,  sugar,  pistachios.

coup TIRAMISU’ |  £ 6

Bisquits ,  cream, mascarpone, eggs,
sugar,  coffee, cocoa.

FRUIT SALAD AND

lemON ICE CREAM | £5

S I D E  D I S H

D E S S E R T

Fresh fruit ,  sugar,  lemon, lemon ice
cream.

S E R V I C E  F O R  P E R S O N  £  3

I F  Y O U  H A V E  A N Y  A L L E R G I E S  O R

I N T O L E R A N C E S ,  P L E A S E  I N F O R M  O U R   S T A F F

A N Y  S P E C I A L ’ S  W I L L  B E  C O M M U N I C A T E D  B Y  O U R  S T A F F


