


Starter

Patatine fritte soffiate ai gamberi

lavoltini di 5F0g|i|::| Fritti ripieni di Glass nocdles e verdure

Involtini di sfoglia fritti ripieni di Glass-noodles, gamberi e verdure

Invaltini di sfeglio con maiale, verdure e curry

Straccetti di maiale marinati in salsa d'ostrica e fritti con ngh'c: e pepe

Straccetti di pollo marinati in'salsa d'ostrica e fritti con aglio e pepe

Insalata di pollo grigliate coen granelle di riso e peperoncine

Spiedini di pollo in salsa di cocco

Polpette di macinato di maiale e gamberi

Verdure in tempura

Calamari marinafi in salsa d'esfricafritti, con aglio e pepe

Gamberi in tempura

Gamberi marinati in salsa di pesce con aglio e peperoncino
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GlﬂES ﬂDﬂdIE‘S con VEI"C'L.I!'E‘, gumb«?ri e calamaril

verdure gﬂmberi e calamari

GlUES HDDCHE'S con verdure e !’JD”D

GlQEE ﬂﬂﬂdlE‘S con verdure e maiale

verdure e DD”G

verdure e maiale

maiale in salsa di pesce, lime, peperoncino e polvere di riso

pollo in salsa di pesce, lime, peperoncine e polvere di riso

cetrioli




Main Course

Maodles di riso con verdum, salso ;ﬂl mmnrind:}, wova e arachidi

Mocdles di riso con verdure, pollo, solsa al tamarinde, uova e arachidi

~Meodles di riso con verdure, maiale, sﬂl,sql"— gi'l@'}qﬁﬁihdu, uova e arachidi

Noodlés di riso can verdure, gamberi, salsg al fomarindo, uova e arachidi

Moodles di riso con verdure, calamari, tamacindd sova e arachidi

; ’_'I":-I'd-n:t_:l']gs di riso con verdure. gamberi, calamari, 'In"ﬁ"_u_:r'rndﬂ, uova e arachidi

Riso Jasmine saltoto con salsa di soio; vova e verdure

Riso Josmine soltata con salsa di soig; pd”:ﬂ uova e verdure

Riso Jasmine saltato con salsa di soio, maiole, uove e verdure

Riso Jasmine saltoto con salsa di soio; granchio, uova e verdure

Riso Jasmine soltate con salsa di =0i0; gn::r'ﬂi::uer]r uova e verdure

Riso Jasmine saltate eon salsa di soio, :ﬂ}@hgﬁi, uova e verdure

] Risp Jasmine saltate con salsa di soia, gumbeﬂ, c'gFﬂ,mﬂri, uova e verdure




Noedles di grano all'uove saltati con salsa di soia, verdure e pepe bianco:

Noodles di grane all'usve saltati con salsa di soia, verdure, E’C_i”n--__E_' pépe bianco

Noodles di grano all'vavo soltati con salsa di soia, verd, maiole & pepe biongo

MNeoodles di grano saltati con salsa di soia, verdure, calomarl

Noodles di grano saltati con salsa di soia, verdure, gamberi

MNoodles di grano saltati con salso d SO0, uerdurﬂ-, gumben, celamaor

Maiale saltate con busilicu, spezie e menta, servito cop riso bioneo

Pollo saltato con basilico, spezie e mentao, servito con riso bianco

Colomari saltati con basilico, spezie e menta, servito con riso bianco

Gaomberi saltati con basilico, spezie ¢ menta; servito ¢on riso bianco

Gamberi e calamari saltati con basil, spezie e mento, servito con riso bianca

/ :




Pollosaltote con onceordi e spezie, servite con rise bienco

Straccetti di moiale salt. in salsa agrodoleecon cipolla, peperani e ananas

Gamberi salteti in solsa agrodolee con cipalla, peperoni e anonas

Colamoti saltati in solsa ogrodelce con cipolla, peperoni e ananas

Calamari tritti in salsa ai tre gusti

Gamberi fritti in salsa i tre gust

Zuppa di noodle con polpettine dicarne

Verdure saltate in totu

Spaghetti di soio al vapore can gamberi, ginger e cipolla in salsa dizoia

Gomberi alla broce in salsa thai

Calamari alla brace in salsa thai

.




Curry e Zuppe

Strace. di maiale saltati in CUFFry rosso latte di cocco e verde, servito con riso bignea

Stracc di polle saltati in curry tosso, latte di cocco e verd, servito con riso blanco

Pollo in salsa piccante di curry rosso e latte di cocco

Maiale in salsa piccante di curry rosso elatte di egcco

Calamari in salsa piccante di CUrrY rossn & latte di cocea

Gamberi in salsa piccante di curry rosso e latte di coceo

Gamberi e Calamiari in salsa piccante di curry rosso e latte di-cgeto

Zuppa di Massaman curry, latte di cocco, tamarindo e patafe

Caolamari saltati in curry rosso, latte di cocco e verdure, servite con riso biance

Gamberi saltati in curry rosso, latte di cocco e verdure, servito con riso bianen

Gomberi e calamari salt. in curry rosso, latte di cocco e verd] séry icon riso biaheo

Zuppa di curryverde con latte di cocco, pollo e verdure




Zuppa di curry verde con latte di cocco; moiale e verdure ~¥_¥" AN

Zuppa di curryverde con latte di cocco, calomari ¢ verdure

Zuppa di curry verde con latte di cocco, gamberi e verdure

Zuppa di curry verde con latte di cocco, gomberi-e calomari e verdure

Zuppa rossa di gamberi e tunghi, servita con riso bioneo

Zuppa rossa di gnmberi, calamari e 'Funghi., servita con riso bianco

Zuppa bianca di gumberi. calamari e 'Funghi, servite con riso bianeo

Zuppa di pollo in latte di cocco, lemon grasse gﬁ_!pngn

Zuppa di gumb-eri in latte di cocco, lemon grass e gﬂknngu{ -

{ -

Zuppa di gﬂmberi & calamari in latte di coces, lemon grosse :g-ﬁflidjq'gﬁ-
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Da bere

Ibhdpeet

Sprits from-Thailand

Rum Thaoilondese servitoo bicchiere

THE DRIGIMAL THAI BEER

“REMILM LAGER




Bottiglia 0.75 FIANO DI AVYELLINO doc
Cantine “ll Vino e la Luna”
Prodotto nelle zone tipiche dall'omenime vitigno di antichissime origini,
& un vino di straordinaria eleganza, gradevolezza ed armonico,
dal sapore di nocciole tostate. Si accompagna a piatti raffinati,

di pesce, crostacei e frutti di mare.
20.00€

Bottiglia 0.75 GRECO DI TUFO doc
Cantine “Il Vino e la Luna®
E’ un vino tra i piu noti, apprezzato sin da epoca remota,
il cui omonimo vitigno prende nome dall'antico borgo di Tufo, dove ha trovato il suo habitat naturale.
Asciutto, puli'ro, armonico e delicatamente proFumnfo, é unanimemente riconosciufto
come un vino di gran pregio che si accompagna in maniera perfetta alle fritture di pesce,

ai crostacei in genere ed alle salse piccanti.

20.00€
Bottiglia O.7 5 LE FASI Igp

Cantine 'll Vino e la Luna”
E un vino dal carattere forte e deciso, composto da Aglianico e Merlot.
Dal colore rosso rubino, & un vine che si accompagna a tutte le pietanze di carne

ed ai sapori forti della cucina del sud-est asiatico.
22.00€

Bottiglia 0.75 CHARDONNAY JERMANN
Composto da uve chardonnay vinificate in bianco, ha un colore paglierino brillante, con riflessi
verdolini,profumo intenso, fruttato di banana e mela golden, aromatico ma con ottima persistenza.
Da accompagnare con tutti i piatti di pesce, crostacei ¢ marinature.
Particolarmente felice il ricordo di un accoppiamento con una zuppa

dai sapori delicati quanto intensi .come la Tom Yam Soup.

30.00€

Bottiglia 0.75 BRUT FRANCIACORTA FERGHETTINA
Un lusso. Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente in bocca si presenta con note
che spaziano dalla nocciola a fragranze di frutti dolci e fiori bianchi.

Molto persistente e fresco. Gusto determinato se accompagnato

ad un antipasto dai sapori freschi e piccanti tipici della cucina thailandese
25.00€




