
  
 

 

MENU 

  



 
 

Se è vero che siamo quello che mangiamo, io voglio mangiare 
solo cose buone! 

Remy (Ratatouille, 2007) 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
SFIZI E TAGLIERI 

 
 
Culatello di Zibello DOP 
Servito con focaccia 

 
€ 20 

 
Selezione di formaggi  
Serviti con pane e dolci contrasti 

 
€ 20 

 

 
Acciughe del Cantabrico 
Servite con pane e burro demi-sel 

€ 18 
 

 

 
Caviale Adamas black label 30 gr. 
Servito con mini blinis e burro demi-sel 

€ 65 
 

 
 
 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
LE NOSTRE PROPOSTE 

 
 
Uovo, Parmigiano, asparagi  
Uovo CBT, fonduta leggera di Parmigiano 30 mesi, 
asparagi 
 

Fassona, ostrica, acqua di mare, Martini bianco 
Battuta di Fassona al coltello, ostrica al naturale 
 

 
€ 16 

 

 

 

€ 18 
 
 

Vitello “tuonato” 
Tonno crudo*, soia, maionese alla colatura di alici, 
vitello all’albese, katsobushi, jus di vitello  
 

Scaramella, bbq, patate  
Scaramella di manzo 20 ore, riduzione alla salsa 
bbq, patate fondenti  

   € 18 
 

 
 

€ 20 
 

 

Rana pescatrice, bisque, asparagi 
Carpaccio di rana pescatrice cotta CBT*, bisque di 
crostacei*, asparagi  

 
€ 16 

 

Baccalà, patate, prezzemolo  
Filetto di baccalà in olio cottura, crema di patate 
arrosto, terra di prezzemolo  

 
€ 18 

 
*prodotto congelato all’origine 

 



COQUILLAGE E CRUDO 

 
 
Il percorso dello Chef  
 
Calamaro*, liquirizia, cavolfiore 

Gambero rosso di Mazara del Vallo*, aglio nero                                    

Capasanta*, tartufo nero, asprago 

Scampo*, caviale Adamas 

Lumache di mare**, mirin, bagnetto verde 

Ostrica, midollo, acciughe, besciamella 

Il percorso del sommelier – 3 calici in abbinamento 
al     percorso dello Chef  
 
Gran Cru – Do ** 
2 ostriche, 2 gamberi rossi, 2 scampi, 4 bulots, 2 
capesante, 4 calamari sfrangiati, salse 

 
€48 

 

€8 

€9 

€11 

€12 

€7 

€9 

          
€35 

 

 

€ 55 
 

 
 
Coquillage * ordinabile al pz. 

 
€ 6 

 
Bulots ** - 3 pz 

 
€ 6 

 

 
 

*prodotto congelato all’origine 
**prodotto fresco all’origine, abbattuto e mantenuto congelato 

 



DESSERT 
 
 
Sfoglia, crema, vaniglia, limone 
Torta di pasta sfoglia* con crema diplomatica alla 
vaniglia e limone 

 
€ 8 

 

 
Frolla, cioccolato fondente, lamponi, olio EVO  
Tartelletta di pasta frolla, namelaka al cioccolato 
Valrhona 70%, lampone disidratato, sale maldon, 
olio EVO 

 
€ 8 

 
 
 
 
*prodotto congelato all’origine 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



TABELLA ALLERGENI 
 
 

 
 
 

 
 
 
 


