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Antipasti

Sarde a beccafico

Sarde, cipolla, arancia, limone, pinoli, uva passa,
pangrattato, caciocavallo, filetto di acciuga, olio
extravergine d’oliva

Tuma fritta con acciughe

Tuma, filetto di acciuga, uovo, pangrattato
Street food

Arancinette al burro, arancinette alla carne,
panelle e crocche

Polpette di spada

Pesce spada, pangrattato, pinoli, uva passa, olio
extravergine d’oliva, passata di pomodoro, cipolla,
aglio, menta

Caponata

Melanzane, sedano, cipolla, olive, capperi, pomodoro,

olio extravergine d'oliva, cipolla, basilico

Primi piatti

Spaghettoni con le sarde

Spaghettoni con sarde, acciughe, finocchietto,
cipolla, uva passa, pinoli, olio extravergine d’oliva,
zafferano

Rigatoni alla Norma

Rigatoni con melanzana, ricotta salata, pomodoro,
olio extravergine d’oliva, basilico, cipolla
Carrettiera

Spaghetti con aglio, olio extravergine d'oliva,
pangrattato, caciocavallo, prezzemolo, acciughe
Pasta alla trapanese

Busiate con pomodoro, mandorle, olio extravergine
d’oliva, aglio, basilico
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Secondi piatti

Arrosto panato alla palermitana

Trinca di vitello, pangrattato, olio extravergine
d’oliva, origano

Baccala a sfincione

Baccala, pomodoro, cipolla, farina di ceci o riso,
filetto di acciuga, olio extravergine d’oliva
Melanzane ammuttunate

Melanzane, caciocavallo, aglio, menta, salsa di
pomodoro, olio extravergine d'oliva, cipolla
Involtini di spada

Pesce spada, pangrattato, caciocavallo, pinoli, uva
passa, cipolla, erbe aromatiche

Insalate

Insalata di aringhe e arance
Aringa, arance, olive nere, olio extravergine d'oliva
Insalata eoliana

Patate, pomodorini, olive nere, olive bianche, capperi,

cipolla rossa, olio extravergine d’oliva,

Dolci

Testa di turco

Gelo di limone
Semifreddo alle mandorle
Cannolo siciliano
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