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Pizze

Rosa dei venti

Pomodoro giallo di Pachino, mozzarella fior di latte
in acqua, olio extravergine d’oliva, basilico

Yellow cherry tomatoes, fiordilatte mozzarella, extra
virgin olive oil and basil

Palermo

Salsa sfincione, caciocavallo, cipolla, acciuga,
origano, pangrattato tostato, olio extravergine d’oliva
Sfincione sauce, caciocavallo, onion, anchovy,
oregano, toasted bread crumbs and extra virgin
olive oil

S. Erasmo

Pane pizza, misticanza, sarde marinate al rum e
profumi di Sicilia, cucunci, vastedda siciliana, olio
extravergine d’oliva, riduzione al limone e menta
Pizza bread, mixed greens, rum-marinated sardines,
Sicilian capers, Sicilian vastedda, extra virgin olive oil
and lemon-mint reduction

Ortigiana

Zucchine arrostite, melanzana viola fritta,
pomodorino e peperone cornetto, olio extravergine
d’oliva, mozzarella fiordilatte in acqua

Roasted zucchini, fried purple eggplant, cherry
tomatoes, cornetto pepper, extra virgin

olive oil and fiordilatte mozzarella
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Normanna

Salsa di pomodoro giallo, melanzane fritte a julienne,

pomodorino rosso, olio extravergine d'oliva, scaglie
di ricotta salata

Yellow tomato sauce, julienne fried eggplants, red
cherry tomatoes, extra virgin olive oil and shaved
salted ricotta

Maestria Casearia

Caciocavallo siciliano dop, tuma belmontese,
pecorino al pepe nero e mozzarella fiordilatte in
acqua, olio extravergine d’oliva

Sicilian DOP caciocavallo, Belmonte tuma, black
pepper pecorino, fiordilatte mozzarella and extra
virgin olive oil

Siracusana

Crema di patate aromatizzata al finocchietto
selvatico, pecorino al pepe nero, olio extravergine
doliva, lardo di colonnata, miele di zagara di arance
Potato cream flavored with wild fennel, black pepper
pecorino, extra virgin olive oil, Colonnata lard and
orange blossom honey

Madonie

Mozzarella fior di latte in acqua, salsiccia di maialino
nero sfumata al brandy, pomodori secchi di Ribera,
tuma belmontese, olio extravergine d’'oliva, olive nere
Fiordilatte mozzarella, Nebrodi black pig sausage
flambéeed with brandy, Ribera sun-dried tomatoes,
Belmonte tuma, extra virgin olive oil and black olives
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Nebrodi

Tuma belmontese, misticanza, prosciutto di
Parma 20 mesi, marmellata di pere aromatizzata
al rum e menta, noci, olio extravergine d'oliva
Belmonte tuma, mixed greens, 20-month aged
Parma ham, rum-flavored pear jam, mint,
walnuts and extra virgin olive oil.

Sinfonia Sicula

Prosciutto cotto di suino arrosto dei Nebrodi,
pomodoro giallo di Pachino, formaggio tenero
belmontese al tartufo siciliano, olio extravergine
d’oliva, pomodorino

Roasted Nebrodi pork ham, yellow cherry
tomatoes, Belmontese soft cheese with truffle,
extra virgin olive oil and cherry tomatoes.

S. Angelo

Mozzarella fior di latte in acqua, mortadella di
suino speziata, burratina belmontese, olio
extravergine d’oliva, pistacchi tostati
Fiordilatte mozzarella, spiced pork mortadella,
Belmonte burratina, extra virgin olive oil and
toasted pistachios
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