
DRINKS 
 
 
PER DU MULE 11 
4CL PER DU GIN, 10CL GALVANINA  
BIO ZITRONENLIMONADE, LIMETTE  

 
NEGRONI 12 
3CL PER DU GIN, 3CL CONTTRATO BITTER,  
3CL CONTRATTO VERMOUTH ROSSO  

 
ROSÉ HUGO 9 
HOLUNDER, 10CL ZWEIGELT ROSÉ,  
LIMETTE, MINZE, WALDBEEREN, SODA  

 
PER DU DRINK 9 
4CL WEISSER PORTWEIN,  
10CL TONIC WATER, LIMETTE, MINZE  

 
ESPRESSO MARTINI 11 
3CL ABSOLUT VODKA, 3CL KAHLUA,  
FRISCHER ESPRESSO  

 
OLD FASHIONED 12 
6CL BURBON WHISKEY, ZUCKERSIRUP,  
ANGOSTURA BITTERS, ZITRUSZESTE  

 
CORN'N OIL 12 
7CL BARBADOS RUM, 3CL FALERNUM,  
ANGOSTURA BITTERS, LIMETTENSAFT  
 

 
 

FRAG NACH UNSERER WEINKARTE 
 

WIR HABEN NATÜRLICH AUCH ALLE GÄNGIGEN  
SOFTDRINKS, STARKENBERGER BIER UND  

BENEDIKTINER WEISSBIER.  
 

 
OFFENE WEINE UND SAKE  

FINDEST DU AUF UNSEREM DAILY BOARD. 
 

UNSERE PHILOSOPHIE 
 
Gutes Essen verbindet uns Menschen auf 
eine ganz besondere Art. Seit 2021 gibt 
das Per Du dieser einzigartigen Verbindung 
ein neues Zuhause. Ehrlicher Geschmack 
trifft auf authentisches Ambiente. Tradition 
trifft auf experimentelle Küche. Erfrischende 
Stimmung trifft auf elegante Gemütlichkeit. 
 
Per Du beschreibt die Weise wie wir 
unsere Freunde, Familien, Bekannten oder 
Vertrauten ansprechen. Noch viel mehr soll 
es uns aber über unsere Beziehungen und 
Gefühle gegenüber jenen, die sich an einem 
Tisch hier wiederfinden erzählen. Per Du 
steht für einen Raum in dem Gemeinschaft, 
Beisammensein und Nähe geschaffen wird. 
Abgerundet mit einer Vielfalt an Kulinarik 
und verfeinert durch Spitzenweine. 
 
Die Vision eine geschmackvolle Verbindung 
zwischen Vertrautheit und ehrlicher Küche 
zu bieten, führt in der Zeit zurück. Ferne 
Reisen, wertvolle Erfahrungen, die vielfäl-
tige 
Erkundung fremder Kulturen und fremder 
Kulinarik um dann schließlich wieder 
heim zu finden, inspirierten den Gründer 
Thomas Thurner auf seinem Weg einer Idee 
nahezukommen, die über ausgezeichnetes 
Essen weit hinausreicht.

@PERDU.RESTAURANT 
#PERDURESTAURANT 

WLAN: PERDU 
KENNWORT: perduserfaus 

DORFBAHNSTRASSE 42 
6534 SERFAUS 

+43 660 2280993 
 

PERDU.RESTAURANT 



STARTER I SNACKS I  
OR JUST ON THE SIDE 

 
EDAMAME 7 
SOJABOHNEN I FLOCKENSALZ  
 
SPICY EDAMAME 8 
SOJABOHNEN I KIMCHI PASTE  
 
WAKAME 8 
GERÖSTETER SESAM I CHILI  
 
WAKAME 14 
GERÖSTETER SESAM I CHILI I GARNELEN 

 
CRISPY PRAWNS 9 
BLATTSALATE I TRÜFFELMAYO I SESAM  
 
GYOZA 9 
WILDSCHWEIN I BRAUNE BUTTER I PONZU 
 
 
 

 
SUSHI ROLLS 

 
 
SALMON MAKI (6 ST.) 11 
LACHSFORELLE I WASABI  
 
KAPPA MAKI (6 ST.) 7 
GURKE I SESAM 
 
AVO MAKI (6 ST.) 8 
AVOCADO I ZITRONE 
 
CALIFORNIA ROLL (8 ST.) 15 
LACHSFORELLE I GURKE I AVOCADO I  
SESAM I MAYO  
 
VEGAN DREAM ROLL (8 ST.) 15  
AVOCADO I EINGELEGTER RETTICH I  
KIMCHI I SESAM  
 
BEST FRIENDS ROLL  (8 ST.) 15  
TEMPURA JUNGZWIEBEL UND PAPRIKA I  
BACHSAIBLING I MISO I KRESSE  
 
EXTREME ROLL  (5 ST.) 14 
TEMPURA GARNELE I KAVIAR I MAYO I  
SCHNITTLAUCH I GURKE  
 
 
 

NIGIRI  
2 STÜCK 

 
LACHSFORELLE 5.5 
 
GARNELE 6  
 
OSHINKO 5 
(EINGELEGTER RETTICH)  
 
BEEF  6 
RINDFLEISCH  

 
 
 

NEW STYLE SASHIMI 
5 STÜCK 

 
SASHIMI LACHSFORELLE 14 
NUSSBUTTER I MEERSALZ I ZITRONE I KRESSE 

 
SASHIMI BACHSAIBLING 15 
FLOCKENSALZ I ZITRONE I  
TRÜFFEL – VINAIGRETTE  
 
 
 
 
 

SUSHI TO SHARE 
 
2ER (24 ST.) 45 
6 SALMON MAKI I 6 AVO MAKI I 8 BEST FRIENDS I  
2 LACHSFORELLE NIGIRI I 2 GARNELE NIGIRI  
 
4ER (40 ST.) 79 
6 SALMON MAKI I 6 AVO MAKI I 8 BEST FRIENDS I  
8 CALIFORNIA I 4 LACHSFORELLE NIGIRI I  
4 GARNELE NIGIRI I 4 BEEF NIGIRI 
 
 
6ER (63 ST.) 125 
6 SALMON MAKI I 6 AVO MAKI I 6 KAPPA MAKI I 
8 BEST FRIENDS I 8 CALIFORNIA I 8 VEGAN DREAM I  
5 EXTREME I 4 LACHSFORELLE NIGIRI I  
4 GARNELE NIGIRI I 4 OSHINKO NIGIRI I 4 BEEF NIGIRI 
 

MAINS 
 

SPARE RIBS BBQ 26 
CHILI I PETERSILIE I SESAM 

 
CRUNCHY PORK BELLY 23  
PAK CHOI I APFEL I TERIYAKI  
 
GEBRATENE NUDELN 21 
GEMÜSE I KIMCHI  
 
GEBRATENE NUDELN 29 
GEMÜSE I KIMCHI I FISCH FILET 
 
PER DU BURGER 26 
180G ANGUS BEEF I POMMES FRITES I  
TRÜFFELMAYO  

 
 
 
 

STEAKS  
(WERDEN MEDIUM GEBRATEN UND MIT  

DREI VERSCHIEDENEN SAUCEN SERVIERT) 
 

 
FLANK STEAK ~ 200G 29 
 
FILET STEAK ~ 250G 41 
 
RIB EYE STEAK ~ 300G 47 
 
TOMAHAWK STEAK ~ 1000G 98 
PERFEKT FÜR 2 – 3 PERSONEN  
(VORBESTELLUNG) 
 
 
 

SIDES 
 
POMMES FRITES 6 
 
GRILLGEMÜSE 5 
 
GRILLED PAK CHOI 6 
 
KIMCHI 5.5 
 
GEBRATENER REIS 4 
 
 
 
 
 

DESSERT  
 
ESPRESSO MARTINI 11 
 
MATCHA TEA TARTE 9 
SALZCARAMEL I WALDBEEREN  
 
LIMETTEN CREME BRULEE 7,5 
 
MANGO SORBET 8 
MINZ SAHNE I LITSCHI  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
INSPIERT DURCH DIE IZAKAYA KULTUR 

 
 
 
 
 
 
 
 

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE  
DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER  

FÜR ALLERGENE FRAGEN SIE BITTE  
UNSERE MITARBEITER  


