
 

LA CARTE 

L’INVENTAIRE DE LA 
RESERVE 



LISTE DES ALLERGÈNES 

FRANÇAIS 

1. Céréales qui contiennent du gluten 
/ 2. Crustacés / 3. Oeufs / 4. 
Poissons / 5. Arachides / 6. Soja / 
7. Lait - les lactoses / 8. Fruits à 
coques* / 9. Céleri / 10. Moutarde / 
11. Graines de sésame / 12. 
Sulfites / 13. Lupin / 14. 
Mollusques. 

*Fruits à coques : amandes, noisettes, noix, 
noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, 

pistaches, noix de Macadamia, noix du 
Queensland. 

ENGLISH 

1. Cereals contening gluten / 2. 
Shellfish / 3. Eggs / 4. Fish / 5. 
Peanuts/ 6. Soy / 7. Milk - lactose / 
8. Nuts* / 9. Celery / 10. Mustard / 
11. Sesame seeds / 12. Sulphites / 
13. Lupin / 14. Molluscs. 

*Nutes : almond, hazelnut, nuts, cashew nuts, 
pecan nuts, Brazil nuts, pistachios,  

Macadamian nuts, Queensland nuts. 



TAPAS 

LES CHARCUTERIES & 
FROMAGES 

Planche Mixte 28.00 (1/5/7/8/11) 
Planche Mixte 100% Bœuf 28.00 
(1/5/7/8/11) 
Planche Mixte Bellota 35.00 
(1/5/7/8/11) 
Planche Apero 15.00 (1/5/7/8/11) 
Planche Apero 100% Boeuf 15.00 
(1/5/7/8/11) 
Assiette Cecina Teruel Bœuf   
   9.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette Pastrami Bœuf  
   9.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette Jambon Iberico Cebo 30 
mois    14.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette Jambon Bellota 40 mois 
   14.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette de Saucisson des 
Pyrénées   7.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette Coppa aux Poivres  
   8.00 (1/5/7/8/11) 
Planche de Fromages  
   15.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette de Gouda à la Truffe  
   8.00 (1/5/7/8/11) 
Assiette de Manchego  
   8.00 (1/5/7/8/11) 

LES TAPAS 

Croquetas Jambon (3 unit) 6.00 
(1/3/5/6/7/8/11) 
Croquetas Cecina (3 units) 6.00 
(1/3/5/6/7/8/11) 
Croquetas Chipiron encre de 
Seiche (3 units) 6.00 
(1/2/3/4/5/6/7/8/11/14) 
Croquetas Chèvre (2 units) 6.00 
(1/3/5/6/7/8/11) 
Pimientos del Padron 8.00 (1/5/8) 
Tortilla de Patata 10.00 (1/3/5/8) 
Patatas Bravas 8.00 (1/3/5/7/8/10) 
Aubergines & Courgettes 
grillées 8.00 
 * Sauce Ajvar (1/5/8) 



Salade de Poulpe coriandre, 
grenade, oignon rouge, citron vert et 
huile d’olive     

 *Petite taille 14.50 
 *Grande Taille 17.00 (1/5/8) 
Tartine Poivrons grillés & 
Ricotta    9.00 (1/5/7/8) 

POMMES FRITES MAISON 

Pommes frites maison 
 *Gouda Truffe 7.00(1/5/7/8/11) 
 *Nature 5.00 (1/3/5/7/8/11) 

Supplément sauces 2.00 

LES CONSERVES DE MR. 
OSPITAL (Gers) 

(1/5/6/7/8/9/10/11/13) 
Galantine de Canard Farci 14.00 

Foie Gras de Canard 
  125g 31.60 
  180g 43.90 
  300g 63.00 

Foie Gras d’Oie 
  125g 40.50 
  180g 54.50 
  300g 82.00 

LES DESSERTS DE MARY 

(1/3/5/6/7/8/11/13) 
Patisserie du Jour 8.00 
Cookie Pépite Choco et Noix de 
Pécan 3.00 
Cookie Pépite Choco 3.00 

(1/5/6/7/8/11/13) 

Cheese Cake Maison 8.00 



LE BAR 

LES APERITIFS: 
Aperol Spritz 9.00 
Campari Orange / Soda 8.00 
Vermouth Bianco / Rosso 5.00 
Ricard Simple 6.00 
Kir Vin Blanc 8.00 
Kir Royal 12.00 
Ratafia de Coing 8.00 
Ratafia de Framboise 8.00 

LES GIN & TONIC :  
Tanqueray & (Made in England) 9.00 
Tanqueray 0% &   13.00 
Cremorne & (Made in England) 10.00 
Oxley & (Made in England) 14.00 
Glendelough & (Made in Scotland)   

    13.00 
Diplome & (Made in France) 10.00 
Fieldfare & (Made in France) 11.00 
Otso « Less is More » or 
« Black Pacific » & (Made in Pays 
Basque)    13.00 
Le Gin Drouin & (Made in France)   

    11.00 
Le Gin Drouin Calvados Cask 
Finish & (Made in France) 15.00 
Cantarelle & (Made in Provence) 13.00 
Cantarelle Amphore & (Made in 
Provence)    16.00 
Akori & (Made in Spain) 11.00 
Piz 47 & (Made Italia) 16.00 
*tous nos gin sont servis avec un San 
Pellegrino Agua Tonica Classic 

LES WHISKY :  
(Made in Scotland) 
Aberlour 10Y 9.50 
Laphroaig 10Y 12.50 
Scapa Orcadian 14.00 
Arran Quarter Cask 13.00 
Knockando 12Y 10.00 
Glenmorangie 12Y 10.00 
Balblair 12Y 12.50 
Dalmore 15Y 25.00 
Kingsbarn Balcomie 13.50 
Kingsbarn Dream to Dram 12.00 
Roe & Co (Made in Ireland) 9.00 
Kirin (Made in Japan) 18.00 



LES RHUMS :  
Havana Club 3 ans citron & sucre  
     5.00 
Forza 10.00 
Bristol Reserva Belize 18.50 
Transat Blanc Agricole 9,50 
Transat 2000 34.50 

LES DIGESTIFS :  
Armagnac Apothicaire 
 *Baco 1995 16.00 
 *Baco 1999 16.00 
 *Baco&Ugni Blanc 1990   
     16.00 
 *Colombard 2013 16.00 
 *Folle Blanche 15 ans   
     16.00 
 *Folle Blanche NV 14.00 
 *Ugni Blanc 18.00 
Armagnac Osmin XO 14.00 
Cognac Ambrée Pierre Ferrand   
     10.00 
Cognac Hennessy VSOP 13.50 
Cognac Baron Otard VSOP 13.00 
Amaretto Di Saronno 7.00 
Grand Marnier 8.50 
Crème de Menthe 5.00 
Crème de Citron 5.00 
Crème de Mandarine 5.00 
Micheline 6.00 
Eau de Coing 7.00 
Eau de Noix de chez Denoix 7.00 
Kahlua 6.00 
Baileys 6.00 
Vodka Absolut 6.00 
Tequila Casamigos Reposado   
     16.00 
Tequila Casamigos Anejo 18.00 
Mezcal Casamigos 18.00 
Mezcal Vida 12.00 
Pisco La Diablada 12.00 

Fernet Branca 7.00 
Averna 6.00 



LES BIERES :  
Battin Pression 30CL 4.00 
Battin Pression 50CL 7.00 
Picon 30CL 5.00 
Picon 50CL 7.50 

LES BIERES BOUTEILLES :  
Paillette Blonde 4.50 
Pailette IPA 5.00 
Clausthaler 0% 2.50 

LES CIDRES BOUTEILLES :  
Pas Pareil Brut 4.00 
Pas Pareil Bio 4.00 
Pas Pareil Rosé 4.50 

LES SANS ALCOOL :  
Lodyss 50CL 4.00 
Lodyss Gaz 50CL 4.00 
Coca-Cola 20CL 2.80 
Coca-Cola Zero 20CL 2.80 
Jus Vergers de Milly :  
 *Pétillant Rhubarbe 33CL  
     4.50  
 *Pomme Rhubarbe (à la verse) 
     2.10 
Lampi jus de Poire William 4.00 
Shampi jus de Pomme pétillant  
     3.50 
Limonade Artisanale Angeline   
     2.50 




