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B R s NOSBIERES
100 % BRASSEES SUR PLACE

SELON LE RESTAURANT OU LA SAISON
- DISPONIBLES A EMPORTER -

n ne le dit janmis assez : bloquez votre agenda toos les
17 ewdis du mots, On vas invite 4 un mament cmouvant

Ia malssance dine bigre, Nare brasseur vos acoueille en
muitre de cénémonie pour une sadrée de dégustation de la
nmis, Cest gratuit pour les portewrs de carte
Fidelice. Vous ne 'avez pas ? Denandez-la, ga
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SRASSEURZ ;, (PRASSEURG) |
aussi cest gratuit ! L

Amiis gourmands, nos chebs vous

proposered ¢ sormalsun 2 LA BLONDE L'AMBREE LA BLANCHE LA BRUNE L'TPA
rendez-vousi mmanguable: s X ¥

les 15 du mois, une nodveauté <

e o savrese A déco ) - JALENAE- - AVBER ALE- - WEATAE- - BEROWNAE - - INOAPAEAE-
i dans votre 3 Brassers | > Disaliérante ; subliles notes Cedaliere : fmes notes Bafrichissanie | tendnesse il ; ardes de chocolat, Huinae ; bes haddus Bhe

e fleurs, brinche, pomme, oo caramel, painroasesd, o bile, eves de cltron, paln oaste, s sacs e ahn 7 armenent des notes d'ananas,
et delicate amertume, brioche et noisette. banane et ginofle, et houblon herbacé. de it dela passion et de sivede pin.

35 ANS DE BONS MOME . :
35 ANS DE BONS MOME : BEBHE B
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LA TRIPLE LA ROUGE CREATIONS
1 DU BRASSEUR
- TRIPEL- - FRUTEEER - o DEMANCEZ
Puissance at gourmande Lhe douce fiandise - LNE HERE FPHEVERE - (Y INSEILL
nates maltées, fudts confies s fruits rouges. Congue selen les inspimtions du brassour
o dpies, de cette nioubrasserie-restaurant,

Il wa 35ans, on langait oo concopt do «restaurant - fabrique
e bieres» a Lille, puis progressivement partou en Fance,
sang savar 2 quel parnt il deviendrait tendance en 2022 5
Dpuris 35 arms, 3 Prasseurs a ben grank, au e de s'
aur-deldy des frontidres nationales, sars pour autant changer ses H A P P Y H O U R LAP IN TE
valers | perensitd, cowivialivd, ec simplicee, 3 mos amon
desquels on espére avor partagé avec vous beaucoop de bans TOUS LES JOU S I |

rmerts 3 Brassews. Merci a vous |

*Vedr condiinns et mention ligale en restoumnt,



OSB IERE
BRASSEES SUR PLACE

Palette de dégustation 4verres 12 cldans la couleur de votre chaix
Pitcher 15lre dans la couleur de votre cholk
Triton dans la couleur de votre choix a servir soikméme a table

Mewe de biére 10verres 25¢ldans la couleur de votre choix

B BHE

Trio de tarti-Hamm

TLITES NS FLAMVERL FCHES SCNTTISPONELFS TR0 PEES FTAPARTACFR

¢ Cornet de frites sauce au choix 2
¥ Saucisson sec 150¢g
Saucisson sec entier pur pore.
Chin aille PN 2
Gratine au cheddar et & la mozzarella.
@ Pain aillé ch'ti Q)
Concasse de tomates, maroilles &, chortzo,
@ Pain aillé provencal @ @
Concassé de tomates, tian de légumes, mozzareda.
Os & moelle aux senteurs de thym
P@im rings
Duo de rondelles d'oignon panées a la biere 1 épicées.
UM chos © 2
Tortilia chips #pe, cancassé de tomates, ciboulette, satice guacamole,
sauce cheddar i la biére 3 Brasseurs.
ORnie estival Q@
Bitonnets de courgette et de carotte, sauce curry-oignon, tomates cerfses, billes de mazzarella,
duo de madeleines au pesto et aux fromages.
Ohnie apéritif RS
Rondelles d'oignon panees a lz biére, rondebes d'oignon panees épicées, tempura de lagumes,
bouchées croustillantes & b tomate et a la mozzarella, savce anchoixc
© Trio de bouchées au fromage i
Batonnets de mozzarella, bouchées croustillantes au camembert,
bouchées croustillantes 4 la tomate et a s mozzarella.
© Wings sauce barbecue @
© Planche de charcuterie [EiaEny

Jambun Serrano, Saucisson sec, jambon 6t auxherbes, coppa, gaufrettes au maroilles,
pickles d'oignons ronges, salade romaine.

OB aiche mixte

Jambon Serrann, camembert au lait cru, maroilles ), sauciksson sec, famboa rfit] aux herbes,
coppa, plckles d'oignons rouges, salade romaine

© Trio de tarti-flamm @
Généreuse, caesar et chéwe,

(UFLPLAT AVEC MABIERE ?

Pour chague plat, notre brasseir vous suggére e type de bire qui s”accorde le mieux
B.ONDE / ®ABREE / © BLANCHE / @RUNE

OIP A/ 1P ALETTE DE DEGUSTATION
Une carafe d’eau est a votre disposition sur demande.

“hévre chand EEEEEST
Melange de salade et de roquette assaisonné a la vinaigrette balsamique, toasts de pain rustique au chévre,
chévie émietté, pokrine fine fumée, tomates cerises, pickles d'oignons rouges.
@ Caesar au poulet [EEEIEEER
MElange de salade romaine ot iceberg assaisonné a la sauce Caesar, auillettes de poulet croustillantes,
copeaux de parmesan, ceuf dur, crodions, oignons frits, lomates cerises, pickles d'oignons rouges,
tutle de parmesan, choulette
Olicf CENEETN
Melange de salade et de roguetie assaisonné 3 la vinaigrete balsamique, smashed potatoes, painailié gratiné
au cheddar et ala mozzarella, poitrine fine fumée, acufau plat, persil, tomates cerises, pickles d’oignons reuges,
@4 n ch'Nord» @
Melange de salade et de roquette assaisonné & la vinaigrette bakamique, pavé au maroilles @it
smashed potatoes, chorizo, gaufrettes au maroflles, tomates cerises, pickles d'vignons rouges.
“Brmdeuse @Qacconp agnée a doixd
Coleslawau curry, salade romaine, mélange de lentilles coraillet épeautre, avecat, dés de mangue,
pointes d'asperge verte, pickles d'oignons rouges, cibonlette, sauce sésame

Falde . . ... Gravlax de boeuf ... Tartare de saumon

SAADE ETFLAVIVERLIECHE : LE DUOGAINANT

®ho Caesar@
®Mmo Chef/Généreuse Q
“Moe Canard/Chévre

Supplément os & moelle servi avec votre piéce de viande
@ Steak haché a cheval (environ 125y DEERTEEIEREET]
Steak hache de beeuf frais % fgon ouchere onf it dd gons muges, prsile o euf o pa.
¥ VEritable fish & chips et sa sauce tartare [EEEIEEER
Serviavec des frites.
@ Pavé de beeuf mariné aux 3 poivres (envion 220g)
Véritable andouillette de Troyes 5A
(Fambée devant vous au Calvados o au Ceniévre :supplément 1€
@ Bavette sauce a I"échalote (environ 200g)
@ Ribs de porc (envien so0g)
@Mt recote % (environ 350g)

Accompagnement au choixl: frites, smashed potatoes, tian de légumes (poivron, courgette, tomate,
aubergine, cignon rouge, ail), pommes de terre vapeur, salade, chou cuising au Riesling, haricots verts, riz.
Sauce au cholxl tariae mriecue, mive d latide 3 B sseurs, @ rdlls, m yonnai 2, sance a
Téchalute, sauce cheddar é b biere 3 Brasseurs, sauce curry-olgnon, sauce sésame.

1ahus daleocd est dangereus pour ka sansé, Aconsommer aver modérarion, *Voirattchage des viandes bovines en Testurant. 125 pokds ndiquis sant avant cEson et pelrvent vaner de pis ou mams 0%, Prixsanioe comprs. Photes non contrciuelies



(1) Basie divalle d'olve bosilicalapre & bompe baoc ¢ & boae.

Os & moelle aux senteurs de thym
OBi’javleesch T
Whrceaty de pore, veau, poulet, servis frokds en gelée & [ bigre 3 Brasseurs.
@@rnade flamande
Mitonné de piéces de beeula la bigre 3 Brasseurs, pain d'épices.
OAsidte gourmande
Un assortiment de nos spécialités a la bigre 3 Brasseurs
mini carbonade, minipot‘jevieesch, mini welsh et son os & moelle.
@ Jarret de porc XXL a la biére 3 Brasseurs (environ 1 kilo)
Jarret de porc mitonné a Ly hiére 3 Brasseurs.

=

Primeur
: 5 = = 2 Welsh 3 Brasseurs
[ [ ICTELSES TARTES FLAVEEES, PREPARIES SUH PLACE, GARNES [E FOMACE BLANG, DECRENE. .. Tranche de pain rustique, jambon, cheddar Galloway fondu dans I hiére 3 Brassenrs, eof au plat
@Welsh so...cisse
Tranche de pain rustque, ambon, cheddar Galloway fondu dans la bire 3 Brassears,
sauckse fumée, poitrine fumée, eutau pat

T Esiqie
Cignons, lardons.

1G a e o “Welshbourgeois

Otgnans, lailons; emimental tage. Bun brioché, steak haché frals % fron louchére aitelm wre gin, alate isherg
¥ Speciale 3 Brasseurs confit d'cignons rouges, cheddar Galoway fondu dans la bigre 3 Brasseurs.

Cignons, champig lardons, emmental rapé.

J@evre miel CEEEEESD

(ignons, lardons, chévre, mozzarella, miel, tomates cerises, roquette.
‘4 Fromages

Ohgnons, mozzarella, chévre, cheddar, marofies &, persil

R imuw Q6

Tian de Egumes, smashed potatoes, pointes d'aspeige verte, pickles d ‘oignons rouges,

huile d‘olive-basilic, sel de Guérande.
PGnéreuse
Oignons, champignons, lardons, chorizo dousx, cheddar Galloway, eufau plat.
OSnbrec Q
Dignons rouges, tortilk chips W=, mozzarella, charizo, concassé de tomates,
sauce cheddar a la biere 3 Brasseurs, sauce guacamole, ciboulette.
25d Q
Cignons rouges, coppa, mozzarells, tian de légumes, roquette, hulle d'olive-basilic.
@Rraquach’ti Q

Cignons, effiloche de poulet, sauce curry-cignon, mozzarela, frices, cignons frits, persiL

Tian'tine Q) 2

Frites, concassé de tomates, tian de lEgumes, huide d'olive-basiic,
billes de mozzarella, confit d'oignons rouges.

@ Poutine 3 Brasseurs
Frites, effiloché de boeufd b biére 3 Brasseurs, cheddar Galloway, mozzare lla,
conilt d'cignons rouges, persil sauce barbecue

©aQ’ t-chorixn [HEDS
Frites, maroilles #, chorizo, sauce au maroilles, confit d'olgnons rouges, persil

SArim @
Frites, effiloché de poulet & la bire 3 Brassewrs, dés de mangue, sauce curry-oignon, tortlk chips fps,

Mariachi Rl
sauce guacamale, confit d'cignons rouges.

CSiineGtlerie

Bum brioché, steak haché frals % fgon wuchére witelm wore gin, deddar,
sauce barbecue, salde iceberg, confit d’oignons rouges,
S i
Bun brioché, steak haché frais % Eon Wwuchére witelm wore git, mra s @),
sauce marcilles, salade iceberg, confit d'eignons rouges.
OMrixchi Q@ . @ Tartare de beeuf frais % au couteau préparé (envion 170g)
Bun brioché, effiloche de poulet a la bigre 3 Brasseurs, dés de mangue, roquette, ®Ca 5 dé boeilf farnd & iron 140g) @
guacamole, sauce curmy-olgnon, confit dolgnons rouges. rpacc 0 € betul Lume T (environ 140g)
ORsm Q2 Serviavec de la roquette, copeaux de parmesan, pickles d'oignons rouges, huile d'clive-basilic, citron jaure.
Bun brioché, haché 1002 vépétald D, confit d vignons rouges, tan de ¥gumes, smashed potatoes Tartare de saumon citron et aneth @
roquette, billes de mozzarell, huiie d'clive-basilic. Creme, huile d'olive-basilic, sauce guacamole, roquette, pickles d'oignons rouges, Servi sur un pancake.
S@unt ry
Calettes de pomime de terre, steak haché fraks & fgon louchiére wl el o wore pin, &hie d pre fing e,
cheddar Galloway fondu dans la biére 3 Brassewrs, eeuf au plat, confit d'oignons rouges.
@R« Q
Bun brioché, magret de canard fumd @, effllochs de canard confll #%, chire,
roquette, confit d'oignons rouges, persil, sauce sésame., Choucroute 3 Brasseurs

Chou cuising au Riesling, saucisse fumée, saucisse knack, échine fumée,

Carpaccior

B TOUS NOS STEAKS HACHES FRAIS PEUVENT ETRE
3 REMPLACES PAR UN HACHE 100% VEGETAL

poitrine fumeée, saucisson i 1'ail, pommes de terre, persil

SQoucraite royale
Choucuising au Riesling, saucisse fumee, sauckse knack, jambonneau,

poitring fumée, saucisson a Iail, pommes de werre, persil

vicemoe: Qe e ey G m



avec modération. *Diaboly, jus de frnits Pampryl, Lipton kee Tea, Orangina jsune, Casis Tropical, Schweppes Agrumes 25 cl, Pepsi Cola, Pepsi Cola Max, Seven Up 33 ¢l

ux pour la santé, Ace

B

L'abus d'alcool est d

Gaufre gourmande

Café ou thé gourmand
Bistouille gourmande

Café + 2 cl de digestifau chobx er ses minidovceurs

Fromage blanc a votre gott

Auchol: natore, sucre, cassonade, caramel beurre salé ou coulls de frake

@ Mousse gourmande au chocolat

Nbisse au chocolat nolr, copeaux de chocolat, créme foetide, sauce au chocolat
Eéne  brilée
Méga ile flottante

@ Brioche facon pain perdu et glace vanille
Flammekuechette pomme glacee

Créne pitissidre Egére, pomme, sucre, glce vanille, (Flambée devant vous au Cahvados * supplément 1€)

@ Flammekuechette hanane-chocolat ou Nutella®
Créme pitissibre légére, banana émincée, sucre, sauce chocolar nu Mutella®.

@ Merveilleux 3 Brasseurs

Spécialité du Nord de Ia France composée de maringue, créme fouetiée et brisures de spéculoos.

@Gufre gourmande @

Gaufre bruxelloise, sabayon, fr fraiches, dés de mangue, Chamallows®,

coulis de fraise, sauce car rre sald,
OhBgfiade

Mexi chou crumble, glace vanille, sauce chocolat, amandes caramélisées, créme fouettée.
® Baba aux fraises @

Babia, mousse au chocolat blanc &spéculocs, fuaises faiches, coulis de frase

(Rhwm ou fievr de bigre : supplément 1€)

® Sucre, cassonade ou créme fouettée

@ Glace vanille ou créme fouettée
Au choix : sauce chocolat, Nutella®, pate de spéculoos Lotus®,
caramel bewrre salé ou coulis de fraise.

Glace ou sorbet
Fabrication artisanale

1 boule
2 boules

3 boules

Qace : vanille, chocolat, café, spéculoos,
caramel beurre salé,

Sorbet :d o, ful ®, mnguc.

Café ou chocolat liegeois
Dame blanche
Sauce chocolat ou Nutella®,

Coupe gourmande @

Claces chocolat et caramel beurre sale,

copeauxde chocolat, amandes caraméls
brownie, sauces chocolat et carame] beurre salé,
creme fouctiée.

Coupe bistro @

aise, glace speculoos, mousse

chocolat blanc &spéculoos, coulis de fraise,

creme fouettée, fraises fraiches, gaufre liggose.
Tutti frutti @

Sabayon, sorbets mangue ct fraise, des de mangue,
fraises fraiches, amandes carameélisées,

sauce caramel bearre sals, Chamallows &,

DECOUVREZ

LESS UGGESTIONS
CREEESP ARL EC HEF

CONSULTEZ NOS ARDOISES

OFFRES DU MIDI SEMAINE

UNIQUEMENTD UL UNDIA UV ENDREDI

(HOHES JOURS FERIES )

PLAT DU FOUR

CONSUITEZ NOS ARDOISES

FORMULEM IDI

1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON + 1 CAFE

Hlat du jour au flamm de la semaine

Fomage blanc &café ou dessert du jour &café ai café gourmand

Biére 25 d au choixou soft™ ou eau 50 cl

Retrouvez les restaurants 3 Brasseurs en France et dans le monde sur www.3Brasseurs.com

CLASSIQUE

1PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON

Hammelatechea uc hoix
ai steak haché & cheval
ou salade de chevie chaud

Hammekuechette pomme glacée
oufl ammekuechetteb anane-chocolatar Nutella®
oam ousseg ourrandea uc hocolat

aum égai lefl ortante

< :,,x - Hiere 25 d au choixou soft* ou eau 50 cl
T B SN Bt

MENU
ENFANTS

(POUR LES MOINS DE 10 ANS)
Nhésitez pas a le demander
a votre serveur

. Crédit photo : Régis Lebévra. Photos non contractuslles.
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