
 25CL / 50CL 

BLONDE LAGER 5 % 3 / 6 
HAPPY-HOUR 50 CL 3,5

 25CL / 50CL 

PILS 5 % 3,5 / 7 
HAPPY-HOUR 50 CL  4
HEFEWEIZEN 5 % 3,5 / 7 
HAPPY-HOUR 50 CL 4 
METEOR CERISE 5,5 % 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5

  25CL / 50CL 

BEACH IPA 4,5 / 8,5 
NEIPA - 5,8 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5,5
  
 25CL / 50CL 

ORANGE MÉCANIQUE 4 / 8 
BELGIAN HONEY ALE - 7 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5 

SALUT ET ENCORE MERCI POUR LA PASSION 4 / 8 
WITBIER PASSION / CITRONNELLE - 6 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5

  

BIERBÜcH BAR - bière à la pression 
PRIX EN EURO TTC

meteor

the 
piggy 

brewing 

sainte 
cru

bierbüch



 25CL / 50CL

HAZY RIDER 4 / 8 
HAZY IPA - 6,3 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5 

FLAMINGO 4 / 8 
BERLINER WEISSE (CITRON VERT HIBISCUS) - 3,2 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
 
 25CL / 50CL 

CIDRE 4 / 8 
CIDRE VINTAGE - 7,4 % 
HAPPY-HOUR 50 CL 5

BIERBÜcH BAR - bière à la pression 
PRIX EN EURO TTC

friels

boilermaker 
ACCORD ENTRE UNE BIÈRE (4O CL) + UNE EAU DE VIE (4 CL)

METEOR PILS + NIKKA FROM THE BARREL 14 
METEOR CERISE + EDV POIRE WILLIAMS BINNER 15
SAINTE CRU ORANGE MÉCANIQUE + EDV COEUR DE BIÈRE BIO 16 
THE PIGGY BREWING + CIE. DES INDES RHUM CARAÏBES  14 

hoppy 
road



BIERBÜcH BAR - bière à la pression 
PRIX EN EURO TTC

bierbüch 25 CL / 50 CL 
● BLONDE LAGER 3 / 6 
HAPPY-HOUR 50 CL 3,5 
UNE BIÈRE FRAÎCHE, LÉGÈRE ET DOUCE AUX ARÔMES MALTÉS. LA BIÈRE DE SOIF PAR EXCELLENCE - 5 %

meteor 
● PILS 3,5 / 7 
HAPPY-HOUR 50 CL 4 
FINEMENT HOUBLONNÉE, ON RESSENT L'AMERTUME ET LE HOUBLON STRISSELSPALT QUI S'EXPRIME DANS TOUTE SA NOBLESSE. ELLE 
RESTE POURTANT TRÈS FACILE À BOIRE ET LÉGÈRE - 5 % 25 CL / 50 CL 
● HEFEWEIZEN 3,5 / 7 
HAPPY-HOUR 50 CL 4 
NOTES FRUITÉES EN PARTICULIER DES ARÔMES DE BANANE (DUE À LA LEVURE UTILISÉE SPÉCIFIQUE DU STYLE WEIZEN), POINTE 
D’ACIDITÉ ET D’ÉPICES, BIÈRE LÉGÈRE ET DÉSALTÉRANTE, AMERTUME DISCRÈTE - 5 % 
● METEOR CERISE 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5 
DES NOTES DE CERISES FRAÎCHES. UNE TOUCHE ACIDULÉE  QUI RÉVEILLE UNE BOUCHE MOELLEUSE. - 5,5 %

.the piggy brewing Compagny 25 CL / 50 CL 
● BEACH IPA - NEIPA 4,5 / 8,5 
HAPPY-HOUR 50 CL 5,5 
LE NEZ EST FRAIS SUR LES AGRUMES (CITRON, ORANGE, PAMPLEMOUSSE) ET UNE POINTE RÉSINEUSE. LA BOUCHE EST DOUCE AVEC 
LES AGRUMES ASSOCIÉS À UNE TOUCHE MALTÉE. LA FINALE DÉLIVRE UNE LÉGÈRE AMERTUME QUI DESSOIFFE COMME IL FAUT , UNE 
BIÈRE POUR L'ÉTÉ. - 5,8 %

.sainte cru 25 CL / 50 CL 
● ORANGE MÉCANIQUE - BELGIAN HONEY ALE 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
UNE BELGIAN HONEY ALEE FINE ET CHALEUREUSE, L'ALLIANCE PARFAITE DU SUCRE CANDI ET DU MIEL ALSACIEN  LA LEVURE TYPÉE 
BELGE SOULIGNE DÉLICATEMENT CETTE BIERE PAR DES NOTES ÉPICÉS - 7 %
● SALUT ET ENCORE MERCI POUR LA PASSION - WITBIER 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
TRADITIONNELLEMENT, CES WITBIERS SONT AGRÉMENTÉES DE CORIANDRE, ICI REMPLACÉE PAR DE LA CITRONNELLE FRAÎCHE ET DU 
FRUIT DE LA PASSION. UNE BIÈRE FLATTEUSE ET SOLAIRE, IDÉALE POUR LE DÉBUT DU PRINTEMPS ! - 6 % 



 
hoppy road 25 CL / 50 CL 
● HAZY RIDER - HAZY IPA  4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
HAZY RIDER REPRÉSENTE TOUTE LA MODERNITÉ AVEC LAQUELLE LA BRASSERIE RÉINTERPRÈTENT LES IPA. DES MALTS D’ORGE, DE 
SEIGLE, DE BLÉ ET DES FLOCONS D’AVOINE POUR UNE ROBE TROUBLE AINSI QU'UNE TEXTURE SOYEUSE ET PLEINE DE COULEURS 
AU SERVICE DES SAVEURS TROPICALES DU HOUBLON CITRA. AVIS AUX AMATEURS DE BELLES BÉCANES QUI CARBURENT AU JUS DE 
HOUBLON ET QUI SOUHAITENT ÉTANCHER LEUR SOIF (D’ÉVASION). - 6,4% 
● FLAMINGO - BERLINER WEISSE CITRON VERT / HIBISCUS 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
VOILÀ DE QUOI RÉCONCILIER LES PLUS RÉCALCITRANTS AUX BIÈRES ACIDULÉES ! ÇA ROBE JOLIMENT ROSÉE EST UN CONCENTRÉ DE 
SAVEURS CITRONNÉES À LA FINALE TRÈS DÉSALTÉRANTE. HOPPY ROAD A ENCORE FRAPPÉ AVEC CETTE BIÈRE DE BLÉ LÉGÈRE ET TRÈS 
ORIGINALE. BIÈRE DE BLÉ LÉGÈRE ET ACIDULÉE. - 3,2%

friels 25 CL / 50 CL 
● CIDRE VINTAGE  4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
 CE CIDRE EST ÉLABORÉ À PARTIR DES PREMIÈRES PRESSES DE LA RÉCOLTE DE L'ANNÉE CE QUI LUI APPORTE UNE GRANDE 
FRAÎCHEUR À LA SAVEUR DÉLICATEMENT FRUITÉE. UN BEL ÉQUILIBRE ENTRE CARACTÈRE ET RAFRAICHISSEMENT. - 7,4 %

s'amer bière 25 CL / 50 CL 
● SAMER ORIGINAL 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
AMER ALSACIEN ENTIÈREMENT FABRIQUÉ À LA MAIN À BARR, AVEC DE VÉRITABLES ZESTES ET CHAIR D’ORANGES BIO. AVEC UN GOÛT 
INIMITABLE, FRUITÉ ET AMER À LA FOIS.

picon 25 CL / 50 CL 
● PICON BIÈRE 4 / 8 
HAPPY-HOUR 50 CL 5
AVEC DU SIROP DE CITRON 0,5



ACCORD ENTRE UNE BIÈRE + UNE EAU DE VIE

À L'ORIGINE LE BOILERMAKER EST L’ART DE COMBINER WHISKY ET BIÈRE. LA PRATIQUE 
REMONTERAIT AU MOINS AU DÉBUT DU XVI ÈME SIÈCLE, MAIS C’EST AU XIX ÈME QUE LES 
TRAVAILLEURS IRLANDAIS, APRÈS LEUR JOURNÉE DE LABEUR MIRENT CETTE COUTUME 

AU GOÛT DU JOUR.

. 40 CL + 4 CL 
METEOR, PILS + NIKKA FROM THE BARREL 14 
METEOR, CERISE + EDV POIRE WILLIAMS DOMAINE BINNER 15
SAINTE CRU, ORANGE MÉCANIQUE, BELGIAN HONEY ALE 
+ EDV COEUR DE BIÈRE BIO DISTILLERIE BERTRAND 16 
THE PIGGY BREWING, BEACH IPA, NEIPA + CIE. DES INDES RHUM CARAÏBES  14

BIERBÜcH BAR - boilermaker 
PRIX EN EURO TTC



BIERBÜcH BAR - bière bouteille 
PRIX EN EURO TTC

cantillon  75 CL
 
● KRIEK - LAMBIC 30 
ASSEMBLAGE DE LAMBICS ET DE GRIOTTES À RAISON DE 200 G PAR LITRE.
BIÈRE AU GOÛT ACIDULÉ DE FRUITS ROUGES ET SUBTILE SAVEUR D’AMANDE - 6 % 
● NATH - LAMBIC 34 
ASSEMBLAGE DE RHUBARBE ET DE LAMBIC DE UN ET DEUX ANS D’ÂGE.
BIÈRE AU GOÛT ACIDULÉ ET FRUITÉ, UNE LÉGÈRE ASTRINGENCE ACCENTUE LA DÉLICATESSE ET LE FINAL EN BOUCHE.
BIÈRE DE LONGUE CONSERVATION AU GOÛT ÉVOLUTIF - 5,5 % 
● FOU'FOUNE - LAMBIC 34 
ASSEMBLAGE DE LAMBICS DE 18 À 20 MOIS D’ÂGE AVEC DES ABRICOTS BERGERON
BIÈRE TRÈS PARFUMÉE ET GOURMANDE QUI RESTITUE PARFAITEMENT LES QUALITÉS AROMATIQUES DE L’ABRICOT BERGERON - 6 %
● VIGNERONNE - LAMBIC 31 
 ASSEMBLAGE DE LAMBICS DE 16 À 18 MOIS D’ÂGE MOYEN ET DE RAISINS VIOGNIERS BIO.
LES RAISINS VIOGNIER BIO FONT DE CETTE VIGNERONNE UNE BIÈRE DÉLICATE ET TRÈS FRAÎCHE, LÉGÈREMENT MOINS ACIDE QUE 
D’AUTRES BIÈRES CANTILLON GRÂCE À L’APPORT DU FRUCTOSE. - 6,5 %
● SAINT LAMVINUS - LAMBIC 34 
ASSEMBLAGE DE LAMBICS DE 16 À 18 MOIS D’ÂGE MOYEN AVEC DU RAISIN MERLOT
LE LAMBIC EST CONSIDÉRÉ À JUSTE TITRE COMME LE CHAÎNON MANQUANT ENTRE LE MONDE DU VIN ET DE LA BIÈRE. LA SAINT 
LAMVINUS TE CONFORTERA PAR L’AJOUT DE RAISINS DESTINÉS À PRODUIRE DU VIN.
BIÈRE INTENSE, FRUITÉE AVEC UNE BELLE LONGUEUR EN BOUCHE RAPPELANT SON ORIGINE VITICOLE. - 7,5 %

orval  33 CL
 
● ORVAL - TRAPPISTE 5,5 
L'ORVAL EST UNE TRAPPISTE DOUCE-AMÈRE À LA SAVEUR ÉVOLUTIVE ! UNE VRAIE RÉFÉRENCE BELGE ! - 6,2 %

bitburger  33 CL
 
● 0.0 % - PILS 4 
LA BITBURGER 0,0% EST UNE BIÈRE SANS ALCOOL AUX ARÔMES DE MALT ET DE PAIN D'ÉPICES, ACCOMPAGNÉS DE TOUCHES 
D'HERBES ET DE MIEL. 



rothaus  50 CL
 
● 0.0 % - HEFEWEIZEN 4,5 
LA HEFEWEIZEN SANS ALCOOL DE LA BRASSERIE ROTHAUS EST UNE BIÈRE AU BLÉ TYPIQUE DU STYLE ALLEMAND,  AVEC UNE ROBE 
BLONDE PALE VOILÉE QUI OFFRE DES ARÔMES DE CÉRÉALES ET DE LEVURES - 0,0 %

bendorf  75 CL
 
● ORGE ET RAISIN -  GRAPE ALE (BIÈRE AU RAISIN) - BIÈRE SAUVAGE 29 
COLLABORATION AVEC LE DOMAINE KUMPF & MEYER 
ORGE ET RAISON CUVÉE 2020 RÉSULTE DE LA FUSION DU MOÛT DE RAISIN ET DE L'ORGE. C'EST UNE BIÈRE ACIDE FERMENTÉE AVEC 
DES LEVURES NATURELS, LA BIERRE EST ENSUITE VIELLIE 1O MOIS EN FÛT AVEC UNE MACÉRATION DE GEWURZTRAMINER - 8%
● RODÉO - TRIPLE FINISH BRANDY D'ABRICOTS 21 
BIÈRE VIELLIE 15 MOIS EN FOUDRE PUIS PASSÉ EN FINISH DE BRANDY DÉBRICOTS PENDANT 2 MOIS  - 8 %
● IL VA Y AVOIR DU SPORE - DOUBLE GOZE POMME / MYRTILLE 18 
COLLABORATION AVEC LA BRASSERIE SPORE (NORMANDIE)
C'EST ACIDE MAIS C'EST DOUX ! ÇA PULPE EN FRUIT MAIS C'EST LÉGER ! ÇA DÉCOIFFE EN ALCOOL MAIS SANS SE RESSENTIR ! - 8 %
● 10 ANS DE BENDORF / CYCLE ÉPHÉMÈRE 21 - COLD IPA 20 
POUR FÊTER LES 10 ANS DE BENDORF, VOICI UNE BIÈRE UN PEU SPÉCIALE.
(IL Y A 10 ANS, BEN SORTAIT SON MOULIN DANS LA RUE ET FAISAIT SES ÉTIQUETTES SUR PAINT. POUR SE MOQUER DE LUI, VOUS 
DÉCOUVRIREZ UNE SUPERBE ÉTIQUETTE HOMMAGE)
VOICI UNE COLD IPA : TECHNIQUE  DE BRASSAGE AVEC DES FLOCONS DE MAÏS ET DE RIZ, FERMENTÉE AVEC DES LEVURES UTILISÉES 
NORMALEMENT POUR LE BRASSAGE DE LA PILS, CE QUI DONNE UNE IPA TRÈS SÈCHE ET TRÈS FRUITÉE - 6,5 %

bisaiguë  75 CL
 
● PROBIER #4 -  BIÈRE BLANCHE VIEILLIE EN FÛT DE PASTIS DES CREISSAUDS 22 
BIÈRE DE TYPE BLANCE VIEILLIE DANS DES FÛTS QUI ONT SERVIS PENDQNT 5 MOIS À LA MACÉRATIONS DES PLANTES AROMATIQUES 
ENTRANT DANS LA COMPOSITION DU PASTIS CHÂTEAU DES CREISSAUDS XO ÉLABORÉ À AUBAGNE PAR LA MAISON FERRONI.
BIÈRE TRÈS AROMATIQUE  DÛ À LA FINITION EN FÛT DE PASTIS, NOTE BOISÉ ET HERBACÉ, FINALE ÉLÉGANTE.  - 4,5 %


