
 

 

BOISSONS FRAÎCHES 
 
COCA COLA / CHERRY / ZÉRO 33CL / SPRITE 33CL / FANTA 33CL    5 
PERRIER 33CL    5 
SCHWEPPES TONIC 25CL / ORANGINA 25CL / FUZETEA 25CL    5 
LIMONADE ARTISANALE 33CL    6 
CITRONNADE « MAISON » MENTHE & GINGEMBRE 30CL 8 

THÉ GLACÉ OU CAFÉ GLACÉ 25CL « MAISON » 
     

6,5 
VITTEL 25CL (SUPPLÉMENT SIROP : 0,3) 4,8 
RED BULL 25CL 6,5 

NECTARS, JUS & BOISSONS AUX FRUITS 25CL  

ORANGE, ANANAS, POMME, TOMATE, ABRICOT, MANGUE, FRAISE   5 

EAUX MINÉRALES  

VITTEL 50CL / SAN PELLEGRINO 50CL / PERRIER FINES BULLES 50CL 5,6 
VITTEL 1L / PERRIER FINES BULLES 1L       8 

LIQUEURS & DIGESTIFS  

GET 27, GET 31 9 
MANZANA, LIMONCELLO 9 
GRAND MARNIER, COINTREAU, BAILEY’S, AMARETTO 9 
POIRE WILLIAM, MIRABELLE, VIEILLE PRUNE 11 
CALVADOS VSOP, COGNAC VSOP, BAS ARMAGNAC VS 12 

COUPS DE CŒUR  

BAS ARMAGNAC CHÂTEAU DE LAUBADE 25 ANS D’ÂGE 18 
COGNAC REMY MARTIN XO 28  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
BRUNCH DU DIMANCHE   
TOUS LES DIMANCHES DE 11H A 15H30 

BRUNCHE 
BUFFET A VOLONTÉ SUCRÉ OU SALÉ  

FRUIT FRAIS PRESSÉ  
PLAT CHAUD SERVI A TABLE 
RÉSERVATION CONSEILLÉE 

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, ,  

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION, 



 

 

APÉRITIFS 15CL 28CL 

KIR CHARDONNAY IGP CÉVENNES CASSIS, MÛRE, PÊCHE, FRAMBOISE 5,6 10,5 
KIR AU SANCERRE AOC 8 15 
KIR ROYAL 12CL 12  

CAMPARI, APEROL 5CL 5  

MARTINI BIANCO, ROSSO 5CL 5  
SUZE, MUSCAT, PORTO ROUGE OU BLANC 5CL 5  
LILLET BLANC, ROUGE 5CL 5  

RICARD 2CL 4,6  
AMERICANO MAISON 5CL    10  

BLOODY MARY 4CL   10  
CAMPARI SODA OU ORANGE 4CL    9  

BIÈRES & CIDRES   

PRESSIONS 25CL 50CL 

PELFORTH BLONDE 4,9 8,8 
HEINEKEN 5 9 
AFFLIGEM BLONDE 5,3 9,5 
EDELWEISS BLANCHE   5,3 9,5 
MONACO, TWIST, TANGO 5,2 9 
PICON BIÈRE 5,4 9,6 

BOUTEILLES 33CL   
 
 
APPIE LA BLONDE BIO/ ÎLE DE FRANCE33CL  7 
HEINEKEN 0.0 (SANS ALCOOL) 25CL  6,5 
CORONA 33CL, DESPERADOS 33CL  7,5 
APPIE LA FRENCH IPA, BIO, ÎLE DE FRANCE 33CL  8,5 

CIDRES  7  
CIDRE APPIE ARTISANAL, 100 % NATUREL, 100% PUR JUS, SANS SUCRES AJOUTÉS.  
BRUT OU POIRÉ 33CL  
 

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 
MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION, 

CRÊPES « MAISON »   
SUCRE   6,5 

AU CHOIX : CONFITURE DE FRAISE OU CHOCOLAT CHAUD OU NUTELLA 7,5 

CHOCOLAT CHAUD ET GLACE VANILLE 8,5 

CARAMEL BEURRE SALÉ « MAISON »  7,5 

CRÊPE SUZETTE   11 

SUPPLÉMENT CRÈME SUCRÉE À LA VANILLE 1 

BOISSONS CHAUDES   
EXPRESSO BIO, DÉCA 2,3 LAIT CHAUD VANILLE OU MIEL 25CL 4,5 

DOUBLE EXPRESSO BIO, DÉCA 4,6 VIN CHAUD À LA CANNELLE 20CL 6,5 

CAFÉ BIO NOISETTE 2,5 GROG AU RHUM 4CL D’ALCOOL 7 

CAFÉ BIO CRÈME 4,9 CAFÉ NOIR OU AMÉRICAIN 4,8 

VÉRITABLE CHOCOLAT CHAUD 4,9 IRISH COFFEE 4CL D’ALCOOL 11 

CAPPUCCINO AU CAFÉ BIO 6,5 TARTINE BEURRE & CONFITURE 2,2 

CHOCOLAT VIENNOIS 6,5 OU CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT 
OU CAFÉ BIO VIENNOIS    
 
THÉS & INFUSIONS SÉLECTION 
MARIAGE FRÈRES 
 
DARJEELING HIMALAYA INDE - THÉ NOIR 5 

CASABLANCA THÉ VERT - THÉ NOIR À LA BERGAMOTE  
THE MILKY BLUE THÉ BLEU ENVOUTANT, RICHE PARFUM LACTÉ  
THE JASMIN MANDARIN FLEURI - THÉ VERT  
THÉ SUR LE NIL THÉ VERT FRUITÉ ET CITRONNÉ  
MARCO POLO FRUITÉ & FLEURI - THÉ NOIR  
EMPEREUR CHENG NUNG THÉ NOIR FUMÉ DOUX ET ÉQUILIBRÉ  
THÉ VERT À LA MENTHE FRAÎCHE 5,5 

CHAMOMILLA CAMOMILLE SAUVAGE 5 

VERBENA CITRODORA VERVEINE ODORANTE 5 

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, 

, 

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION,   



 

 

MENU ENFANT JUSQU’À 10 ANS 13 
 

SIROP À L’EAU OU VERRE DE JUS DE FRUIT OU VERRE DE SODA 20CL 
 
POULET CROUSTILLANT OU STEACK HACHÉ 
 
CRÊPE AU SUCRE OU NUTELLA OU UNE BOULE DE GLACE AU CHOIX  
 
 
 

 

DESSERTS 
 

MI-CUIT AU CHOCOLAT  9 
BOULE DE GLACE VANILLE  

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU 10 
BOULE DE GLACE VANILLE ET CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON  

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE BOURBON 8 

CARAMEL SUNDAE  9 
BOULE DE GLACE VANILLE ET CARAMEL, CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON,  
CRÈME SUCRÉE A LA VANILLE, PRALINS BRÉSILIENS  
 

                
BELLE SALADE DE FRUITS DU MOMENT, MENTHE FRAÎCHE 9 

CAFÉ BIO GOURMAND 8,5 

BABA AU RHUM, CHANTILLY  13 

TARTE TATIN, GLACE ARTISANALE CRÈME D’ISIGNY 12 
 
CHEESECAKE CITRON  11 
 

GLACES ARTISANALES BIO 
 
FABRIQUÉES EN ARDÈCHE, ÉLABORÉES DE FAÇON ARTISANALE ET 
EXIGEANTE TERRE ADÉLICE NOUS PRÉSENTE SES PARFUMS UNIQUES : 

 

LES 2 BOULES AU CHOIX : 8,5  
VANILLE GOUSSE, FRAISE, FRAMBOISE, CHOCOLAT 
 
CITRON BIO, CARAMEL AU BEURRE SALÉ, PASSION 
 
RHUM-RAISIN, NOISETTES MORCEAUX CARAMÉLISÉS 

ALCOOLS 4 CL 

 
GIN  TEQUILA  

GIBSONS 9 SAN JOSE 9 
HENDRICK’S 12 JOSE CUERVO ESPECIAL REPOSADO 10 
BOMBAY SAPPHIRE 12 PATRON SILVER 16 
TANQUERAY 12   

RHUM  VODKA  
HAVANA CLUB 3 9 SOBIESKI 9 
BACARDI 8 ANS 10 ABSOLUT BLUE 10 
MOUNT GAY ECLIPSE 10 GREY GOOSE 12 
RHUM BLANC TROIS RIVIÈRES 8 BELVEDERE 12 
RHUM KRAKEN 12 ZUBROWKA (THE ORIGINAL BISON) 12 
ORIGINAL SAILOR JERRY SPICED 12 CIROC SNAP FROST 12 
RHUM DIPLOMATICO VENEZUELA 13 CRYSTAL HEAD 14 

 

WHYSKIES & BOURBONS 
 
J&B, JAMESON 9 
GLENMORANGIE, MALT 10 ANS 10 
JACK DANIEL’S 10 
CHIVAS REGAL 12 
BOURBON FOUR ROSES 12 
MAKER’S MARK 12 
MONKEY SHOULDER 12 
TALISKER 10 ANS 13 
GLENFIDDICH 15 ANS MALT 13 
OBAN 14 ANS MALT 13 
LAGAVULIN 16 ANS 14 
NIKKA 14 

ACCOMPAGNEMENT LONG DRINK 25CL 3 
ACCOMPAGNEMENT RED BULL 25CL 4,5 

 
 

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION,  

 
 

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION,  

FRITES « MAISON » 



 

 

VINS BLANCS  
 15CL 28CL 50CL 75CL 

CHARDONNAY 5,2 9,7 17,3 26 
IGP PAYS D’OC ALBRIÈRE     

BOURGOGNE BLANC AOP 6,4 11,9 21,3 32 
CHÂTEAU DE BELLEVERNE     

SANCERRE AOP 7,5 14 24,6 37 
DOMAINE DOUDEAU-LÉGER     

CHABLIS AOP 8 14,9 26,6 40 
DOMAINE DES CHAUMES     

POUILLY FUMÉ AOP 7,5 14 24,6 37 
DOMAINE BLONDELET     

XVIII SAINT LUC – MOELLEUX 7,5 14 24,6 37 
IGP CÔTES DE GASCOGNE     
 
 
 
VINS ROSÉS  
 15CL 28CL 50CL 75CL 

ROSÉ DU MOMENT 5,2 9,7 17,3 26 

CÔTES DE PROVENCE AOP 7 13 23 35 
UP PROVENCE     

CÔTES DE PROVENCE AOP 8,4 15,6 28 42 
M DE MINUTY     
 
 
CHAMPAGNES 
 
LA COUPE “SÉLECTION” 12CL 11 

LA COUPE “R” DE RUINART 12CL 14 

LA PISCINE “SÉLECTION” 20CL 16 

LA PISCINE “R” DE RUINART 20CL 22 

BOUTEILLE “R” DE RUINART 75CL 90 

BOUTEILLE DE RUINART BLANC DE BLANC 75CL 120  
 
 

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 
MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION, 

 
TOUS NOS PLATS SONT « FAITS MAISON », ÉLABORÉS SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITS BRUTS SAUF *   
VIANDES 
WOK DE POULET, RIZ BASMATI                                               17 
 

TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL CRU OU ALLER RETOUR, 19 
FRITES « MAISON »  

SAUCISSE DE L’AVEYRON, JUS MIJOTÉ, PURÉE « MAISON », 18 

ÉPAULE D’AGNEAU DE 7H CONFITE, JUS AU ROMARIN, PURÉE « MAISON », 23 

BELLE ENTRECÔTE, BŒUF DE SELECTION, FRITES « MAISON » SAUCE AU CHOIX 32 

BAVETTE D'ALOYAU SAUCE AU CHOIX, FRITES « MAISON » 19 

NOTRE BŒUF BOURGUIGNON, POMME VAPEUR 22 

POULE AU POT, BOUILLON À LA TRUFFE D’ÉTÉ, LÉGUMES 21 
 
ASSIETTE DE GARNITURE : SALADE, FRITES « MAISON », RIGATONI, RIZ, 
RATATOUILLE « MAISON », PURÉE « MAISON », HARICOTS VERTS 6 

POISSONS  

POÊLÉES DE GAMBAS, CRÈME DE CRUSTACÉS, RIZ BASMATI 28 

FILET DE BAR À LA PLANCHA, RATATOUILLE 22 

FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE 18 

TATAKI DE THON MI-CUIT AU SÉSAME, SALADE THAÏ 20 

SAUMON RÔTI, SAUCE CRÈME CIBOULETTE, HARICOTS VERTS 21 

PÂTES  
Ok  

LINGUINE TOMATES CERISE, PESTO 16 

RIGATONI À LA CRÈME DE TRUFFE D'ÉTÉ, PARMESAN ET JAMBON SERRANO 18 

LASAGNES VÉGÉTARIENNE 17 

FROMAGES  
LA PART AU CHOIX, SERVIE AVEC TOASTS, CONFITURE DE CERISES NOIRES ET SALADE MÊLÉE  

ROQUEFORT OU SAINT MARCELLIN 8 

DE LA FROMAGERIE DES PETITS CARREAUX : 8 
CANTAL OU COMTE 18 MOIS OU CAMEMBERT AUX TRUFFES  

PLANCHE DÉGUSTATION DE NOS 5 FROMAGES 25 

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION,  



 

 

ENTRÉES 
SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE              12 
* BEIGNETS DE CALAMARS CROUSTILLANTS, SAUCE TARTARE 11 

* NEMS DE POULET, CŒUR DE ROMAINE, MENTHE  10 

SAUMON FUMÉ & SES TOASTS, CREME CIBOULETTE 17 

* 6 TRÉS GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE SAUVAGES 16 
DE LA MAISON DE L’ESCARGOT   

FOIE GRAS DE CANARD MAISON, COMPOTÉE D’OIGNONS 19 

VELOUTÉ DE CHAMPIGNON, TUILE BACON  12 

SALADES   
CÉSAR  16 
POULET CROUSTILLANT, CŒUR DE ROMAINE, CROÛTONS, PARMESAN,  
SAUCE CAESAR   

CAMEMBERT RÔTI  
 

18 
MESCLUN, TOMATES CERISES, POMMES GRENAILLES, BACON   
 
THAÏ AU POULET   

             
17 

SOJA, CHOU CHINOIS, CAROTTES, CORIANDRE, SAUCE Thaï, 
SESAME 
 
NICOISE AU THON POÊLÉ  17 
LEGUMES CONFITS, HARICOTS VERTS, ANCHOIS, THON, 
OEUF MOLLET, MESCLUN, OLIVES    

BURGERS AU PAIN ARTISANAL SIMPLE DOUBLE 
 
CHEESE BURGER FRITES « MAISON » 18 23 
BACON CHEESE BURGER FRITES « MAISON »      
CHICKEN BURGER, FRITES « MAISON »                  

19 
19 

24 
 

 
CROQUES   
CROQUE MONSIEUR, JAMBON BLANC AU TORCHON, 16 
AVEC FRITES MAISON & SALADE  
CROQUE MADAME, JAMBON BLANC AU TORCHON, ŒUF,  17 
AVEC FRITES MAISON & SALADE    

VINS ROUGES   
 15CL 28CL 50CL 75CL 

CÔTES DU RHÔNE AOP « BIO » 5,2 9,7 17,3 26 
AU BOUT DE LA VIGNE     

CHINON AOP LES TERROIRS RABELAISIENS,         6 11,2 20 30 
CAVE ANGELLIAUME VITICULTEUR     

BORDEAUX AOP LES MERCADIÈRES 5,6 10,5 18,6 28 

MOULIN- À-VENT AOP CHÂTEAU DE BELLEVERNE 6,4 11,9 21,3 32 

SANCERRE AOP DOMAINE DOUDEAU-LÉGER 8 14,9 26,6 40 

SAINT AMOUR AOP CHÂTEAU DE BELLEVERNE 6,5 12,1 21,6 32 

PIC SAINT LOUP DOMAINE DES HORTASSES  7 13 23 35 

BOURGOGNE AOP PINOT NOIR, 8,4 15,6 28 42 
DOMAINE DE VARICK     

CROZES HERMITAGE AOP PETITE RUCHE  8,4 15,6 28 42 
DOMAINE CHAPOUTIER 
CÔTE-ROTIE AOP BRUNE & BLONDE GUIGAL    78 

CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOP    72 
CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES     

PESSAC LEOGNAN AOP, LES DEMOISELLES          68 
CHÂTEAU LARRIVET HAUT BRION      
 

À PARTAGER 
 
PLANCHE DE FROMAGE : CAMEMBERT AUX TRUFFES, CANTAL, 25 
COMTE 18 MOIS, ROQUEFORT, SAINT MARCELLIN  

PLANCHE DE CHARCUTERIE DU CANTAL ET D’AILLEURS : 23 
SAUCISSE DU PERCHE, SAUCISSON SEC, JAMBON SERRANO, COPPA  
CHORIZO IBERIQUE, BEURRE, CORNICHONS  

PLANCHE MIXTE DE FROMAGE ET CHARCUTERIE 26 

TAPAS : CALAMARS, POULET CROUSTILLANT, NEMS DE POULET, 26 
CHORIZO IBERIQUE, CANTAL, FRITES « MAISON » 
 
  
 
 
 
 
   

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 
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COCKTAILS 4 CL D’ALCOOL 

 
MOJITO COLLECTION 
 
LE CLASSIC 9  
RHUM BLANC DES ANTILLES, ANGOSTURA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE, 
MENTHE FRAÎCHE, SODA  
RED MOJITO 10  
RHUM BLANC DES ANTILLES, ANGOSTURA, JUS DE CITRON VERT, COULIS DE FRUITS 
ROUGES, SIROP DE SUCRE, MENTHE FRAÎCHE, SODA  
CUCUMBER MOJITO 9  
RHUM BLANC DES ANTILLES, ANGOSTURA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE, 
MENTHE FRAÎCHE, CONCOMBRE FRAIS, SODA  
GINGERITO 10  
RHUM BLANC DES ANTILLES, ANGOSTURA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE, 
MENTHE FRAÎCHE, SODA AU GINGEMBRE  
MOJITO DE SAISON LE CLASSIC, AVEC LE FRUIT DE SAISON  10 
RED BULL MOJITO 10 
VODKA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE, MENTHE FRAÎCHE, RED BULL  

ROYAL MOJITO 12 
RHUM BLANC DES ANTILLES, ANGOSTURA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE, MENTHE  
FRAÎCHE, CHAMPAGNE  

GIANT MOJITO LE CLASSIC DOUBLE ! 16 
 
SIGNATURES 
 
TIKI TAÏ 10  
RHUM BLANC DES ANTILLES, LIQUEUR DE TRIPLE SEC, NECTAR DE FRUITS EXOTIQUES, JUS 
DE CITRON VERT, SIROP D’ORGEAT, POUDRE D’ÉPICES  
OLD FASSHIONED BOURBON, SODA, BITTERS ANGOSTURA, SUCRE 13 
LONDON SMASH 10 
GIN, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE, MENTHE FRAÎCHE, CONCOMBRE FRAIS  

CAÑA MULE / MOSCOW MULE 10 
CACHAÇA/VODKA, JUS DE CITRON VERT, SODA AU GINGEMBRE, ANGOSTURA  

SINGAPORE SLING 10  
GIN, LIQUEUR DE CERISE, SIROP DE GRENADINE, GRAND MARNIER, JUS D’ANANAS, 
ANGOSTURA BITTERS, JUS DE CITRON VERT  
DARK & STORMY GINGER BEER, JUS DE CITRON VERT, SPICY RHUM 10 
PUNCH ARTISANAL 9 
PINA COLADA JUS D’ANANAS, CREME DE COCO, RHUM 10 
I LOVE PARIS 13 
JUS DE FRAISE, LIQUEUR DE SAINT GERMAIN, CHAMPAGNE   

 
 
 

TWIST ON CLASSIC 10 
 
TOMMY’S MARGARITA  
TEQUILA, JUS DE CITRON VERT, SIROP D’AGAVE BIO  
APEROL SPRITZ  
APEROL APERITIF, BLANC PETILLANT, MENTHE FRAÎCHE, CONCOMBRE FRAIS  
BRAMBLE FLOWER  
GIN, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE, SIROP DE FLEUR DE SUREAU  
BOURBON SOUR/ AMARETTO SOUR  
BOURBON/AMARETTO, JUS DE CITRON, SIROP DE CARAMEL SALÉ, ANGOSTURA  
EXPRESSO MARTINI  12 
VODKA, KAHLUA, SIROP DE SUCRE, CAFÉ  
ST GERMAIN SPRITZ 13  
ST GERMAIN, BLANC PETILLANT, SODA, CITRON, MENTHE 
PORN STAR MARTINI.                                                                                           14 
LIQUEUR DE PASSION, VODKA, JUS DE CITRON, SIROP DE VANILLE, CHAMPAGNE 
 

 
APPLE COLLINS  
JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE, MENTHE FRAÎCHE, CONCOMBRE FRAIS, JUS DE POMME  
SPICED TEA  
JUS DE CITRON VERT, SODA AU GINGEMBRE, POUDRE D’ÉPICES  
VIRGIN PUNCH  
JUS DE CITRON VERT, JUS DE FRUITS EXOTIQUES, SIROP D’ORGEAT, SODA  
STRAWBERRY MOJITO  
FRAISE, MENTHE FRAÎCHE, CITRON  
VIRGIN COLADA  
ANANAS, COCO 

 
 

FRUITS & LÉGUMES PRESSÉS 
 
ORANGE OU CITRON 15 CL 6 
CAROTTE OU POMME 35 CL 6,5 
ÉNERGISANT CAROTTE, POMME, GINGEMBRE 35 CL 7,5 
DÉTOX CONCOMBRE, POMME, CITRON 35 CL 7,5  

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 

MINIMUM CB 15€. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION, 

 

 
 

 
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES, , 
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COCKTAILS SANS ALCOOL 25 CL 9 


