


A TABLE
BRETZEL'S BURGERS
Le Hamburger serait né dans le port de Hambourg sous la forme d'un sandwich au porc. Nos amis américains l'auraient récupéré pour
en faire leur spécialité. Un clin d'oeil avec ces Hamburgers revisités et montés avec des buns en pâte à bretzel. Accompagné de frites,
poêlée de légumes, salade de pommes de terre ou salade verte

Charolais Cheddar
Steack hachée Bœuf Charolais, cheddar, oignons caramélisés, tomate, sauce onctueuse et cornichon Kühne !

€13.90

Charolais Bacon
Steack hachée Bœuf Charolais, tranche de bacon, cheddar, oignons caramélisés, tomate, sauce onctueuse et cornichon Kühne !

€14.50

Chicken
Poulet pané, sauce barbecue, cornichon, tomate et comté.

€14.50

Veggie
Steack de légumes à la coriandre et aux 4-épices, comté, sauce moutarde sucrée, aubergine grillée.

€14.50

TARTINES
Tartines de pain complet Manzagol® au levain naturel et sel de Guérande avec salade verte et crudités.

Croque Monsieur ou Madame
Classique mais irremplaçable tartine de pain Manzagol avec jambon blanc et emmental grillé.

Monsieur €9.90
Madame €10.90

Tartine Saumon fumée et crème ciboulette
Pain manzagol toasté avec du fromage mozzarella, saumon fumée et crème ciboulettes.

€11.50

SALADES
Chèvre chaud
Salade verte, tomates, chèvre chaud au four et pommes, miel et noix.

€12.90

Équilibre
Avocat, mozzarella di buffala, brocolis, tomates et salade verte.

€12.90

César
Poulet, croûtons, parmesan, tomates et salade verte.

€12.90

SPÉCIALITÉS ALLEMANDES ... PARFOIS INTRADUISIBLE !
Schnitzel
Escalope de dinde pannée avec confiture et citron accompagnée de salade de pommes de terre.

€14.50

Maultaschen
Maul-taschen littéralement poche à viande, vous avez deviné ce sont des ravioles, une spécialité de Bade-Wurtenbeerg. Celles-ci sont au porc
et aux épinards accompagnées d'une salade de concombre, tomate et...

€14.00
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SPÉCIALITÉS ALLEMANDES ... PARFOIS INTRADUISIBLE !
Hareng fûmé et pommes vapeur
Filets de hareng fûmé mariné et pommes vapeur.

€11.90

Choucroute garnie (suivant la saison)
Choucroute garnie avec poitrine et saucisse fûmées, saucisson à l'ail, saucisse de Frankfort et pommes de terre vapeur.

€15.00

DOPPLE WÜRSTE 13,90€ - CHOISIR DEUX SAUCISSES POUR COMPOSER SON
ASSIETTE
Une gamme d'authentiques de saucisses qui viennent directement d'Allemagne sur notre table. Accompagnées de frites, poêlée de
légumes, salade de pommes de terre ou salade verte.

Currywurst (120g)
L'emblematique et délicieuse recette dont plusieurs régions se revendiquent la paternité. Le plat préféré de Gerhard Schröder. Saucisse de porc
grillée nappée de sauce curry.

Rostbratwurst (70g)
Saucisse charcutière avec de petites herbes. Grillée avec un trait de moutarde.

Nürnberger rostbratwürste (4x20g)
Quatre petites saucisses assaisonnées à la marjolaine et au cumin. Trait de moutarde.

Bockwurst (150g)
Saucisse pochée légèrement fumée assaisonnée au poivre blanc et au paprika.

Weisswürst (2x60g)
Saucisses bavaroises traditionnellement servies au petit déjeuner. Saucisses blanches persillées au citron accompagnées de la moutarde sucrée de
chez Händlmaier's.

Rindswurst (100g)
La Rindswurst est une saucisse au boeuf grillée inventée par le boucher Gref-Volsing en 1894 et est devenue une des plus célèbres spécialités de
Frankfort.

Saucisse Végétarienne (120g)
Saucisse végétarienne avec sauce curry servi à part.

DESSERTS MAISON
Apfelstrudel
Célèbre pâtisserie d'origine autrichienne. Roulé aux pommes, au raisin et à la cannelle accompagné de crème fouettée.

€6.50

Käsekuchen
Gâteau au fromage blanc qui porte le nom de cheesecake outre atlantique.

€6.50

Fondant aux deux chocolats
Fondant au chocolat noir avec un petit cœur au chocolat blanc.

€5.90

Crème brûlée €5.90

Fromage blanc au miel €4.80
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