- Grignotages - - Les vins -

\
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A l'unité Rouge
Mezze maison servis avec 2 grosses pitas :
« Bordeaux // L’archétype du Bordeaux, parce que certains aiment.. - 25€ .
- Tapenade d'olives noires aux figues et & épices - « Languedoc // Opulent, généreux.. Gérard Depardieu quoi... - 25€ .
« Brouilly // Vif et trés agréable, Le best seller du Beaujolais - 29€ .
» Créme d'artichauts d L'huile d'olive aux herbes et citron - « Cotes-du-Rhone // Roche - Puissant et imposant. En fait, c’est Lui Gérard D. = 29€ -«
. Houmous & L'huile d'olive de Kalamata et ras—el-hanout » + Gard // Alegria : Ave Mariiiiiiiaaaaa !!!! (Divin ...} - 29€ .
- Madiran // On dirait Le Sud (Ouest) e 3LE .
» Tarama blanc au zaatar - + Morgon // Cote du Py — Exceptionnel, un Cing Etoiles plus plus « SLE »
- Tzatziki G L'huile d'olive aux herbes et citron -
- Caviar d'aubergines aux graines de cumin « Blanc
- Tarama au Piment d’Espelette et Paprika Fumé -
ur P prixa T » Prosecco // Des bulles pour commencer ? - 25€ -
- Caviar de tomates, poivrons et olives aux graines de cumin - + Jurancon // On dirait Le Sud, toujours Ouest A
« Chardonnay // Charentais, et vif comme on Les aime - 29€ -

- Tapenade au Basilic -

« Cotes-du-Rhone // Vilain petit Canard aromatique de toute folie - 29€ .
- Tomatade au Paprika Fumé - « Loire // Quincy de malacaaaaade !!!! « SLE . D H N DY
- Fuet Catalan de chez Lemaitre -

- Stratchiatella des Pouilles servie avec pita - Au verre
» Pita supplémentaire +1€ - « Bordeaux rouge // Languedoc rouge // Chardonnay blanc « 12¢cl/6€ -
Assortiments Bieres & Shots
Mezze maison servis avec 6 grosses pitas : . Bidre blonde .50l /35€ [+2€ aprés ZZH] .
- Houmous / Caviar d’Aubergines / Tarama Blanc au Zaatar - » Vedett IPA // Brit blanche » 50 cl / B€ (+2€ aprés 22H) -

« Shots // Matcha, Popcorn, Barbe & papa .. « 3cl/ 3€ ou 15€ Les b ou 25€ Les 10 -
+ Houmous / Caviar de Tomates, Poivrons et Olives / Tarama a L'Espelette -

« Houmous / Créme d’Artichauts / Tomatade au Paprika Fumé -
+ Houmous / Tzatziki / Tapenade d'olive aux Figues -
+ Houmous / Caviar d'Aubergines / Tapenade au Basilic «

— Buvette Moderne ——

4 rue de paradis - 75010 Paris
@dindondandy



Victoria Secret

Gin / Pamplemousse / Vermouth blanc / Citron

« 6€ -

Big Pear

Whisky / Vermouth rouge / Poire
.BE .

Beijing Martini

Gin / Litchi / Vermouth Dry / Bitter botanique
« b€ .

Curry Gwada

Rhum épicé / Passion gingembre / Bitter vanille
.BE .

Jasmine

Gin / Jasmin / Citronnelle / Passion / Gingembre / Pétillant
« b€ .

Herbal King

Gin / Miel / Citron / Bitter botanique
.BE .

Green Baby

Gin / Litchi / Concombre / Pomme / Citron
. 6€ .

- Les Cocktails -

Negroni

Gin / Campari / Vermouth rouge
. 8€ .

Mezcal Negroni

Tequila / Mezcal / Apérol / Vermouth rouge / Bitter baies roses
.8€.

Mezcal Paloma

Tequila / Mezcal / Pamplemousse / Citron
Petillant / Bitter baies roses
.8€.

Tropicalissap

Rhum épicé / Campari / Vermouth rouge
Falernum / Passion / Bitter vanille

. 8€ .

Garden Park

Gin / Vermouth rouge / Falernum / Citron / Gingembre
Petillant / Bitter menthe-citron
. 8€ .

Kingston Americano

Rhum épicé / Apérol / Pamplemousse / Citron
Pétillant / Bitter vanille
. 8€ .

Hot Margarissap

Tequila / Mezcal / Gingembre / Citron
Tabasco / Bitter baies roses
. 8¢ .

Tous nos sirops et nos bitter sont faits maison.

(+2 euros aprés 22H sur tous Les cocktails)

Gin Julep

Whisky / Menthe / Gingembre / Bitter menthe-citron
« 6€ .

Strawbasil

Vodka / Basilic / Fraise / Citron
. 6€ .

Peargarita

Tequila / Mezcal / Poire / Citron / Poivre
« B€ »

Spritzaline

Gin / Litchi / Mdre / Prosecco
.« b€ .

Green matcha

Vodka / Citron / Thé Matcha / Pétillant
- b€ .

Gin Tonic

Classic / Jasmin / Litchi
.6E .

Mule

Moscow / Basilic / London ou Dark and Stormy
. 6€ .



