
COCKTAILS

conception : 
www.gco.design

Prix en euros TTC - service compris

HAPPY HOURS
Tous les jours de 18h à 20h

Cocktails à 6€
(sauf Sweet Charlotte)

Pintes à 5€

Voir la page Instagram Voir la page Facebook

Alcool 5cl

RASPBERRY MULE				   9
Vodka, framboise fruit, 
jus de citron, ginger beer

BLOOD BERRY				    	 9
Vodka, framboise fruit, mûre fruit, 
myrtille fruit, jus de citron, sucre, Perrier

KIWI COLLIN’S					     9
Vodka, kiwi frais, jus de citron, 
sucre, Perrier

POMME D’AMOUR				    9
Vodka, liqueur de pomme, jus de pomme, 
jus d’ananas, sirop de fraise

SEX ON THE BEACH			   9
Vodka, Chambord, Midori, 
jus d’ananas, jus de cranberry

MOJITO L’ORIGINAL			   9
Havana 3 ans, menthe fraîche, 
citron vert, cassonade, Perrier
(framboise ; passion +0,50€)

TIKI KIKI					     9
Rhum ambré, mangue fruit, ananas fruit, 
purée de mangue, jus d’ananas

PASSION GIN TONIC			   9
Gin, graines de passion, 
purée de passion, tonic

PINA COLADA					     9
Rhum blanc, rhum ambré, 
jus d’ananas, purée de coco

SPRITZ					     9
Apérol, Prosecco, Perrier

PEAR’OUETTE					     9
Vodka, purée de poire, 
liqueur fleur de sureau, jus de pomme

PURPLE COCONUT				   9
Vodka, liqueur de coco, 
purée coco/myrtille, Redbull myrtille

MAÏ THAÏ					     9
Rhum ambré, Rhum blanc, 
Triple sec, orgeat, lime

CHUN-LI					     9
Gin, purée de litchi, 
framboise fruit, jus de citron

BASILICOT					     9
Téquila infusée au basilic, 
confiture d’abricot, jus de citron

PASSIONEMENT				    9
Rhum, framboise fruit, 
sirop de passion, jus d’ananas

PRINCESS PEACH				    9
Gin, purée d’abricot, sirop de pêche, 
jus d’orange

NEW PORNSTAR				    9
Vodka, sirop de chocolat blanc,
jus de passion + shot Prosseco

CAÏPIRINHA					     9
Cachaça, citron vert, cassonade, sucre

APPLE & MELON MARTINI			   9
Vodka, Midori, Apple sour, citron vert

Alcool 7cl

CRAZY ISLAND					     10
Vodka, triple sec, gin, rhum, 
Red Bull Blue, jus de citron

SWEET CHARLOTTE			   12
Vodka, Chambord, framboise fruit, 
sucre, citron, Champagne

SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO					     7
Menthe fraiche, citron vert, 
cassonade, limonade

FRAISE EXOTIQUE				    7
Jus de passion, jus de fraise, 
émulsion d’ananas

POOKIE					     7
Framboise fruit, mûre fruit, myrtille fruit, 
jus de citron, jus de cranberry

MANGOLADA					     7
Purée mangue/coco,  jus d’ananas

ALCOOLS
APERITIFS 	 4CL

Martini rouge 				    5

Martini blanc				    5

Salers				    5

Porto rouge				    5

Muscat				    5

Ricard				    6

RHUM 	 4CL 	 BTE

Havana 3 ans 				    9		  80

Bacardi Spiced				    10		  90

Plantation Pineapple	 	 10		  90

Diplomatico				    11	            100

Zacapa 23 ans 			   	 11	             110

TEQUILA / 
CACHAÇA 	 4CL	 BTE

Olmeca				    9		  80

Sagatiba				    9	  	 80

Leblon				    10 		  90

WISKY 	 4CL	 BTE

Clan Campbell				    8		  80

Jack Daniel’s				    10		  90

Jack Honey				    10		  90

Nikka				    10	            100

GIN 	 4CL	 BTE

Beefeater 				    9		  80

Bombay Sapphire			   9		  90

Hendrick’s				    10	            100

VODKA 	 4CL	 BTE

Wyborowa			   	 9		  80

Grey goose				    10	            100

Ciroc aromatisée			  	 10	            100

SHOOTERS 	 3CL

Vodka				    4

Rhum ambré				    4

Téquila ambrée				    4

Liqueur pomme				   4

Get 27				    4

Mètre shooters				    35

LIQUEURS 	 5CL

Get 27				    8

Get 31				    8

Amaretto				    8

Liqueur de pomme		  8

Limoncello				    8

Poire Williams				    8

Jager Bomb				    9

Pour des alcools premium +, adressez-vous au barman

BIÈRES
BOUTEILLES 	 33CL

Corona					     6

Desperados					     6

Grim rouge					     6

Grim blanche					     6

Cidre Magners					     6

PRESSION	 25CL	 50CL 

Bougnat  				    3 		  6

Grim du moment 			   4 		  8

VINS

BLANCS	 14CL	 28CL	 75CL

Calade IGP Saint-Saturnin 	 4	  7 	 19
(sec et fruité)

Uby numero 3 (sec et fruité)	 5	  9 	 25

Colombelle Charmes (moelleux)	 6 	  11 	 30

Petit Chablis, 	 6 	  11 	 30
«La Chablisienne» (sec) 	

ROSÉS	 14CL	 28CL	75CL

Calade IGP Saint-Saturnin	 4	  7 	 19

Côte de provence note bleue	  5	  9 	 22

Minuty prestige	 		  30

ROUGES	 14CL	 28CL	 75CL

Calade IGP Saint-Saturnin	 4	  7 		  19

Pic Saint-Loup 	 7 	 12 	 30

Gérard Bertrand

Côtes du rhône «Guigal»	 7	 12		  30

CHAMPAGNES
	 	 coupe	 bte

Tsarine brut 	  9	 50

Tsarine rosé		  60

Tsarine blanc de blanc	 	 90

Tzarina	 	 110

Ruinart blanc de blanc		  150 
	 	
 	

Pour les champagnes ultra premium 
(Don pérignon,  Dame de pique, etc) 

adressez-vous au bar

PROSECCO
	 	 coupe	 bte

Riccadonna brut	 	 5	 30

Riccadonna rosé	 		  32

SOFTS
Coca-Cola	 3,50

Coca-Cola Zéro	 3,50

Coca-Cola Cherry	 3,50

Ice Tea	 3,50

Orangina	 3,50

Jus de fruits	 3,50
(orange, abricot, pomme, fraise, litchi, 
pamplemousse, ananas)

Schweppes agrumes	 3,50

Perrier	 3,50

Limonade	 3,50

Sirop à l’eau	 2,20

Ginger Beer 	 4

Red Bull 	 6

Bière sans alcool 	 4,50

CHARLOTTE’S
FOOD

PLANCHES
PLANCHE MIXTE 20€
Jambon de pays, jambon blanc, 
rosette, Cantal, Fourme d’Ambert, 
Saint-Nectaire

À PARTAGER
MIX MOZZA STICK/
CHILI CHEESE 9€

MIX TEMPURA CREVETTE/
ACCRAS DE MORUE 9€

FRITES 6€
(Supplément cheddar : 2€)

NACHOS 9€

TENDERS 9€

BRUSCHETTA 10€
Saumon, guacamole

BURRATA 13€
Tomate, basilic, burrata

BURGERS servi avec frites

SMASH BURGER 13€
Buns, steaks, cheddar, oignon rouge
(Double smash +3€)

CHIKEN BURGER 14€
Buns tenders guacamole choux 
rouge oignons cheddar

CHARLOTTE’S BURGER 16€
Buns, steaks, cheddar, oignon rouge, 
galette de pomme de terre, 
sauce moutarde/miel

BURGER VEGGIE 13€
Buns, cheddar, oignon rouge, 
galette de pomme de terre, 
sauce moutarde/miel

SUCRÉ
MOELLEUX AU CHOCOLAT 
GLACE VANILLE 7€

TARTE TATIN BOULE DE 
GLACE VANILLE 7€

https://www.instagram.com/charlottebar63/?hl=fr
https://www.facebook.com/charlottebar63

