




3,00€

le cornet



NOS SMOOTHIES FRAIS
Nos Smoothies sont fraichement blendés avec 100% de fruits et légumes.
Chaque Smoothie contient 400ml et entre 150 et 210 calories seulement. 
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NOS SMOOTHIES FRAIS
Nos Smoothies sont fraichement blendés avec 100% de fruits et légumes.
Chaque Smoothie contient 400ml et entre 150 et 210 calories seulement. 
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NOS SMOOTHIES VEGÉTARIENS  FRAIS
Nos Smoothies sont fraichement blendés avec 100% de fruits et légumes.
Chaque Smoothie contient 400ml et entre 150 et 210 calories seulement. 
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NOS COCKTAILS AUX FRUITS FRAIS
Nos Smoothies sont fraichement blendés avec 100% de fruits et légumes.
Chaque Smoothie contient 400ml et entre 150 et 210 calories seulement. 

10,50

10,50

10,50

10,50



NOS CAFES FRAPPÉS VIAREGGIO & MILSHAKES

4,00

     Arômes : 0,50
      Noisette, spéculose, 

vanille, chocolat, 
caramel

10,50

7,50

      Choix : 
      1) Tropical 2) Sunshine 3) Paradise 
     4) Strawberry 5)Morning 6) Palbeach
      7) Blueberry 8) Sunset 9) Fantasy

6,00
     Arômes : 0,50
      Noisette, spéculose, 

vanille, chocolat, 
caramel



BIÈRES AU FÛT 40cl 33cl 25cl

Danois (Carlsberg) 3,30
Grand Danois (Carlsberg) 5,20
Saint Hubertus Blonde 5,00 4,30
Saint Hubertus Ambrée 5,00 4,30
Saint Hubertus Blanche 4,80 4,00
Scotch Gordon 5,00 4,30
Belgoo Bio 4,80 4,00

CIDRE AU FÛT

 Cidre – Somersby 4,00

BIÈRES EN BOUTEILLE 37,5cl 33cl 25cl

Desperados 6,60
Cornet 5,50
Carlsberg 0      3,30
Curtius Smash 7,10
Curtius 7,90
Tripick 6 6,90
Tripick 8 7,10
Rodenbach 4,00
Val Dieu Blonde 5,00
Val Dieu Brune 5,70
Val Dieu Triple 6,20
Val Dieu Grand cru 7,50
Val Dieu Cuvée 800 5,80
Orval 6,50
Kwak     5,00
Triple Westmalle    4,90
Liefmans    4,20
Duvel    5,30
Geuze    4,30
Lindemans Pêcheresse 5,00
Lindemans Framboise  5,20
Lindemans Kriek  4,30
Chimay bleue   5,90
Rochefort 10    7,00
Supplément sirop ou soda 0,70
Portion de fromage 0,70



SOFTS DRINKS 1L 50cl 25cl

Eau de SPA plate 7,00 4,50 3,00
Eau de SPA pétillante 7,00 4,50 3,00
Coca 3,00
Coca Light 3,00
Coca Zero 3,00
Sprite 3,00

Fanta orange 3,00
Spa Citron 3,00
Gini 3,50
Ricqlès 3,90

Ice Tea 3,00
Ice Tea pêche 3,00
Ice Tea green 3,00
Liégeois 3,50
Seul ou en accompagnement de votre Gin
Schweppes Tonic 3,00
Schweppes Soda 3,00
Schweppes  Agrum’ 3,00
Schweppes Premium Mixer «Pink Pepper Tonic»
Pour ajouter du «piment» à votre Gin ! Note de poivre rose

4,50

Schweppes Premium Mixer «Lavender & Orange Blossom Tonic»
Pour accompagner le Gin sec et floral, notes de fleur d’oranger et de lavande

4,50

Schweppes Premium Mixer «Tonic & Hibiscus»
Le meilleur compagnon du Gin ! Notes florales et fruitées

4,50

Crodinos
Bitter sans alcool

5,00

JUS DE FRUITS FRAIS 

Jus d’orange (frais) 5,00
Jus de citron (frais) 5,00
Mix orange & citron (frais) 5,00
Jus de pomme artisanal 5,00

SUPPLÉMENTS

Sirop de grenadine 0,70
Sirop de menthe 0,70



BONSSONS CHAUDES

Irish coffee (Whisky Jameson) 9,00
French Coffee (Cognac) 9,00
Café Normand (Calvados) 9,00
Italian Coffee (Amaretto) 9,00
Ristretto (petit café 15 – 20 ml) 3,00
Espresso (petit café 30ml) 3,00
Lungo (grand café) 3,00
Decaffeinato (café sans caféine et bio) 3,00
Doppio (double espresso) 3,90
Americano (espresso allongé avec de l’eau chaude) 3,90
Macchiato (espresso avec une mousse de lait) 3,50
Bonbon (lait concentré sucré avec un espresso) 3,50
Cappuccino con pana montala (Lungo avec crème fouetté) 3,30
Cappuccino espresso (1/3 lait, 1/3 mousse de lait) 3,50
Latté aromatisé noisette 4,00
Latté aromatisé chocollat 4,00
Latté aromatisé vanille 4,00
Latté aromatisé caramel 4,00
Latté aromatisé spéculoos 4,00
Chocolat chaud 3,50
Chocolat Viennois 4,00

Vin Chaud 4,00

Vin Chaud Amaretto 8,00

Pot d’eau chaude 0,90

LES THÉS (LA DANISH VOUS PROPOSE UNE SÉLÉCTION DE THÉS, LE VITAO)

Vitao Thé vert – China (bio) 3,00
Vitao Thé vert – China (bio) - Menthe fraiche 3,50
Vitao Thé vert – China (bio) - Citron nature 3,50
Vitao Thé vert jasmin (bio) 3,00
Vitao Thé vert citron & gingembre (bio) 3,00
Vitao Earl Grey bergamote (bio) 3,00
Vitao infusion tilleul (bio) 3,00
Vitao Infusion camomille (bio) 3,00
Thé vanille 3,00
Thé pomme 3,00
Thé fruits rouges 3,00



VINS MAISON Verre 1/4 1/2 Bt 75cl

Terre Dieu Blanc, IGP Pays d’Oc, Sauvignon Blanc 4,50 8,00 15,00 22,00
Terre Dieu Rosé, IGP Pays d’Oc, Grenache & Syrah 4,50 8,00 15,00 22,00
Terre Dieu Rouge, IGP Pays d’Oc, Merlot, Syrah & Cabernet 4,50 8,00 15,00 22,00
Côtes de Bergerac Blanc Moelleux, Château des Eyssards 4,50 8,00 15,00 22,00

SÉLECTION COUPS DE COEUR Verre 1/4 1/2 Bt 75cl

BLANC:  Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc, Chardonnay Vieilles 
Vignes

Un généreux chardonnay méridional dont une partie a été élevée en fûts. On 
lui découvre des arômes puissants de fleurs blanches (tilleul, acacia) et une 
touche miellée.

5,00 9,00 18,00 26,00

ROSE: Bertarosé Chiaretto, Molinara & Merlot, IGT Verona
Ce « Chiaretto » vin historique de Bertani fait aujourd’hui son grand retour 
grâce aux  progrès techniques permettant l’expression à la fois des cépages 
molinara et merlot ; et de son terroir et climat Véronais situé au pied du Lac 
de Garde. Pâle, frais et bien équilibré aux arômes frais de grenade et de gro-
seille avec des notes de fleurs blanches. Une bouche nette et délicate, avec du 
corps procurant une excellente longueur.

5,00 9,00 18,00 26,00

ROUGE:  Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc, Syrah Vieilles 
Vignes, élevé en fût

Belle texture pour cette syrah méridionale. Au nez, il rappelle les petits fruits 
noirs (mûre, cassis) presque confiturés. En bouche, il est concentré mais 
souple et fort séduisant.

5,00 9,00 18,00 26,00

LES BULLES Verre 1/2 Bt 75cl

Champagne Taittinger Brut Réserve 11,00 40,00 75,00
Champagne Taittinger Brut Prestige Rosé 80,00
Champagne Taittinger Brut Millésimé 90,00
Comtes de Champagne, Blanc de Blancs 190,00
Bosco del Merlo, Prosecco Brut Millesimato D.O.C. 7,50 35,00



APÉRITIFS

The Danish apéro   8,00
Coupe de Prosecco 7,50
Coupe de Champagne 11,00
Kir 5,20
Kir Royal 12,70
Spritz Somersby 7,00
Batida de coco 5,00
Pineau des Charentes blanc 5,00
Pineau des Charentes rosé 5,00
Ricard 5,00
Peterman (Genievre) 3,50
Coupé menthe 4,20
Get 27 6,00
Picon bière 7,00
Picon vin blanc 8,50
Porto rouge 5,00

Porto blanc 5,00

Safari (accompagnement inclut) 6,00
Pisang (accompagnement inclut) 6,00
Malibu (accompagnement inclut) 6,00

APÉRITIFS ITALIENS

Crodino (Bitter sans alcool) 5,00
Aperol Spritz 7,90
Campari on the rocks 5,00
Campari (Tonic/orange) 6,50
Martini blanc 6,00
Martini rouge 6,00
Martini Fiero 6,00
Martini floréal (Blanc sans alcool, camomille romaine, thym, sauge et de tanaisie...) 5,00
Martini Vibrante (Rouge sans alcool, très proche du Floreale, la camomille semble dominer la bergamote...) 5,00

Supplément soft (pichet) 1,50
Supplément soft petite bouteille (prix: voir page «soft»)



LES COCKTAILS

The Danish
(Pisang, vodka, larme de lait, orange)

8,00

Notre Bacardi original Mojito 8,00
Mojito fraise
(en saison)

8,50

Disarono Sour
(Amaretto, jus de citron, sucre de canne.)

7,50

Bloody Mary 
(Vodka, Tomate,citron, sauce Worcestershire, Tabasco)

8,00

Gin Fizz 
(Gin, sucre, limonade, citron, eau gazeuse)

8,00

Cuba Libre 
(Rhum, coca, citron vert)

8,50

Blue Lagoon 
(Vodka, curaçao, citron)

8,00

Aperol Spritz
(Combinaison de Spritz et de bulles allongées avec du soda)

7,90

Saint Germain Spritz 
(Combinaison indiscutablement rafraîchissante de St-Germain et de bulles allongées avec du soda)

9,50

Negroni
(Subtil mélange de Campari, de vermouth rouge et de gin, tout droit venu d’Italie)

11,00

Jack Daniels Honey & Limonade 
(Un cocktail d’été rafraîchissant à base de Jack Daniel’s Tennessee Whiskey au miel et de la limonade)

9,00

Martini Fiero  Tonic 
(La combinaison parfaite de la douceur naturelle de l’orange sanguine et du goût légèrement amer du 
tonic)

8,00

LES MOCKTAILS (0%)

Martini Floreale / Vibrante et Tonic 
(Un cocktail sans alcool frais et savoureux avec un léger goût floral de camomille / ou de bergamote 
combiné avec du tonic)

7,50

Mojito 6,00
Spritz Margarita
(Un cocktail sans alcool frais et savoureux avec un léger goût floral de camomille / ou de bergamote 
combiné avec du tonic)

6,00



WHISKY
Jameson 6,50
William Lawson’s 6,00
Ballantine’s 6,00
Chivas 12 ans 7,90
The Glenlivet 12 ans 7,90
Dewar’s 12 ans 9,90
Dewar’s 18 ans 14,90
Dewar’s 25 ans 25,90
Dewar’s white label 6,00
Aberfeldy 12 ans 9,90
Aberfeldy 16 ans 13,90
Aberfeldy 21 ans 21,90
Jack Daniel’s 6,00
Jack Daniel’s Miel 6,50

GIN
Beefeater 6,00
Bombay Sapphire 6,00
Bombay Bramble 8,00
Bulldog 8,00
Monkey 15,00
GauGin Mountain 9,00
Liegin 12,00
Sir Chill 12,00
Accompagnement Schweppes Premium Mixer  (Pink Pepper Tonic, Lavender & Orange Blos-

som Tonic, Premium Mixer «Tonic & Hibiscus)
4,50

VODKA
Absolut 6,00
Grey Goose 7,00
Eristoff blanche 6,00
Eristoff rouge 6,00

RHUM
Zandoli - Premium Rum - Jamaica 13,00
Bacardi 6,00
Bacardi Carta Oro 6,00
Bacardi Anejo Quatro 6,00
Bacardi Spiced 6,00
Havana Club 3 ans 6,00
Don Papa 8,00
Zacappa Centenario 15 ans 14,00
Diplomatico reserva 8 ans 8,00

Supplément soft 1.50 (pichet) 1,50
Supplément soft petite bouteille (prix: voir page «soft»)



SNACKS BRASSERIE 4 personnes
Potage du jour (pain et beurre) 7,50
Planche de fromage (4 fromages suivant l’humeur du chef) 30 15,00
Planche charcuteries (4 Charcuteries/ terrines suivant l’humeur du chef) 30 15,00
Planche charcuteries & fromages 35 17,50
Planche de la mer 35 17,50
Cannibale maison 13,50
Croque Italien 12,00
Croque Monsieur  9,00
Croque Madame 10,00
Pain Danois saumon (fromage frais aux herbes, betterave, saumon fumé, aneth) 9,50
Pain Danois hareng (fromage frais aux herbes, hareng, betterave, concombre, aneth) 9,50
Pain Danois bœuf fumé (fromage frais au concombre, chiffonnade de bœuf fumé, radis) 9,50

PLATS BRASSERIE 2pces 1pce
Boulet liégeois (fait maison avec savoir et tradition !) 14,90 10,90
Boulet tomate (fait maison avec savoir et tradition !) 14,90 10,90
Boulet Forestier (fait maison avec savoir et tradition !) 14,90 10,90
Boulet chicons au boursin (fait maison avec savoir et tradition !) 14,90 10,90
Vol au vent 15,50
Américain 17,50
Tomates crevettes (+3€ accompagnement frites) 17,75 12,90

La salade liégeoise (accompagnée de sa saucisse) 15,50

Croquette de fromage 13,50 7,50
Croquette de crevettes 17,75 9,75
Croquettes mixtes 16,90
L’assiette végétarienne (légumes crus et cuits selon le marché, oeuf poché) 14,90

LES PÂTES
Spaghetti bolognaise 13,50
Spaghetti carbonara (véritable & à l’italienne, sans crème) 14,50
Tagliatelle scampis 16,50
Tagliatelle saumon 16,50

LES BURGERS
Le Liégeois (fromage d’abbaye, bœuf, mayo au sirop, salade, tomates, cornichons, oignons frits) 16,00
L’Anglais (bœuf, fromage d’abbaye, œuf poêlé, tartare maison tomates, cornichons, oignons frits) 17,00
L’Italien (bœuf, mozzarella, tomate séchée, roquette, mayo au balsamique) 17,90
Le Volaille (blanc de volaille, fromage d’abbaye, mayo citron vert, tomates, cornichons, oignons frits) 16,90
Le Liégeois un peu cochon (voir le «Liégeois» + bacon) 16,90

Informations sur les allergènes : disponibles sur demande

DE 12 À 15H ET DE 18 À 22H
(23H00 LE VENDREDI & SAMEDI, VEILLE DE JOUR FÉRIÉ & JOURS DE SPECTACLES



LES SALADES

Notre frisée aux lardons 
(vinaigre de framboise, croûtons, oeuf poché ...) 15,50

César
(Sauce césar, volaille, olive parmesan, oeuf dur ...) 17,50

Italienne
(Jambon de Parme, Mozzarella, Parmesan, oeuf poché, tomate séchée) 18,50

L’assiette de jambon de Parme et melon accompagnée de son verre de Porto rouge 17,90
Végétarienne
(Salade, herbes, légumes selon le marché, oeuf poché) 16,50

Tomate coeur de boeuf à la Buratta
(roquette, pesto vert, copeaux de parmesan, balsamique) 18,50

La Folle 
(Magret fumé, gésiers confits, granny smith, fruits sec) 19,60

La fermière 
(salade de foie de volaille deglacé au vinaigre de framboise, pomme grenailles, pignons de pins grillés) 18,80

La chèvre 
(Toast de chèvre lardé au miel et son oeuf poché ) 18,00

La Nordique façon The Danish 19,00

Café gourmand (3 mignardises  selon l’humeur du chef, un petit café et une liqueur d’advocaat) 9,50
Supplément glace vanille 1,50

DE 12 À 15H ET DE 18 À 22H
(23H00 LE VENDREDI & SAMEDI, VEILLE DE JOUR FÉRIÉ & JOURS DE SPECTACLES
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Se divertir, se connaitre, apprendre, échanger, s’informer sur l’actualité culturelle de notre cité ardente, porter la Métropole et s'inscrire dans le Liège 
de demain.
L’objectif du Walhardent est principalement de favoriser les contacts entre les membres et d’offrir à toutes les personnes désireuses de mettre en valeur 
notre ville, l’occasion de se rencontrer.
Ainsi, le Walhardent propose à ses membres de se détendre lors d’événements ludiques leur permettant d’aller à la rencontre de la culture de notre 
cité ardente. C’est également l’occasion de saisir les opportunités qui s’offrent à vous, parmi la palette de potentialités et de savoir-faire réunis, en toute 
convivialité.
Le rôle de chaque entité sera de communiquer de manière très large vers ses membres, ses réseaux sociaux et ses partenaires dans le but de les 
fédérer, favorisant ainsi la rencontre entre les chefs d’entreprise ou/et acteurs de la vie économique en général pour vous permettre d’étendre vos 
réseaux de communication au niveau professionnel.



LES PAVÉS

Entrecôte 22,90
Le Pavé de 250gr Blanc-Bleu-Femelle (cuisson au choix) 21,00
Nos sauces faites maison (Béarnaise, poivre vert, champignons, fromage bleu ou notre sauce «Danish») 3,50

POISSON

 Pavé de saumon (sauce hollandaise, julienne de poireaux, petits légumes) 21,90

SPÉCIALITÉ

Le Parmentier de la Danish                 (épinards à la crème sur un nid d’hachis porc & boeuf 
recouvert d’une purée gratinée) (25 min de cuisson)

15,50

MENU ENFANT
Choix parmis 1 plat + une glace vanille 12,00
(Nuggets, boulet, steak haché accompagné de frites ou pâtes bolognaise) 

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Frites, croquettes, pâtes (au choix compris dans votre plat)

Gratin, poëlée de légume (en supplément) 3,50

DESSERTS

Moelleux chocolat  (boule de glace vanille, crème anglaise) 8,50
Dame blanche 7,50
Brésilienne 7,50
Crème brulée 8,50
Mousse au chocolat 8,50
Tiramisu 8,50
Café gourmand (3 mignardises  selon l’humeur du chef, un petit café) 9,50
Supplément glace vanille 2,10

Informations sur les allergènes : disponibles sur demande

DE 12 À 15H ET DE 18 À 22H
(23H00 LE VENDREDI & SAMEDI, VEILLE DE JOUR FÉRIÉ & JOURS DE SPECTACLES



DIGESTIFS

Cointreau 6,00
Grand Marnier 6,00
Mandarine Napoléon 6,00
Cognac Bisquit & Dubouché (cognac français) 8,50
Cognac Baron Otard 40% 6,00
Armagnac 8,50
Calvados 8,50
Calvados Morin 15 ans 14,00
Tequila 6,00
Tequila Cazadores 6,00
Baileys 6,00
Eau de Villée 7,50
Eau de Vie Morand Williamine  9,00
Eau de Vie Morand Abricotine 9,00
Eau de Vie Morand framboise  9,00
Courvoisier 6,50

Akvavit 7,00

DIGESTIFS ITALIENS

Amaretto 6,00
Limoncello 6,00
Sambucca 6,00
Grappa 7,00
Grappa Poli 8,50
Grappa miel 6,00
Grappa ambrée 7,00
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