
G U I N G U E T T E  N U M É R I Q U E
E T  G O U R M A N D E

P I È C E  D E  B O E U F  F U M É E  /  1 9  €

Purée, figue et noisette

D O S  D E  L I E U  N O I R  /  1 8  €

Sauce à l’anis, chlorophylle, fenouil, pickles et poireaux

S A U C I S S E  P U R É E  /  1 7  €

 

L A S A G N E  V É G É T A R I E N N E  /  1 6  €
Patate douce, courgette, tomate, aubergine accompagnée de salade

P L A T S

Fond brun d'oignons

T A T A K I  D E  B O E U F  M A R I N É  /  1 2  €

S A U M O N  G R A V L A X  /  1 1  €

Citron vert, aneth et fromage frais 

C A V I A R  D ' A U B E R G I N E  E T  B U R R A T A  /  1 1  €

Tomates cerise et basilic

S A L A D E  G R E C Q U E  /  8 - 1 6  €

Concombre, tomate, persil, fêta et olive

S A L A D E  C É S A R  /  8 - 1 6  €

Poulet mariné, copeaux de parmesan, oeuf, anchois, pickles et croûtons à l'ail

D A H L  D E  L E N T I L L E  C O R A I L  /  7  €

E N T R É E S

Rumsteak mariné à l'huile de soja sucrée et salée 

Cumin, ail et persil

T R I O  D ' O E U F S  M A Y O  /  4 , 5  €

Mayonnaise maison au cumin



B U R G E R  C L A S S I Q U E  /  1 6  €

Bun brioché, steak de boeuf, confit d'oignons, pickles, cheddar et salade

B U R G E R  P O U L E T  /  1 6  €

Bun brioché, poulet mariné, confit d'oignons, pickles, cheddar et salade

B U R G E R  V É G É T A R I E N  /  1 6  €

Bun brioché, steak végé, confit d'oignons, pickles, cheddar et salade

T A R T E L E T T E  C I T R O N  V E R T  B A S I L I C  /  8  €

F E R E N I  À  L ' I R A N I E N N E  /  8  €

P R O F I T E R O L E S  /  7  €

C H O C O L A T E R I E  D U  M O M E N T  /  7  €

G L A C E  /  7  €

D E S S E R T S

Crème au lait à la poire et fleur d'oranger 

Choux, glace vanille, coulis chocolat et amandes effilées 

Chocolat, pêche, fraise ou vanille



Pain à la tomate

R I L L E T T E  D E  M A Q U E R E A U  /  8  €

P A  A M B  T O M A Q U E T  /  4 , 5 €

A S S I E T T E  D E  F R I T E S  / 4 , 5  €

H O U M O U S  /  5  €

C A V I A R  D ' A U B E R G I N E  /  5  €

T A P A S

C H A R C U T I È R E  /  1 4  €

F R O M A G È R E  /  1 4  €

M I X T E  /  2 2  €

P L A N C H E S

G U I N G U E T T E  N U M É R I Q U E
E T  G O U R M A N D E

S O D A  /  4 . 5  €
Coca Cola classique, zéro, cherry et Orangina 

J U S  D E  F R U I T  /  4 . 5  €
Orange, Pomme, Fraise, Abricot et Ananas

L E M O N A I D  /  4 . 5  €
Orange sanguine, Citron vert

R E D  B U L L  /  5  €

E A U  P L A T E  /  5 . 5  €

E A U  G A Z E U S E  /  6  €

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

M O C K T A I L  /  6  €

C I T R O N N A D E  M A I S O N  /  4 . 5  €

S I R O P  À  L ' E A U  /  2  €

C L U B  M A T E  /  6  €

C A F É  F R A P P É  /  5  €

Nous vous concoctons un cocktail selon vos goûts

L I M O N A D E  /  4 . 5  €

E X P R E S S O  -  D É C A F É I N É  /  2  €

C A P P U C C I N O  -  C A F É  L A T T É  /  4 . 5  €

C H O C O L A T  C H A U D  /  4  €

D O U B L E  E X P R E S S O  /  4  €

N O I S E T T E  /  2 . 5  €

B O I S S O N S  C H A U D E S

I R I S H  C O F F E E  /  1 1  €

T H É  /  4 . 5  €

Carte des allergènes disponible au bar.

133 avenue de France, 75013 Paris
www.ep7paris.fr

0143456807
privatisation@ep7.paris

Une petite folie architecturale située en plein coeur du quartier
Paris BiblioSeine, dotée d'une façade numérique qui propose des

contenus artistiques sur l’espace public. L’EP7, c’est 3 étages
dédiés à l’art, la culture, la fête et la gourmandise.

Nous accueillons vos projets : conférences, ateliers, afterwork
et bien d'autre.  N'hésitez pas à nous contacter !

 

Qu'est-ce que l'EP7 ?

 

P I N T E  D E  G R O L S C H  /  5 . 5  €

M O C K T A I L S  /  5 €

C O C K T A I L S  S U P É R I E U R S  /  9  €

C O C K T A I L S  C L A S S I Q U E S  /  7  €

P I N T E  D E  B L A N C H E  /  5 . 5  €

H A P P Y  H O U R
1 7 H - 2 0 H



G R O L S C H  /  4 - 7  €

S A I N T  S T É F A N U S  /  5 - 1 0  €

M E A N T I M E  I P A  / 5 - 1 0  €

A S A H I  B L O N D E  /  4 - 8  €

W E I Z E N  B L A N C H E  /  4 - 8  €

B I È R E S  P R E S S I O N

S A B È T Z  Q U E  L È U  /  7  €

P U N K  I P A  /  7  €

N A N N Y  S T A T E  /  7  €  

B I È R E S  B O U T E I L L E

M O J I T O  /  9  €
Bacardi 4 ans, menthe, citron vert, sucre, Perrier

S P R I T Z  /  9  €
Martini fiero, prosecco, Perrier

C A Ï P I R I N H A  /  9  €
Cachaça, citron vert, sucre de canne

M O S C O W  M U L E  /  9  €
Vodka, ginger beer, citron jaune

M A R G A R I T A  /  9  €
Tequila, triple sec, citron vert

G I N  T O '  /  9  €
Bombay Saphire, tonic, citron

C O C K T A I L S

B R A M B L E  T W I S T  /  1 1  €
Bramble, St Germain, citron jaune, sirop de sucre

S A I N T  G E R M A I N  S P R I T Z  /  1 1  €
Saint-Germain, prosecco, Perrier

B E R L I N  M U L E  /  1 1  €
Vodka, Club Mate, citron vert

C O C K T A I L  D E  L A  S E M A I N E  /  9  €
sur demande

C O C K T A I L  C R É A T I O N  /  1 1  €
Nous vous concoctons un cocktail selon vos goûts

sans alcool

M O R G O N  ( 2 0 1 9 )  /  6 - 3 0  €
Domaine des Grandes Vignes, Vin de France

C Ô T E S  D U  R H O N E  /  5 - 2 5  €
Les Vignerons d'Estezargues,Vin de France

C H Â T E A U  L A C R O I X  ( 2 0 1 6 )  /  5 - 2 5  €
Castillon, Côte de Bordeaux

P I N O T  N O I R  /  6 - 3 0  €
Vignoble Cogué, Val de Loire

P I C  S T  L O U P  /  7 - 3 5  €
Château des Mouchères, Sud de France

C Ô T E S  D U  R H O N E  /  5 - 2 5  €
AOC Bio - Estézargues

V I N S

S A U V I G N O N  ( 2 0 2 1 )  /  6 - 3 0  €
Val de Loire

M A C Ô N  M I L L Y  ( 2 0 2 0 )  /  6 - 3 0  €
Val de Loire

S A N  M U L E T T O  ( 2 0 2 0 )  /  5 - 2 5  €
Ile de Beauté

P I N O T  G R I S  /  5 - 2 5  €
Bourgogne

C H E M I N  D E  P R O V E N C E  /  § - 3 0  €
Côteaux Varois en Provence

B U L L E S

R O S É

B L A N C

R O U G E

P E P E R  H E I D S I E C K  /  9 4  €

D E H U  /  4 - 6 4  €
Fossoy-France

C H A M P A G N E

M A R T I N I  /  6 - 3 8  €

P R O S E C C O

Italie

S H O T  /  4  €

T R O I S  S H O T S  /  1 0  €

S H O T  C O C K T A I L  /  5  €

S H O T S

C A S A N I S  /  4  €

M I R A B E L L E  /  6  €

G R A N D  M A R N I E R  / 6  €

A M A R E T T O  /  6  €

P O I R E  /  6  €

A P É R I T F S  E T  D I G E S T I F S

C H A R T R E U S E  /  6  €

B A S I C  /  9  €
Bacardi Cuatro / William Lawson/Get 27/ Camino / 

42 Below / Bombay Sapphire / Copacaiba
 

S U P É R I E U R  /  1 1  €
Bacardi Ocho / Jack Daniel’s / Patron

P R E M I U M  S E C  O U  L O N G  D R I N K /  1 3  €
Santa Teresa 1796 / Grey Goose / Leblon / 

Patron Xo Cafe / Oxley / Deveron 10 ans

S P I R I T U E U X


