


COCKTAILS SIGNATURES

Mesdames, messieurs, la totalité de nos ingrédients sont transformés sur place
et fait maison.

N’hésitez pas a nous faire mention d’une quelconque allergie.

Dai1 Tsik!

La trilogie cubaine revisitée avec notre liqueur de Tsatsiki maison

TEsTA D1 BURRATA

Un Bloody Mary a l'italienne, gin, tomate verte, poivron, mousse de
burrata truffée

CHOR120 Y MANCHEGO

Neo-classique! Un concentré de saveurs aux notes ibérique et toastée,
Rye, Bénédictine, liqueur de noix, Palo Cortado et son émulsion de Chorizo
et Manchego

A MAcHA

Un Bramble revisité a la Corse avec son gin, la myrte, de la confiture de
figue et une tranche de Coppa... Une balade au cceur du maquis

WEeLCOME IN CELTO- LIGURI

Un détonnant mélange de Calvados, tourbe, pomme, tamarin et sirop de
coriandre BBQ; Un druide au soleil

Proris

Sortit de l'eau pour vous mettre le feu! Brandy, falernum méditerranéen.

13€

14€

14€

13€

13€

15€



BARALD COCKTAILS

HH

G PUNCH o 11€

Du rhum, de la passion, cannelle et beaucoup
d’amour

Vicious & SExy o9€e 11€

A base de vodka, Ginger beer, maraschino, triple
sec et une purée de framboise maison

Oup MAip CBD 10€ 12€

Du gin, du concombre, de la menthe...et du CBD

Mai-T A1 11€ 13€

Du rhum, triple sec et orgeat maison pour ce
classique qui mettra tout le monde d’accord

ZoMBIE 2K20 12€ 14€

Beaucoup de rhum, de l'absinthe, de l'ananas.
Pas plus de 2 par personne!

DISPONIBLE A EMPORTER
EN BOUTEILLE

20c/ 35c¢/ 50c/

15€ 26€

37€

10e 17.5€ 25€

19.5€ 34€
19¢ 33€
12€ 21€

48€

47€

30€



SAN T ORINI

APERITIF

Amero Santoni, fever tree elderflower tonic

LA VALETTE

Miel de Provence, jus de raisin rouge, noilly prat,
grappe de Montpellier gin, soda thé fruits rouge et

hibiscus

LA GRAPPE

Miel de provence, jus de raisin blanc, citron, gin

grappe de Montpellier

T1 OYSTER

Ti punch a la feuille d’huitre

CorsicA ToNic

Gin U’Massiciu, Cap Mattéi blanc, Fever tree tonic

méditerranéen

DEeep OceAN (SALIN)

Etsu Deep Ocean, tonic maison

10€

12€

H.H
6€

6€

6€

8€

8€

8e

7€




VINS

VERRE
LES BLANCS
MARY Rose (CHARDONNAY) 4€
VEccHIO (VERMENTINO) 5
MeNHIR (VERMENTINU) 6E
LES ROUGES
Pic St-Lour AOC 5€
MeNHIR (VERMENTINU) 6€
, (?@A\ 7

LES ROSES 4 Rg 2

SR 4e

PINTADES ’
(CeTEs DU RHONE)
—

CLos COLOMBE

MENHIR

BTLLE

25€
30€e
39€

29¢
39¢

25€

35€
39¢



BIERES EN PRESSION

1/2 PINTE
H.H H.H
BLONDE
LAGER 2.5 6€ 3e o6€
T ONGERLO 3e 6.5€ 4&€ 7.5€
BLANCHE
SuPer 8 2.5€ 6€ 3.5€ 7€
|PA
CORsICA 3€ 6.5€ 4&e 7.5€




SOFTS

HH

CocA/zEro 2€ 3e
PERRIER 2€ 3e
LipTONIC 2€ 3
RepBurL 4 5€
Jus DE REVE 3€ 4€
(Tomate, ananas, pomme-poire, pamplemousse, abricot)

StroP 1e 2€
LIMONADE 2€ 3

PLANCHE CHARCUTERIE- FROMAGE

SiMPLE oe
MixTe 19€

METs-TO1 BIEN 25




GYPTIS

87, rue de Lodi, 13006 Marseille

Quvert du lundi au samedi
de 18h00 a 02h00

Happy Hour du lundi
au samedi de 18h a 20h
sur toutes les boissons
indiquant H.H*

Ne manquez pas les
soirées au Gyptis!

Abonnez-vous
Gyptis Cocktails Bar

O 6




