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Eugénie
La Sainte

DOUX ET RASSURANT
LONG DRINK

Gin Merlet
Basilic 
Bergamote
Concombre
Bitter au miel de fleur krupnik
Bulles 
Fleur de saison

13€



Kali
La séductrice

ACIDULÉ ET ÉPICÉ 
SHORT DRINK
 

 Tequila Calle 23
 Sel de céleri
 Purée de fruits rouges
 Sirop de cumin
 Bitter au piment jamaïquain 
 Poudre d’or

14€



Tsunade
La guerrière

CONTRASTÉ, FORCE ET DOUCEUR 
SHORT DRINK

Vodka Merlet 
Saké
Thé Pomme d’amour
Cynar
Frangelico
Vapeur tourbée à la fleur d’oranger
Algue nori

12€



June
La Muse

PÉTILLANT ET AMER  
SHORT DRINK

 Cognac Pierre Ferrand
 Amer Dolin 
 Vermouth infusé tonka et laurier
 Prosecco
 Orange et feuille de laurier

14€



Isobel
La Sorcière

ENVOUTANT ET HERBACÉ
TIMBALE 

Whisky Ballaglass
Yerba maté
Sirop de poivre du Sichuan
Citron jaune 
Chartreuse verte
Absinthe
Blanc d’oeuf
Poudre matcha et wasabi
Feuilles de saison

13€



Sophia
La Sagesse

DOUX ET FRUITÉ
SHORT DRINK

Blend de rhum Plantation
Sirop de sauge
Purée de pêche
Citron vert
Bitter tiki
Feuille de sauge fraîche

13€



Isis
La Souveraine

ACIDULÉ ET RAFRAICHISSANT
LONG DRINK 

Rhum Plantation dark
Shrub mangue, eau de rose et 
ras el hanout
Bitter d’épices 
Tonic
Écume de champagne et de rose

12€



Lola
La Femme enfant

LOW ABV (faiblement alcoolisé)
LONG DRINK 

Vermouth blanc Dolin
Cordial de banane et romarin
Eau pétillante
Suze et bitter Boggart
Branche de romarin

11€



Classiques

Cocktail sans alcool
Selon vos goûts et l’inspiration du moment

NEGRONI
SOUR
OLD FASHION
MULES
DAIQUIRI

13-15€

10€



Spiritueux
Plus d’une centaine de références à travers le monde, 4cl
 

Sélection découverte, 3 shots, 2cl 
Rhum, Whisky, Gin, Cognac et Armagnac

10-50€

20€



Bière blonde Pils 35 cl
Bière du moment 35 cl 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 25 cl
Soda Gasco 20 cl
Limonade, ginger beer, ginger ale, tonic
Jus Alain Milliat 33 cl
Abricot, ananas, fruit de la passion, orange, 
pomme, tomate

Bières et Sodas

Vins 

Champagnes 

6€-7€

13€/60€ 

5€
6€

7€-9€

90€

4€

Hervé Rafflin
14cl / 75cl

Drappier 75cl 

Sélection du moment, rouge, blanc et rosé 
14cl 



Collations
HOT-DOG Classique
Saucisse de Francfort, pickles d’oignons rouges, 
cornichons, oignons croustillants, sauce magique maison

HOT-DOG Crabe 
Effiloché de crabe, mayonnaise légèrement épicée, algue 
nori, pickles d’oignons rouge, jus de citron

Fayet catalan, saucisse sèche, 150 g  
Jambon lomo, 80 g 
Tarama nature, 90 g
Houmous libanais, 100 g
Caviar d’aubergine, 100 g 
Coeurs d’artichauts, 100 g

8€

5€
6€

90€

4€

6€



60 RUE JEAN-JACQUES ROUSSEAU
PARIS PREMIER
09 53 13 67 70

contact@isadora.paris

HORAIRES
DU MARDI AU DIMANCHE 
19H à 3H, souvent plus...

MERCI DE VOTRE VISITE
ET N’OUBLIEZ PAS :

@isadora_cocktail_bar


