
D R I N K S
& M E Z Z E S



NOS VINS ROUGES

Nos vins grecs
 Xinomavro Naoussa, AOP Tsantalis 2017. Sec & fruité, tannins légers

Rapsani, Tsantalis, 2017 Assamblage de 3 cépages grecs, vin rond et complexe 

L’Alchymiste, IGP Coteaux d’Ainos, Scavos 2020Rond et équilibré

Mavro Kalavrytino NATURE, Tetramythos 2018 Frais & fruité 

Xinomavro Jeunes Vignes, Tetramythos, 2020  Fruité & tannins légers

Origion, IGP Coteaux d’Ainos, Sclavus 2017. Puissant et fins, moelleux du fruit

Mavro Daphne of Patras, Tsantalis, 2018 (Vin doux)

Nos vins d’autres horizons
Rioja, Exopto, Boseto 2018. Complexe & rond, notes fumées 

Patrimonio, Corse, Clos San Quilico, Millésime 2017Arômes intenses, frais & tendu

Vin de France, NATURE, La winerie Parisienne frais & délicat

Vallée de la Bekaa, Kefraya, Liban, 2015 Complexe, notes orientales épicées

  Issue de l’agriculture biologique    Nos coups de coeur
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N’hésitez pas à demander conseils, nous sommes là pour ça !



ROSES & BULLES
AOP Patrimonio, Corse, Clos San Quilico 2018. Vif et velouté, finesse des arômes 

 

 
Kourtaki, Crète, 2018. notes florales et pointe d’agrume

Retsina, NATURE, Domaine Tetramythos, 2019.    
Vin surprenant à base de résine de pin et notes d’agrumes 

Roditis, NATURE, Domaine Tetramythos, 2019  Frais et minéral

Muscat d’Alexandrie NATURE, Oenosnature 2018.  Aromatique, notes de miel

Malagousia NATURE, Domaine Tetramythos 2018.       Aromatique & boisé

Santorini, Assyrtiko, Santo Wine, 2019
Cépage rare cultivié sur des terres volacnique, donnant un vin frais, & complexe, note citrus

Prosseco, Corvezo, extra dry 2019. Vin blanc sec effervescent  
Lambrusco di Sorbara secco, La Bolle.  Vin rouge effervescent

Champagne Millésimé 2015.  80% Chardonnay 20% Pinot Noir

NOS VINS BLANCS
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Bandit                                                                                                          9
Whisky, sirop de miel maison, citron vert et ginger beer   
       
Kyoto                9
Gin, triple sec, passion, citron vert, sirop de canne et menthe                         

Rakito                                        10
Tsipouro (eau de vie), citron vert, lime cordial,soda et menthe       

Glikouli                                                                                                                   10
Tsipouro (eau de vie), basilic frais, sirop de miel & citron frais 

Vasilissa :                                                                                                   11
Vodka, liqueur de mastica, sirop de canelle, citron  frais et soda

Ouzo Madness                                                                                                         11
Ouzo, gin, agrumes frais, sirop de passion & tabasco

Passion Mastica                                                                                                      11
Liqueur de Mastica, vodka, passion, gingembre & citron vert

Aliki Baby              12
Tsipouro, liqueur de rose, framboise, jus de litchi & rhubarbs bitters    

Otto’s Negroni                                                                                                       12
Otto’s Athens vermouth, gin, campari, zeste d’orange

Cocktai ls 



Alcools
 Pour commencer en douceur...
Apéritif : Suze, Martini rouge, blanc ou dry, campari, porto, muscat.                   4,5 
Ouzo Plomari 40°                                                  4
Ouzo Barbayianni Premium (double distillation) 43°                    5,5
Mini bouteille d’ouzo Plomari 20 cl             15

 Et terminer en beauté.
Tsipouro 40°   Eau de vie de marc de raisin          5,5
Carafe de Tsipouro                 15
Mastica Skinos  Liqueur sucrée originaire de  l’île de Chios                         8 
Rakomelo maison Tsipouro au miel & épices          6,5 
Digestif : Ratafia,Baileys, liqueur de café, Jack Daniel’s, Amarreto, Cointreau...         7
Digestif  Supérieur 4cl : Metaxa, Ottos Athens Vermouth, Mezcal,  Grappa, Gin...               9

Bières
Bière pression Moretti        25cl    -     50cl                      5             9 
Supplément Picon    + 1       
  
Mythos, Grèce (bière blonde) 33cl               5
BAPBAP IPA ou Blanche (bière artisanale brassé à Paris) 33cl                       6
Cidre bio 33cl              5,5



  Softs 

Soda (coca, perrier, nestea)  3,5
Kombucha (Thé glacé pétillant) 6 
Tisane glacé 5,5
Limonade Detox maison (citron, sirop d’agave, soda & cramberry) 5
Jus  de gingembre maison                 5
Jus de raisin nature, sans sucre ajouté (cépage gamay ou aligoté)              5                                                                                       
Eau minérale Abbatille                       4,5      

Café frappé à la grecque                                                                                   4 
Freddo espresso                                      5
Café ou décafféiné                                                                                                         2 
Thé ou tisane « Le Parti du Thé»                                                                             4,5

  Mocktails 

La vie en rose             7
Framboises, sirop de rose, citron frais & jus de litchi  
 
Agapimou                                         7
Concombre, jus de pomme, jus de gingembre maison & menthe fraiche 
 
Dolce Vita                                           7
Martini floreale sans alcool aromatisé à la camomille, sirop de romarin 
maison, soda artisanal pamplemousse Three Cent

  Doux plaisirs sans alcool



Simplicité, authenticité et douceur de vivre 
Laissez vous transporter par la tradition grecque 

avec notre carte de mezzes à partager.   

- Olives Kalamata bullets, marinade maison                       6

- Crème de Fava, oignons caramélisés à l’ouzo et câpres                          8,5

- Dolmadakia (feuilles de vignes farcies au riz), sauce maison            9

- Tranche de feta AOP, huile d’olive Kalamata et origan          10

- Feta Saganaki au miel de thym et sésame  13,5

- Kolokythokeftedes : Beignets de courgette et feta, sauce tzatziki       14

- Saucisson entier, pain pita             12

- Assortiment de 3 dips  du moment, crudités,  pain pita         15

- Bouyourdi du chef  Theo : Feta au four, tomates, chorizo & paprika fumé 

Accompagné d’un pain pita       15

 Accompagnements
- Pain pita grillé à l’huile d’olive et origan 2
- Gressin artisanaux tomates séchées - féta        3,5
- Gressin à la farine de caroube (sans gluten)           3,5

Desserts
- Yaourt grec crémeux au miel de thym, noix et fruits frais          7
- Dessert du moment                8

  Nos Mezzes


