
     
Prix nets en euros

A la pression

25cl 50cl 1,5l 3l

Fender 6,00%  3,00 €  5,60 €  16,00 €  31,00 € 

Annaëlle 5,60%  3,50 €  6,50 €  19,00 €  37,00 € 

Type Weissbier, rafraichissante avec une pointe d'amertume

Strato 5,20%  3,50 €  6,50 €  19,00 €  37,00 € 

Aux reflets acajou qui mèle avec brio des notes de caramel et de céréales grillées

Sommer  4,00 €  7,50 €  22,00 €  43,00 € 

Panaché/Monaco  3,30 €  6,00 € / / 

Cidre brut  4,00 €  7,50 €  21,00 €  41,00 € 

Consulter nos ardoises pour découvrir les suggestions

Cocktails de bière

25cl 50cl

/  8,50 € 
 6,00 € / 
 6,00 € / 
 6,00 € / 
 6,00 € / 
 4,50 €  8,50 € 
 6,00 € / 
 6,00 €  9,50 € 
 9,00 € / 

/  10,00 € 

Au gré des saisons et des envies, notre brasseur vous fait découvrir de nouvelles saveurs:
Bières de mars ou de Noël, triple ou aromatisée, pensez à demander les nouveautés à 

déguster!

Bière pression artisanale Pale Ale Blonde

Brassée dans la tradition des purs malts, elle saura ravir votre palais par son caractère 
houblonné

Bière pression artisanale Blanche

Bière pression artisanale Ambrée

Koursk (blonde, calvados, orgeat)

Demi Alsacien (blonde, schnaps quetsch, sirop canelle)

Demi Lanterne (blonde, schnaps fleur-de-bière)

Embuscade (blonde, vin blanc, calvados, citron, cassis)

Bière flambée (blonde ou ambrée, triple sec)

Snake Bite (crème de cassis, blonde, cidre)

Kir Breton (crème de cassis, calvados, cidre)   

Gonzalita (blonde, tequila, triple sec, sucre de canne, citron)

Casajito (4cl Bacardi Cuatro, citron vert, menthe, bière blanche)

Arthurienne (20cl blonde, 20cl cidre, 10cl chouchen)



     
Prix nets en euros

Bières bouteilles maison

Bouteille  6,50 € 
Tripack  18,00 € 

Apéritifs

 5,00 € 
 5,00 € 
 5,00 € 
 4,00 € 75cl  22,50 € 
 4,50 € 
 2,90 € 4cl  5,00 € 

Vins

12cl 25cl 50cl 75cl

Riesling  4,00 €  8,00 €  15,50 €  23,00 € 
Muscat  4,20 €  8,40 €  16,30 €  24,20 € 
Pinot Gris  4,20 €  8,40 €  16,30 €  24,20 € 
Gewurztraminer  4,60 €  9,20 €  17,90 €  26,60 € 
Crémant d'Alsace  5,00 € / /  28,00 € 

Blanc
/ / /  39,00 € 

Rosé
Cuvée des Oliviers VdF  4,00 €  8,00 €  15,50 €  23,00 € 

 4,20 €  8,40 €  16,30 €  24,20 € 

Rouge
 4,00 €  8,00 €  15,50 €  23,00 € 
 4,00 €  8,00 €  15,50 €  23,00 € 
 4,60 €  9,20 €  17,90 €  26,60 € 
 4,60 €  9,20 €  17,90 €  26,60 € 

/  39,00 € 

Martini blanc / rouge 6cl

Get 27 6cl

Bailey's 6cl

Chouchen 12cl

Kir vin blanc cassis / pêche 12cl

Ricard 2cl

Blanc d'Alsace Vin blanc bio du Domaine Jost (Scharrarbergheim)

Chablis, Henri Bastin 

Rosé "Fraîcheur d'Alsace", Jost

Bordeaux, Château Larquey

Costière de Nîmes, Chapoutier

Côtes Catalane, Vieille mûle

Rouge de Sussenberg, Jost

Bourgogne Hautes Côtes de nuits, Henri Bastin 



     
Prix nets en euros

/  49,00 € Châteauneuf du pape "La Bernardine", Chapoutier 



     
Prix nets en euros

Softs

 3,50 € 
 3,50 € 
 3,50 € 

pomme, orange, ananas, fraise, banane, poire, abricot, tomate

 3,50 € 
 3,50 € 
 3,50 € 
 2,50 € 
 3,00 € 

Grenadine, fraise, menthe, citron, orgeat, pêche, cerise, kiwi

 2,80 € 
 3,50 € 1 litre  5,50 € 

Bleue, verte, rouge

 3,50 € 
cerise, rhubarbe

 3,50 € 
Bière sans alcool  4,00 € 
Sommer sans alcool  5,00 € 
Sunset Spritz  6,00 € 
(6cl Martini Vibrante, 2cl sirop fleur de sureau, 2cl Pulco, tonic)

Boissons chaudes

Expresso / Déca  2,00 € 
Grand café  2,50 € 
Double expresso  3,80 € 
Grand café au lait  2,70 € 
Café viennois  3,30 € 
Cappuccino  3,80 € 
Thé / Infusion  3,00 € 
Chocolat chaud  3,50 € 
Chocolat viennois  4,30 € 
Grog  6,00 € 

Nos boissons en version végan au lait de soja : + 0,5€

Fuzz Tea 25clFuzz Tea 25cl

Orangina 25clOrangina 25cl

Jus Pampryl 25clJus Pampryl 25cl

Tonic Thomas Henry 25clTonic Thomas Henry 25cl

Coca/Zéro 33clCoca/Zéro 33cl

Perrier 33clPerrier 33cl

Sirop 25clSirop 25cl

Diabolo 25clDiabolo 25cl

Limonade 25clLimonade 25cl

Carola 25clCarola 25cl

Fritz limo 33clFritz limo 33cl

Club Maté 33clClub Maté 33cl



     
Prix nets en euros

Digestifs 4cl

Cognac Meukow  8,00 € 
Calvados Père Magloire  8,00 € 
Eaux-de-vie Jost  8,00 € 
Mirabelle, quetsche, coing, marc de gewurtz, fleur de bière, framboise

Rhum
Diplo  8,00 € 
Turquoise Bay  8,00 € 
Botran  9,00 € 
Santa Thérésa 35ans  11,00 € 

Whisky
Jack D.  7,00 € 
Meyer's   8,00 € 
Toki   9,00 € 
Ardberg   9,00 € 
Lagavulin 8ans  12,00 € 

Gin
Bombay Sapphire  7,00 € 
Tanqueray  8,00 € 
Meyer's  8,00 € 
Gin Mare  10,00 € 

Tequila
Patron  12,00 € 

Alcools 4cl



     
Prix nets en euros

Cocktails

Ti'punch  6,50 € 
(rhum agricol ambrée, citron vert, cassonade)

Apérol Spritz  7,00 € 
(Apérol, crémant, eau gazeuse)

St Germain Spritz  8,00 € 
(St Germain, crémant, feuilles de menthe)

Mojito  8,00 € 
(Bacardi Cuatro Anejo, citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse)

Caïpirinha  8,00 € 
(cachaça Ypioca, citron vert, cassonade)

Cuba Libre  8,00 € 
(Bacardi Cuatro Anejo, citron vert, Coca)

Bloody Mary  8,00 € 
(Eristoff, jus de tomate, citron, Tabasco, sel de céleri)

Gin Fizz  8,00 € 
(Bombay Sapphire, eau gazeuse, lait, citron, sucre de canne)

White Russian  8,00 € 
(Kalhua, Bailey's, lait)

Pina Colada  8,00 € 
(Bacardi Cuatro Anejo, crème de coco, jus d'ananas)

Bombay Bramble & tonic  8,00 € 
(Gin aromatisé aux mûres et framboises & tonic avec rondelle de citron)

Moscow Mule  8,00 € 
(Eristoff, ginger beer, citron vert)

London Mule  8,00 € 
(Bombay Sapphire, ginger beer, citron vert)

Anejo Mule  8,00 € 
(Bacardi Cuatro Anejo, ginger beer, citron vert)

Mexican Margarita  9,00 € 
(tequila, triple sec, citron vert)

Patron Margarita  15,00 € 
(Patron, triple sec, citron vert)

Long Island  12,00 € 
(Eristoff, Bacardi Anejo, Bombay Sapphire, tequila, triple sec, citron, Coca)



     
Prix nets en euros



     
Prix nets en euros

Tartes Flambées

Traditionnelle  8,20 € 
(crème, oignons, lardons )

Gratinée  8,70 € 
(crème, oignons, lardons, fromage râpé)

Forestière  8,70 € 
(crème, oignons, lardons, champignons)

Ail-Ciboulette  8,70 € 
(crème, oignons, lardons, ail, ciboulette)

Forestière Gratinée  9,20 € 
(crème, oignons, lardons, champignons, fromage râpé)

Munster  9,70 € 
(crème, oignons, lardons, munster, cumin)

Chèvre Miel  9,70 € 
(crème, oignons, lardons, chèvre, miel, romarin)

Saumon  9,70 € 
(crème, oignons, saumon fumé, ciboulette)

Lanterne  10,20 € 
(crème, oignons rouge, lardons, tomme à l'ail des ours, jambon forêt noire, ciboulette)

Vegan  9,20 € 
(yahourt soja, oignons, ail, champignons, ciboulette)

Bol de salade  3,00 € 

Végétarien(ne) ? Toutes nos tartes sont disponibles sans lardons !!



     
Prix nets en euros

Grignotages

Chips salé/barbecue  2,00 € 
Cacahuètes  2,00 € 
Bretzel / Bretzel gratiné 1,50/2,00 € 
Portion de frites maison  4,50 € 

 7,00 € 
 16,00 € 

Entrées

Escargots (x6)  7,80 € 
Assiette de carpaccio  8,70 € 
Burrata  9,40 € 

Menu enfant (jusqu'à 10 ans)

Aiguillettes de poulet pané ou knacks, frites maison  9,00 € 
1 boisson : Limonade, sirop, diabolo, Coca, jus (pomme, orange, ananas)
1 pot de glace artisanale

Formule du midi ( du mardi au vendredi )

Plat + dessert du jour  13,50 € 
Plat seul  10,00 € 

Saucisson (nature, herbe, poivre, suggestion)

Planchette (voir ardoise)



     
Prix nets en euros

Plats
Salades
Salade César  14,00 € 
(salade verte, oignons, tomates cerise, aiguillettes de poulet pané, œuf dur, parmesan, sauce césar)

Salade de chèvre chaud  13,20 € 
(salade verte, tomates cerise, noix, oignons, toasts de chèvre chaud)

Salade Alsacienne  13,80 € 
(salade, gruyère, cervela, œuf dur)

Salade fraîcheur  16,00 € 
(salade, tomates, avocat, pamplemousse, crevettes, saumon fumé)

Viandes
Wienerschnitzel, frites maison  13,00 € 
Cordon bleu de poulet, sauce champignons, spätzle maison  17,00 € 
Jarrêt braisé à la bière sur choucroute  18,60 € 
Onglet de bœuf à l'échalotte, pommes rattes sautées  18,60 € 

Burgers 
(pain boulanger, sauce burger maison, cheddar, oignons rouge, tomate, salade, cornichon)

Cheeseburger "Angus" 150g, frites maison, salade  13,20 € 
Chickenburger, frites maison, salade  13,20 € 
(aiguillettes de poulet panées)

Végéburger, frites maison, salade  13,70 € 
(steak de soja, avocat)

Lanterne burger, frites maison, salade  16,00 € 
(effiloché de jarrêt à la bière, raifort, tomme à l'ail des ours, oignons rouge, bacon de forêt noire,

 tomate, salade, cornichon)

Suppléments
Galette de pomme de terre  2,00 € 
Bacon de forêt noire  1,50 € 
Steak"Angus" 150g, Aiguillettes de poulet pané ou steak végétarien  3,00 € 

Plats Brasserie
 11,80 € 

Paire de Knacks du boucher, frites ou choucroute maison  8,50 € 
Aiguillettes de poulet pané, frites maison  9,20 € 
Bibeleskaes, galettes de pomme de terre, saumon ou charcuterie  13,60 € 

Spätzles maison, lardons et sauce champignons(dispo sans lardons)
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Desserts

Forêt noire glacée  6,50 € 
Kougelhopf glacé à la fleur-de-bière  7,00 € 
Kougelhopf glacé à la fleur-de-bière, avec supplément alcool  9,50 € 
Tarte au citron  6,00 € 
Crème brulée  5,80 € 
Mousse au cocolat  6,20 € 
Brownie chocolat/noix de pécan, boule de glace vanille  6,50 € 
Tarte flambée aux pommes  7,00 € 
Tarte flambée aux pommes arrosé au Calvados  9,50 € 
Irish coffee/ café alsacien  8,00 € 

Digestifs 4cl

Cognac Meukow  8,00 € 
Calvados Père Magloire  8,00 € 
Eaux-de-vie Jost  8,00 € 
Mirabelle, quetsche, coing, marc de gewurtz, fleur de bière, framboise
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