
F OR MUL E  P E T I T  DÉ JEUNER  |  BREAKFAST  FORMULA  8  €
Bo i s s o n  c h a u de  a u  c h o i x  |  Hot drink to choose from

J u s  d ’o r a n ge  |  Orange juice

1  t a r t i n e  e t  1  c r o i s s a n t  |  1 tar t ine & 1 croissant  past r y

L E S  Œ UF S  DU  M AT IN  |  MORNING  EGGS
O me l e t t e  n a t u r e ,  salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7

O me l e t t e  f r om a ge  o u  j amb on  /  m i x t e ,  salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8

Œu f  a u  p l a t  n a t u r e ,  salade ver te .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7

Œu f  a u  p l a t  j amb on  o u  b a co n ,  salade ver te   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8

EN T R ÉE S  |  STARTERS
Po i r e a ux ,  sauce Gr ibiche | Leeks, gribiche sauce   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6,8

Burrata 120 g crémeuse, roquet te et tomates cer ises | Creamy burrata, arugula and cherry tomatoes  .   .   .  9,5

L e  f ameux  œ u f  m a yonn a i s e  m a i s o n  |  The famous homemade egg mayonnaise   .   .   .   .  6,5

L a  g r a t i n é e  à  l ’o i g n on  |  French grat inated onion soup .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5

A s s i e t t e  d e  s a umon  f umé  |  Dish of  smoked salmon   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18

G r o s  e s c a r g o t s  d e  Bou r g o gne  |  Big Burgundy snails   .   .   .   . P a r  6 -  9 .   .   .   . P a r  12  -  18

S A L A DE S  |  SALADS
S A L A D E  C É S A R   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15
salade romaine, poulet croust i l lant, tomate, œufs et sauce César
romaine salad, crispy chicken, tomato, eggs and Caesar sauce

S A L A D E  O C É A NE .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
salade ver te, quinoa, tomate, avocat, oignons rouge, œufs, saumon fumé, tar tare de saumon et sauce crème ciboulet te
green salad, quinoa, tomato, avocado, red onions, eggs, smoked salmon, salmon tartar and chives cream sauce

S A L A D E  C HÈ V R E  C H A UD  a u  j amb on  d e  p a y s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
salade ver te, f romage de chèvre toasté sur pain de campagne, tomates et noix
green salad, toasted goat cheese on country bread, tomatoes and walnuts

S A L A D E  C HÈ V R E  C H A UD  a u  s a umon  f umé .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
salade ver te, f romage de chèvre toasté sur pain de campagne, tomates et noix
green salad, toasted goat cheese on country bread, tomatoes and walnuts

DIGE S T IF S  4  C L
Cognac Rémy Mar t in   .   11  I r i s h  C o f f e e   .   .   .   .11  Bas-Armagnac Laubade 10

G e t  27,  G e t  31 .   .   .   . 8  Po i r e  W i l l i ams   .   .   10  M an zan a .   .   .   .   .   . 8

Ca l v a d o s  B o u l a r d .   .   11  L imon ce l l o .   .   .   .   .  8  V i e i l l e  P r u n e   .   .   .  10

A P ÉR I T IF S  15  C L
K i r .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5  Po r t o  r o u g e  o u  b l a n c   .   .   .   .   .   . 4,5

R i c a r d ,  P a s t i s ,  C a s a n i s  2 cl  .   .   .   . 4,5  S a l e r s ,  M a r t i n i ,  C amp a r i   .   .   .   . 5,5

W HISK IE S  4  C L
C l a n  C amp b e l l   .   .   .   . 8  N i k ka .   .   .   .   .   .   .12  J a c k  D an i e l ’s .   .   .  10

A b e r l o u r  10 ans  .   .   .   12  J ame s on .   .   .   .   .   .  8  C h i v a s  12 ans  .   .   .   12

G l e n l i v e t  12 ans  .   .   .   11  S u p p l émen t  s o d a   .   .   2

VODK A S  4  C L
A b s o l u t .   .   .   .   .   .   10

Be l v é d è r e .   .   .   .   .   13

Sup p l émen t  s o d a .   .   .  2

R HUM S  4  C L
Ha van a  C l u b  3 ans .   .   .   .   .   .   .   .   10

Ha van a  C l u b  7 ans .   .   .   .   .   .   .   .   12

GINS  4  C L
Be e f e a t e r   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10

Bomb a y  S ap p h i r e .   .   .   .   .   .   .   .   12

BIÈR E S  |  BEERS
P R E S S I O N  |  D RAU GHT 25 cl 50 cl

1664 .   .   .   .   .   .   .   .   4,8 .   .   .  9,3
G r imb e r g en   .   .   .   .   .   .   5 .   .   .  9,7
G r imb e r g en  B l a n ch e .   .   .   5 .   .   .  9,7
B i è r e  d u  mo i s  I PA .   .   .   .4,9 .   .   .  9,7

B O U T E I L L E S  |  BOTTLES
He i n e ken  25 cl   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6
De sp e r a d o s ,  Pe l f o r t h  33 cl   .   .   .   .  6,5
Co r o n a  33 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6,5
K r o nenb ou r g  s a n s  a l c o o l  25 cl  .   .   .  4,5

BOIS S ONS  F R A ÎCHE S
COL D  DR INK S

J u s  d e  f r u i t  20 cl   .   .   .   .   .   .   .   4,9

L imon a de  25 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

O r ang i n a  25 cl   .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

C i d r e  25 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   5,2

Co ca - C o l a  |  C o c a - C o l a  Ze r o  33 cl  .   .   5

T h é  g l a c é   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

E v i a n ,  B a do i t  Ro u ge  33 cl .   .   .   .   4,9

F r u i t s  p r e s s é s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   6

M i l k - s h a ke  Fraise, vani l le ou chocolat   .   .   7



L E S  V INS  |  WINES
verre | glass tul ipe | glass boutei l le | bottle

 15 cl 25 cl 75 cl

RO U GE S  |  R E D  W INE S

Bo r d e a ux ,  Agneau Baron Phil ippe de Rothschi ld 2019/20   .6,5 .   .   .   .   .   .   11   .   .   .   .   .   31

S aumu r,  Champigny AOP Les Chanteraines 2019   .   .   .   .5,6 .   .   .   .   .   .   10   .   .   .   .   .   27

S an ce r r e  AOP  Les Châtaigniers 2018/19  .   .   .   .   .   .8,5 .   .   .   .   .   .   15   .   .   .   .   .   41

Be au j o l a i s ,  Brouil ly AOP Château des Tours 2019 .   .   .   .6,6 .   .   .   .   .   .   11   .   .   .   .   .   30

Bou r g o gne  AOP,  Pinot noir Louis Latour 2019   .   .   .   .   .9 .   .   .   .   .   .   16   .   .   .   .   .   45

Cô t e s - d u - R hône  AOP,  Les Trois Garçons BIO 2019/20 .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   23

BL A N C S  |  W H I T E  W INE S

Venez i a  DOC  P i n o t  G r i g i o ,  Borgo Sanléo 2020/21 .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   25

Ch a r d onn a y,  Pays d’OC Ecoterra .   .   .   .   .   .   .   .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   23

S au v i g non ,  Saint-Br is AOP Sauvignon Bail ly Lapierre .   .   .6,5 .   .   .   .   .   .   12   .   .   .   .   .   33

Ch ab l i s  AOP,  Domaine de George 2020 .   .   .   .   .   .   .   .9 .   .   .   .   .   .   16   .   .   .   .   .   45

S an ce r r e  AOP,  Les Broux 2018/19  .   .   .   .   .   .   .   .8,5 .   .   .   .   .   .   15   .   .   .   .   .   41

RO S É S  |  RO S É  W INE S

V i n  d e  F r a n ce ,  Pet ite Seine BIO 2020 .   .   .   .   .   .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   25

Cô t e s - d e - P r o ve n ce  AOP,  Minut y - Côté Presqu’ î le 2020/21 7 .   .   .   .   .   .   13   .   .   .   .   .   35

C H A M PA GNE coupe | glass boutei l le | bottle

12 cl  75 cl

C h amp a gne  Ha t o n  B l a n c  d e  B l a n c s  G r a n d  C r u   .   .   .   .   .   .   .   .  12   .   .   .   .   .   75

Ru i n a r t  B r u t   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   85

Ru i n a r t  B l a n c  d e  B l a n c s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120

Prix en euros, taxes et serv ice compris. Minimum CB 10 €. Chèques non acceptés. L'abus d'alcool est dangereux pour la 
santé. À consommer avec modérat ion. Cer tains de nos plat s peuvent contenir des al lergènes. Une l iste est disponible à 
vot re demande. | Net prices in euros, taxes and service included. Checks no longer accepted. The abuse of alcohol is harmful for health. 
Drink moderately. Some dishes may contain allergens. A list is available upon request.

L E S  BURGER S
LT N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Bœuf, bacon, cheddar, oignon, cornichon, sauce burger et f r i tes maison
Beef, bacon, cheddar, onion, pickle, burger sauce and homemade french fries

L E  C H I C K E N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Poulet croust i l lant, cheddar, salade ver te, tomates, avocat, sauce Rancho et f r i tes maison
Crispy chicken, cheddar cheese, green salad, tomatoes, avocado, rancho sauce and homemade french fries

L E  V É GÉ TA R I E N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Légumes gr i l lés, aubergine, poivron et courget te, tomates, cheddar, sauce burger et f r i tes maison
Grilled vegetables, aubergine, pepper and zucchini, tomatoes, cheddar, burger sauce and homemade french fries

L E  M A RC E L .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
Viande hachée, St-Marcel l in, herbes de Provence, lard, œuf, sauce Rancho et f r i tes maison
Minced meat, St-Marcellin, mixed herbs, bacon, egg, Rancho sauce and homemade french fries

L E  P E P P E R ’ S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
Viande hachée, St-Nectaire, salade ver te, œuf, oignons, sauce au poivre et f r i tes maison
Minced meat, St-Nectaire cheese, green salad, egg, onions, pepper sauce and homemade french fries

L E S  P L AT S  |  MAIN  COURSES
Ta r t a r e  d e  b œ u f  c l a s s i q u e  o u  p o ê l é ,  f r i tes maison et salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
Classic or pan- fried beef tar tare, homemade french fries and green salad

Be l l e  e n t r e c ô t e  30 0  g ,  fr i tes maison et salade ver te   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   24
Rib s teak 300 g, homemade french fries and green salad

P i è c e  d u  b o u ch e r  20 0  g ,  fr i tes maison et salade ver te .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Butcher's  cut  200 g, homemade french fries and green salad

Pou l e t  Fe r m i e r  L a b e l  r o u g e,  purée maison  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
Red Label  Farmhouse chicken,  homemade mashed potatoes

Con f i t  d e  c a n a r d ,  purée maison   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Duck confi t,  homemade mashed potatoes

Po i s s o n  f r a i s  s e l o n  l a  m a r é e ,  garniture au choix  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Fresh fish of  the day according to the catch,  sidedish to choose from

Sup p l émen t  G a r n i t u r e s  |  Ext ra sidedishes   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4
frites ou purée maison, haricots verts, riz, salade verte | homemade french fries or mashed potatoes, french green beans, rice, green salad  .  .  . 

L E S  PÂT E S  |  PASTA
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é ,  roquet te et parmesan  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .14,9
Dauphiné ravio li,  arugula and parmesan
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é  à  l a  n o r d i q u e ,  roquet te, parmesan et saumon fumé .   .   .   .   .   .   .   . 17,9
Ravio les du Dauphiné Nordic s t y le,  arugula, parmesan and smoked salmon
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é  à  l ’ I t a l i e n n e,  roquet te, parmesan et jambon de pays   .   .   .   .   .   .   .15,9
Ravio les du Dauphiné I ta l ian s t y le,  arugula, parmesan and count r y ham



F OR MUL E  ENFA N T  (-11  A N S)  11

1  s i r o p  à  l ’e a u  |  1 syrup and water drink

St e ak  h a ch é  o u  p o u l e t  c r o u s t i l l a n t ,  f r i tes |  Minced steak or crust y chicken, french fries

1  c r ê p e  (chocolat ou sucre) |  1 pancake (chocolate or sugar)

ou 1 boule de glace (vanil le ou f raise ou chocolat) | or 1 ice cream scoop (vanilla or strawberry or chocolate)

SUR  L E  P OUCE  (à par t ir de 15 h) |  ON THE  GO  (starting 3:00 AM)

Ta r t i n e  Mon s i e u r   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10
Jambon blanc, emmental râpé, salade | Ham, grated Emmenthal, salad

Ta r t i n e  M a d ame   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11
Jambon blanc, emmental râpé, béchamel, œuf, salade | Ham, grated Emmenthal cheese, bechamel sauce, egg, salad

P L A NCHE S  À  PA R TAGER  |  BOARDS  TO  SHARE  WITH
P lanche de charcu te r ie  |  Cold cuts  .   .   17  P l a n ch e  d e  f r om a ge s  |  Cheeses .   .   17

P l a n ch e  m i x t e  |  Mixed board .   .   .   .   19

C A F É S  P E R L E  N O I R E  |  COFFEES
E x p r e s s o   .   .   .   .   2,6  C a f é  v i e n no i s   .   .   .  6  D o u b l e  E x p r e s s o   .   .  5

Ca f é  c r ème   .   .   .   4,6  C a f é  f r a p p é   .   .   .  5,2  C a p p u c c i n o .   .   .   .  5,5

Noiset te  Expres so  .   2,6

E AUX  MINÉR A L E S  |  WATERS 33 cl 50 cl 75 cl

E v i a n ,  B a do i t   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 4,9   .   .   .   5,5 .   .   .   .  6,5

T HÉ S  |  TEAS 4,80

Eau  c h a u de  à  v o l o n t é  p o u r  l e s  a c c omp a gn an t s  d e  L’Hôp i t a l  Ne cke r.

T h é s  C omp t o i r  R i c h a r d  -  I n f u s i o n s 

CHOCOL AT S  |  HOT  CHOCOLATES
Cho co l a t  a u  l a i t   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5  C h o co l a t  V i e n no i s   .   .   .   .   .   .   .   .  6

F ROM AGE S  |  CHEESES
Camembert, emmental 5,5 - Roquefor t Coccinelle, Saint-Nectaire 6,5 - St-Marcellin 7,5

DE S SER T S
Tiramisu classique du moment .  .  .  .  . 6,5 Moelleux au chocolat avec 1 boule vanil le .  . 7
Classical  t i ramisu of  the day  Chocolate lava cake with 1 vanilla ice cream scoop

Tar te  Tat in  à la  c rème   7  C r ème  b r û l é e .   .   .   .  6 F r om a ge  b l a n c   .   .   .  6
Upside -down Tatin tar t   Creme brulee  Cot tage cheese

Ca f é  G ou r m an d  |  Gourmet cof fee   .   .   .  7  T h é  G ou r m an d  |  Gourmet tea  .   .   .   .  8

CR ÊP E S  M A IS ON  |  HO MEMADE  PANCAKES
Su c r e  |  Sugar .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5  Nu t e l l a  |  Nutel la spread   .   .   .   .   .  5,5

Con f i t u r e  |  Jam .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,5  M i e l  |  Honey   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,5

G ou r m an de   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
1 boule vanil le, Nutel la, crème fouet tée | 1 scoop vanilla, Nutella spread, whipped cream

GL ACE S  &  S OR BE T S  |  I CE  CREAMS  &  SORBETS
A u  c h o i x  2  b o u l e s  chocolat, vanil le, f ramboise, café, f romage blanc, poire, cit ron ver t  .   .   .   .   .   .   .  6
chocolate, vanilla, raspberry, coffee, cottage cheese, pear, lime

Cho co l a t  l i é g e o i s  2 boules chocolat, 1 boule vanil le, chocolat chaud maison, crème fouet tée  .   .   .   .   .  7
2 scoops chocolate, 1 scoop vanilla, homemade hot chocolate, whipped cream

D ame  B l a n ch e  3 boules vanil le, chocolat chaud maison, crème fouet tée .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
3 scoops vanilla, homemade hot chocolate, whipped cream

Ca f é  l i é g e o i s  2 boules café, 1 boule vanil le, l’expresso, crème fouet tée .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
2 scoops coffee, 1 scoop vanilla, espresso, whipped cream

F r ozen  yo g u r t  2 boules yaour t, 1 boule f ramboise, coulis de f ruit s rouges, crème fouet tée  .   .   .   .   .   .  7
2 scoops yoghurt, 1 scoop raspberry, red fruit coulis, whipped cream

Coup e  G a r d en  1 boule poire, 1 boule cit ron ver t, 1 boule f ramboise, crème fouet tée  .   .   .   .   .   .   .   .  7
1 scoop pear, 1 scoop lime, 1 scoop raspberry, whipped cream

Sup p l émen t  c r ème  f o u e t t é e   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1

COUP E S  A LCOOL I SÉE S  |  ALCOHOLIC  I CE  CREAMS
W i l l i ams   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5   .   .   C o l o n e l   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5
2 boules poire, l iqueur de poire  2 boules cit ron ver t, vodka
2 scoops pear, pear liqueur  2 scoops lime, vodka
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1  s i r o p  à  l ’e a u  |  1 syrup and water drink

St e ak  h a ch é  o u  p o u l e t  c r o u s t i l l a n t ,  f r i tes |  Minced steak or crust y chicken, french fries

1  c r ê p e  (chocolat ou sucre) |  1 pancake (chocolate or sugar)

ou 1 boule de glace (vanil le ou f raise ou chocolat) | or 1 ice cream scoop (vanilla or strawberry or chocolate)

SUR  L E  P OUCE  (à par t ir de 15 h) |  ON THE  GO  (starting 3:00 AM)

Ta r t i n e  Mon s i e u r   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10
Jambon blanc, emmental râpé, salade | Ham, grated Emmenthal, salad

Ta r t i n e  M a d ame   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11
Jambon blanc, emmental râpé, béchamel, œuf, salade | Ham, grated Emmenthal cheese, bechamel sauce, egg, salad

P L A NCHE S  À  PA R TAGER  |  BOARDS  TO  SHARE  WITH
P lanche de charcu te r ie  |  Cold cuts  .   .   17  P l a n ch e  d e  f r om a ge s  |  Cheeses .   .   17

P l a n ch e  m i x t e  |  Mixed board .   .   .   .   19

C A F É S  P E R L E  N O I R E  |  COFFEES
E x p r e s s o   .   .   .   .   2,6  C a f é  v i e n no i s   .   .   .  6  D o u b l e  E x p r e s s o   .   .  5

Ca f é  c r ème   .   .   .   4,6  C a f é  f r a p p é   .   .   .  5,2  C a p p u c c i n o .   .   .   .  5,5

Noiset te  Expres so  .   2,6

E AUX  MINÉR A L E S  |  WATERS 33 cl 50 cl 75 cl

E v i a n ,  B a do i t   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 4,9   .   .   .   5,5 .   .   .   .  6,5

T HÉ S  |  TEAS 4,80

Eau  c h a u de  à  v o l o n t é  p o u r  l e s  a c c omp a gn an t s  d e  L’Hôp i t a l  Ne cke r.

T h é s  C omp t o i r  R i c h a r d  -  I n f u s i o n s 

CHOCOL AT S  |  HOT  CHOCOLATES
Cho co l a t  a u  l a i t   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5  C h o co l a t  V i e n no i s   .   .   .   .   .   .   .   .  6

F ROM AGE S  |  CHEESES
Camembert, emmental 5,5 - Roquefor t Coccinelle, Saint-Nectaire 6,5 - St-Marcellin 7,5

DE S SER T S
Tiramisu classique du moment .  .  .  .  . 6,5 Moelleux au chocolat avec 1 boule vanil le .  . 7
Classical  t i ramisu of  the day  Chocolate lava cake with 1 vanilla ice cream scoop

Tar te  Tat in  à la  c rème   7  C r ème  b r û l é e .   .   .   .  6 F r om a ge  b l a n c   .   .   .  6
Upside -down Tatin tar t   Creme brulee  Cot tage cheese

Ca f é  G ou r m an d  |  Gourmet cof fee   .   .   .  7  T h é  G ou r m an d  |  Gourmet tea  .   .   .   .  8

CR ÊP E S  M A IS ON  |  HO MEMADE  PANCAKES
Su c r e  |  Sugar .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5  Nu t e l l a  |  Nutel la spread   .   .   .   .   .  5,5

Con f i t u r e  |  Jam .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,5  M i e l  |  Honey   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,5

G ou r m an de   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
1 boule vanil le, Nutel la, crème fouet tée | 1 scoop vanilla, Nutella spread, whipped cream

GL ACE S  &  S OR BE T S  |  I CE  CREAMS  &  SORBETS
A u  c h o i x  2  b o u l e s  chocolat, vanil le, f ramboise, café, f romage blanc, poire, cit ron ver t  .   .   .   .   .   .   .  6
chocolate, vanilla, raspberry, coffee, cottage cheese, pear, lime

Cho co l a t  l i é g e o i s  2 boules chocolat, 1 boule vanil le, chocolat chaud maison, crème fouet tée  .   .   .   .   .  7
2 scoops chocolate, 1 scoop vanilla, homemade hot chocolate, whipped cream

D ame  B l a n ch e  3 boules vanil le, chocolat chaud maison, crème fouet tée .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
3 scoops vanilla, homemade hot chocolate, whipped cream

Ca f é  l i é g e o i s  2 boules café, 1 boule vanil le, l’expresso, crème fouet tée .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
2 scoops coffee, 1 scoop vanilla, espresso, whipped cream

F r ozen  yo g u r t  2 boules yaour t, 1 boule f ramboise, coulis de f ruit s rouges, crème fouet tée  .   .   .   .   .   .  7
2 scoops yoghurt, 1 scoop raspberry, red fruit coulis, whipped cream

Coup e  G a r d en  1 boule poire, 1 boule cit ron ver t, 1 boule f ramboise, crème fouet tée  .   .   .   .   .   .   .   .  7
1 scoop pear, 1 scoop lime, 1 scoop raspberry, whipped cream

Sup p l émen t  c r ème  f o u e t t é e   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1

COUP E S  A LCOOL I SÉE S  |  ALCOHOLIC  I CE  CREAMS
W i l l i ams   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5   .   .   C o l o n e l   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5
2 boules poire, l iqueur de poire  2 boules cit ron ver t, vodka
2 scoops pear, pear liqueur  2 scoops lime, vodka



L E S  V INS  |  WINES
verre | glass tul ipe | glass boutei l le | bottle

 15 cl 25 cl 75 cl

RO U GE S  |  R E D  W INE S

Bo r d e a ux ,  Agneau Baron Phil ippe de Rothschi ld 2019/20   .6,5 .   .   .   .   .   .   11   .   .   .   .   .   31

S aumu r,  Champigny AOP Les Chanteraines 2019   .   .   .   .5,6 .   .   .   .   .   .   10   .   .   .   .   .   27

S an ce r r e  AOP  Les Châtaigniers 2018/19  .   .   .   .   .   .8,5 .   .   .   .   .   .   15   .   .   .   .   .   41

Be au j o l a i s ,  Brouil ly AOP Château des Tours 2019 .   .   .   .6,6 .   .   .   .   .   .   11   .   .   .   .   .   30

Bou r g o gne  AOP,  Pinot noir Louis Latour 2019   .   .   .   .   .9 .   .   .   .   .   .   16   .   .   .   .   .   45

Cô t e s - d u - R hône  AOP,  Les Trois Garçons BIO 2019/20 .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   23

BL A N C S  |  W H I T E  W INE S

Venez i a  D O C  P i n o t  G r i g i o ,  Borgo Sanléo 2020/21 .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   25

Ch a r d onn a y,  Pays d’OC Ecoterra .   .   .   .   .   .   .   .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   23

S au v i g non ,  Saint-Br is AOP Sauvignon Bail ly Lapierre .   .   .6,5 .   .   .   .   .   .   12   .   .   .   .   .   33

Ch ab l i s  AOP,  Domaine de George 2020 .   .   .   .   .   .   .   .9 .   .   .   .   .   .   16   .   .   .   .   .   45

S an ce r r e  AOP,  Les Broux 2018/19  .   .   .   .   .   .   .   .8,5 .   .   .   .   .   .   15   .   .   .   .   .   41

RO S É S  |  RO S É  W INE S

V i n  d e  F r a n ce ,  Pet ite Seine BIO 2020 .   .   .   .   .   .   .   .5 .   .   .   .   .   .   . 9   .   .   .   .   .   25

Cô t e s - d e - P r o ve n ce  AOP,  Minut y - Côté Presqu’ î le 2020/21 7 .   .   .   .   .   .   13   .   .   .   .   .   35

C H A M PA GNE coupe | glass boutei l le | bottle

12 cl  75 cl

C h amp a gne  Ha t o n  B l a n c  d e  B l a n c s  G r a n d  C r u   .   .   .   .   .   .   .   .  12   .   .   .   .   .   75

Ru i n a r t  B r u t   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   85

Ru i n a r t  B l a n c  d e  B l a n c s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120

Prix en euros, taxes et serv ice compris. Minimum CB 10 €. Chèques non acceptés. L'abus d'alcool est dangereux pour la 
santé. À consommer avec modérat ion. Cer tains de nos plat s peuvent contenir des al lergènes. Une l iste est disponible à 
vot re demande. | Net prices in euros, taxes and service included. Checks no longer accepted. The abuse of alcohol is harmful for health. 
Drink moderately. Some dishes may contain allergens. A list is available upon request.

L E S  BURGER S
LT N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Bœuf, bacon, cheddar, oignon, cornichon, sauce burger et f r i tes maison
Beef, bacon, cheddar, onion, pickle, burger sauce and homemade french fries

L E  C H I C K E N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Poulet croust i l lant, cheddar, salade ver te, tomates, avocat, sauce Rancho et f r i tes maison
Crispy chicken, cheddar cheese, green salad, tomatoes, avocado, rancho sauce and homemade french fries

L E  V É GÉ TA R I E N   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16,5
Légumes gr i l lés, aubergine, poivron et courget te, tomates, cheddar, sauce burger et f r i tes maison
Grilled vegetables, aubergine, pepper and zucchini, tomatoes, cheddar, burger sauce and homemade french fries

L E  M A RC E L .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
Viande hachée, St-Marcel l in, herbes de Provence, lard, œuf, sauce Rancho et f r i tes maison
Minced meat, St-Marcellin, mixed herbs, bacon, egg, Rancho sauce and homemade french fries

L E  P E P P E R ’ S   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
Viande hachée, St-Nectaire, salade ver te, œuf, oignons, sauce au poivre et f r i tes maison
Minced meat, St-Nectaire cheese, green salad, egg, onions, pepper sauce and homemade french fries

L E S  P L AT S  |  MAIN  COURSES
Ta r t a r e  d e  b œ u f  c l a s s i q u e  o u  p o ê l é ,  f r i tes maison et salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
Classic or pan- fried beef tar tare, homemade french fries and green salad

Be l l e  e n t r e c ô t e  30 0  g ,  fr i tes maison et salade ver te   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   24
Rib s teak 300 g, homemade french fries and green salad

P i è c e  d u  b o u ch e r  20 0  g ,  fr i tes maison et salade ver te .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Butcher's  cut  200 g, homemade french fries and green salad

Pou l e t  Fe r m i e r  L a b e l  r o u g e,  purée maison  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
Red Label  Farmhouse chicken,  homemade mashed potatoes

Con f i t  d e  c a n a r d ,  purée maison   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Duck confi t,  homemade mashed potatoes

Po i s s o n  f r a i s  s e l o n  l a  m a r é e ,  garniture au choix  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Fresh fish of  the day according to the catch,  sidedish to choose from

Sup p l émen t  G a r n i t u r e s  |  Ext ra sidedishes   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4
frites ou purée maison, haricots verts, riz, salade verte | homemade french fries or mashed potatoes, french green beans, rice, green salad  .  .  . 

L E S  PÂT E S  |  PASTA
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é ,  roquet te et parmesan  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .14,9
Dauphiné ravio li,  arugula and parmesan
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é  à  l a  n o r d i q u e ,  roquet te, parmesan et saumon fumé .   .   .   .   .   .   .   . 17,9
Ravio les du Dauphiné Nordic s t y le,  arugula, parmesan and smoked salmon
Ra v i o l e s  d u  D aup h i n é  à  l ’ I t a l i e n n e,  roquet te, parmesan et jambon de pays   .   .   .   .   .   .   .15,9
Ravio les du Dauphiné I ta l ian s t y le,  arugula, parmesan and count r y ham



F OR MUL E  P E T I T  DÉ JEUNER  |  BREAKFAST  FORMULA  8  €
Bo i s s o n  c h a u de  a u  c h o i x  |  Hot drink to choose from

J u s  d ’o r a n ge  |  Orange juice

1  t a r t i n e  e t  1  c r o i s s a n t  |  1 tar t ine & 1 croissant  past r y

L E S  Œ UF S  DU  M AT IN  |  MORNING  EGGS
O me l e t t e  n a t u r e ,  salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7

O me l e t t e  f r om a ge  o u  j amb on  /  m i x t e ,  salade ver te  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8

Œu f  a u  p l a t  n a t u r e ,  salade ver te .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7

Œu f  a u  p l a t  j amb on  o u  b a co n ,  salade ver te   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8

EN T R ÉE S  |  STARTERS
Po i r e a ux ,  sauce Gr ibiche | Leeks, gribiche sauce   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6,8

Burrata 120 g crémeuse, roquet te et tomates cer ises | Creamy burrata, arugula and cherry tomatoes  .   .   .  9,5

L e  f ameux  œ u f  m a yonn a i s e  m a i s o n  |  The famous homemade egg mayonnaise   .   .   .   .  6,5

L a  g r a t i n é e  à  l ’o i g n on  |  French grat inated onion soup .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8,5

A s s i e t t e  d e  s a umon  f umé  |  Dish of  smoked salmon   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18

G r o s  e s c a r g o t s  d e  Bou r g o gne  |  Big Burgundy snails   .   .   .   . P a r  6 -  9 .   .   .   . P a r  12  -  18

S A L A DE S  |  SALADS
S A L A D E  C É S A R   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15
salade romaine, poulet croust i l lant, tomate, œufs et sauce César
romaine salad, crispy chicken, tomato, eggs and Caesar sauce

S A L A D E  O C É A NE .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
salade ver te, quinoa, tomate, avocat, oignons rouge, œufs, saumon fumé, tar tare de saumon et sauce crème ciboulet te
green salad, quinoa, tomato, avocado, red onions, eggs, smoked salmon, salmon tartar and chives cream sauce

S A L A D E  C HÈ V R E  C H A UD  a u  j amb on  d e  p a y s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
salade ver te, f romage de chèvre toasté sur pain de campagne, tomates et noix
green salad, toasted goat cheese on country bread, tomatoes and walnuts

S A L A D E  C HÈ V R E  C H A UD  a u  s a umon  f umé .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
salade ver te, f romage de chèvre toasté sur pain de campagne, tomates et noix
green salad, toasted goat cheese on country bread, tomatoes and walnuts

DIGE S T IF S  4  C L
Cognac Rémy Mar t in   .   11  I r i s h  C o f f e e   .   .   .   .11  Bas-Armagnac Laubade 10

G e t  27,  G e t  31 .   .   .   . 8  Po i r e  W i l l i ams   .   .   10  M an zan a .   .   .   .   .   . 8

Ca l v a d o s  B o u l a r d .   .   11  L imon ce l l o .   .   .   .   .  8  V i e i l l e  P r u n e   .   .   .  10

A P ÉR I T IF S  15  C L
K i r .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5  Po r t o  r o u g e  o u  b l a n c   .   .   .   .   .   . 4,5

R i c a r d ,  P a s t i s ,  C a s a n i s  2 cl  .   .   .   . 4,5  S a l e r s ,  M a r t i n i ,  C amp a r i   .   .   .   . 5,5

W HISK IE S  4  C L
C l a n  C amp b e l l   .   .   .   . 8  N i k ka .   .   .   .   .   .   .12  J a c k  D an i e l ’s .   .   .  10

A b e r l o u r  10 ans  .   .   .   12  J ame s on .   .   .   .   .   .  8  C h i v a s  12 ans  .   .   .   12

G l e n l i v e t  12 ans  .   .   .   11  S u p p l émen t  s o d a   .   .   2

VODK A S  4  C L
A b s o l u t .   .   .   .   .   .   10

Be l v é d è r e .   .   .   .   .   13

Sup p l émen t  s o d a .   .   .  2

R HUM S  4  C L
Ha van a  C l u b  3 ans .   .   .   .   .   .   .   .   10

Ha van a  C l u b  7 ans .   .   .   .   .   .   .   .   12

GINS  4  C L
Be e f e a t e r   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10

Bomb a y  S ap p h i r e .   .   .   .   .   .   .   .   12

BIÈR E S  |  BEERS
P R E S S I O N  |  D RAU GHT 25 cl 50 cl

1664 .   .   .   .   .   .   .   .   4,8 .   .   .  9,3
G r imb e r g en   .   .   .   .   .   .   5 .   .   .  9,7
G r imb e r g en  B l a n ch e .   .   .   5 .   .   .  9,7
B i è r e  d u  mo i s  I PA .   .   .   .4,9 .   .   .  9,7

B O U T E I L L E S  |  BOTTLES
He i n e ken  25 cl   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6
De sp e r a d o s ,  Pe l f o r t h  33 cl   .   .   .   .  6,5
Co r o n a  33 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6,5
K r o nenb ou r g  s a n s  a l c o o l  25 cl  .   .   .  4,5

BOIS S ONS  F R A ÎCHE S
COL D  DR INK S

J u s  d e  f r u i t  20 cl   .   .   .   .   .   .   .   4,9

L imon a de  25 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

O r ang i n a  25 cl   .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

C i d r e  25 cl  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   5,2

Co ca - C o l a  |  C o c a - C o l a  Ze r o  33 cl  .   .   5

T h é  g l a c é   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   4,9

E v i a n ,  B a do i t  Ro u ge  33 cl .   .   .   .   4,9

F r u i t s  p r e s s é s   .   .   .   .   .   .   .   .   .   6

M i l k - s h a ke  Fraise, vani l le ou chocolat   .   .   7



COCK TA IL S  A LCOOL I SÉ S  9  €
P IÑ A  C O L A D A  | rhum, ananas, jus de noix de coco

M O J I T O  | rhum, cit ron ver t, feui l les de menthe, l imonade, sucre de canne

S E X  O N  T HE  BE AC H  | vodka, crème de pêche, ananas, cranberry

C A Ï P IR INH A  | cachaça, cit ron ver t, sucre de canne

C O S M O P O L I TA N  | vodka, cranberry, cit ron ver t

A M E R I C A N O  | Mart ini rouge, Campari, Dry Mar t ini

T E QU I L A  S UNR I S E  | téquila, orange, grenadine

P IÑ A  PA S S O A  | rhum, cit ron jaune, sucre, jus de coco, ananas, f ruit s de la passion

J AC K  PA S S I O N  | Jack, Amaret to, menthe, cit ron, sucre de canne, Angostura, nectar d’abr icot, f ruit passion

W I S K Y  S O UR  | whisky, cit ron jaune, sucre de canne

NE GRO NI  | gin, Campari, Vermouth rouge

M O S C O W M UL E  | vodka, Ginger Beer, jus de cit ron ver t

L O ND O N M UL E  | gin, jus de cit ron ver t, sirop de sucre de canne, Ginger Beer

GIN  F I Z Z  | gin, cit ron jaune, sucre, eau gazeuse

GIN  T O N I C  | gin, Fever Tree, cit ron jaune

S P R I T Z  C L A S S I QUE  /  S P R I T Z  L I L L E T  /  S P R I T Z  L I M O N C E L L O

COCK TA IL  NON  A LCOOL I SÉ S  8  €
V IR G IN  C O L A D A  | ananas, jus de noix, coco

V IR G IN  M O J I T O  | cit ron ver t, feui l les de menthe, l imonade, sucre de canne

M O C K TA I L  | abr icot, Ginger Beer ou f ramboise, mangue, menthe

B O R A  B O R A  | ananas, passion, cit ron, grenadine

R E D  TA I L  | hibiscus, f raises, basi l ic

PA S S I O N  BR E E Z E  | jus d’orange, f ruit de la passion, cranberry

B A BY  BR E E Z E  | jus d’ananas, cranberry, cit ron ver t

S T R AW BE R R Y  C O O L E R  | jus de cit ron, f raise, sucre de canne, eau gazeuse
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1 1 4 ,  R U E  D E  S È V R E S  -  7 5 0 1 5  PA R I S
OUVERT  7/7  -  S ERV I C E  CONT INU  11H30 -22H30




