BIERES PRESSION

Stella Artois 4.8°

Leffe Blonde 6.6°

Sixtus (St Bernardus Tripel) 7.6°
Ginette Blanche Bio 5°

Goose Island (Indian Pale Ale) 5.9°
Picon Biere

Supplément sirop

RIERES ROUTEILLES

Corona - 4.5°-35.5 cl

Desperados - 5.9°-33 cl

Duvel - 8.5°-33 cl

Chimay Bleue - 9°-33 cl

Kriek Cerise - 3.5°-35.5 cl

Jelen - 5°- Blonde (Serbie) 50 cl

Niksicko - 5° — Blonde (Monténégro) 50 cl

Cidre Brut — 4.5° - Loic Raison - 25 cl
NOS VINS

Rouges

Tsar Lazar (Serbie) 12.5°

Pinot Noir (IGP Pays d’Oc) 12.5°
Tarani (IGP Comté Tolosan) 13°
Ventoux AOC (Les Traverses) 14°
Chinon AOC (Les Galets Bio) 13.5°

Blanc

Muscadet (Sevre et Maine) 12°
Krstac (Monténégro) 13°
Chardonnay (IGP Pays d’Oc) 13°

Sauvignon (Perclaire — AOP Touraine) 12.5°

Rosé
Cotes de Provence (S. Sumeire) 12.5°

10cl
3€
4 €
4 €
4 €
4 €

3.50€
4€
4€
4€

4€

25cl  50cl
3€ 5€
4 € 7€
4 € 7€
4 € 7€
5€ 9¢€
350€ 6€
+0.50€
6 €
6 €
6 €
6 €
6 €
7€
7€
4.50 €
50cl  75cl
10 € 15€
13 € 18 €
13€ 18 €
17€ 22¢€
18€ 24 €
10€ 15¢€
15 € 19€
15 € 19€
16€ 20€
14€ 19¢€

SANS ALCOOL

Limonade Pschitt ! 25 cl

Diabolo 25 cl

Jus : Ananas, Orange, Poire, Tomate - 20 cl

Jus des Balkans : Abricot, Pomme, Myrtille, Fraise - 20 cl
Coca-Cola, Perrier — 33 cl / Orangina, Schweppes — 25 cl

APERITIFS

Pastis, Ricard, Casanis - 2 cl

Kir (Mdres, Cassis, Péche) - 12 cl

Martini (Bianco, Rosso) Salers, Campari - 6 cl
Muscat Rivesaltes - 10 cl

Porto - 8 cl

DIGESTIFS - 4 cl

Get 27, Baileys, Cointreau, Kahlua,

Tequila J. Cuervo especial, Mezcal Branco

Calvados XO, Cognac, Chartreuse, Bas Armagnac 12 ans

VODKAS -4cl

Vodka Russian standard
Vodka Zubrowka

GINS -4cl
Gin Gordon
Gin Bombay Sapphire, Gin Christian Drouin

WHISNYS -4

Tullamore D.E.W. - Irish whiskey

Aberlour Speyside 10 ans

Laphroaig 10ans, Caolila 12 ans — Isley sigle malt
Nikka from the barrel

RHUMS -4 cl

Saint-James Blanc / Brun

Botran reserva 15 ans — St James cuvée 1765
Appelton (12 ans)

3.50€
4€
4€
4€
4€

3€
450 €
4€
4€
4€

6€
6€
7€

6€
7€

6€
7€

6€
7€
8€
10 €

6€
8€
9¢€



ROISSONS CHAUDES
Expresso, allongé

Café creme, Chocolat chaud
Thés (thé vert menthe, Jasmin, Earl grey, verveine-menthe)
Grog (Rhum brun, citron, miel)

Vin Chaud

1.50 € (au bar)

NOS TI-PUNCH - 6

Ti Punch St James 40° (Rhum blanc, Citron vert, Sucre de canne)
Ti Punch J.M 50° (Rhum blanc, Citron vert, Sucre de canne)
Ti Punch Neisson Bio 52.5° (Rhum blanc, Citron vert, Sucre de canne)

COCKTHILS

Caipirinha (Cachaca Ypioca reserva, Citron vert, Sucre de canne) 15cl
Caipiroska (Vodka, Citron vert, Sucre de canne) 15cl

Russe noir (Vodka, Kahlua) 18cl

Russe blanc (Vodka, Kahlua, Lait) 25cl

Chi-Chui (Vodka, Cointreau, Jus d’ananas, Créme de coco) 25cl
Pinacolada (Rhum, Créme de coco, Sucre de canne, Jus d’ananas) 25cl
Margarita (Tequila, Cointreau, Citrons pressés) 18cl

Dame Blanche (Gin, Cointreau, Citrons pressés) 18cl

Tequila Sunrise (Tequila, Jus d’orange, Grenadine) 25cl

ALCOOLS (4cl) + Soda
A GRIGNOTER

Apéro mix (Saucisse séche et Cantal)

Apéro saucisse seche

Apéro fromages (Fourme d’Ambert et Cantal)

Ajvar (Purée de Poivrons rouges grillés des Balkans)

Planche Charcuterie & Fromage

(Saucisse seche, Porc fumé, Boeuf fumé, Cantal, Fourme d’Ambert)

LES EAUX DE VIES SERBES

Sljivovica (prune), Viljamovka (poire), Kajsija (abricot),
Dunja (coing) - 4 cl

Shot - 2 cl

L’ART BRUT BISTROT
78, rue Quincampoix - 75003 Paris - Tel : 0142 72 17 36

La maison ne prend pas les cheques - CB minimum 10 € - PRIX NETS

2€
4€
4€
6€
4.50 €

6€
7€
8€

8€
8€
10€
10 €
12 €
10€
10 €
10 €
8€

8€

5¢€
5€
5€
6€
15 €

6€
3€
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