HAPPY HOUR

BIERES 50cl 7,5
COCKTAILS 8,5
COCKTAILS sans alcool 7,5

Sauf cocktails Champagne

A PARTAGER POUR L’APERO

_

HAPPY HOUR

BIERES 50cl 7,5
COCKTAILS 8,5
COCKTAILS sans alcool 7,5

Sauf cocktails Champagne

PLANCHE DE FROMAGE aor

TARAMA de 1a maison petrossian, blinis

LE MEILLEUR DU THON BLANC, pain grillé
MAGNIFIQUE TRANCHE DE FOIS GRAS de canard

toasts / compotée d’oignons rouge

FOCACCIA & STRACCIATELLA & 1huile de truffe
NEMS AUX CREVETTES SAUVAGES et épinards
QUELQUES CHARCUTERIES de 1a maison «Seguin»
GUACAMOLE MAISON chips tortilla

FROMAGE DU MOMENT «Marie-Anne Cantin»
ASSIETTE DE GOUDA FONDANT TRUFFE

Prix nets en euros / Service compris / La Maison n’accepte pas les cheques

24,5
15,5
21,5

19,5

14

15

25,5
15

16

13
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*| ALCOOLS s | "

BOISSONS FRAICHES

GINS RHUMS
BEEFEATER 14 ANGOSTURA WHITE RESERVE 14
HENDRICK’S 15 DIPLOMATICO 15
CACHACA THOQUINO 14
CLEMENT AGRICOLE BLANC 14
WHISKIES & BOURBONS
CLEMENT AGRICOLE VIEUX 15
us ACCOMPAGNEMENT SODA 3
JACK DANIEL'S 14
MAKER'S MARK 14
TEQUILA & PISCO
JAPANESE
HIBIKI Japanese Harmony 22 JOSE CUERVO REPOSADO 14
ALTOS BLANCO 100% AGAVE 15
SINGLE MALT DEMONIO DE LOS ANDES 14
ABERLOUR 10 ANS 15
GLENFIDDICH 12 ANS 16
HIGHLAND PARK 12 ANS 18 | DIGESTIFS & LIQUEURS
LAPHROAIG QUARTER CASK 21,5
COGNAC COURVOISIER VSOP 15
BLENDS COGNAC COURVOISIER X.0 27
BALLANTINE’S FINEST 14
CHIVAS REGAL 15 ARMAGNAC CLES DES DUCS VSOP 14
MONKEY SHOULDER 15 CALVADOS BOULARD 14
IRISH EAU DE VIE
JAMESON 14 POIRE, FRAMBOISE, MIRABELLE 14
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 14
VODKAS GET 27, MENTHE PASTILLE 13
MANDARINE NAPOLEON 13
MALIBU, BAILEYS 13
ZUBROWKA 14 1 coINTREAU 13
GREY GOOSE 15 | LimoNcELLO 13

COCA-COLA, ZERO, SPRITE 33CL 7
FUZETEA PECH E, ORANGINA, SCHWEPPES TONIC OU AGRUM 25cL 7
SCHWEPPES PREMIUM MIXER GINGER ALE OU GINGER BEER 2o0cL 7
OASIS TROPICAL 25cL 7
PERRIER 33cL, VITTEL 25CcL 7
VITTEL, SAN PELLEGRINO 50cl 8,2
CAFE / CHOCOLAT FRAPPE 25cL 7,8
LAIT AROMATISE 20cL 6
THES MARIAGE FRERES 7
BLANC & ROSE association du thé blanc et de pétales de roses
THE BLEU MILKY BLUE envodtant au riche parfum lacté
THE VERT FUJI-YAMA cultivé sur les pentes du Fuji-Yama
ROUGE BOURBON Thé rouge rooibos vanillé, sans théine
THES NOIR MARCO POLO mélange secret de la Maison Mariage Fréres
EARL GREY IMPERIAL Darjeeling de printemps parfumé a la bergamote
FRENCH BREAKFAST TEA mariage idéal de grands thés noirs élégants

. NOS SPECIALITES .
CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS 8,3
THE VERT ET SUCRE A LA MENTHE FRAICHE 7
CAFETERIE
EXPRESSO 3,7
DOUBLE EXPRESS 7,4
CAFE CREME 7
LE CHOCOLAT DU CAFE CENTRAL 7,3
CAPPUCCINO 8
LAIT CHAUD VANILLE ou MIEL 6,5
INFUSIONS 7
VIN CHAUD A LA CANNELLE 8,5
IRISH COFFEE 4cl Jameson 13,5
GROG 2cl rhum 10




. COCKTAILS .

APERITIFS GENEREUX -14,5

BIERES

PRESSION [ za | =d
STELLA 6,3 12,5
LEFFE 6,8 13,5
HOEGAARDEN 6,8 13,5
BOUTEILLES

HEINEKEN 33CL 9,5
CORONA 35.5CL 9,5
DESPERADOS 33cL 9,5
AFFLIGEM 30cL 9,5
HEINELEN ZERO SANS ALCOOL 25CL 8,5
CIDRE APPIE 33CL 8,5

VENEZIAN SPRITZ
Aperol ou Campari, prosecco,
eau gazeuse, fruits frais

ST GERMAIN SPRITZ N°2
Liqueur St Germain,
Prosecco, eau gazeuse,

PIMM’S N°06
Pimm’s, ginger ale,
fruits et concombre frais

nectar de poire

NOS SPECIALITES

COCKTAILS SANS ALCOOL 12

VIRGIN SPRITZ RASPBERRY MOJITO
Bitter San Pellegrino, ginger ale, Menthe fraiche, citron vert,
fruits frais purée de framboise, soda

INDIAN PEAR PASSIONISTA
Nectar de poire, ginger beer, Purée de passion, jus d’ananas,
citron vert sirop de vanille

JUS DE FRUITS

Vodka Tito’s Passoa, sirop de vanille
= purée de passion,
shooter de Champagne

S PORN STAR MARTINI - 16,5
7

MY TAI -15,5
Rhum Diplomatico reserva exclusiva,
Cointreau, sirop d’orgeat, citron vert,
purée de passion

-

NAVY TEA - 15,5
Gin Hendrick's, concombre, citron
vert, sucre de canne, ginger ale

(.

ROSE PUNK -15,5
Vodka Grey Goose, purée de framboise,
nectar de cranberry, jus de pample-

« )

CUCUMBER MARGARITA - 15,5
Tequila Altos blanco, Cointreau,
concombre frais, citron vert

1

EL MARIACHI - 14,5
Tequila Jose Cuervo reposado,
liqueur d’abricot, citron vert,
ginger ale

(.

TITO'S MULE -14,5

Vodka Tito’s, Amaro di angostura,
Ginger beer “La French s’il vous
plait”, citron vert frais

T

TROPICTHUNDER -14,5
\ Rhum Angostura white reserve,
citron vert frais, menthe fraiche,
& purée passion, sucre de canne,

|

JUS DE FRUITS PRESSES 8,5
Orange, Pamplemousse, Citron

PURS JUS DE FRUITS CARAIBOS 25cL 7
Orange, Ananas, Pamplemousse, Tomate, Pomme

NECTAR DE FRUITS CARAIBOS 25cL 7
Poire, Mangue, Cranberry, Abricot

mousse ginger ale, Angostura bitter
APERITIFS
ABSINTHE PERNOD 3cl 10 PORTO rouge ou blanc 5cl 7
PASTIS 51, RICARD 2cl 6,5 LILLET Blanc, SUZE 5cl 7
KIR 13cl 8,3 CAMPARI, APEROL 5cl 7
KIR AU CHABLIS 16cl 10,7 MARTINI rosso, bianco 5cl 7

KIR ROYAL 13cl 15,5




-| LES VINS |-

-| LES VINS |-

ROSES DOMAINE CEPAGE | YERRE] | carar | AT || M6 |
TAVEL aoc Guigal Grenache, Cinsault 9,4 28 39 -
SABLE-DE-CARMARGUE igp  Dne de Jarras, BIO Grenache 7,5 22 31 -
C.DE PROVENCE aop BIO  Verité du terroir, BIO  Grenache, Syrah, Cinsault | 9,6 29 40 -
C.DE PROVENCE aop La Chapelle Gordonne ~Grenache, Syrah 10,8 32 45 -
C. DE PROVENCE aop Dme Rouillere Cinsault, Mouvédre - - 48 -
C.DE PROVENCE aop Minuty Prestige Grenache, Tibouren - - 51 -
C.DE PROVENCE aop BIO  Chateau Gassier, Grenache, Syrah, Cinsault - - 39 82
Esprit Gassier
C.DE PROVENCE aop Miraval 2018 Grenache, Cinsault, - - 61 -
Jolie-Pitt/Perrin Tibouren
ROUGES DOMAINE CEPAGE YERRE|| S| AN | |20
SANCERRE aop André Dezat Pinot noir - - - 91
CHINON Clos de la Niverdere ~ Cabernet franc 11,3 34 47 -
HTES COTES DE BEAUNE aop  Bouchard & Fils Pinot noir 11,6 34 48 -
BROUILLY aop Lafond Gamay 8,4 25 35 -
BORDEAUX aop Chateau Roquefort ~ Merlot, Cabernet franc 9,2 27 38 -
HAUT-MEDOC Chasse Spleen Merlot, Cabernet Sauvignon | 15,4 46 64 139
PAUILLAC aop Baron Nathaniel Merlot, Cabernet sauvignon - - 66 -
PAUILLAC aop Chateau d’Armailhac Cabernet, merlot, petit verdot - - 158 -
2009
COTES DUVENTOUX aop  La vieille ferme Grenache, Syrah, Carignan | 7,5 22 31 -
CROZES HERMITAGE aop  Guigal Syrah - - 52 -
COTES DU RHONE aop Les Caprices d'Antoine Grenache, Syrah 8,4 25 35 73
CHATEAUNEUF DU PAPE aop Clos de I'Oratoire Grenache, Mourvedre - - 92 -
TERRASSE DU LARZAC aop Causse d’Arboras Syrah, Mourvedre 10,8 32 45 -
LANGUEDOC aop Audacieux Syrah, Grenache 8,4 25 35 -
C.DE PROVENCE aop Gordonne La Chapelle Syrah, Grenache - - 53 -
USA CALIFORNIE Gallo Zinfandel - - 32 -

BLANCS DOMAINE CEPAGE YEOE| | Sery | ATeE || MbeL
ALSACE aop Thoros Pinot Gris 13 39 54 -
SANCERRE aop André Dezat Sauvignon 11,3 34 47 97
SAINT VERAN aop Domaine Jobert Chardonnay - - 39 -
CHABLIS aop Merlin Chardonnay 12,5 37 52 107
BOURGOGNE Camu Chardonnay 8,4 25 35 -
BOURGOGNE aop Cht de Meursault Chardonnay - - 66 -
PAYS D'0C igp Baron P. de Rothschild Chardonnay 7,5 22 31 -
| LES VINS D’EXCEPTION |-

BLANCS DOMAINE CEPAGE et | A
ALSACE AOP Cuvée Helene 2015 Gewurstraminer 12,5 72
POUILLY FUME AOP De Ladoucette 2019 Sauvignon 14,4 83
CONDRIEU AOP Versant Doré 2017 Viognier 16,5 95
ROUGES DOMAINE CEPAGE
VOSNE-ROMANEE AOP Dominique laurent 2019 Pinot Noir 18,6 107
BEAUNE ler cru AOP Beaune du Cht Bouchard 2017 Pinot Noir 15,1 87
COTE-ROTIE AOP Guigal «Brune & Blonde» 2018 Syrah 17 98
CHAMPAGNES | Souee]| e | e |
POMMERY BRUT SILVER 15,5 95 210
POMMERY BRUT ROSE 16,5 105 -
BILLECART-SALMON ROSE - 115 260
POMMERY APANAGE ROSE - 165 -
CUVEE LOUISE 2004 - 180 -
VRANKEN BLANC DE BLANCS - 150 -
RUINART BLANC DE BLANCS - 145 350




