
Magret de canard sauce miel

Pièce du boucher

M E N U  D U  D É J E U N E R  D E  1 2 H  À  1 4 H

Velouté de petit pois et basilic

Tartine feuilletée au chèvre

14.90€

18.90€

14.90€

Assiette de charcuteries

Fish & chips

Salade paysanne

Le Cul-terreux
Entrées 

Plats

5.90€

Feuilleté, compotée d'oignons, chèvre, miel.

FIlet de colin pané, sauce tartare maison, frites maison et salade.

Salade, lardons, oeuf poché, noix, oignons rouges, tomates cerises.

Pièce de boeuf 220g selon arrivage, sauce au poivre, frites maison et salade.

15.90€

6.90€

6.90€

Fondant au chocolat

Tiramisu Nutella

Steak végétarien, tomme de Savoie IGP, houmous, tomate, cornichons, frites
maison et salade.

Desserts

7.90€

5.90€

6.90€

Steak  haché 180g, cheddar au poivre, tomate, oignons rouges, cornichons,
sauce au poivre, frites maison et salade.

Burger végétarien

22.90€

Gaufre praliné

Tarte aux fruits de saison

6.90€

4.90€

Plat du jour
12€

Demandez-nous !

Magret de canard, poêlée de légumes de saison et sauce au miel.

Cheese & pepper burger

Suppléments

Salade verte 2.5€

Légumes, frites 4€

Pour les petits culs (-12ans) : Steak haché, frites et salade 7.90€

Prix nets en euros TTC 

Jambon blanc, jambon de Forêt Noire, rosette, beurre, cornichons.

15 min de préparation

Glace vanille et chantilly.

Gaufre, coulis praliné, compotée de poires, éclats de noisettes.

8 min de cuisson


