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Coca-cola, Light, Zero, Sprite 33cl

Orangina, Schweppes Tonic ou Agrum’ 33cl

Oasis Tropical 33cl, Appeltiser (25cl) 

Schweppes Premium Mixer 
Ginger Ale ou Beer ou Matcha (20cl)

Fuzetea Pêche ou Thé Vert/Mangue  25cl

Evian, Badoit Rouge, Perrier 33cl   
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Expresso, déca

Double express / double déca 

Café crème* 

Le chocolat du Durand Dupont

Cappuccino*

Latte Machiatto*

Café / chocolat viennois 

Lait chaud vanille / miel* 

THÉS « MARIAGE FRÈRES »

Blanc & rose, Thé bleu milky blue, Thé vert fuji-yama, 

Rouge bourbon, Thés noir marco polo, 

Earl grey imperial, French breakfast tea 

INFUSIONS « CHIC DES PLANTES »

Pousse Délice (verveine et menthe), 
L’élancée (camomille), 
Morphée (menthe et fleur d’oranger)

Vin chaud à la cannelle 

Irish coffee 

Grog
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Americano Maison 6cl 

Pastis 51, Ricard 4cl

Kir 12cl

Kir Au Chablis 12cl 

Kir Royal 13cl

Porto Rouge, Blanc 5cl, 

Martini Rosso, Bianco 5cl 

Lillet Blanc, Suze, Aperol, Campari 5cl
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PRESSION

1664

1664 Blanche

Grimbergen Blonde

Brooklyn Lager IPA

BOUTEILLES

Heineken 33cl / Corona 35.5cl

Desperados 33cl / La Parisienne Libérée 33 cl 

Heineken Zero Sans Alcool 25cl

Cidre Sassy 33cl

Pass ionn i s ta
Purée de passion, ananas, orange, sirop de vanille

P ump Up  the  vo lume
Purée de myrtilles, pomme, sirop d’orgeat

Vi rg in  Spr i t z
Bitter San Pellegrino, Ginger Ale, fruits Frais

                               

JUS DETOX

COCKTAILS SANS ALCOOL

Jus de fruits pressés

Orange 20cl , Pamplemousse 12cl, Citron 5cl

Purs jus de fruits Caraïbos 25cl 

Orange, Ananas, Tomate, Pomme

Nectars de fruits Caraïbos 25cl

Cranberry, Abricot

PRIX NETS EN EUROS /  BOISSON NON COMPRISE /  SERVICE COMPRIS /  LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES

bio & vegan 25cl

* Lait entier ou boisson au soja 

La  Pa r i s i enne
Pomme Granny, céleri, persil, citron

Ayurved ic  Guru
Pomme, ananas, poivron rouge, gingembre, 

et curcuma frais



Tito’s 
Zubrowka
Grey Goose

Angostura White Reserve 
Angostura 1787 
Cachaça Thoquino
Clement Agricole Blanc 
Clement Agricole Vieux 
Sailor Jerry
Appleton
Diplomatico Reserva Exclusiva
Diplomatico Single Vintage 
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Tequila Jose Cuervo Especial Reposado
Tequila Altos Blanco 100% Agave
Mezcal Union Traditionnel
Pisco Demonio De Los Andes

12
13
13
12

Beefeater 
Hendrick’s
Hendrick’s Orbium  
Roku

12
13
14
12

Cognac Courvoisier Vsop

Cognac Courvoisier X.O

Armagnac 

Calvados Michel «Calva à l’ancienne»

Eau De Vie De Poire

Menthe Pastille,  Limoncello

Chartreuse Verte, Fernet Branca

Cointreau, Mandarine Napoleon
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12
12Accompagnement Soda 3

Jack Daniel's
Maker's Mark
Ballantine’s Finest
Chivas Regal
Monkey Shoulder
Highland Park 12 Ans
Laphroaig Quarter Cask
Glenfiddich 12 Ans
« Fin de Partie », Maison Benjamin Kuentz
Jameson
Aberlour 10 Ans
Hibiki Japanese Harmony
Yamazaki 12 ans
Hibiki 21 ans
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47
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Nos  Vins au verre Demandez notre carte des vins 

A N G E L I C A  1 4
Tequila José Cuervo, Chambord, 

Purée de myrtille, Citron vert 

B L A C K  W I D O W  1 5
Vodka Grey Goose, Cherry Heering, 

Purée de myrtille, Jus de pomme

J A C K  A  D I T  1 5
Whiskey Jack Daniel’s, Fruit de la passion,

Ginger Ale, Vanille, Cannelle

J A M A Ï C A N  M U L E  1 5
Rhum Jamaïcain Appleton, Ginger Beer,

Citron vert, Angostura bitter

R O C K  T H E  C A S H B A H  1 5
Monkey Shoulder, Limoncello, 

Menthe fraîche, citron jaune, Ginger Ale

S U P E R  M A R I O   1 4
Bourbon Maker’s Mark, Campari, 

vermouth Punt e mes, crème de pêche

PENDANT CE  TEMPS  LÀ ,
À  VERA CRUZ   1 5
Tequila Altos Blanco, Midori, Jus d’ananas,

Citron vert

WA B I - S A B I  1 5
Gin japonais Roku, Sirop de citronelle, 

Citron vert, Schweppes Tonic Matcha

L A D Y  M A R M E L A D E  1 5
Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva, 

Schrubb Clément, Marmelade d’orange, 

Jus d’ananas, Citron vert

M Y  TA Ï  1 4
Rhum Clément vieux, Rhum Angostura white 

reserve, Liqueur d’abricot, Jus d’ananas, 

Sirop d’orgeat, Citron vert

N AV Y  T E A  1 5
Gin Hendrick’s, Concombre, Citron vert, 

Miel, Ginger Ale

P O R N S TA R  M A R T I N I  1 6
Vodka Tito’s, Fruits de la passion,

Vanille, Servi avec son shooter de 

Champagne

P U N C H  C O C O  1 4
Recette traditionnelle maison 

au rhum Sailor Jerry

A PER OL  S P RITZ
Aperol, Prosecco, Soda, Fruits frais

SOLST IC E  SP RITZ
Gin Hendrick's Midsummer Solstice, 

Schweppes Tonic, Citron  

NEU ILLY  SP RITZ
Crème de pamplemousse, purée de 

framboises, Prosecco, Soda

SPR ITZ  NORMAND
Liqueur de Saint Germain, 

Cidre rosé, appletiser

Spritz & Co. 13

PRIX NETS EN EUROS / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES / CONTENANCE DES COCKTAILS 5 A 33CL (4CL D'ALCOOL) PRIX NETS EN EUROS / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES / ALCOOLS: 4CL

MOUTON CADET Baron Philippe de Rothschild 2019 6 35
POUILLY FUMÉ La Moynerie, Michel Reede 2018 9,5 55
CHABLIS Domaine Laroche 2018 7,8 45
RULLY 1er CRU Joseph Drouhin 12 69
SAUTERNES Lions de Suduiraut 2015 12 69
CHARDONNAY Baron Philippe de Rothschild 5 29
MUSCADET SÈVRE ET MAINE Michel Bregeon 2018 6,4 37

PINK FLAMINGO Domaine Royal de Jarras 2019 5 29
CÔTES DE PROVENCE Cuvée Senequier by La Gordonne 2019 5,7 33
CÔTES DE PROVENCE La Chapelle Gordonne 2019 7,6 44

CÔTE DE BROUILLY  Domaine Lafond 4,9 28
CÔTES DU RHONE  Virdi   5 29
PIC SAINT LOUP  Domaine des Rocs 5,9 38
SAINT-ESTÈPHE    Les Ormes de Pez 2015 14,2 82
HTES CÔTES DE BEAUNE Famille Billard  8,3 48
SANCERRE  Domaine Pascal Jolivet  8,3 48
SAINT JULIEN Château Talbot Grand Cru classé 2015 27 165


