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SPECIALITES LIBANAISES

Hors p’ceuvREs FROIDS - CoLD STARTERS - 83yl &

AssieTte Mezze LiBANAISE 19.50 € dcgiso bjlo
(6 variétés + pain Libanais)

SaLata ( FatToucHe ) 850 €  bgid
Salade orientale — Oriental salad.
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TABOULEH 9.00 € dgu
La fameuse salade Libanaise (persil, tomates, oignons, huile d’olive et citron)

SALATAT ELCHAMANDAR 850 € il dalw
Betteraves, oignons, persil et I'huile d'olive.
Beets, onions, parsley and olive oil.
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Hommos 8.00€ (ao>
Purée de pois chiches a I'huile de sésame et citron.
Mashed chickpeas with sesame oil and lemon.

Hommos ELcHAMANDAR 8.00 € )il yao>
Purée de pois chiches avec Betrave, a I'huile de sésame et citron.

MoutaBaL 9.00€ Juo
Purée d'aubergine, huile de sésame, huile d'olive et citron.
Mashed eggplant, sesame oil , olive oil and lemon.

ELRAHEB 950 € cCelyl Juo
Purée d'aubergine, huile d'olive, poivron vert, oignons, persil.

MoussakaA 9.00 € ()il dedias
Aubergine , pois chiches - Eggplant, chickpeas .

WAaRAK ARISH 4.pc 9.00€ =u)
Feuilles de vignes farcies aux riz, tomates, oignons, huile d'olive et citron.
Vine leaves stuffed with rice, tomatoes, onions, olive oil and lemon.
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LABNEH 750 € ddg
Fromge blanc libanais.

Lousier BEL zeiT 9.00 € ;L dugl/
Haricots verts, oignons, ail, huile d’olive et tomates.
French beans, onions, garlic, olive oil, and tomatoes.

BATATA HARRA 750 € ) bl
Pommes de terre sautée aux épices, poivre, coriandre et I'huile d’olive.
Fried potatoes with spices, pepper, coriander and olive oil.

BASTERMA 12.00 € doybuw
Charcuterie composée de la viande rouge de boeuf fortement pressée
et séchée a l'air.
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TARATOR DAJA) 1200 € zLalb yobsb
Blanc de poulet, huile de sésame, yaourth, ail, citron.
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Hors p’ceuvres CHAUDS - WARM STARTERS -di>Luwll Codldell
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. Fataver 4.pc 10.00 € Wlinws HUasd
4 piece de Pate farcie aux épinards, au fromage, au viande.
4 Pastry stuffed with spinach, with cheese, with minced meat.

RkAkAT BiL-JEBNE 4.pc 10.00 € diuxdL wldls,
Pate feuilletée au fromage — Puff pastry with cheese.

SamBousak 4.pc 10.00 € JWwgroww
Pate farcie a la viande, pignons de pin - Pastry stuffed with meat, pine nuts.

FALAFEL 4.pc 10.00 € J9oMs
Boulettes croustillantes de Pois chiches, feve et légumes.
Crispy chickpeas dumplings , bean and vegetables.

KeésBé MEKLIE 4.pc 12.00 € dJso 4S
Purée de viande cuite, farcie a la viande hdchée , oignons et pignons de pin
Fried ground meat stuffed with meat, onions and pine nuts.

a

F T T L S TR e oy i T e i e L, e i e



MAKANEK 10.00 € 5ilds = ) &
Saucisses libanaise — Lebanese sausages.

JAWANEH 10.00 € zl>all &ilg=
Ailes de poulet assaisonnées — Seasoned chicken wings.

TocHKA 16.00 € Kuwgb
Pain Libanais fourré a la viande hachée et fromage.
Lebanese bread stuffed with minced meat and cheese.

GRILLADES — FROM THE GRILL - (gg9lunall
MenNu BysLos 22,50€

6 variétés de mezzé libanais avec 1 brochette de kebab et une brochette de |
poulet.
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CHicH Tawouk 19.00 € Goolb L
Brochettes de poulet mariné grillé — Grilled marinated chicken on skewers.
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| CASTALETTA 2200 € (@if dindiuws
Cotelettes d'agneau grillé — Grilled lamb chops.

KesaB HaLaBI 1990 € d>o0ols
Brochettes de viande hachée grillée, Persil.
Skewers of grilled minced meat, parsley.

Samak Farrbl 1.pc 300-400c¢R 2450 € léo 6”)9 louw
Dorade frit avec pomme de terre au four- fried sea breams.

Dessert LiBANAIS — LEBANESE PASTRIES

CHAAIBIATTE 2.PC 7.00€ Oluwsw
Pate feuilletée fourrée a la creme — Puff pastry with cream.
HaLawer EL JEBNE 2.pc 7.00€  Hudl dgd>

Pate de fromage farcie a la creme — Cheese pastry stuffed with cream.
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