
Boissons
chaudes

shooters
The . 1 		  • Rhum, Apérol & passion	 4 cl •	 5,00
The .2		 • Vodka, passion & vanille	 4 cl •	 5,00
The .3		 • Vodka, framboise & rose	 4 cl •	 5,00
The .4		 • Amaretto, cointreau, & ananas	 4 cl •	 5,00
The .5		 • Champagne Ruinart & gingembre	 4 cl •	 6,50

fé dict

Bières & ciDre
pRession

Birdsnest • 4.3° 3,80 6,90 5,90
Bière de soif à fermentation basse,
légère & très douce 
Camerons • IPA • 6.2° 4,30 8,10 7,10
L’incontournable IPA britannique,
maltée avec une fin de bouche houblonnée
Meantime • London Pale Ale • 4.3° 4,40 8,30 7,30
Rafraîchissante et légère, aux arômes d'agrumes
avec une amertume franche 
brewpoint • Hop & Heart • NEIPA • 6.2° 4,50 8,50 7,50
Houblons aromatiques, brumeuse & soyeuse en bouche

Magners Original • Cidre • 4.5° 4,20 7,90 6,90
Cidre irlandais à la saveur et à la fraicheur uniques 

happy
hourspintedemi

eaux
Perrier fines bulles 50 cl • 3,90
 100 cl • 5,70
Lisbeth 50 cl • 3,70 100 cl • 5,50
Perrier 33 cl • 3,90 
Mastiqua water  33 cl • 4,50
Boisson finement gazeuse
& ultra rafraîchissante à la sève mastiha

nos

chAmpagnes

Champagne “R” de Ruinart • aoc 16,00 90,00
Champagne blanc de Blancs • aoc / 130,00
Champagne rosé • aoc / 130,00

12 cl 75 cl

12 cl 75 cl

et

Autres bulles
Domaine Gérard Metz - Itterswiller 
Crémant d’Alsace Blanc • aoc 5,90 32,00
Crémant d’Alsace Rosé • aoc 5,90 32,00

Kir royal au Crémant d’Alsace 6,30 /

boissons
maison

thé glacé  33 cl • 3,90
bio

Thé noir Earl Grey, fleur d’oranger
& sirop d’agave

homemade Sodas  33 cl • 3,90
Red Mint : Framboise & menthe 
Green Smith : Pomme verte

Yellow Peach : Pêche & fruits exotiques

&

softs
Pepsi  33 cl • 3,90
pepsi max  33 cl • 3,90
Jus de fruits 33 cl • 3,90 
Sautter • Alsace
pomme  /  orange  /  tomate  /  ananas
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Gin in the Fizz ���� • 10,00
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sans alcool
Mata Hari ���� • 7,00
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tous les jours
de 17h à 19h
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de 17h à 19h

PimM’s
l'EXTRA

frais, fruité & très rafraîchissant !
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 20 cl happy hours  100 cl happy hours
le verre • 8,90 6,90 la carafe • 39,00 32,00
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Premium Mixer   +2,50

+ Drims Tonic Water - ��� 
+ Drims Soda Pamplemousse - ��� 

+ Fever-Tree Edelflower Tonic
+ London Essence Pêche & Jasmin
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cuisine écléctique
pub atypique

   :   plat végétarien    /        :   plat végan
prix nets / service compris  - liste des allergènes disponible sur demande

STORK  accepte les modes de règlement suivants :
Espèces  /  CB à partir de 10 € (sauf sans contact)  /  Tickets & chèques restaurants,

 chèques déjeuners, chèques de table & chèques vacances
Nous ne prenons pas : les chèques, les billets de 500 €

Chef de cuisine : Jean-Baptiste Desilles  -   Design, déco, identité : Drach P. Claude

Wifi : The stork public
Pass. : Thestork

Suivez-nous sur :

Expresso Martini • 10,00
Liqueur de café Kahlua, vodka, expresso

Irish coffee • 10,00
Whisky, café & crème fouettée

Bailey’s coFFee • 10,00
Bailey's, café & crème fouettée

caRte des thés
Mariage Frères • Maison de thé à Paris depuis 1854

- 4,00 -

French breakfast tea
Un mélange de thés noirs aux goûts à la fois chocolaté et malté.

Earl grey imperial
Un darjeeling de printemps richement parfumé à la bergamote

Jasmin mandarin
Un thé vert suave de Chine aux précieuses fleurs de jasmin

The vert fuji yama
Un thé vert cultivé dans les plus beaux jardins de thé du Japon

Darjeling himalaya
Un thé noir indien d’une grande élégance, un goût rond et vif

Rouge bourbon
(naturellement sans théine)

Un rooibos rouge délicieusement parfumé à la vanille

fÉs & chocolats
Expresso italien	 2,50

Décaféiné	 2,50

Grand café	 2,50

Café noisette	 2,90

Grand café au lait	 3,50

Cappuccino	 3,50

Café viennois	 4,50

Double expresso	 4,50

Chocolat Chaud	 4,50

Chocolat Viennois	 5,00



small plates 
Falafels aux herbes & houmous de betteraves   	 6,50
Falafels with herbs & beetroot hummus 

Œuf parfait, poêlée de champignons & siphon maïs  	 6,50
Perfect cooked egg, pan-fried mushrooms & light cream of corn

Poireaux vinaigrette façon gribiche, gel de pickles à l’estragon   	 6,50
Leeks with gribiche vinaigrette, tarragon pickle gel  

from bri lane
Tarte fine de légumes au chèvre, noix & miel   	 9,00 
Vegetable flatbread with goat cheese, walnuts & honey

Accras de poisson, sauce raïta 	 7,50
Fish accras & raita sauce

Cheese bread  	 4,50	 Garlic & parsley bread  	 4,50
Pain farci au fromage		  Pain farci ail & persil

Gravlax de maigre, mousseline de patate douce,  	 9,50
noix de cajou torréfiées & lait de tigre
White fish gravlax, sweet potato mousseline, roasted cashew nuts & tiger milk

Vitello tonnato, fleurs de câpres & coulis de poivrons	 9,50
Vitello tonnato, caper flowers & pepper coulis

La demi-douzaine d’huîtres des côtes françaises	 9,90
The half-dozen oysters from the French coast

so british !
“Pumpkin soup” butternut & crispy bacon	 7,50
“Pumpkin soup” butternut & crispy bacon 

Bœuf mariné au miso & sésame, salade de chou blanc 	 9,00
Miso & sesame marinated beef, white cabbage salad 

la carte de nos vins
à la verse*

*au verre, en pichet ou en bouteille
un plus grand choix à la bouteille sur notre carte dédiée

*chez stork, tous nos plats et desserts peuvent (ou non !)
se partager à loisir. 

*at stork, all our dishes and desserts can (or not !) be shared

notre cuisine
aux accents britanniques & écléctiques

desserts 
Finger citron & praliné  -  Lemon & praline finger biscuit 	 8,50 

Tartelette pécan, crémeux dulcey & glace yaourt	 8,50
Pecan tartlet, creamy dulcey & yoghurt ice cream 

Crémeux chocolat noir, mousse lactée & crumble cacao	 8,50 
Creamy dark chocolate dessert, milk mousse & cocoa crumble

Crème brulée au thé Earl Grey  -  Earl Grey crème brulée	 7,50

Pim’s framboise & son sorbet  -  Raspberry Pim's & its sorbet 	 8,00

Verrine ananas comme une piña colada  - Pineapple verrine like a piña colada	 8,00

Glaces & sorbets	 x 2 boules    5,00	 x 3 boules    7,50
Ice cream & sorbet - flavor list beside	 x 2 scoops	 x 3 scoops

Nos parfums de glaces & sorbets - ice cream & sorbet flavor list
vanille, chocolat noir, coco, framboise, citron jaune, banane & yaourt
Vanilla, dark chocolate, coconut, raspberry, lemon, banana & yogurt

comptoir
rouges

frais & légers 
Languedoc • VDF / Poivre d’Âne • vin nature 	 4,90	 18,90	 24,50
Vin structuré et très aromatique sur des arômes
de fruits noirs et cerise
Bordeaux • AOC Blaye • Anqui	 5,20	 20,00	 26,00
Vignerons de Tutiac
Vin gourmand aux plaisirs immédiats
Alsace • AOC Rouge d’Ottrott	 5,90	 23,00	 29,50
Domaine Vonville
Un vin élégant aux tanins fins

tendres & gourmands
Vaucluse • VDF •  l ’ impRévu(e) •  bio 	 5,70	 22,00	 28,50
Domaine de la Ganse
Vin de plaisir, bien fait et agréable
Rhône • AOC Grignan-les-adhémar	 5,90	 23,00	 29,50
Domaine Grangeneuve •  cuvée stork
Vin de parfum, d’infusion,
de fruits frais avec une jolie fin de bouche
Beaujolais • AOP • les 2 complices	 6,90	 26,50	 34,50
Jean-Baptiste Duperray
Fruité et rond, l’alliage du Pinot Noir et du Gamay lui donne
une finesse délicate

puissants & concentrés
Argentine • Mendoza / los cardos Malbec	 5,70	 22,00	 28,50
Domaine Doña Paula
Charnu & épicé
Languedoc • AOP Roussillon / la Désirade	 7,30	 28,10	 36,50
Domaine Mas de Lavail
Vins aux tanins suaves d’une élégante finesse

rosé
Provence • AOC Côtes-de-p. / cuvée première 	 5,20	 20,00	 26,00
Château Pigoudet
Un rosé frais, léger & aromatique

12 cl	 50cl	 75 clblancs
secs & minéraux 

Languedoc • IGP D’oc • Chardo. / Albrière	 4,80	 18,50	 24,00
Un chardonnay tout en fraîcheur 
Alsace • AOC • Riesling / wine Note	 5,90	 23,00	 29,50
Domaine Gérard Metz • vin nature
Un vin habillé par un fruit gourmand et un soyeux délicieux
Australie • Penfolds • Koonunga hill 	 6,60	 25,40	 32,50
Fruité et floral, son acidité prolonge les sensations en bouche.

riches & raffinés
Bourgogne • mâcon • Chardo. • Nadine Ferrand	 6,40	 24,80	 32,00
Ce chardonnay fruité et floral s’exprime au féminin
Roussillon • AOP • Albaé • Domaine Sol Payré	 6,90	 26,60	 34,50
Vin de gastronomie, une note minérale sur une pointe d’agrume

frais & fruités
Rhône • AOC Grignan-les-adhémar	 5,80	 22,30	 29,00
Domaine Grangeneuve •  cuvée stork
Vin riche et fruité aux arômes de fleurs blanches et d’agrumes
Alsace • AOC • muscat • Frères Engel	 6,10	 23,50	 30,50
Ce muscat est délicat, fin et fruité

moelleux
Sud-Ouest • Côtes de Bergerac 	 5,50	 21,20	 27,50
les p'tits séMillons • Domaine Haut Montlong
Un vin moelleux au nez complexe et instense.

12 cl	 50cl	 75 cl

Whisky

ÉCOSSE • Glasshouse • Blended Scotch Whisky • 46°	 4 cl •	  9,00

ALSACE • Wah ! • Hagmeyer • BIO • 43°	 4 cl •	 10,00

USA • Maker’s Mark • Kentucky Bourbon • 45°	 4 cl •	 10,00

ÉCOSSE • Benriach The Original Ten • 10 ans • 43°	 4 cl •	 11,00

PAYS DE GALLES • Penderyn Madeira • 46°	 4 cl •	 12,00

rhum

CARAÏBES • Toti Dark Rum • 38°	 4 cl •	  9,00

CARAÏBES • Plantation • Pineapple • 40°	 4 cl •	  9,00

GUATEMALA • Botran • 15 ans • 40°	 4 cl •	  11,00

FRANCE • Trois Rivières • Vieux de l'Océan • 54°	 4 cl •	  11,50

VENEZUELA • Santa Teresa 1796 • 40°	 4 cl •	 12,00

Spiritueux

blancs
bourgogne • AOc Pouilly fuissé • le Renard	 62,00
Domaine Devillard
Loire • Chenin • Poil de lièvRe •  bio 	 48,00
Domaine Bobinet
rhône • AOC Vacqueyras •  bio 	 47,00
Domaine de la Ganse
Nouv.-Zélande • Marlborough • Pinot gris • The ned	 44,00
Marisco Vineyards

rouges
bourgogne • AOP Hautes-Côtes de Beaune • vieilles vignes	 54,00
Domaine Sébastien Magnien
Rhône • AOP Saint-Joseph • ro-Rée 	 56,00
Domaine Louis Cheze
Rhône • AOC Vacqueyras • L ’affirmé(e) 	 49,00
Domaine de la Ganse
Bordeaux • AOP médoc • cru bourgeois 	 55,00
Château Mayne Lalande
Alsace • AOc Pinot Noir • raid d'Alsace • vin nature 	 45,00
Domaine Frères Engel

75 cl

du moment

VODKA
FRANCE • Grey Goose • 40°	 4 cl •	  9,00

Eaux de vie d’Alsace • Maison Hagmeyer • 45°	 4 cl •	 9,00
Vieille prune / Mirabelle / Framboise / Poire / Quetsche / Marc de Gewurztraminer
COGNAC
Braastad • VSOP Bio • 40° • Notes d’orange chaude et de poire	 4 cl •	 10,00
Hennessy XO • 40°	 4 cl •	 15,50

ARMAGNAC • Château de Lacquy • 40,5°	 3 ans • 4 cl • 8.50	 7 ans • 4 cl •	 10,00
Plus ancien producteur familial d’armagnac
CALVADOS • Comte Louis de Lauriston • Fine AOC • 40°	 4 cl •	 9,00

Liqueurs
Bailey’s • Liq. de whisky • 17°	 4 cl •	 6,00
Saint-Germain • Liq. de fleur de sureau • 20°	 4 cl •	 8,00

   :   plat végétarien    /        :   plat végan

big plates 

special
the drunKy stork

Salade César au poulet, copeaux de parmesan, lard croustillant 	 16,00
Caesar salad with chicken, parmesan shavings & crispy bacon

Daal de lentilles corail, riz parfumé & noix de cajou    	 14,00
Daal of coral lentils, flavoured rice & cashew nuts 

Risotto de fregola sarda aux champignons   	 15,50
Risotto of fregola sarda with mushrooms

london is calling
Joues de porc braisées, “baked beans” & garniture grand-mère	 18,00
Braised pork cheeks, baked beans & grandmother’s garnish

Fish and chips sauce tartare	 16,00
Fish and chips with tartare sauce

Bacon Burger du Stork  	 16,50
Bacon burger from the Stork

Dos de cabillaud, fregola sarda & beurre blanc au gin	 22,00
Cod fillet, fregola sarda & white butter sauce with gin

Onglet de bœuf sauce aux échalotes	 20,00
Hanger beef steak with shallot sauce

Hot Dog de pulled pork & frites	 16,00
Pulled pork hot dog & fries

Suprême de volaille sauce suprême, mousseline d’artichauts	 20,00
& gnocchis de pommes de terre 
Supreme of chicken, sauce poulette, artichoke mousseline & potato gnocchi

Quasi de veau, carottes en textures, abricot & jus à l’orange	 22,50
Roughly veal, variation of carrots, apricot & orange juice


